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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2010/C 3/03)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szesciu miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~LOS PEDROCHES”

NR WE: ES-PDO-005-0506-09.11.2005
ChNP ( X ) ChOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-

macyjnych.

1. Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa:

Adres:

Tel.
Faks
E-mail:

Subdireccién General de Calidad y Promocion Agroalimentaria — Direccion General de
Industria  Agroalimentaria y Alimentacion —  Secretarfa General de Agricultura
y Alimentacion del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién de Espafia

Infanta Isabel, 1

28071 Madrid

ESPANA

+34 913475394
+34 913475770
sgcaproagro@mapya.es

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa:

Adres:

Tel.
Faks
E-mail:

Sklad:

Asociacion para la Promocién y Desarrollo de los Productos Cérnicos Cordobeses
(APDECCOR)

C| M? Cristina, 13, Oficina 201

14002 Cérdoba

ESPANA

+34 957491350

galoisio@apdeccor.com
Producenci/przetwoércy ( X ) inni ()
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Rodzaj produktu:

Klasa 1.2.: Produkty wytworzone na bazie migsa

Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogéw okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006)

Nazwa produktu:

,Los Pedroches”

Opis produktu:

Rodzajem trzody chlewnej, ktérej migso nadaje si¢ do wytwarzania szynek i topatek objetych chro-
niong nazwg pochodzenia, jest $winia rasy iberyjskiej we wszystkich jej szczepach, przy czym
dopuszcza si¢ zwierzeta majace co najmniej 75 % tej rasy i co najwyzej 25 % domieszki ras Duroc
i Duroc Jersey, o ile pochodza od macior czystej rasy iberyjskiej zgodnie z postanowieniami dekretu
krolewskiego 1469/2007 z dnia 2 listopada i przeszly przez wszystkie etapy rozwoju w swoim zyciu,
to jest od urodzenia az do ostatecznego utuczenia, na obszarze geograficznym wyznaczonym
i zdefiniowanym w niniejszym dokumencie, w gospodarstwach zarejestrowanych pod nazwa pocho-
dzenia ,Los Pedroches”.

Rézne klasy miesa pochodzg od réznych rodzajow $win i zgodnie z postanowieniami dekretu krélew-
skiego ze wzgledu na sposob zywienia zwierzat w ostatnim etapie tuczu dzielg si¢ na trzy kategorie:

— szynki i lopatki ,Bellota” pochodzace od $wifi tuczonych w ostatnim etapie Zycia w ramach
systemu wypasu na terenach gorskich odbywajacego si¢ na rzadko zadrzewionych obszarach
poroénigtych réznymi gatunkami deb6w, ktére to obszary nosza nazwe ,dehesa”, gdzie zwierzeta
zywig si¢ wylacznie zoledziami i trawg. Migsa te w chromatografii gazowej wykazujg wartosci
analityczne kwasow tluszczowych w podskornej tkance tluszczowej wiasciwe dla parametrow
okreslonych dla migs klasy ,Bellota”. Aby zapewni¢ zwierzetom wystarczajaca ilos¢ zoledzi, gestosé
stada $win, ktérych migso ma zostal zaliczone do kategorii ,Bellota” objetej chroniong nazwa
pochodzenia ,Los Pedroches”, w zadnym wypadku nie moze przekroczy¢ 1 $wini rasy iberyjs-
kiej/hektar,

— szynki i topatki ,Recebo”: pochodzace od $win, ktérym po etapie wypasu na terenach gérskich na
obszarach okreslanych nazwa ,dehesa” znajdujacych si¢ na wskazanym obszarze i odzywianiu si¢
wylacznie zoledziami i trawa, podczas ktérego przybraly minimum 8,75 kg, konieczne okazalo si¢
uzupelniajace podanie, w ramach tego samego systemu wypasu, dziennych racji pasz podlegajacych
kontroli i dopuszczeniu przez organ kontrolny, wytwarzanych na bazie zb6z i roslin straczkowych.
Migsa te w chromatografii gazowej wykazuja wartosci analityczne kwaséw tluszczowych
w podskornej tkance tluszczowej wlasciwe dla parametréw okreslonych dla kategorii ,Recebo”.
Aby zapewnié zwierzetom wystarczajgcy ilos¢ zotedzi, gestos¢ stada $win, ktérych migso ma zostaé
zaliczone do kategorii ,Recebo” objetej chroniona nazwa pochodzenia ,Los Pedroches”, w Zadnym
wypadku nie moze przekroczy¢ 2 $win rasy iberyjskiej/hektar,

— szynki i fopatki ,Cebo de Campo”: pochodzace od §win tuczonych w systemie wypasu na terenach
okreslanych nazwa ,dehesa” znajdujacych si¢ na wskazanym obszarze, przede wszystkim
z wykorzystaniem substancji naturalnych wiasciwych dla terenéw okreslanych nazwg ,dehesa”,
to jest traw, roélin pastewnych i resztek pozostalych na rzyskach, w zaleznosci od pory roku,
uzupelnianych w razie potrzeby dziennymi racjami pasz podlegajacych kontroli i dopuszczeniu
przez organ kontrolny, wytwarzanych na bazie zbdz i roélin straczkowych. Aby zapewni¢ zwie-
rzgtom wystarczajaca ilo§¢ dostepnych zasoboéw naturalnych na terenach okreslanych nazwa
,dehesa”, gesto§¢ stada $win, ktorych migso ma zostaé zaliczone do kategorii ,Cebo de Campo”
objetej chroniong nazwa pochodzenia ,Los Pedroches”, w zadnym wypadku nie moze przekroczyé
12 $win rasy iberyjskiej/hektar,

Minimalny okres dojrzewania mies wynosi 12 miesiecy dla fopatek i 18 miesiecy dla szynek.

Wiasciwosci szynek i fopatek na koniec procesu wytworczego przedstawiaé si¢ beda w sposéb naste-
pujacy:

— zewnetrzny ksztalt wydluzony, stylizowany, profilowany przez tak zwane krojenie na sposéb
goralski w ksztalcie litery ,V”. Noga bedzie mie¢ zachowane kopyto w celu ulatwienia identyfikacji,

— charakterystyczna barwa od rézowej do purpurowej, a przy przecigciu widoczne bedg charaktery-
styczne przero$nigcia masy migsniowej tluszczem,
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— smak lekko stony lub stodkawy. Charakterystyczny dla suszonego migsa. Aromat przyjemny
i intensywny kojarzacy si¢ z zapachem towarzyszacym przypiekaniu lub z orzechami
i suszonymi owocami, charakterystyczny dla tego rodzaju wyrobéw,

— tekstura lekko widknista,

— tluszcz blyszczacy, barwy bialo-rézowej lub zéltawej, aromatyczny o przyjemnym smaku
i zréznicowanej konsystencji w zaleznosci od tego, jaki procent pozywienia $wini stanowily zole-
dzie.

Obszar geograficzny:

Obszar geograficzny, na ktérym bedg mialy miejsce narodziny, chéw i tucz $win, ktérych konczyny
zostang przeznaczone do wyrobu szynek i lopatek objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Los
Pedroches”, jak réwniez caly proces zwigzany ze wspomnianym wyrobem, ubdj, rozbidr $win rasy
iberyjskiej, a takze solenie, konserwowanie, suszenie i dojrzewanie migs, obejmuje nastgpujace gminy
nalezgce do prowincji Kordoba: Alcaracejos, Afiora, Belalcdzar, Bélmez, Los Blazquez, Cardeiia,
Conquista, Dos Torres, Espiel, Fuente La Lancha, Fuente Obejuna, La Granjuela, El Guijo, Hinojosa
del Duque, Pedroche, Pefiarroya-Pueblonuevo, Pozoblanco, Santa Eufemia, Torrecampo, Valsequillo,
Villanueva de Cérdoba, Villanueva del Duque, Villanueva del Rey, Villaralto i El Viso, a takze obszary
polozone na wysokoSci powyzej 300 metrow nalezace do gmin Adamuz, Hornachuelos, Montoro,
Obejo, Posadas, Villaharta oraz Villaviciosa.

Dowdd pochodzenia:

Dowdd na pochodzenie produktu z obszaru geograficznego objetego chroniong nazwa pochodzenia
,Los Pedroches” stanowia dokumenty kontroli przeprowadzanych przez organ kontrolny
i obejmujacych: gospodarstwa hodowlane, obickty stuzace do wypasu na terenach goérskich, zareje-
strowane zwierzeta, ubojnie oraz rozbieralnie tusz, suszarnie i dojrzewalnie, jak réwniez sam produkt
objety chroniona nazwa pochodzenia.

Wszystkie etapy zycia $wifi, od narodzin poprzez chéw az do ostatecznego utuczenia, bedg odbywad
si¢ na obszarze wyznaczonym w poprzednim punkcie, w zarejestrowanych gospodarstwach objetych
chroniona nazwa pochodzenia Los Pedroches i pod nadzorem organu kontrolnego.

Kazde zarejestrowane zwierze objete chroniong nazwg pochodzenia ,Los Pedroches” zostanie ozna-
czone przed rozpoczgciem ostatecznego etapu tuczenia umieszczonym w prawym uchu numero-
wanym metalowym kolczykiem, na ktérym bedzie si¢ znajdowal oznaczenie organu kontrolnego
chronionej nazwy pochodzenia ,Los Pedroches”.

Roéwniez wszystkie etapy wytwarzania szynek i lopatek iberyjskich, ubdj i rozbidr tusz $win rasy
iberyjskiej oraz nastgpujace po nich solenie, konserwowanie i sezonowanie w dojrzewalni koficowej
beda przeprowadzane w zakladach wpisanych do rejestru chronionej nazwy pochodzenia ,Los Pedro-
ches” zlokalizowanych na obszarze produkcyjnym nadzorowanym przez organ kontrolny, wyzna-
czonym w poprzednim punkcie niniejszego dokumentu.

Kazdy element migsa objetego chroniong nazwa pochodzenia ,Los Pedroches” bedzie w sposéb nieusu-
walny i nienaruszalny indywidualnie opieczetowywany przed rozpoczeciem rozbioru $winskiej tuszy
i w celu zagwarantowania konsumentom mozliwoéci identyfikacji artykulu w dowolnym momencie
pod wzgledem jego miejsca pochodzenia. Na takich pieczeciach bedzie wskazana nazwa pochodzenia,
klasa migsa, do jakiej nalezy dany element, oraz indywidualny numer identyfikacyjny.

Wszystkie te operacje bedzie nadzorowac organ kontrolny.

Metoda produkgji:

Praktyki hodowli trzody objetej chroniong nazwa pochodzenia dostosowane sg do tradycyjnych stan-
dardéw wykorzystania wypasu swobodnego na terenach gérskich, do pasz oraz produktéw natural-
nych wystepujacych na rzadko zalesionych terenach okre$lanych nazwg ,dehesa”, porosnigtych debami
ostrolistnymi, debami korkowymi i debami portugalskimi, znajdujacych si¢ na omawianym obszarze
geograficznym, w ramach hodowli ekstensywnej, jak rowniez do warunkéw genetycznych takiej
trzody.

Kluczowe czynniki przy ustalaniu jakosci $wini iberyjskich Los Pedroches, determinujace jednocze$nie
pézniejsza jako$¢ organoleptyczng szynek i lopatek iberyjskich, sa nastepujace: rasa, wiek zwierzat,
sposob ich zywienia oraz ekstensywny typ hodowli na etapie ostatecznego tuczenia. Ten ostatni etap
ma znaczenie na tyle fundamentalne, ze jest okreslany jako kluczowy czynnik dla ksztaltowania
ostatecznej jakosci produktéw. W zwigzku z charakterem tej ostatniej fazy tuczenia szynki i lopatki
objete chroniong nazwa pochodzenia dzielg si¢ na trzy kategorie:
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— ,Bellota” w ostatnim etapie tuczu zwierzeta zywia sie wylacznie zoledziami i trawami porastaja-
cymi tereny okre$lane nazwa ,dehesa” w gospodarstwach wpisanych do rejestru chronionej nazwy
pochodzenia. W zwigzku z powyzszym 100 % pozywienia pochodzi z obszaru geograficznego
wyznaczonego w niniejszym dokumencie,

— ,Recebo”: ostatnia faza tuczenia sklada si¢ z etapu Zywienia wylacznie na bazie zoledzi i trawy oraz
poZniejszego etapu, podczas ktérego $winie nadal sa wypasane na terenach okreslanych nazwa
,dehesa”, zywia si¢ trawa, za$ ich pozywienie jest w razie potrzeby uzupelniane paszami podlega-
jacymi dopuszczeniu i kontroli przez organ kontrolny. Udzial pozywienia pochodzacego z obszaru
geograficznego wyznaczonego w niniejszym dokumencie bedzie wynosi¢ co najmniej 85 %,

— ,Cebo de Campo”™ w ostatniej fazie tuczenia Swinie sg objete wypasem na terenach okreslanych
nazwg ,dehesa” w gospodarstwach wpisanych do rejestru chronionej nazwy pochodzenia, zywiac
si¢ przede wszystkim substancjami naturalnymi wlasciwymi dla tych terenéw, takimi jak resztki
zoledzi, trawy czy pozostalosci na rzyskach po uprawach zbozowych, w zaleznosci od pory roku,
ktére to pozywienie w razie potrzeby jest uzupelniane paszami podlegajacymi dopuszczeniu
i kontroli przez organ kontrolny. Udzial pozywienia pochodzacego z obszaru geograficznego
wyznaczonego w niniejszym dokumencie bedzie wynosi¢ co najmniej 65 %.

Przed ostatecznym etapem tuczenia $winie iberyjskie Zywia si¢ substancjami naturalnymi wystepuja-
cymi na terenach okreslanych nazwg ,dehesa” na terytorium gospodarstw wpisanych do rejestru
chronionej nazwy pochodzenia, takimi jak trawy, roéliny pastewne czy resztki na rzyskach po upra-
wach zbozowych, w zaleznosci od pory roku, a jednoczesnie pozywienie to uzupelniane jest matymi
racjami pasz objetych dopuszczeniem i kontrola przez organ kontrolny, przy czym udzial pozywienia
pochodzgcego z obszaru geograficznego wyznaczonego w niniejszym dokumencie podczas calego tego
etapu bedzie wynosi¢ co najmniej 65 %.

Wytwarzanie pasz spozywanych przez $winie objete chroniong nazwa pochodzenia ma miejsce
w calosci na obszarze geograficznym wyznaczonym w niniejszym dokumencie.

Organ kontrolny posiada ustalona liste pasz dopuszczonych do stosowania w ostatnim etapie tuczenia
dla kategorii migs ,Recebo” oraz ,Cebo de Campo” na podstawie ich skladu, ktéry powinien bazowad
na zbozach i roslinach straczkowych, przy czym pasze te sa wytwarzane na obszarze geograficznym
wyznaczonym i zdefiniowanym w niniejszym dokumencie.

Po sprawdzeniu rasy i wieku $win przez stuzby kontroli i nadzoru oraz po procesie ich ostatecznego
tuczenia nastgpuje ubdj. Nastepnie w wyniku rozbioru otrzymuje si¢ konczyny, ktore zostaja poddane
procesowi dojrzewania, podczas ktérego, dzigki naturalnym wlasciwosciom klimatu charaktery-
stycznym dla zdefiniowanego wyzej obszaru geograficznego, nabywaja barwy, smaku i aromatu typo-
wego dla szynek i fopatek objetych chroniona nazwa pochodzenia.

Proces ten sklada si¢ z nastepujacych etapéw:

Solenie: celem tego procesu jest wprowadzenie soli stolowej do masy migsniowej w celu umozliwienia
dehydratacji i konserwacji migsa. Proces ten przebiega w temperaturze od 0 °C do 5 °C i wilgotnosci
wzglednej powyzej 80 %. Czas trwania tego etapu bedzie zrdznicowany w zaleznosci od masy okre-
Slonych elementéw, liczac od 0,7 do 1,2 dnia na kilogram masy.

Mycie: polega na usunieciu soli z powierzchni elementéw poprzez przemycie woda i pozostawienie do
odciekniecia.

Odpoczynek: podczas tego etapu sél dyfunduje w glab miesa az do osiagniecia pelnej dystrybucji tego
zwigzku do wszystkich tkanek. Nastepuje powolna i stopniowa utrata wilgotnosci, za$ elementy
uzyskuja bardziej zwarta konsystencje. Proces ten przebiega w  specjalnych komorach,
w temperaturze od 0 °C do 6 °C i przy wilgotnosci wzglednej od 75 % do 85 %. Czas przebywania
elementéw w komorach zalezy od ich masy i waha si¢ od 30 do 90 dni.
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Suszenie i dojrzewanie: podczas tej fazy nastepuje dalsza stopniowa dehydratacja produktu oraz ma
miejsce charakterystyczne ociekanie migsa tluszczem pozwalajace na jego wnikanie pomiedzy widk-
nami mig$niowe, ktére po takim zaimpregnowaniu zatrzymaja specyficzny aromat. Proces ten ma
miejsce w naturalnych suszarniach, wykorzystujacych cechy klimatu charakterystyczne dla omawianego
obszaru geograficznego, co wywiera wplyw na ostateczne wlaSciwosci gastronomiczne produktu.
Proces ten trwa okolo szeSciu miesigcy.

Sezonowanie w dojrzewalniach: proces ten bedzie mial miejsce w naturalnych spizarniach
z wykorzystaniem cech klimatu charakterystycznych dla omawianego obszaru geograficznego, co
wywiera wplyw na ostateczne wlaiciwosci gastronomiczne szynek i lopatek iberyjskich. Elementy
beda sezonowane w takich obiektach przez okres co najmniej 18 miesiecy w przypadku szynek
i 12 miesigcy w przypadku lopatek. W tym czasie szynki i lopatki nabiora wlasciwosci organolep-
tycznych, aromatu i smaku wilasciwego dla mikroklimatu i mikroflory obszaru Los Pedroches.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

W pbéinocnej czeici prowincji Kordoba znajduje si¢ Dehesa de Encinar o powierzchni 300 000
hektaréw. Na terenie tego rolno-lesno-pasterskiego kompleksu od wiekdow rozwija si¢ szeroko zakro-
jona hodowla, w ramach ktérej szczegdlnie wyrdznia si¢ chow i eksploatacja $win rasy iberyjskiej,
z wykorzystaniem potencjatlu zywieniowego owocéw debu dla potrzeb karmienia zwierzecia, bez
ktorego caly ekosystem bytby skazany na zanikniecie. Sredni zbiér zoledzi na obszarze geograficznym
Los Pedroches sigga 1 000 kg/ha.

Obszary okreslane nazwa ,dehesa” zostaly nabyte przez Korong w XVI w. i w znacznej czgsci byly
wykorzystywane jako dzierzawy udzielane w przetargach pod rézne rodzaje dzialalnosci, wsrdd
ktérych wyrdznial si¢ wypas trzody na obszarach gorskich. Nastepnie w XIX w. ziemie te zostaly
objete historycznym procesem ,dezamortyzacji®, czyli konfiskaty majatkéw koscielnych i wystawieniu
ich na sprzedaz, ale pafistwo utrzymywalo nadzér nad ich uprawa, co wraz z wprowadzanymi
w pozniejszym czasie ograniczeniami pozwolito na regulowanie wyrebéw i zachowanie rzadkich
gajow debowych, a to z kolei umozliwilo ekosystemowi przetrwanie do czaséw dzisiejszych
w stanie, w jakim znajduje si¢ obecnie.

W hodowli wyrdznia si¢ wypas swobodny na obszarach gérskich jako ostatni etap procesu tuczenia
i przygotowania do uboju $wifl, co po pierwsze pozwala na uzyskanie tluszczu, ktérego temperatura
topnienia jest tym nizsza, im wigksza jest ilo§¢ zoledzi konsumowana przez $winie, oraz na nadanie
miesu wyjatkowego smaku i soczystosci, a po drugie wysitek fizyczny podejmowany przez zwierzeta
nadaje tkance mig$niowej wigkszej gestosci i sprawia, ze jest lepiej nasycona ttuszczami.

Niezwykla jako$¢ szynek i fopatek objetych chroniong nazwa pochodzenia, jesli chodzi o wywolywane
przez nie wrazenia zmystowe, zwigzana jest z calym systemem produkcji — tak odmiennym od
stosowanego na calym $wiecie — ekstensywnego wypasu na terenach gérskich, wykorzystujacego
zasoby naturalne obszaréw okreslanych nazwa ,dehesa” w ostatnim etapie tuczenia, przede wszystkim
za$ zoledzie, trawy, rosliny pastewne lub pozostalosci na rzyskach, w zaleznosci od pory roku, co jest
podstawowym czynnikiem, ktéry sprawia, ze produkt chroniony nazwa pochodzenia posiada kompo-
zycje tluszczow nieporéwnywalng z uzyskiwana w ramach innych systeméw produkgji.

Rzadko zalesione obszary pastwiskowe w prowingji Kordoba okreslane nazwg ,dehesa” charakteryzuja
si¢ najwickszym udzialem dgbéw ostrolistnych w ramach calej populacji pozostalych gatunkéw
z rodzaju ,Quercus” na calym Polwyspie Iberyjskim, co ma wplyw na typ Zoledzi spozywanych
przez $winie wypasane na obszarze geograficznym objetym chroniong nazwa pochodzenia,
a ponadto jest to jedyny obszar na terenie Hiszpanii, gdzie zoledzie debu portugalskiego dojrzewajg
w szczegllny sposéb, bo na 20 dni przed owocami pozostalych gatunkéw z rodzaju ,Quercus”, co
przyczynia si¢ do przyspieszenia wypasu $wini rasy iberyjskiej na terenach gérskich. Te okolicznosci
majg szczegblne znaczenie, jesli chodzi o wplyw na charakterystyczne wlasciwosci produktéw objetych
chroniona nazwa pochodzenia.

Nalezy w sposob szczegdlny podkresli¢ znaczenie, jakie pastwiska zlokalizowane na obszarach okre-
Slanych nazwa ,dehesa” majg dla zywienia Swin iberyjskich hodowanych w ramach systeméw eksten-
sywnych praktykowanych na tych terenach, jako element charakteryzujacy i wyrézniajacy produkty
objete chroniong nazwa pochodzenia, a w zwigzku z powyzszym determinujacy ich zwiazek
z obszarem geograficznym. Kwestia ta zostala obszernie naukowo udowodniona.

Od lat osiemdziesiatych ubieglego wieku, oprécz kontynuowania tradycji hodowlanej, w regionie
zaczely powstawal zaklady zajmujace si¢ przetwérstwem i wprowadzaniem do obrotu handlowego
wyrobéw z migsa $win iberyjskich, ktérych sukces opiera si¢, oprocz wysokiej jakosci kulinarnej
szlachetnych elementéw tego migsa, na rzemieSlniczych technikach produkeji stosowanych na wyso-
kosci okolo 700 m n.p.m. w suchym i chlodnym klimacie kontynentalnym dominujacym na
omawianym obszarze geograficznym w sezonie produkcyjnym.
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Organ kontrolny:

Nazwa: Consejo Regulador de la Denominacién de Origen «Los Pedroches»
Adres: C[ Real, 6

14440 Villanueva de Cérdoba (Cérdoba)

ESPANA

Tel. +34 957121084
Faks  +34 957121084
E-mail: secretariogeneral@jamondolospedroches.es

Consejo Regulador (organ kontrolny) spetnia wymogi normy EN-45011.

Etykietowanie:

Organ kontrolny bedzie w sposéb w pelni widoczny i uniemozliwiajacy ponowne uzycie umieszczat
na kazdym elemencie migsa etykiet¢, na ktérej obowigzkowo znajdzie si¢ chroniona nazwa pocho-
dzenia ,Los Pedroches” oraz nazwa kategorii, do jakiej nalezy dane migso.
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