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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 34/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu miesigcy
od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

~SCHROBENHAUSENER SPARGEL”[,SPARGEL AUS DEM SCHROBENHAUSENER LAND”/
~SPARGEL AUS DEM ANBAUGEBIET SCHROBENHAUSEN”

NR WE: DE-PGI-0005-0678-20.02.2008
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

,Schrobenhausener Spargel”/,Spargel aus dem Schrobenhausener Land”/,Spargel aus dem Anbaugebiet
Schrobenhausen”

2. Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu (zgodnie z klasyfikacjg zamieszczong w zalgczniku II do rozporzgdzenia (WE) nr 1898/2006):

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

»Schrobenhausener Spargel”, ,Spargel aus dem Schrobenhausener Land”, ,Spargel aus dem Anbaugebiet
Schrobenhausen” — zwane dalej ,Schrobenhausener Spargel” to jadalne pedy byliny szparagu (Asparagus
officinalis), sprzedawane ze skérka lub bez skérki. ,Schrobenhausener Spargel” sa produkowane
w sposob przyjazny dla Srodowiska, zgodnie z zasadami dobrej praktyki.

W przypadku szparagéw bielonych, facznie ze szparagami zaliczanymi do odmiany bialej i fioletowej,
,Schrobenhausener Spargel” nie mogg by¢ dtuzsze niz 22 cm, a w przypadku szparagdéw zielonych nie
mogg by¢ dluzsze niz 27 cm.

,Schrobenhausener Spargel” s3 produkowane zgodnie z normg FFV04 EKG ONZ (Asparagus).

Smak ,Schrobenhausener Spargel” odznacza si¢ wyraznym, typowym, lekko orzechowym aromatem
szparagow.

Jeden do dwoch zbioréw dziennie, a takze odpowiednie, staranne i zgodne z wymogami produktu
postepowanie z produktem po zbiorze gwarantuja, ze ,Schrobenhausener Spargel” zachowuja $wiezo§¢
niezaleznie od wybranego kanalu dystrybucji.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):
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3.5.

3.6.

3.7.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

,Schrobenhausener Spargel” moga by¢ uprawiane wylacznie na wyznaczonym, zdefiniowanym
obszarze.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

W celu utrzymania odpowiedniej jakoSci produktu zebrane szparagi poddawane s3 procesowi chto-
dzenia szokowego. Pedy sa nastepnie przycinane do odpowiedniej dlugosci i sortowane. Kolejnym
etapem jest przechowywanie ich w temperaturze od 1 do 2 °C w warunkach wysokiej wilgotnosci
powietrza. tancuch chlodzenia nie moze zosta¢ przerwany przez producenta.

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna, tj. kazde opakowanie moze zawieral jedynie
szparagi pochodzace z regionu Schrobenhausen (zob. pkt 4), takiej samej jakosci, koloru oraz wiel-
kosci. Ponadto widoczna cz¢$¢ opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

W trakcie sprzedazy ,Schrobenhausener Spargel” nalezy dodatkowo oznaczy¢ nastepujaca grafika:

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar uprawy ,Schrobenhausener Spargel” na terenie Bawarii obejmuje gminy: Aichach, Aresing, Berg
im Gau, Brunnen, Gachenbach, Geisenfeld, Gerolsbach, Hohenwart, Inchenhofen, Karlskron, Kiihbach,
Langenmosen, Pfaffenhofen an der Ilm, Pornbach, Péttmes, Reichertshofen, Rohrbach, Schrobenhausen
i Waidhofen, znajdujace si¢ na terenie powiatéw Neuburg-Schrobenhausen, Aichach-Friedberg oraz
Pfaffenhofen an der Ilm.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Nazwa miasta Schrobenhausen jest nierozerwalnie zwigzana z jego najstynniejszym produktem, czyli
,Schrobenhausener ~Spargel”. Potwierdza to wykorzystywanie przez dziesigtki lat etykiety
z wizerunkiem miasta.

Najstarszy znany dotychczas dokument, w ktérym wspomina si¢ o obszarze uprawy ,Schrobenhau-
sener Spargel”, pochodzi z 1851 r. (artykul w tygodniku z 12 lipca 1851 r.).

Juz w roku 1856 hrabia von Sandizell dostarczat szparagi do dworskiej kuchni w Monachium. W roku
1913 pochodzacy z GroR-Gerau Christian Schad zalozyt pierwsza wielkoobszarowa plantacje szpa-
ragow.
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Obszar uprawy odznacza si¢ korzystnymi warunkami lokalnymi. Przewazajaca cze$¢ obszaru stanowia
lotne piaski przechodzace w lekkie gleby trzeciorzedowe, zawierajace charakterystyczne domieszki itu
pylastego oraz gliny. Gleby te szybko nagrzewaja si¢ wiosng, sg latwe w uprawie oraz umozliwiajg
szparagom szybki wzrost i uzyskanie prostej formy pedow.

Sa to lekkie gleby piaszczyste o duzej migzszosci i przewiewnosci. Uprawa ,Schrobenhausener Spargel”
ogranicza si¢ w szczegdlnosci do nastepujacych rodzajéw gleby:

piasek (S);

piasek stabogliniasty (Sl);
piasek gliniasty (IS);

piasek gliniasty mocny (SL).

Obszar uprawy Schrobenhausener Spargel znajduje si¢ na wysokosci ok. 400 m n.p.m. Srednia tempe-
ratura roczna wynosi 7,5 °C; Srednia roczna wysoko$¢ opadow ksztaltuje si¢ na poziomie 827 mm
(Srednia wysoko$¢ opadéw z ostatnich 25 lat), przy czym w okresie od czerwca do sierpnia $rednia
wysoko$¢ opadéw wynosi 280 mm.

5.2. Specyfika produktu:

Wysoka jako$¢ Schrobenhausener Spargel uzyskiwana jest dzigki opisanym wyzej warunkom klima-
tycznym i glebowym wystepujacym na wyznaczonym obszarze.

Wysoki poziom rozpoznawalnosci produktu, potwierdzony sondazem przeprowadzonym wsrdd
konsumentéw przez Technische Universitit Miinchen i wynikajacy réwniez z warunkéw produkeji
(szczegolnie szybki wzrost sprawia, ze szparagi sa delikatne i odznaczajg si¢ typowym, wyraZnym,
lekko orzechowym smakiem) powoduje, Ze produkt cieszy si¢ dobra opinig oraz szczegdlng renoma
réwniez poza obszarem produkcji. W opinii konsumentdw, oprocz wspomnianych wezedniej szcze-
g6lnych waloréw smakowych o sukcesie ,Schrobenhausener Spargel” decyduje przede wszystkim
$wiezo$¢ i pochodzenie produktu.

Zrzeszenie Spargelerzeugerverband Siidbayern e.V. zaleca uprawe tych odmian, ktére w szczegdlny
sposéb spelniaja wymogi agronomiczne (préby polowe) oraz smakowe, okre$lone w oparciu o analize
sensoryczng przeprowadzang na podstawie specyfikacji. Lista zalecanych odmian jest publikowana na
stronie internetowej zrzeszenia pod adresem: http://www.spargel.defanbau i corocznie aktualizowana.

Schrobenhausener Spargel zostaly réwniez wpisane do bazy danych zawierajacych informacje
o specjalnosciach regionalnych Bawarii, co stanowi potwierdzenie szczegblnego charakteru
i niepowtarzalnoéci produktu.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi whasciwosciami
produktu (w przypadku ChOG):

Swoje szczegblne wiasciwosci ,Schrobenhausener Spargel” zawdzigczaja nie tylko specjalnym
warunkom klimatycznym i glebowym w regionie, ale réwniez dlugiej tradycji uprawy szparagdw
w obszarze uprawy Schrobenhausen oraz specjalistycznej wiedzy rolnikéw prowadzacych uprawy
szparagéw od wielu pokolen. Dzigki lekkim, piaszczystym glebom oraz codziennym zbiorom pedy
,Schrobenhausener Spargel” odznaczaja si¢ szczegdlng delikatnoscia.

Renoma

O szybkim wzroscie popularnosci szparagéw w regionie Schrobenhausener $wiadcza artykuly
w tygodniku Schrobenhausener Wochenblatt, pochodzace z 1914 r., a takze ogloszenia zamieszczane
w latach 20-tych XX w. W roku 1933 slawa ,Schrobenhausener Spargel” dotarta do Monachium.
W latach 50-tych wiele drobnych gospodarstw zajmowalo si¢ uprawa tego szlachetnego warzywa.
Okres najwigkszego wzrostu popularno$ci uprawy szparagéw w Schrobenhausen przypada na polowe
lat 70-tych oraz koniec lat 80-tych.

Obecnie uprawy szparagéw prowadzone sa na powierzchni ok. 900 ha (z mlodymi plantacjami
wlacznie) i stanowig jeden z najwazniejszych czynnikéw gospodarczych w regionie Schrobenhausen.


http://www.spargel.de/anbau
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Producenci prowadzacy dzialalno$¢ w obszarze geograficznym od ponad 90 lat przekazuja z pokolenia
na pokolenie swoja wiedz¢ i doswiadczenie w zakresie uprawy szparagéw. Tego rodzaju wiedza
i doswiadczenie gwarantuje najlepsza jako$¢ produktu, co z kolei umozliwia osigganie sukceséw
w sprzedazy.

Sezon zbioru szparagdw to w regionie ,pigta pora roku”, przyciagajaca licznych turystéw
i wycieczkowiczéw ze wszystkich zakatkow $wiata. Dostepny jest réwniez atlas turystyczny pos$wie-
cony tematyce szparagéw, zawierajacy rowerowy i pieszy szlak szparagowy.

Zaréwno w prywatnych gospodarstwach domowych, jak i w gastronomii szparagi odgrywaja obecnie
bardzo istotng role. Mieszkancy regionu, a takze ok. 40 000 gosci, ktdrzy co roku w sezonie zbioru
szparagow przyjezdzaja do Schrobenhausen, sg za kazdym razem na nowo zaskakiwani pomystowymi
przepisami na dania ze szparagéw. To wlasnie w tym okresie cotygodniowe targi oraz jarmarki
szparagowe notuja najwigksza cze$¢ obrotow.

Ogromnym zainteresowaniem cieszy si¢ ponadto Europejskie Muzeum Szparagéw w Schrobenhausen.
Muzeum przycigga rocznie ok. 10 000 turystow z calego Swiata i przyczynia si¢ do zacie$nienia
zwigzku szparagéw z regionem Schrobenhausen.

Od 1975 r. przeprowadza si¢ co roku wybory krélowej szparagéw w Schrobenhausen. Krélowa
uczestniczy w licznych spotkaniach w radiu, prasie i telewizji, popularyzujac nazwe ,Schrobenhausener
Spargel” daleko poza granicami regionu.

Renomg produktu, stanowiaca efekt jego wysokiej jakosci, potwierdzaja réwniez badania TU Miinchen
oraz przygotowane przez ZMP dane dotyczace cen.

Odestanie do publikacji specyfikacji
Markenblatt Heft 6 z dnia 11.2.2005 r., czgs¢ 7, s. 1770
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