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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 46/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,BRUNA BONOR FRAN OLAND”

NR WE: SE-PGI-0005-0692-03.04.2008
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Tytuk

,Bruna bonor frin Oland”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Krélestwo Szwecji

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Produkt sklada si¢ z suchych nasion fasoli brazowej (Phaseolus vulgaris L.) odmian Bonita, Karin, Katja
i Stella L

Smak fasoli mozna opisa¢ nastepujaco:

Bonita ma delikatny i lekko stodko-kwasny zapach. Smak jest pelny i fagodny, z wyrazng nuta fasoli
i posmakiem gotowanego ziemniaka. Fasola jest twarda, co oznacza, ze musi by¢ przezuwana.

Po ugotowaniu fasola przewaznie staje si¢ macznista. Osiaga wartos¢ 8 w dziesigciostopniowej skali,
przy czym 1 oznacza, ze zadne nasiona fasoli nie staly si¢ maczniste po ugotowaniu, a 10 oznacza, ze
wszystkie staly sie maczniste po ugotowaniu. Bonita ma do$¢ bladg, jasnobrazowa barwe i jest drugg
najbledszg z tych czterech odmian.

Karin ma delikatny i lekko slodko-kwasny zapach. Ma bardzo lagodny, neutralny i subtelny smak,
z drobng nutg gotowanego ziemniaka. Fasola jest migkka i tatwo si¢ przezuwa.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Po ugotowaniu fasola przewaznie staje si¢ macznista. Osigga warto$¢ 10 w dziesi¢ciostopniowej skali.
Karin ma blada, jasnobrazowa barwe i jest najbledsza z tych czterech odmian.

Katja ma delikatny i lekko stodko-kwasny zapach. Ma bardzo wyrazny pelny smak fasoli z kwaskowym
posmakiem. Fasola jest twarda i musi by¢ przezuwana.

Po ugotowaniu fasola przewaznie nie staje si¢ macznista. Osigga warto$¢ 2 w dziesigciostopniowej
skali. Karin ma charakterystyczng orzechowa barwe, najbardziej intensywng z tych czterech odmian.

Stella I ma delikatny i lekko stodko-kwasny zapach. Ma wyrazisty kremowy smak, z delikatng nutg
fasoli i posmakiem gotowanego ziemniaka. Fasola jest migkka i trudniejsza do pogryzienia niz Katja,
ale fatwiejsza niz Karin i Bonita.

Fasola ma $rednig podatno$¢ na macznienie po ugotowaniu. Osiagga warto$¢ 7 w dziesieciostopniowej
skali. Stella I ma charakterystyczng jasnobrazowa barwe i jest druga w kolejnosci z tych czterech
odmian pod wzgledem intensywnosci koloru.

Barwe fasoli mozna opisaé jako jednolicie zolto-brazowa, w zakresie mniej wigcej S 4050-Y20R,
S 4050-Y30R, S 3060-Y20R, S 3060-Y30R, S 2060-Y20R i S 2060-Y30R w miedzynarodowe;j
skali barw.

W postaci suchej wszystkie cztery odmiany majg typowg zawarto$¢ surowego biatka pomiedzy 19 %
a 21 %. Zawarto$¢ wapnia wynosi od 0,08 % do 0,12 %, zawarto$¢ fosforu od 0,40 % do 0,55 %,
a zawarto$¢ magnezu od 0,10 % do 0,20 %.

Wszystkie odmiany maja krétkie, owalne lub jajowate pulchne nasiona, o dtugosci 1,5-2 razy wigkszej
niz ich szerokos¢. Ich dlugos¢ wynosi 8-15 mm.

Zawarto$¢ wody w fasoli musi wynosi¢ minimum 9 %.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Nie dotyczy

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Nie dotyczy

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym:

Uprawa i suszenie w rzedach na polu, bezposrednio na pnaczach, na ostwiach lub w piecach do
suszenia musi mie¢ miejsce na danym obszarze geograficznym. Suszenie przy wykorzystaniu po-
wyzszych metod to ingerencja czlowieka, ktora wymaga duzej wiedzy praktycznej na temat wplywu
na dang parti¢ fasoli.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Nie dotyczy

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Nie dotyczy

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

,Bruna bonor frdn Oland” s3 produkowane na obszarze gmin Mérbylinga i Borgholm na Olandii,
ktéra lezy na Morzu Baltyckim, przy wschodnim wybrzezu kontynentalnej czgsci Szwecji.
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5.2.

5.3.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Jesienie i zimy na Olandii s3 przewaznie fagodne. Latem jest bardzo stonecznie, a Srednia temperatura
wynosi 17 °C. Roczne opady wynosza 400-500 mm.

Gleba na Olandii to przewaznie piasek i drobny piasek, szczegélnie nadajacy si¢ pod uprawy fasoli
brazowej. Uznaje si¢, Ze najlepsza jakos¢ fasoli otrzymuje si¢ z upraw na piaszczystej glebie, gdyz jest
ona cieplejsza niz glina, a jesienia nie zatrzymuje tak duzo wody. Gleby, ktére jesienia zatrzymuja duzo
wody, powoduja wigksze ryzyko zagrzybienia fasoli, gdyz same nasiona czesto maja kontakt z gleba
podczas zbiordw. Suszenie w rzedach na polu, bezposrednio na pnaczach, na ostwiach lub w piecach
do suszenia to ingerencja czlowieka, ktéra wymaga duzej wiedzy praktycznej na temat wplywu na
dang partie fasoli.

Zrédlo na temat hodowli nasion rolniczych roslin hodowlanych (Nilsson-Leissner; Weibull & Nordén,
1950) podaje, ze fasola brazowa wymaga $wiatla i cieplej gleby. Optymalne warunki uprawy to
piaszczysta gleba z doskonalym odwadnianiem i wysoka wartoscia pH, réznorodno$¢ materiatu gene-
tycznego i brak chwastéw. Wedlug tego samego Zrédla fasola brazowa moze przetrwal susze, ale jest
bardzo wrazliwa na nocne przymrozki i potrzebuje suchej i cieplej pogody podczas dojrzewania, by
osiggna¢ wysoka jakosc.

W Szwegji jest niewiele obszaréw, ktore spelniajg kryteria dtugiego okresu wegetacji, wezesnej wiosny,
niskich opadéw podczas okresu wegetacji, tagodnej jesieni i wielu godzin storica. Olandia jest uwazana
za obszar, ktéry najlepiej spetnia te kryteria.

Specyfika produktu:

W przeciwiefistwie do zagranicznych odmian o barwie brazowej ,Bruna boner fran Oland” ma
réwnomierna, jednolita i charakterystyczng zélto-brazowa barwe w zakresie mniej wigcej S 4050-
Y20R, S 4050-Y30R, S 3060-Y20R, S 3060-Y30R, S 2060-Y20R i S 2060-Y30R w mie-
dzynarodowej skali barw. Typowa barwa zalezy cze¢Sciowo od odmiany, a cz¢$ciowo od réwnomier-
nego suszenia.

Wszystkie odmiany maja krétkie, owalne lub jajowate pulchne nasiona, o dlugosci 1,5-2 razy wigkszej
niz szeroko$¢. Ich dlugo$¢ wynosi 8-15 mm. Na wspomnianym obszarze geograficznym nie s3 upra-
wiane zadne inne odmiany fasoli o brazowej barwie.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykq obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Aby fasola ,Bruna boner frdn Oland” uzyskata swoja charakterystyczng ztotawo-bragzowg barwe, musi
mie¢ duzo slofica i nie moze mie¢ duzo deszczu jesienig, podczas dojrzewania. Czgste deszcze
w pierwszej polowie wrze$nia nadaja fasoli bardziej szary, ciemniejszy kolor, obnizaja jej zdatnosé
do przechowywania i powoduja infekcje grzybicze.

W Szwecji jest niewiele obszarow, ktore spelniajg kryteria dlugiego okresu wegetacji, wezesnej wiosny,
niskich opadéw podczas okresu wegetacji, tagodnej jesieni i wielu godzin storica. Olandia jest uwazana
za obszar, ktéry najlepiej spelnia te kryteria.

Aby uzyska¢ optymalng jakos¢ fasoli, nalezy ja takze suszy¢ w rzedach na polu, bezposrednio na
pnaczach, na ostwiach lub w piecach do suszenia. Czynnosci te oznaczaja wplyw czlowieka na jakos¢,
co wymaga duzej wiedzy praktycznej potrzebnej do oceny jakosci fasoli. Wiedza o suszeniu fasoli na
polu to tradycja przekazywana przez rolnikoéw ustnie z pokolenia na pokolenie. W razie koniecznosci
fasola moze by¢ dosuszana w suszarkach przeznaczonych do suszenia nasion roslin stragczkowych.
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Istnieja pisemne dowody nieprzerwanej tradycji uprawy fasoli brazowej na Olandii od 1883 r. Opisane
powyzej odmiany uprawiano na Olandii od momentu ich wprowadzenia na rynek.

Fasola ,Bruna béner frdn Oland” jest powszechnie lubiana w calym kraju, co potwierdzaja liczne
nagrody przyznane hodowcom ,Bruna boner frin Oland” przez Szwedzki Zwigzek Hodowcow Nasion,
zaréwno na krajowych, jak i migdzynarodowych targach nasion. Nie istnieja zapisy $wiadczace o tym,
by inne odmiany ,fasoli brazowej” wygraly nagrody Szwedzkiego Zwiazku Hodowcow Nasion.

W latach 30. i 50. Szwedzki Zwigzek Hodowcéw Nasion organizowal miedzynarodowe pokazy
nasion, w ramach ktérych oceniano rézne rodzaje nasion ze wszystkich czesci Szwecji. W 1937 r.,
1942 r. i 1950 r. bracia Petersson, hodowcy nasion w Lilla Fr6 na Olandii, zdobyli nagrody za swoje
nasiona fasoli brazowe;j.

Co roku (zazwyczaj w ostatni weekend wrzesnia) na Olandii organizowany jest festiwal zbioréw,
a takze ,dzien brazowej fasoli” (w drugiej cze$ci wrzeSnia). Jest to okazja do pokazania i uczczenia
fasoli brazowej i przedstawienia szerokiej publiczno$ci nowych przepisow na dania z niej. Lokalni
i regionalni mieszkaficy Olandii od okoto dziesigciu lat opracowujg specjalny zbidr przepiséw na dania
z fasoli brazowe;j.

Dnia 10 listopada 2006 r. fasole ,Bruna boner frin Oland” wpisano na list¢ Slow Food Svenska
Arkkomissionen zawierajgca smaki, ktore warto zachowaé w kraju i na $wiecie.

W handlu detalicznym fasola ,Bruna béner fran Oland” sprzedawana jest po cenach co najmniej
0 10 % wyzszych niz inne odmiany fasoli zwyczajnej, np. biala, Borlotti czy czerwona. W Szwecji
nie uprawia si¢ na skale przemystowa zadnej innej odmiany fasoli niz fasola brgzowa. Cena uzyski-
wana przez szwedzkich hodowcéw fasoli ,Bruna boner frén Oland” jest do 50 % wyzsza niz cena fasoli
importowanej o tych samych zastosowaniach.

Podsumowujac, wniosek ChOG oparty jest zaréwno na zapotrzebowaniu fasoli na szczegdlnie
korzystny dla niej klimat, jak i na jej renomie w handlu detalicznym.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

http:/[www.slv.se[upload/dokument/remisser/remisser_2007/Ansokan_Bruna_%20bonor_fran_%200land_
webbversion.pdf
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