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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodké6w

spozywczych
(2010/C 74/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szeSciu miesigcy
od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~KALIX LOJROM”

NR WE: SE-PDO-0005-0650-03.10.2007
ChOG () ChNP ( X))

1. Nazwa:

,Kalix Lojrom”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Szwecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Typ produktu (zgodnie z zalgcznikiem II):

Klasa 1.7. Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

,Kalix Lojrom” cechuja przede wszystkim nastepujace cechy szczegdlne:

— ,Kalix Lojrom” oferowany w sprzedazy ma najczeSciej postaé produktu mrozonego lub rozmro-
zonego, ale w malych ilosciach w sezonie polowowym wystepuje réwniez w postaci $wiezej. ,Kalix
Lojrom” ma identyczne wlasciwosci tak w postaci zamrozonej, rozmrozonej jak i $wiezej,

— rozmiary poszczegdlnych jajeczek zwigkszaja sie w ciggu calego pigciotygodniowego sezonu polo-
wowego, z poczatkowej $rednicy ok. 0,8 mm do 1,3 mm w ostatnim, pigtym tygodniu,

— smak ,Kalix Lojrom” jest fagodny i pelny, nasycony delikatnym aromatem oleju rybiego i soli,

— jajeczka majg barwe pomaraiczows (w krajowej skali barw: ref. $2070-450R),

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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— zawarto$¢ soli (NaCl) w ,Kalix Lojrom” wynosi 4,3 %,
— calkowita zawarto$¢ wody w ,Kalix Léjrom” mierzona metoda liofilizacji siega 37,7 %.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

JKalix Lojrom” wytwarza si¢ z ikry sielawy (coregonus albula) polawianej na morzu w okreélonym
obszarze geograficznym siegajacym 40 km od wybrzeza, ograniczonym od poludnia ujsciem rzeki
Aby ilv, a od pénocy — ujsciem Torned ilv. ,Kalix Lojrom” musi by¢ oddzielony od ryb w dniu
potowu. Nastepnie ikre soli si¢ (dodatek NaCl) w proporcji 4 %.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Na pozywienie sielawy skladaja sie: plankton skorupiakowy oraz larwy owaddéw, a takze mineraly
zawarte w wodach rzecznych obecnych w otoczeniu ryb. Sielawa odzywia si¢ wylacznie pokarmem
pochodzgcym z okre§lonego obszaru geograficznego.

Poszczegélne etapy produkcji, ktore muszg odbywal si¢ na okreslonym obszarze geograficznym:

Zabiegi przygotowawcze, obejmujace plukanie masowe, midcenie, odcedzanie, suszenie, solenie

i dokladne oczyszczanie ,Kalix Lojrom” musza odbywaé si¢ w okreSlonym obszarze geograficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Okreslony obszar geograficzny na ladzie obejmuje gminy Pited, Luled, Kalix i Haparanda; na morzu
siega 40 km od wybrzeza, od poludnia ograniczony jest ujsciem rzeki Aby ilv, a od pénocy — ujsciem
Torned lv.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Sielawy zamieszkuja obszar geograficzny okreSlony w pkt 4. W okresie polowéw ryby pozostaja
w tym obszarze geograficznym na ktérym znajduje si¢ 1 500 wysp, a ktéry stanowi naturalne tarlisko
sielawy. Nie istniejg opisane tarliska tego gatunku na wschéd od ujscia Torned dlv. Z kolei zasolenie
wod na potudnie od u]sc1a Aby ilv jest zbyt wysokie z uwagi na niewystarczajaca ilos¢ wody stodkiej
docierajagcej do tej czeSci Zatoki Botnickiej. Faktyczne rozmiary strefy polowowej zmieniaja sie
w zalezno$ci od masy wod zasilajacej rzeki podczas wiosennej odwilzy. W przypadku szczegdlnie
$nieznej zimy masa wdd stodkich wypiera wody morskie w glab Zatoki Botnickiej, rozszerzajac zasieg
polowéw sielawy do 40 km od wybrzeza. Szerszy zasigg tarliska sielawy przeklada si¢ na zwigkszenie
iloSci ryb w stadzie. Fakt bezposredniego zwiazku miedzy znacznymi opadami i duza iloScig $niegu
a wzrostem poglowia sielawy jest dobrze znany. Zamieszkiwang przez sielawe strefe Zatoki Botnickiej
zasilaja wody stodkie pochodzace z o$miu poteznych rzek i wielkiej liczby pomniejszych ciekéw
wodnych. Catkowity obszar tej zlewni siega 25 % powierzchni terytorium Szwecji. Wody te maja
jako$¢ wody pitne;j.

Produkcja ,Kalix Lojrom” ma charakter rzemieslniczy, wymaga znacznych umiejetnosci i dlugiego
do$wiadczenia. W szczegdlnosci proces pobierania ikry wymaga wielkiego do$wiadczenia i jest decy-
dujacy dla ostatecznej jakosci produktu. Umiejetne obchodzenie si¢ z ikra na okreslonym obszarze
geograficznym jest wynikiem wielu lat tradycji wytwarzania ,Kalix Lojrom”.

Specyfika produktu:

Sielawe wystepujaca w okreslonym obszarze geograficznym od innych odmian ryb slodkowodnych
odréznia przede wszystkim pozywienie. W przedmiotowym obszarze nie wystepuja praktycznie zadne
owady slodkowodne. Na pokarm skladaja si¢ plankton skorupiakowy i larwy owadéw. Réwniez
pomarariczowa barwa (ref. $2070-450R w krajowej skali barw) odréznia ,Kalix Lojrom” od zdltej
ikry innych sielaw stlodkowodnych. Réznica ta jest wynikiem odmiennego pokarmu. Smak ,Kalix
Lojrom” jest fagodny i pelny, nasycony delikatnym aromatem oleju rybiego i soli.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy obszarem geograficznym a jakoscig lub cechami charakterystycznymi
produktu (w przypadku ChINP) lub okreslong jakoscig, renomg lub inng cechg charakterystyczng produktu
(w przypadku ChOG).:

,Kalix Lojrom” jest produktem o wysokiej jakosci, bedacym unikatem na rynku. Na efekt ten sklada si¢
wiele przyczyn, w szczegdlnosci czysto$¢ i niska temperatura wody oraz szczegdlne pozywienie ryb.
Wody tarliska majg jako$¢ wody pitnej. Niebagatelne znaczenie ma przy tym szczegélna metoda
produkgji stosowana w tym obszarze geograficznym. Pokarm, na ktérym zeruje sielawa przebywajaca
na okreslonym obszarze geograficznym, nadaje jej ikrze charakterystyczny smak i barwe.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

http:/fwww.slv.se/upload/dokument/remisser/remisser_2006/Ansokan_Skyddad_Ursprungsbeteckning_Kalix_
Lojrom.pdf
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