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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 78/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.
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3.5.
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JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,PEPERONE DI PONTECORVO”

NR WE: IT-PDO-005-0675-15.02.2008
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa:

,Peperone di Pontecorvo”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Wihochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Chroniona nazwa pochodzenia ,Peperone di Pontecorvo” okresla owoce lokalnego ekotypu ,Capsicum
annum”, lokalnego typu ,Cornetto di Pontecorvo”.

W momencie wprowadzenia do obrotu ,Peperone di Pontecorvo” musi mie¢ nastepujace cechy: owoc:
caly, o przekroju tréjplatkowym. Barwa: czerwona, dopuszczalne sa zielone pasma pokrywajace nie
wiecej niz 40 % powierzchni. Ksztalt: cylindryczno-stozkowy wydluzony. Kaliber: waga jagody:
powyzej 150 g w przypadku klasy extra; od 100 do 150 ¢ w przypadku klasy 1. Dlugos¢ jagody:
powyzej 18 cm w przypadku klasy extra, od 14 cm do 18 cm w przypadku klasy I. Migzsz: delikatny.
Skorka: delikatniejsza niz w przypadku innych produktéw z tej samej klasy towarowej. Smak: fagodny.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy procesu produkcyjnego — poczawszy od produkgji nasion i rodlin otrzymywanych
wylacznie z materialu pochodzacego z populacji lokalnego ekotypu ,Capsicum annum” typu ,Cornetto
di Pontecorvo” po uprawe i pdzniejszy zbidr produktu gotowego ,Peperone di Pontecorvo” — muszg
odbywa¢ si¢ na obszarze okreSlonym w pkt 4.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie ChNP ,Peperone di Pontecorvo” musi odbywaé si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4, aby
unikng¢ zbyt licznych przeladunkéw, ktére moglyby spowodowaé tarcie i pekanie tkanek oraz wyciek
sokow komoérkowych. Dlatego tez w momencie zbioru owoce musza by¢ ostroznie ukladane
w pojemnikach zabezpieczajacych je przed dzialaniem promieni stonecznych.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Przewidziane rodzaje opakowan to opakowania o pojemnosci 200 g, od 1kg do 10 kg z kartonu,
drewna lub plastiku nietoksycznego odpowiedniego do zastosowan spozywczych, zapieczgtowane tak,
by wyjecie zawartoéci bylo niemozliwe bez zerwania odpowiedniego zabezpieczenia.

Opakowania muszg by¢ czyste, nietoksyczne i zgodne z obowiazujacymi przepisami prawa. Produkt
musi by¢ pozbawiony cial obcych.

Zawarto$¢ kazdego opakowania lub kazdej skrzynki musi by¢ jednorodna i zawiera¢ wylacznie jagody
tej samej klasy jakoSciowej, tej samej grupy kolorystycznej i tego samego kalibru.

Kazda jagoda moze by¢ owinigta w papier lub inny odpowiedni material oraz oznaczona logo.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykiecie nalezy umiesci¢ nastgpujace informacje: wyrazenie ,Peperone di Pontecorvo” naniesione
czcionkg jasna, nieusuwalng, zdecydowanie wigksza i wyraznie odrézniajaca si¢ od jakiegokolwiek
innego napisu, a po nim okreslenie ,Denominazione di Origine Protetta” (,chroniona nazwa pocho-
dzenia”) i skrét D.O.P (ChNP); nazwisko, nazwe, adres zakladu produkujgcego i pakujacego; ilosé
produktu w opakowaniu w momencie pakowania okreslong zgodnie z obowigzujacymi przepisami
prawa. Logo produktu sklada si¢ z wystylizowanego rysunku kobiety w charakterystycznym dla
regionu Pontecorvo stroju ludowym zwanym ,pacchiana”; przed kobieta znajduje si¢ koszyk zawiera-
jacy sze$¢ sztuk ,Peperoni di Pontecorvo”; siédma sztuka ,Peperone di Pontecorvo” polozona jest na
tkaninie, na ktérej znajduje si¢ napis ,Peperone di Pontecorvo”. Nazwa ,Peperone di Pontecorvo” musi
by¢ wyrazona w jezyku whoskim.

di PontecorN©

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

Zwiezle okre$lenie obszaru geograficznego:

Geograficzny obszar produkeji ,Peperone di Pontecorvo”, potozony w prowincji Frosinone, obejmuje
obszar administracyjny gminy Pontecorvo oraz cz¢$¢ obszaru administracyjnego gmin Esperia,
S. Giorgio a Liri, Pignataro Interamna, Villa S. Lucia, Piedimonte S. Germano, Aquino, Castrocielo,
Roccasecca i San Giovanni Incarico polozonych w dolinie Liri, zasilanych rzeka o tej samej nazwie
i charakteryzujacych si¢ jednakowymi cechami glebowo-klimatycznymi.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar upraw stanowia gleby czwartorzgdowe, powstale w wyniku osadzania si¢ z16z aluwialnych,
zwigzanych z obecnoscia rzeki Liri i jej doplywéw. Gleby sa zazwyczaj luzne, cechujg si¢ duza
zawarto$cig gliny i obecnoscig wapnia o odczynie obojetnym lekko zasadowym; sg bardzo glebokie,
przepuszczalne i dobrze zdrenowane, co umozliwia szybkie usuwanie nadmiaru wody. Klimat jest typu
$rédziemnomorskiego o wysokiej wilgotnosci wzglednej i ograniczonej sile wiatréw, a Sredni roczny
poziom opadéw wynosi okoto 1 100-1 200 mm i wystepuja one przede wszystkim w okresie przy-
gotowywania ziemi pod uprawy oraz w poczatkowej fazie cyklu uprawy.
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Specyfika produktu:

Najwazniejsze specyficzne cechy, ktére charakteryzuja ,Peperone di Pontecorvo” i odrézniaja ja od
innych papryk, to wyrazny smak i lekkostrawno$¢ jaka zawdziecza skorce, ktéra jest tak cienka, ze
ilos¢ owocu, jaka pozostaje w ustach po rozgryzieniu, jest zdecydowanie mniejsza w poréwnaniu
z innymi produktami tego samego typu.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG).:

Whiosek o uznanie ,Peperone di Pontecorvo” za chroniong nazwe¢ pochodzenia jest uzasadniony
szczegblnymi cechami, ktére wyrdzniaja ten produkt sposréd innych produktéw tej samej klasy
towarowej. Specyfika ,Peperone di Pontecorvo” jest $cisle zwigzana z czynnikami glebowo-klimatycz-
nymi i ludzkimi obszaru produkeji. Dzigki tym czynnikom mozliwe bylo wyodrebnienie i uznanie
lokalnego ekotypu ,Cornetto di Pontecorvo”, od ktérego pochodza cechy produktu ,Peperone di
Pontecorvo”. Tereny, na ktérych papryka ,Peperone di Pontecorvo” jest uprawiana, s3 bardzo zyzne,
szczeg6lnie bogate w skladniki odzywcze, a w polaczeniu z poziomem opadéw rejestrowanym na
geograficznym obszarze produkcji umozliwiajg uprawe produktu o wyraznym smaku. Czynniki natu-
ralne tacza si¢ z pracg miejscowej ludnosci, ktéra potrafi wyselekcjonowal kazdego roku najlepsze
lokalne jagody i wyprodukowaé¢ w odpowiednio przygotowanych rozsadnikach mlode rosliny, dobie-
rajac dla nich najodpowiedniejsze zabiegi uprawne tak, by podkresli¢ specyficzne dla tego ekotypu
zalety. Selekcja przeprowadzana przez czlowieka doprowadzita z czasem do uwydatnienia delikatnosci
skorki ,Peperone di Pontecorvo” i sprawila, ze papryka ta jest ceniona za swa lekkostrawnos¢. Istniejg
liczne dane historyczne, ktére $wiadczg o tym, ze analizowany obszar jest najbardziej odpowiedni dla
upraw, produkgji, sprzedazy i konsumpcji ,Peperone di Pontecorvo”. Z 1830 r., czyli z okresu, gdy
ksigstwo Pontecorvo znajdowalo si¢ pod panowaniem Stolicy Apostolskiej, pochodza informacje
opublikowane w broszurze na temat upraw ogrodniczych, w ktorej wymienia si¢ takze produkcje
.Peperone di Pontecorvo”. W artykule z 1873 r., dotyczacym proponowanych oplat celnych
w gminie Pontecorvo, zada si¢ uiszczania podatku (tzw. oplaty targowej) z tytutu sprzedazy capsicum
(papryki). Ankieta Jaciniego z 1882 r. poéréd upraw ogrodowych lokalnych i istniejacych w calym
okregu wymienia uprawy papryki, a w analizie zwyczajow zywieniowych ludnosci podaje, ze roélina ta
jest uznawana przez chlopéw za ,lubiany dodatek do chleba”. Powstanie Consorzio Agrario (konsorcjum
rolnego) w maju 1889 r. ostatecznie przyczynito si¢ do rozwoju upraw papryki, ktére w kolejnych
latach znacznie si¢ zwigkszyly, by w dzisiejszych czasach sta¢ si¢ jednym z najwazniejszych zasoboéw
tego obszaru.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Wihasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujgc propozycje uznania
chronionej nazwy pochodzenia ,Peperone di Pontecorvo” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wioskiej nr 296
z dnia 21 grudnia 2007 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znaleZé na stronie internetowej:

http:/fwww.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

lub

wchodzgc na strong internetowa Ministerstwa (http://www.politicheagricole.it), otwierajac zakladke ,Prodotti
di Qualita” (po lewej stronie ekranu) a nastepnie zakladke ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE
[regolamento (CE) n. 510/2006]".
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