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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJI EUROPE]JSKIE]

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 93/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesi¢cy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
+~AGNEAU DE LAIT DES PYRENEES”

NR WE: FR-PGI-0005-0665-10.12.2007
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

»Agneau de lait des Pyrénées”

2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu noszgcego hazwe podang w pkt 1:

ChOG dotyczy $wiezej jagnieciny pochodzacej od zwierzat rasy mlecznej, ktorych wiek nie przekracza
45 dni przy masie tuszy 4,5-11 kg, o stopniu otluszczenia 2 lub 3 w skali EUROP.

Jagnieta pochodzg z odpornych i lokalnych ras mlecznych owiec (Manech téte rousse, Manech téte
noire lub Basco-béarnaise). W zwigzku z zywieniem wylacznie mlekiem matki ich migso jest soczyste
i nieco bardziej thuste niz migso jagniat rzeznych. Zywienie mlekiem i mtody wiek wplywajg réwniez
na barwe surowego migsa, ktore jest biale lub ledwo zarézowione. Jest ono migkkie, o mato widknistej
teksturze. ,Agneau de lait des Pyrénées” jest takze znane z mniej wyrazistego smaku jagnieciny niz
smak migsa jagnigt rzeznych. Nie spotyka si¢ w szczegdlnoSci mniej lub bardziej wyczuwalnego
u jagnigt rzeznych smaku ,welny”.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Jest to produkt sezonowy, ubdj jagniat nastepuje bowiem w okresie od dnia 15 pazdziernika do dnia
15 czerwca.

Migso wprowadza si¢ do obrotu w postaci calych tusz, péltusz, elementéw rozbiorowych (wyrebow)
lub w opakowaniach jednostkowych.
Surowce:

Brak.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Zywienie jagnigt

Jagnieta sg karmione wylacznie mlekiem matki z wymiona.

Zywienie owiec

W okresie wiosennym, letnim i jesiennym podstawe Zywienia owiec mlecznych ras odpornych stanowi

zielonka. Zywienie owiec odbywa si¢ na pastwiskach przez co najmniej osiem miesiecy w roku.

Zima wykorzystywanie zielonki zalezy od warunkéw klimatycznych, ale uzytki zielone pozostaja
dominujagcymi zasobami paszowymi. Zimowe dodatki paszowe w dawce opierajg si¢ na paszach
konserwowanych, ziarnach zbdz (kukurydza, jeczmiefi, pszenzyto, owies ..., stomie i mieszankach
paszowych. Mieszankami paszowymi uzupehnia si¢ pasze podstawowej dawki w zaleznosci od potrzeb
owiec.

Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Jagnieta ,Agneau de lait des Pyrénées” rodzg si¢ i sa hodowane na wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Brak.

Szczegblowe zasady etykietowania:

ChOG wskazuje si¢ na etykietach poprzez logo ChOG oraz napis ,Agneaux de lait des Pyrénées”.

Zwiegzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar ChOG obejmuje wszystkie gminy departamentu Pyrénées Atlantiques znajdujace si¢ na potu-
dnie od rzeki Gave de Pau i jej doplywu Ousse lub gminy, przez ktore rzeki te przeplywaja, a takze
dziesig¢ sasiadujacych gmin z departamentu Hautes Pyrénées.

Odpowiada on historycznym i obecnym obszarom usytuowania stad owiec. Obszar produkgji jagniat
obejmuje nastepujace kantony i gminy:

Departament Pyrénées Atlantiques:

Kantony: Accous, Aramits, Arudy, Bayonne-Est, Bayonne-Nord, Biarritz-Est, Bidache, Espelette,
Hasparren, Tholdy, La Bastide-Clairance, Lagor, Laruns, Lasseube, Mauléon-Licharre, Monein, Navarrenx,
Nay-Est, Nay-Ouest, Oloron Sainte Marie-Est, Oloron Sainte Marie-Ouest, Pau-centre, Pontacq, Saint
Etienne de Baigorry, Saint Jean de Luz, Saint Jean Pied de Port, Saint Palais, Salies de Béarn, Sauveterre
de Béarn, Tardets-Sorholus, Ustaritz, Anglet-Nord, Bayonne-Ouest, Biarritz-Ouest, Hendaye, Jurangon,
Pau-Sud, Pau-Ouest, Pau-Nord, Anglet-Sud, Saint Pierre dTrube.

Gminy: Arbus, Artigueloutan, Artiguelouve, Castétis, Denguin, Labastide-Cézéracq, Lacq, Lanneplaa,
Lée, Lescar, Lons, Nousty, Orthez, Salles-Mongiscard, Siros.

Departament Hautes Pyrénées: kanton Aucun.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar produkeji jagnigt znajduje si¢ na zachodnim kraficu tanicucha Pirenejéw i odpowiadajacego mu
przedgorza.
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5.2.

Uksztaltowanie terenu jest zrdznicowane:

— obszar gorski, na ktéry skladaja si¢ géry bearneniskie i baskijskie; gory baskijskie sa nizsze od
bearnenskich, a ich wysoko§¢ zmniejsza si¢ od wschodu na zach6d. Obydwa regiony laczy ksztalt
dolin, waskich o wysokich brzegach, i wyrazne wysokogérskie uksztaltowanie terenu z lasami
bukowymi i jodlowymi oraz pastwiskami, na ktérych wypasa si¢ sezonowo gtéwnie owce,

— wzgbrza, ktére charakteryzujg si¢ zréznicowanym uksztaltowaniem terenu: wzgérza miedzy
rzekami Gave de Pau, Gave d’Oloron i Gave d’Aspe sg poprzecinane glebokimi dolinami, wzgoérza
Kraju Baskow charakteryzujg si¢ delikatniejsza rzezba terenu,

— doliny rzek Gave d’Oloron, Gave de Pau i niewielka cz¢$¢ doliny rzeki Adour zbudowane sg
z nanosow, a ich szeroko$¢ wynosi od jednego do okolo dziesigciu km. Nalezy wspomnieé, jesli
gospodarstwa znajduja si¢ w dolinie. Gospodarstwa znajdujg si¢ w dolinie, na wzgdrzach lub
w niskich gérach. Pod koniec lata, do pazdziernika, owce schodza z hal do gospodarstwa.
W gospodarstwie urodza mlode i spedza zime z jagnictami. Doliny wykorzystuje si¢
w szczegblnosci jako pastwiska zimowe. Stuzg takze do przechowywania wigkszych ilosci paszy
oraz do uprawy zbdz przeznaczonych do zywienia owiec.

Obfitujgce w skarpy uksztaltowanie terenu niezbyt sprzyja produkgji rodlin uprawnych (oprécz dna
dolin, gdzie mozna uprawiaé kukurydzg), natomiast jest dobrze dostosowane do trwalych uzytkéw
zielonych i do hodowli zwierzat wyprowadzanych na wypas sezonowy, takich jak owce.

Pod wzgledem granulometrii wickszo$¢ gleb stanowia gleby bogate w gling i w mul (30-50 %).
NajczgSciej sa to gleby kwasne, co oznacza, ze wykazuja niski stopiei nasycenia zasadowego. Sg to
gleby bogate w materi¢ organiczng, na co wplywajg uzytki zielone, kwasowos¢, klimat i wysoko$¢,
materia organiczna pozostaje jednak niezbyt rozwinigta.

W wigkszosci tych kwasnych gleb aktywnos$¢ biologiczna jest bardzo zmieniona, co powoduje spowol-
nienie rozkladu resztek rolinnych i nitryfikacji. Materia organiczna przechowywana w stanie surowym
ma jedynie bardzo maly wplyw na zatrzymywanie substancji odzywczych.

Na og6t gleby sa bardzo ubogie w kwas fosforowy i potas. Takie gleby umozliwiaja rozwéj produkcji
roélin pastewnych przeznaczonych cze¢sciowo do hodowli.

Klimat jest oryginalny, typu oceanicznego z wyraznym wplywem gorskim w gérach bearnenskich,
a bardziej oceaniczny (w zaleznosci od wysokosci) w gérach baskijskich. Wystepuja znaczne opady,
przekraczajace wszedzie 1 300 mm, a 2 000 mm na wigkszosci szczytéw baskijskich o wysokosci
ponad tysigc metrow. Pozwalaja one na zachowanie i odnawianie uzytkéw zielonych przez znaczng
cze$é roku.

Roslinnos¢ pirenejska nalezy w wigkszosci do roslinnosci oceanicznej.

Hodowle owiec odpornych ras lokalnych prowadzi si¢ na calym obszarze doliny, wzgérz Kraju
Baskdw, a gesto$¢ obsady wzrasta stopniowo blizej gér. Na obszarach Pau i Oloron hodowla owiec
wystepuje w dolinach w poblizu strefy gérskiej. Pastwiska gorskie (hale) uzytkuje si¢ podczas sezono-
wego wypasu stad owiec.

Uksztaltowanie terenu jest dostosowane w szczegdlnosci do produkeji owiec poprzez jego uzytko-
wanie w zaleznosci od pér roku.

Specyfika produktu:

»Agneau de lait des Pyrénées” pochodzi od trzech lokalnych ras mlecznych. Matki pochodza z czystej
rasy Basco-Béarnaise, Manech a téte noire lub Manech a téte rousse. Dzigki swojej fizjologii i morfologii
te odporne rasy sg dostosowane do Zycia na obszarach gorskich, w szczegélnosci do sezonowego
wypasu, ktory stanowi specyfike regionu produkcji. Sposéb prowadzenia hodowli opiera si¢ na
wiosennym kojarzeniu (maj, czerwiec), ktére ma na celu urodzenie jagnigt poczawszy od jesieni, po
zejéciu z pastwisk na halach. Produkcja jagniat karmionych mlekiem laczy si¢ nierozerwalnie
z produkcjg mleka owczego.
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5.3.

Prowadzenie hodowli stad odpornych ras pozwala na produkcje jagniat karmionych mlekiem jedynie
przez osiem miesigcy w roku. Okres letniego wypasu, zasady przeznaczania jarek do reprodukeji
i korzystanie z upraw paszowych sprawiaja, ze ,Agneaux de lait des Pyrénées” sa dostepne
w okresie od dnia 15 pazdziernika do dnia 15 czerwca, a produkcja ma zdecydowanie sezonowy
charakter (45 % z nich sprzedaje si¢ w okresie od dnia 20 listopada do dnia 31 grudnia).

Sa to milode jagnieta karmione wylacznie mlekiem matki z wymiona. Ubdj nastepuje najpdzniej
w 45. dniu zycia, przy masie ubojowej wynoszacej co najmniej 9 kg, ale nie wigcej niz 16 kg.
Minimalna masa jagniecia warunkuje wydajno$¢ miesng tusz.

W zwiazku ze specyfika produkcji migso jagniecia karmionego mlekiem jest soczyste i lekkie, bardziej
tluste niz migso jagniat rzeznych. Jest ono migkkie i malo wiékniste. Migso ma barwe biala lub ledwo
zar6zowiong i niezbyt wyrazisty smak w odréznieniu od migsa jagniat rzeznych.

Tusze pokrywa otoka (otrzewna). Jest to tradycyjny sposob prezentacji.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Od drugiej polowy XX w. zmienifa si¢ ekonomika produkcji owiec oparta dawniej na trzech filarach:
ser — migso — welna i skora. Zniknely liczne rynki lokalne, handel serami i migsem zdecydowanie
zdominowal handel welng i skérami. Hodowcy owiec stali si¢ producentami mleka i jagnigt karmio-
nych mlekiem. Gléwny skladnik dochodu gospodarstw rolnych stanowi mleko wykorzystywane
w szczegblnosci do produkeji sera ChNP Ossau-Iraty. Migso jest jednak produktem, ktéry stanowi
istotng czg$¢ wielkoSci obrotéw w produkcji owiec: jagnieta karmione mlekiem stanowig
25-30 % produktéw owczych w zaleznosci od systeméw gospodarowania.

»2Agneau de lait des Pyrénées” wywodzi si¢ z metod produkcji i umiejetnosci zwiazanych z obszarem:

— hodowl¢ owiec (z przeznaczeniem na mleko i migso) dostosowano do szczegblnych warunkow
uksztaltowania terenu i klimatu obszaru geograficznego,

— migso pochodzi wylacznie od tradycyjnych ras lokalnych. Sa one dostosowane do warunkéw
wystepujacych w regionie produkcji, w szczegdlnoici w zakresie prowadzenia hodowli. Rasa
Basco-Béarnaise jest dostosowana do sezonowego wypasu wysokogorskiego, Manech téte rousse
i téte noire do wypasu w nizszych gorach. Dzigki grubosci welny owce moga przebywaé na
zewnatrz przez wigksza cze$¢ roku. Te trzy rasy kojarzy si¢ naturalnie, przy czym u rasy Basco-
Béarnaise kojarzenie nast¢puje wczeSniej w ciggu roku niz u rasy Manech, dzigki czemu okres
rodzenia jagniat rozpoczyna si¢ juz we wrzesniu,

— pasza dla matek pochodzi gtéwnie z obszaru geograficznego (co najmniej osiem miesigcy przeby-
wania na pastwiskach). Sklada si¢ przede wszystkim z zielonki pochodzacej latem z naturalnych
trwalych uzytkéw zielonych polozonych na duzej lub Sredniej wysokosci, a zima z pasz konser-
wowanych. Uzytki zielone stanowia Zrédlo zréznicowanych gatunkéw nadajacych mleku szcze-
g6lne wlasciwosci, ktore ujawniajg si¢ podczas produkeji sera. Zalety tych trzech ras lokalnych pod
wzgledem mlecznosci pozwalajg jagnietom zywic sie podczas pierwszych tygodni zycia wylacznie
mlekiem matki. Dwoma giéwnymi czynnikami przyczyniajacymi si¢ do typowosci migsa ,Agneau
de lait des Pyrénées” sa Zywienie zwierzat wylacznie mlekiem i bardzo mlody wiek ubojowy,

— ten spos6b postepowania prowadzi do produkeji jagniat o szczegdlnych cechach, charakterystycz-
nych pod wzgledem pokroju i migkko$ci migsa. W zwigzku z bardzo mlodym wiekiem ubojowym
masa tuszy jest bardzo mala i wynosi nie wigcej niz 11 kg. Mlody wiek ubojowy i pochodzenie
owiec z ras mlecznych nadaja tuszom pokrdj bardzo nietypowy dla zwierzat rzeZnych o stopniu
otluszczenia 2 lub 3. Migso w calej tuszy ma barwe jasnorézowa,

— jagniecina ,Agneau de lait des Pyrénées” zdobyla renome w duzych miastach i w znanych restau-
racjach.



C 93)24

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

13.4.2010

Konsument ,Agneau de lait des Pyrénées” klasyfikuje to migso w kategorii tradycyjnych produktéw
$wigtecznych, na réwni z owocami morza, dziczyzna, tlustym drobiem (indyk, kaplon). Ten rodzaj
jagnieciny spozywa si¢ przede wszystkim podczas §wigt Bozego Narodzenia i Wielkanocnych.

Dzisiaj, podobnie jak w przesztosci, we Francji i za granicg renoma ,Agneau de lait des Pyrénées”
kojarzy si¢ SciSle ze szczegélnymi walorami smakowymi zwigzanymi ze swoista metodg hodowli
zakorzeniong na tym obszarze. ,Agneau de lait des Pyrénées” mozna znalez¢ na najlepszych stolach.
Jego sezonowos¢ czyni go poszukiwanym, wyjatkowo docenianym produktem.

Uznanie ,Agneau de Lait des Pyrénées” za jeden z najcenniejszych skladnikow gastronomii francuskiej
wyraza si¢ od lat zaufaniem najwigkszych szeféw kuchni. ,Agneau de lait des Pyrénées” ma swoje
miejsce w licznych ksigzkach kucharskich i czasopismach poswigconych francuskiej gastronomii.
Niektore wlasciwosci ,Agneaux de lait des Pyrénées” ciesza si¢ szczegdlnym uznaniem. Czgsto
podkresla si¢ mianowicie migkkos¢ i delikatno$¢ migsa.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Specyfikacja zostanie umieszczona na stronie internetowej http:/[www.inao.gouv.fr
http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/ CDCIGP|CDCAgneauDeLaitDesPyrenees.pdf
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