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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2010/C 105/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whniosek w sprawie zmian skladany na podstawie art. 9
»LIMONE DI SORRENTO”

NR WE: IT-PGI-0105-0098-06.11.2007
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [ Nazwa produktu

— [ Opis produktu

— [0 Obszar geograficzny
— [ Dowdd pochodzenia
— [ Metoda produkgji
— Zwigzek

— Etykietowanie

— [Xl Wymogi krajowe
— [XI Inne (okresli¢ jakie)

2. Rodzaj zmijan:

— [X] Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowiazkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez wladze publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiana (zmiany):

. Metoda produkgji:

— W art. 4 ust. 3 zostal zmieniony opis, zawarty w obowigzujacej specyfikacji produktu, dotyczacy
rusztowan, pod ktorymi uprawiane sa drzewka ,Limone di Sorrento”, zgodnie z ktérym, mimo iz
nadal preferuje si¢ stosowanie palikéw z drewna kasztanowego, to dopuszcza si¢ réwniez uzycie
palikéw z innego rodzaju drewna iflub ze stopéw metali (majac na uwadze, ze material, z ktérego
zrobione s3 paliki rusztowania, nie wplywa na jako$¢ produktu).

Ponadto, poniewaz z opracowanej obowiazujacej specyfikacji produktu nie wynika, aby tradycyjna
technika produkeji ,Limone di Sorrento” polegala na uprawianiu drzewek pod zadaszonym rusztowa-
niem z palikéw lub w zacienieniu, jakie daja roliny inne niz cytryna, w celu dokladniejszego okre-
Slenia techniki zostal zmieniony porzadek elementéw zdania.

— W art. 4 ust. 5 i w art. 5 ust. 4 zostala zmieniona data rozpoczgcia zbioru cytryn.
W rzeczywistoSci, w zwiazku z globalnymi zmianami klimatu odnotowanymi w ostatnich latach,
zmienil si¢ aktualny czas dojrzewania produktu i aby dostosowal si¢ do tej zmiany, termin
rozpoczecia zbioru zostal wyznaczony o miesigc wezesniej, tj. na dzien 1 stycznia, podczas gdy
w obowiazujacej specyfikacji termin ten byl wyznaczony na dzien 1 lutego.

— W art. 4 ustep trzeci od konca zostala zmieniona maksymalna wydajnos¢ produkcji cytryn
z hektara. W okresie po przyznaniu oznaczenia Indicazione Geografica Protetta (chronione oznaczenie
geograficzne), migdzy innymi dzigki udoskonaleniu technik tradycyjnej uprawy, pomocy specja-
listéw wyznaczonych przez Consorzio di tutela (konsorcjum nadzorujace) oraz zmienionym
warunkom klimatycznym, doszlo do zwigkszenia wydajnosci produkcyjnej ,Limone di Sorrento”.
Ponadto zastgpienie drzewek starzejacych si¢ lub dotknietych rakiem bakteryjnym innymi, dzisiaj
juz w pelni produktywnymi, a takze powrdt do stosowania nawozow organicznych, pozwala na
znaczne zwigkszenie $redniej rocznej produkeji z jednego drzewka i jednocze$nie nie wplywa na
jako$¢ produktu.

W konsekwencji, w specyfikacji produktu zostala zmieniona maksymalna wydajno$¢ produkgji cytryn
z hektara. Dostosowujac ja do aktualnych mozliwosci, zwickszono ja z 35 do 45 ton.

— W art. 6 w ostatnim punkcie zmieniono zawarto$¢ soku w cytrynie, obnizajac ja z 30 % do 25 %.
Zawarto$¢ soku w partiach produktu podczas wyciskania byla monitorowana przy uzyciu wycis-
karek. Podczas regulowania nacisku w urzadzeniu w sposéb taki, aby ograniczy¢ ilo$¢ substancji
stalej, a w konsekwencji zmniejszy¢ zmetnienie, zanotowano przypadki, gdy zawarto$¢ soku byla
nizsza od 30 % i wyzsza od 25 %. Spowodowalo to koniecznos¢ zaktualizowania tego parametru
w obowigzujacej specyfikacji produktu.

Zwigzek:

— Zmiana zaklada przeredagowanie punktu 4.6 arkusza opublikowanego w Dzienniku Urzgdowym
Wspdlnot Europejskich (Dz.U. C 77 z 17.3.2000, s. 5).

Przeredagowanie polegalo z jednej strony na dodaniu niektérych elementéw potwierdzajacych trwajaca
od dawna obecno$¢ ,Limone di Sorrento” na Polwyspie Sorrentynskim i znaczenie jej uprawy dla
miejscowej ludnodci, z drugiej za$ na usunigciu odniesien dotyczacych rodzaju drewna, z jakiego
wykonane s3 paliki stuzace do budowania altan.

Usunigcie zapisu o drewnie kasztanowym jako drewnie stosowanym do budowania altan stanowi
logiczna konsekwencje proponowanej zmiany dotyczacej metody produkcji, ktéra dopuszcza stoso-
wanie przy budowie altan rusztowan i palikéw takze z materialéw innych niz drewno kasztanowe.
Zmiana ta jest uzasadniona, poniewaz miejscowy krajobraz od XIX wieku az po dzien dzisiejszy
zawsze wyrdznial si¢ obecnodcia gajow cytrynowych, w ktérych drzewa byly uprawiane pod altanami
lub w zacienieniu tworzonym przez rosliny wysokopienne chronigce kazde drzewo Limone przed
zimowg niepogoda.
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Odniesienie do palikéw z drewna kasztanowego zdaje si¢ by¢ jedynie szczegélem techniczno-histo-
rycznym dotyczagcym metody produkeji Limone, bez znaczenia dla okrelenia zwigzku pomiedzy
Srodowiskiem a produktem. W tym miejscu nalezy podkreslié, ze zaréwno krajobraz, jak i obszar
uprawy zostaly uformowane dzigki intuicji miejscowych rolnikéw, ktdrzy potrafili wykorzystaé swoj
talent do zaprojektowania i zbudowania, przy uzyciu najlepszych dostgpnych w tym czasie materiatéw,
konstrukcji chronigcych gaje cytrynowe i gwarantujacych wilasciwe dojrzewanie owocéw. Rolnicy
wybrali drewno kasztanowe jedynie ze wzgledu na jego charakterystyke techniczng, poniewaz bylo
ono duzo twardsze, fatwiejsze do obrobki i trwalsze od drewna olchowego, dlatego tez okazalo si¢ by¢
najodpowiedniejszym gatunkiem drewna do robienia palikéw stosowanych przy budowie altan.
Z powyzszego wynika zatem, ze elementem wigzacym Srodowisko i ,Limone di Sorrento” jest sama
obecnos¢ altan stanowiacych od zawsze integralng cze$¢ techniki produkeji i majacych na celu ochrong
owocOw i zapewnienie rozfozonego w czasie dojrzewania. W zwigzku z tym mozna stusznie uznad, ze
odniesienia do rodzaju drewna stosowanego do wyrobu palikow stanowig jedynie odniesienia histo-
ryczne i nie majg zadnego wplywu na zwigzek pomiedzy obszarem geograficznym a jakoscig ,Limone
di Sorrento”.

Na tej podstawie uwaza si¢, Ze przeredagowanie, zaproponowane w punkcie 5.3, jednolitego doku-
mentu jest zgodne z warunkami, ktére stanowily podstawe rejestracji nazwy.

Etykietowanie:

— W art. 7 ust. 1 zostala dodana szczegétowa informacja dotyczaca wprowadzenia produktu do
obrotu. W obowiazujacej specyfikacji produktu moéwi si¢ jedynie o sprzedazy produktu
w sztywnym opakowaniu, podczas gdy powszechnie, przede wszystkim w sklepach warzywno-
owocowych, produkt jest wprowadzany do obrotu luzem.

Umozliwienie wprowadzania do obrotu ,Limone di Sorrento” luzem spowodowato konieczno$¢ wpro-
wadzenia naklejki na produkcie tak, aby mégl by¢ on latwo rozpoznany przez konsumenta i aby
umozliwi¢ jego identyfikowalno$¢. Zmieniona wersja specyfikacji produktu przewiduje ponadto, ze
w przypadku, gdy L.G.P. (ChOG) ,Limone di Sorrento” jest wprowadzane do obrotu luzem, to 80 %
owocéw musi mieé naklejke.

— Nadal w odniesieniu do art. 7, w ktérym mowa o ,prodotti elaborati” (produkty wytworzone),
zaszta konieczno$¢ usuniecia stéw ,degli ingredienti” (ze sktadnikéw), aby nadaé ustepowi whasciwe
znaczenie i unikna¢ blednych interpretacji. W obowiazujacej specyfikacji jest zawarte odniesienie
do stosowania nazwy chronionej na etykietach produktéw przetworzonych, a nie — jak moglaby
blednie sugerowac lektura aktualnej specyfikacji — do wyszczegdlnienia ,Limone di Sorrento” wérdd
skladnikéw przetworzonego produktu.

Obecno$¢ wyrazéw ,ze skladnikéw” w obowiazujacej specyfikacji produktu stanowi czysty blad
pisarski, ktory powstal przy opracowywaniu tejze specyfikacji, zresztg nastepny ustep mowi poprawnie
o ,controllo del corretto utilizzo dellIGP ,Limone di Sorrento” per i prodotti elaborati e o trasformati”
(kontroli whasciwego uzywania ChOG ,Limone di Sorrento” w odniesieniu do produktéw wytworzo-
nych i/lub przetworzonych).

— W art. 7 przedostatni ustep termin ,consorzi” (konsorcja) zostal usuniety z listy odniesien, jakie
moga znalez¢ si¢ na etykiecie oznaczenia ChOG ,Limone di Sorrento”, jako ze przepisy krajowe
dotyczace Consorzi di Tutela delle Indicazioni Geografiche (konsorcjéw nadzorujgcych oznaczenia
geograficzne), a szczeg6lnie ustawa nr 526/1999 z dnia 21 grudnia 1999 r., stanowia, ze do
kazdej nazwy moze by¢ upowaznione tylko jedno konsorcjum nadzorujace. W zwigzku z tym,
ze istnieje juz Consorzio di Tutela della denominazione ,Limone di Sorrento” (konsorcjum nadzorujgce
nazwe ,Limone di Sorrento”) uznane zgodnie z wyzej wymieniona ustawa, wymienianie na
etykiecie innych konsorcjow byloby niezgodne z przepisami krajowymi.

— Na koniec, nadal w odniesieniu do art. 7, zostal zmieniony napis ,Limoni”, ktéry pojawia si¢ na
graficznym przedstawieniu logo nazwy i w jej opisie, na wlasciwy napis zarejestrowany na
podstawie rozporzadzenia (WE) nr 2446/2000 z dnia 6 listopada 2000 r.. ,Limone”. Jest to
poprawa bledu pisarskiego, jako ze w obowiazujacej specyfikacji produktu méwi si¢ o ,Limoni
di Sorrento” tylko w opisie logo, natomiast w pozostalej czesci tekstu zawsze uzywa si¢ poprawnie
okreslenia ,Limone di Sorrento”.

Wymaogi krajowe:

— Zostaly usuniete dwa zdania, odpowiednio w art. 4 akapit drugi i piaty obowiazujacej specyfikacii,
w ktorych faktycznie przyznawano regionowi uprawnienia do zmiany specyfikacji produktu.
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Dokladniej rzecz biorac, w art. 4 zostalo usunig¢te zdanie, zgodnie z ktérym regionalne organy
techniczne majg mozliwo$¢ zatwierdzania sposobéw uprawy ,Limone di Sorrento” innych niz ten
przewidziany w specyfikacji.

Natomiast w akapicie pigtym tego samego artykutu zostal usuniety zapis, ktory przyznawat regionowi
Kampania uprawnienie do zmiany, na mocy dekretu i z uwzglednieniem sytuacji klimatycznej,
terminéw, w ktérych moze odbywaé si¢ zbiér cytryn.

Usuni¢cie dwoch wyzej wymienionych zdan z obowigzujacej specyfikacji byto konieczne, poniewaz
niewladciwie przyznawaly one uprawnienie do zmieniania specyfikacji regionowi a nie Komisji Euro-
pejskiej.

— Zmianie ulegl art. 5 ust. 1, usunigto tez ustep 2 tego samego artykutu. W obydwu tych ustepach
niewladciwie przyznawano regionowi Kampania uprawnienia wilasciwe dla organu kontrolnego.
Ponadto w art. 5 ust. 1 zdanie ,albo, attivato, tenuto aggiornato dalla regione Campania, diretta-
mente [...] presente articolo” (,rejestr, zalozony, aktualizowany przez region Kampania, bezpo-
$rednio [...] niniejszy artykul”) zostalo zastgpione nastepujacym zdaniem: ,elenco tenuto dall'Orga-
nismo di Controllo” (lista prowadzona przez organ kontrolny”), ktérym w tym konkretnym
wypadku jest IS.ME.CERT (Istituto Mediterraneo di Certificazione Agroalimentare — Srodziemnomorski
Instytut Certyfikacji Rolno-spozywczej).

Zastgpienie w ust. 3 tego samego artykulu i w art. 7 pkt 4 terminu ,albo” (rejestr) terminem ,elenco”
(lista) jest zgodne z wyzej przedstawionymi wyjasnieniami.
Inne:

— Z obowigzujacej specyfikacji zostal réwniez usunigty art. 8, ktéry przewidywal kare ,zgodna
z prawem” w przypadku przywlaszczenia nazwy produktu. Artykul ten zostal usunigty, poniewaz
byl calkowicie zbedny. Jest zreszta oczywiste, ze podmioty, ktére dopuszczaja si¢ oszustw, s3
karane zgodnie z prawem. Rozporzadzenie z mocg ustawy nr 297/2004 dokladnie okresla ,prze-
pisy karne w zastosowaniu rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92”, obecnie rozporzadzenia (WE) nr
510/2006.

Zmiana zostala zaproponowana przez Consorzio di Tutela Limone di Sorrento L.G.P. z siedzibg w Vico
Equense 80069 (NA) — Via Domenico Caccioppoli 25, ktére ma w tym uzasadniony interes, poniewaz
stanowi konsorcjum uznane na podstawie ustawy nr 525/1999 i zloZone jest z producentéw ,Limone
di Sorrento” ChOG regularnie kontrolowanych przez organ kontrolny.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»LIMONE DI SORRENTO”

NR WE: IT-PGI-0105-0098-06.11.2007
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Limone di Sorrento”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

W momencie wprowadzania do obrotu ChOG ,Limone di Sorrento” ma ksztalt eliptyczny, symet-
ryczny, dolna czg$¢ jest delikatnie uwydatniona, podstawa jest $redniej wielkosci.
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Wielko$¢ Srednia, Srednio-duza, masa nie mniej niz 85 g. Cytryny wazace mniej niz 85 g, ale posia-
dajace inne cechy, o ktérych mowa w niniejszym punkcie, moga by¢ przeznaczone do przetworzenia.

Szypulka cytryny jest Sredniej grubosci i dtugosci, a polaczenie owocu z szypulka jest mocne; wyste-
puje wierzcholek wzrostu, brakuje natomiast bruzdy wierzchotkowej i pozostatosci stupka. O$ kwia-
towa jest okragla, Srednia i pdlpelna.

Skérka ChOG ,Limone di Sorrento” ma kolor cytrynowo-zélty na ponad 50 % powierzchni i jest
$rednio gruba (flawedo i albedo), flawedo zawiera duze iloSci olejkéw eterycznych i ma mocny aromat
i zapach, migzsz jest koloru stomkowo-zéltego o Srednich widknach, sok jest koloru stomkowo-
z6ltego, jest go duzo (minimalna zawarto$¢ 25 %) i jest bardzo kwasny (nie mniej niz 3,5 g/100 ml).

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

ChOG ,Limone di Sorrento” musi by¢ wprowadzane do obrotu badz luzem — wéwczas 80 % owocow
musi mie¢ naklejke — badZz w odpowiednich sztywnych opakowaniach o pojemnosci od 0,5 kg do
15 kg, zrobionych z materialéw pochodzenia roslinnego, z kartonu lub z innego materiatu nadajacego
si¢ do recyklingu, dopuszczonego na podstawie przepisow wspolnotowych.

Na opakowaniach oznaczonych nazwa ChOG i na etykietach do nich przytwierdzonych muszg zostaé
umieszczone wyrazng, czytelna i jednakowej wielkosci czcionky zapisy ,Limone di Sorrento”
i ,Indicazione geografica protetta” (chronione oznaczenie geograficzne) lub skrét LG.P. (ChOG),
a takze nazwa i adres punktu pakowania i producenta oraz rzeczywista masa produktu znajdujacego
si¢ w opakowaniu, wyrazona zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Ponadto musi si¢ tam znajdowaé symbol graficzny dotyczacy wyobrazenia artystycznego specjalnego
i jednoznacznego logo stosowanego nierozerwalnie w polaczeniu z chronionym oznaczeniem geogra-
ficznym. Symbol graficzny przedstawia trzy cytryny z lisémi: dwie male umieszczone z boku i jedng
duza. Wewnatrz tej ostatniej przedstawiona jest panorama wybrzeza sorrentynskiego az do Punta
Scutolo. Lad jest koloru zielonego Pantone 360 CV, liscie sa koloru zielonego Pantone 362 CV,
dwie male cytryny i ramka z napisem ,Limone di Sorrento” s3 koloru zéttego Pantone process yellow,
morze jest koloru niebieskiego Pantone 284 CV a napis ,Limone di Sorrento” koloru czarnego.

@
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Limone di Sorrento
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Na etykiecie produktéw wytworzonych, pochodzacych z przetworzenia cytryny, moga znalezé sig
zgodnie z ustaleniami, odniesienia do nazwy geograficznej ,Sorrento” pod warunkiem, ze zostang
spelnione nastepujace warunki:

— cytryny uzywane do produkgcji produktu sa wylacznie cytrynami ChOG ,Limone di Sorrento”,

— zostanie dokladnie okreslony stosunek wagowy pomiedzy iloscig uzytego ChOG ,Limone di
Sorrento” a iloScig otrzymanego wytworzonego produktu,

— wytwarzanie iflub przetwarzanie cytryn ma miejsce wylacznie na obszarze gmin wymienionych
w pkt 4,

— uzycie ChOG ,Limone di Sorrento” zostaje potwierdzone przez nabycie i posiadanie pokwitowan
zakupu od producentéw wpisanych na liste i poprzez wpis w dokumentacji urzedowe;j.

Zabrania si¢ dodawania do chronionego oznaczenia geograficznego ,Limone di Sorrento” jakichkol-
wiek dodatkowych okreslen, innych niz te wyzej wymienione, w tym takze przymiotnikdw: tipo, gusto,
uso, selezionato, scelto (rodzaj, smak, uzycie, wyselekcjonowany, wybrany) i tym podobnych.

Dozwolone jest natomiast uzywanie oznaczen odnoszacych si¢ do firm, nazw i prywatnych znakéw
towarowych, ktore nie maja znaczenia pochwalnego i ktére nie stuza wprowadzeniu w blad kupujs-
cego.

Takie zapisy mogg by¢ umieszczane na etykiecie pod warunkiem, ze wysoko$¢ i grubo$¢ ich czcionki
nie bedzie przekraczala polowy wysokosci i grubosci czcionki uzytej do oznaczenia chronionego
oznaczenia geograficznego.

Zwiegzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar produkeji ChOG ,Limone di Sorrento” obejmuje teren gmin: Vico Equense, Meta, Piano di
Sorrento, Sant’Agnello, Sorrento, Massa Lubrense, Capri i Anacapri.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Polwysep Sorrentynski stanowi waski pas ziemi, ktéry rozcigga si¢ w strong Morza Tyrrenskiego
i oddziela Zatoke Neapolitaiiskg od Zatoki Salerno. Od strony wschodniej zamknigty jest przez
masyw Monte Faito i Sant'’Angelo, srodkowa 0§ stanowi pasmo pagérkéw z niektérymi wyzszymi
wzniesieniami, jak na przyklad Monte Comune i Monte Vico Alvano.

Z geologicznego punktu widzenia wapienna podstawa przeplata si¢ z warstwami szarego tufu sorren-
tynskiego, ktory wystepuje na obszarze zwanym Piano di Sorrento, tzn. na obszarze nizinnym, ktéry
rozciaga si¢ od Meta do Sorrento; na niektorych obszarach (np. Massa Lubrense i Sorrento) wystepuja
réwniez piaskowce. Powierzchnia zbudowana jest gléwnie z naprzemiennych warstw materialéw
piroklastycznych, wystepowanie pokladéw lapilli zapewnia dobre odprowadzanie wéd z tych terendw.

Wulkaniczne pochodzenie gleby zapewnia duza zdolno$¢ wymiany kationowej i umozliwia dostar-
czanie elementéw mineralnych takich jak potas, wapn i krzem, te z kolei sprawiaja, ze uprawy z tych
teren6w sg szczeg6lnie cenione, przede wszystkim ze wzgledu na duzg zawarto$¢ cukréw.

Z klimatycznego punktu widzenia obszar ten charakteryzuje si¢ dobra sumg opadéw (okoto 800 mm
rocznie) wystepujacych gtéwnie jesienia 1 wiosna. Ziemia nie jest sucha, wigc uprawa cytruséw wymaga
niewielkiego nawadniania.

W zimie minimalna temperatura rzadko spada ponizej zera stopni Celsjusza, natomiast w lecie, dzigki
chlodzacemu oddzialywaniu bryz morskich, temperatura zazwyczaj utrzymuje si¢ ponizej 30 stopni
Celsjusza.
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Specyfika produktu:

Drzewko ,Limone di Sorrento” bardzo czgsto kwitnie — mozna wyrézni¢ co najmniej pie¢ gléwnych
kwitniefi, a z biologicznego punktu widzenia charakteryzuje si¢ wyraznym polimorfizmem.

Owoce roznig si¢ od siebie pod wzgledem ksztaltu, wielkosci, grubosci skérki i epikarpu oraz ilosci
pestek. Taka niejednorodno$¢ zalezy nie tylko od réznego okresu kwitnienia, ale takze od réznic
miedzy klonami i od specyficznego mikroklimatu panujacego na obszarze uprawy.

Wszystkie te czynniki nie zmieniaja typowych cech organoleptycznych (sensorycznych) i reologicznych
,Limone di Sorrento”. Produkt charakteryzuje si¢ zréwnowazong zawartoscig cukréw rozpuszczalnych
i kwaséw organicznych (cytrynowego i jabtkowego). Duze wchlanianie potasu, w ktéry bogate sa
gleby, sprawia, ze gruczoly oleiste skorki zawierajg duze ilosci cennych olejkéw eterycznych.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi whasciwosciami
produktu (w przypadku ChOG):

Renoma, jakg cieszy si¢ od wiekéw ,Limone di Sorrento”, nie tylko na obszarze produkeji ale w calych
Wiloszech i za granica, jest niewatpliwa, produkt ten stanowi integralng cze$¢ kultury i historii Wloch,
a takze, dzigki stosowanej typowej konstrukeji ochronnej w postaci altany, charakterystyczny element
krajobrazu Pétwyspu Sorrentynskiego.

Cytrusy s3 uprawiane na Polwyspie Sorrentyfiskim od najdawniejszych czaséw, dwa jasne i pigkne
drzewa cytryny pojawiaja si¢ w antycznych rzymskich mozaikach z ,Casa del frutteto” pochodzacych
z 79 roku n.e. z obszaru archeologicznego Pompei; umozliwily one poréwnanie odmian cytryny
z uprawiang dzisiaj na obszarze sorrentynskim cytryng z Sorrento. Na gwaszach z XVII wieku
pochodzacych z Polwyspu Sorrentynskiego przedstawione sa gléwnie orzechy, drzewa oliwne
i winorosle, ale pojawiaja si¢ takze cytryny i pomaraicze. Juz w tym okresie zaczyna si¢ eksportowal
cytryny droga morska za ocean.

W XIX wieku zaczyna si¢ intensywny rozwdj uprawy z zastosowaniem altany sorrentynskiej, stano-
wigcej konstrukcje ochronng uzywang jedynie na tym obszarze.

W XIX wicku cytryny z Sorrento w skrzyniach zrobionych z drewna topoli sa eksportowane do
Europy i Ameryki (0 czym $wiadczy obszerna dokumentacja dotyczaca sprzedazy i transportu pocho-
dzaca z tego okresu) i stanowia zrédlo bogactwa, ktére umozliwia znaczne inwestycje majace na celu
rozwdj turystyki.

Tradycyjny sorrentyniski ,0gréd” cytrynowy, w ktérym rosng takze pomararicze z Sorrento jest zwig-
zany w tym okresie z samym wizerunkiem miasta Sorrento i z jego atrakcyjnoscia turystyczna. Juz
w XVIII wieku, poczawszy od okresu ,grand tour,” Goethe w swojej podrézy wspomina i wychwala
Sorrento jako ,kraj, w ktérym kwitna cytryny”.

,Limone di Sorrento” zawsze osiggala na rynku duzo wyzsza ceng¢ niz cytryny pochodzace z innych
obszaréw produkcji. Stanowi to potwierdzenie wartosci i wyjatkowych cech tego owocu. Ponadto, ze
wzgledu na wyjatkowy aromat skorki, na bazie cytryny z Sorrento produkowany jest tradycyjny napar
,imoncello” z cytryn z Sorrento.

ChOG ,Limone di Sorrento” zawdzigcza swoja wyjatkowa jako$¢ polaczeniu specyficznych cech mikro-
klimatycznych obszaru, specjalnemu systemowi ochronnemu, ktéry stanowig altany lub rosliny wyso-
kopienne, a takze selekcji klonéw dokonywanej od wiekéw przez lokalnych rolnikéw. Wszystkie te
czynniki przyczyniaja si¢ do powstania owocu o bardzo wysokiej zawartosci olejkéw eterycznych
w skorce. Sok zawiera zbilansowang ilos¢ kwasow i cukrow, co nadaje mu wyjatkowe cechy organo-
leptyczne i umozliwia jego spozywanie takze bez dodawania cukru.
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Techniki produkeji i wielokrotne kwitnienie gwarantuja utrzymanie tak wyjatkowo wysokiej jakosci
przez caly okres zbioru.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:

Administracja wszczela krajowa procedure sprzeciwu, publikujgc wniosek w sprawie zmian chronionego
oznaczenia geograficznego ,Limone di Sorrento” w Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Dziennik
Urzedowy Republiki Wloskiej) nr 81 z dnia 6 kwietnia 2007.

Skonsolidowany tekst specyfikacji jest dostgpny na stronie:

— http:/[www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.
htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=
Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

lub

— bezposrednio na stronie gléwnej ministerstwa (http:/fwww.politicheagricole.it), gdzie nalezy klikna¢ na
zakladke ,Prodotti di Qualita” (wartoSciowe produkty) (z lewej strony) a nastgpnie na ,Disciplinari di
Produzione allesame dellUE [regolamento (CE) n. 510/2006]" (Specyfikacje produktéw analizowane
przez UE (Rozporzadzenie (WE) nr 510/2006)).
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