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A%

(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 121/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
+-MELON DE LA MANCHA”

NR WE: ES-PGI-0005-0511-06.12.2005
ChNP () ChOG ( X )

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

1. Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Subdireccion General de Calidad Agroalimentaria y Agricultura Ecolégica. Direccién General
de Industria y Mercados Alimentarios. Secretaria General de Medio Rural. Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural y Marino

Adres:  Paseo de la Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
ESPANA

Tel. +34 913475394
Faks +34 913475410
E-mail: —

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Asociacion para la promocién del Melén de La Mancha
Adres:  C| Pedro Domecq, 2

13700 Tomelloso (Ciudad Real)

ESPANA

Tel. +34 926538216

Faks +34 926538217

E-mail: —

Skfad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

4. Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu:
,Mel6n de La Mancha”

4.2. Opis produktu:

Melony z odmiany botanicznej ,saccharinus”, reprezentujace kultywary ,Pifionet” lub ,Piel de sapo”,
w dowolnej odmianie handlowej, przeznaczone do sprzedazy w stanie Swiezym.

Chronione oznaczenie geograficzne ma zastosowanie wylacznie do melondéw kategorii I o minimalnej
zawartosci cukru (wskaznik refraktometryczny pulpy owocowej) 13 “Brixa (+ 0,5 °) i masie jedno-
stkowej pomiedzy 1,8 kg a 4 kg ( 0,1 kg).

Melony z odmiany uprawnej ,Pifionet” lub ,Piel de Sapo” majg ksztalt elipsoidalny lub jajowaty.

Skérka moze by¢ gladka lub lekko chropowata, o $redniej grubosci od 0,6 cm do 0,8 cm. Posiada
bruzdkowanie wzdluzne o zmiennej intensywnosci, zazwyczaj bardziej obfite w okolicach szypulki
i blizny stupkowej. Na skérce przewaza kolor zielony, z réwnomiernie rozlozonymi ciemniejszymi
plamami $rednich rozmiaréw, za$ w miar¢ dojrzewania owocu skorka zoélcieje. Migzsz ma barwe biala
lub kremows. W stosunkowo niewielkiej w poréwnaniu z innymi odmianami melondéw jamie
centralnej znajduje si¢ strefa ozyskowa o pomaraiiczowym odcieniu, w ktérej znajduja si¢ nasiona.

Jesli chodzi o wrazenia zmystowe Melén de La Mancha ceniony jest za swoje podstawowe wiasciwosci,
takie jak stodki smak, duza soczysto$¢ i niska widknisto$¢ migzszu.

4.3. Obszar geograficzny:

Strefa produkcji melonéw z odmiany Melén de La Mancha zlokalizowana jest w regionie naturalnym
,Mancha”, w poblizu gérnego biegu rzeki Gwadiana, we wspdlnocie autonomicznej Kastylia-
La Mancha. Obszar obejmuje takie miejscowosci jak: Alcdzar de San Juan, Arenales de San Gregorio,
Argamasilla de Alba, Campo de Criptana, Daimiel, Herencia, Las Labores, Llanos del Caudillo, Manza-
nares, Membrilla, Puerto Lépice, Socuéllamos, Tomelloso, Valdepefias oraz Villarta de San Juan.

4.4. Dowéd pochodzenia:
Program Produkcji Rolnej

Co roku producenci wypelniaja deklaracje dotyczace zasiewow, w ktérych podane s3 migdzy innymi
szczegdtowe dane katastralne dzialek oraz ich lokalizacje, obszary, szacunkowe wymiary itp. oraz
ustalaja z organizacjami rolniczymi indywidualne warunki wzajemnego porozumienia zawierajgce
specyfikacje techniczne dotyczace produkeji oraz jakosci melona z odmiany ,Melén de La Mancha”.

Zorganizowane rolnicze struktury zaopatrzeniowe sa odpowiedzialne za zapewnienie, poprzez system
samokontroli, aby melony opatrywane etykietami Melén de La Mancha spelnialy warunki zawarte
w specyfikacji.

4.5. Metoda produkji:
Praktyki Rolnicze

Przygotowanie terenu: pierwsza orka wykonywana jest w pazdzierniku lub listopadzie do glebokosci
30-40 cm w celu uzyskania dobrego spulchnienia nizszych warstw. W lutym przeprowadza si¢ kolejng
orke powierzchniowa w celu rozdrobnienia gruntu. Po takim przygotowaniu terenu wyznacza si¢
parcele w celu okreslenia odstepéw pomiedzy rzedami, w ktérych sadzone bedg roliny.
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Sadzenie: przesadzanie ma miejsce od polowy kwietnia do poczatkéw lipca, kiedy sadzonki maja co
najmniej dobrze rozwinigty pierwszy lis¢ wlasciwy. Sadzenie wykonywane jest recznie.

Prace w czasie cyklu wegetacyjnego: podczas fazy rozwoju uprawy, oprécz podlewania i nawozenia,
prowadzone sa prace w zakresie pielenia i odchwaszczania oraz usuwania nadmiaru owocéw z roélin
w celu uzyskania wlasciwych rozmiaréw i mas dla potrzeb obrotu handlowego.

Zbiér: zbiory melona rozpoczynaja si¢ od $cinania wykonywanego recznie. Owoce ukladane sg wzdluz
rzedow, aby nastepnie zatadowaé je na naczepe. Czestotliwo$¢ zbioréw waha si¢ od dwoch do trzech
razy tygodniowo w przypadku cieplych dni, za$ przy wigkszych chlodach owoce zbiera si¢ raz
w tygodniu. Zbiory rozpoczynaja si¢ w polowie lipca i koncza si¢ w pazdzierniku.

Etap po zebraniu plonéw i przygotowanie do obrotu

Odbiér i magazynowanie: wyladunek owocéw ma miejsce w utrzymywanych przez zorganizowane
struktury rolnicze zajmujace si¢ obrotem handlowym centrach przeladunku i pakowania, w kt6rych
odbywa si¢ wazenie, oznaczanie kazdej partii oraz badanie wynikéw kontroli jakoci na wejsciu. Melén
de La Mancha magazynowany jest zawsze w obiektach zadaszonych, w temperaturze pokojowej, przy
zapewnieniu odpowiedniej wilgotnosci i wentylacji.

Przetladunek i pakowanie

Selekcja wagowa melonéw odmiany Meléon de La Mancha odbywa si¢ na podstawie masy kazdego
owocu, ktéra powinna miesci¢ si¢ w zakresie od 1,800 kg do 4,000 kg.

Masa najwigkszego melona w skrzyni nie moze przewyzsza¢ masy najmniejszego melona o wigcej niz
30 %.

W zaleznosci od wagi melony odmiany Melén de La Mancha s3 odpowiednio przystosowane do
obrotu i skierowane do sprzedazy w opakowaniach z drewna, tektury iflub w opakowaniu typu
Green Box maksymalnie do 120 kg.

Kontrole przed wysylka: kazda paleta, na ktérej znajduje si¢ produkt dostarczany przez jednego lub
kilku producentéw, jest opatrzona etykieta umozliwiajaca identyfikacje producenta/-6w dostarczajg-
cego/-ych melony odmiany Melén de La Mancha, parceli, z ktérych pochodza owoce, oraz okreslajacy
date ich pakowania.

Maksymalny okres magazynowania melonéw odmiany Melén de La Mancha wynosi 45 dni od daty
zbioru.

Kazda partia jest sprawdzana na podstawie probek zbiorczych w celu oceny prawidtowosci selekgji
wagowej przeprowadzonej podczas pakowania, przy czym partia jest odrzucana w przypadku, gdy
ponad 3% owocéw nie spelnia wymogéw dotyczacych minimalnej i maksymalnej masy, lub
w przypadku, gdy w ponad 20 % skontrolowanych skrzynek nie jest spelniony wymég co najwyzej
30 % réznicy w masie pomiedzy poszczegdlnymi owocami, ale nieprzekraczajacej 50 %.

Kazda partia jest sprawdzana na podstawie probek zredukowanych (w przypadku liczby sztuk, ktérych
faczna masa nie przekracza 10 % catkowitej masy owocoéw z prébki zbiorczej) pod katem zgodnosci
melonéw z kryteriami dojrzatosci, braku oznak chorobowego zeszkliwienia si¢ migzszu oraz nieod-
rywania si¢ nasion.

Zwigzek z obszarem geograficznym:
Zwiagzek historyczny

Melon odmiany hodowlanej ,pifionet” lub ,piel de sapo” jest jedna z upraw ogrodowych charaktery-
stycznych dla regionu naturalnego Mancha, a w szczeg6lnosci typowych dla péinocno-wschodniej
czesci prowincji Ciudad Real, poniewaz 35 % produkgji krajowej pochodzi z tamtego obszaru, na
ktérym uprawa tej odmiany stanowi dobre uzupelnienie produkcji rodzinnych gospodarstw rolnych,
ktérych podstawowe dochody pochodzg z uprawy winorosli i zbdz.
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Uprawa melona w regionie La Mancha zostala wprowadzona najprawdopodobniej przez Arabéw.

Najstarsze wzmianki pochodzg z oryginalnego i obiektywnego ,Traktatu o rolnictwie” (,Tratado Agri-
cola”) autorstwa Ibn Bassala al-Tulaytubi, ucznia Ibn Wafida, wezyra Yahya ben Ismaila al-Mamdna,
ktory panowat jako Yahya I al-Mamtn w muzulmanskich taifach ze stolicami w Toledo (1043-1075)
i Walengji (1065-1075).

Zwigzek produktu z obszarem geograficznym potwierdza umieszczenie melona odmiany Melén de La
Mancha w Spisie Hiszpariskich Produktéw Tradycyjnych (Inventario Espafiol de Productos Tradicionales),
(Ministerstwo Rolnictwa, Rybotoéwstwa i Gospodarki ZywnosSciowej 1996 r., s. 332).

Zwigzek naturalny

Réwnina w regionie Mancha stanowi basen sedymentacyjny o niemal doskonale poziomej i plaskiej
powierzchni urozmaiconej nielicznymi, lekko wystajacymi pagérkami. Srednia wysoko$¢ potozenia
réwniny oscyluje pomiedzy 500 a 700 m.

Materialy wypelniajace basen maja charakter zwietrzelinowy (piaskowce, arkozy i gliny) i pozostaja pod
wplywem zeskorupialych weglanéw (saletra sodowa). Tereny, na ktérych znajduja si¢ uprawy, charak-
teryzujg si¢ niewielkg migzszoscig, pokrywa gruntéw ornych nieprzekraczajaca 35 cm, mala Zyznoscig
i niska zawartoscia materii organicznej oraz wysokim poziomem pH. Jednoczesnie s to grunty piasz-
czyste lub piaszczysto-gliniaste, o duzej przepuszczalno$ci, wysoko zmineralizowane, z horyzontem B,
na ktéry skladaja si¢ skorupa wapienna, grunty kamieniste, porowate i tatwe do uprawy.

Z klimatologicznego punktu widzenia jest to region chlodny i suchy ze wzgledu na jego oddalenie od
obszaréw penetracji wilgotnych wiatréw atlantyckich. Obszar, na ktérym znajduja si¢ uprawy, charak-
teryzuje si¢ poziomem opadéw pomiedzy 300 a 400 mm oraz duzymi poziomami nastonecznienia
i ewapotranspiracji w lecie, do czego nalezy doda¢ wahania temperatur pomiedzy dniem a noca
wynoszace od 18 °C do 20 °C i niskie poziomy wilgotnosci wzglednej.

Takie warunki glebowo-klimatyczne nadaja produktowi charakterystyczne cechy jakoSciowe, jesli
chodzi o wielko§¢, barwe, fakture skorki oraz zewnetrzng budowe owocow, teksture i widknistosé
miazszu, jego soczysto$¢ i stodycz.

Nalezy szczegdlnie wyrézni¢ wysoka zawarto$¢ cukru. Wysokie temperatury, jasno$¢ otoczenia i niski
poziom wilgotnosci wzglednej przyczyniaja si¢ do wysokiego poziomu nastonecznienia oraz ewapo-
transpiracji. Ponadto ze wzgledu na wahania temperatur dziennych i nocnych roélina zuzywa mniej
substancji zapasowych w procesie oddychania nocnego; w zwiazku z czym zwigkszony zostaje poziom
fotosyntezy netto. W zwigzku z takimi warunkami uzyskuje si¢ wigksza zawarto$¢ cukru, ktérej
minimalna warto$¢ dla melonéw z odmiany Melon de La Mancha wynosi 13° w skali Brixa.

Organ kontrolny:
Strukture kontroli i system certyfikacji produktu ustanawia nastepujacy prywatny organ kontrolny:

Nazwa: Servicios de Inspeccién y Certificacion, S.L. (SIC)
Adres: C/ Ciudad, 13-1

45002 Toledo

ESPANA

Tel. +34 925285139

Faks +34 925285139

E-mail: sic-toledo@sicagro.org
http:/fwww.sicagro.org
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Nazwa: Ecoagrocontrol, S.L.

Adres: C| Lepanto, 16, dtico B
13630 Socuellamos (Ciudad Real)
ESPANA

Tel. +34 926532628
Faks +34 926539064
E-mail: tecnico@ecoagrocontrol.com

Organizacja posiada uprawnienia nadane przez wlasciwe wladze i spelnia wymogi ustanowione
w normie UNE-EN 45011.

Etykietowanie:

Etykiety umieszczane na melonach zawierajg oznaczenie Indicacién Geogréfica Protegida (lub L.G.P.)
,Melén de La Mancha” oraz opcjonalnie oznaczenie zgodnosci nadawane przez podmiot odpowie-
dzialny za certyfikacje produktu nalezacy do struktury kontrolne;j.
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