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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 122/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,CAROTA NOVELLA DI ISPICA”

NR WE: IT-PGI-0005-0522-26.01.2006
ChNP () ChOG (X))

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

1.  Wlasciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole Alimentri e Forestali
Adres:  Via XX Settembre 20

00187 Roma RM

ITALIA

Tel. +39 0646655106
Faks +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa: Associazione per la Tutela e la Valorizzazione della «Carota Novella di Ispica»
Adres:  cfo Agriconsult — Viale dei Platani 34/b

97100 Ragusa RG

ITALIA

Tel. +39 0932643569

Faks +39 0932254479

E-mail: info@studioagriconsult.it

Sklad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

4. Specyfikacja produktu:

(podsumowanie wymogoéw okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Nazwa produktu:

,Carota Novella di Ispica”
Opis produktu:

,Carota Novella di Ispica”, objeta chronionym oznaczeniem geograficznym, jest produktem pocho-
dzacym z uprawy gatunku Daucus carota L. Stosowane odmiany pochodzg z grupy odmian marchew
poldluga typu nantejska i ich hybryd, takich jak: Exelso, Dordogne, Nanco, Concerto, Romance, Naval,
Chambor, Selene. Mozliwe jest dodawanie rowniez innych hybryd, pod warunkiem ze pochodza z grupy
odmian marchew példluga typu nantejska oraz ze producenci s3 w stanie udowodni¢ udokumento-
wanymi badaniami do$wiadczalnymi ich zgodno$¢ z parametrami jakoSciowymi marchwi Novella di
Ispica. Zastosowanie nowych hybryd w celu wyhodowania marchwi ,Carota Novella di Ispica” jest
dopuszczalne, pod warunkiem uprzedniego uzyskania pozytywnej oceny badain do$wiadczalnych od
Ministerstwa Polityki Rolnej, Spozywczej i Lesnej (Ministero delle Politiche agricole alimentari e forestali),
ktére w tym celu moze oprze¢ si¢ na opinii technicznej organu kontrolnego lub innego podmiotu.

W momencie wprowadzania do obrotu ,Carota di Ispica” ma ksztalt cylindryczno-stozkowy,
o Srednicy od 15 do 40 mm i masie od 50 do 150 g; korzefi pozbawiony jest dodatkowych
odnég i niepopekany, a jego wierzcholek ma ksztalt szpiczasty.

,Carota Novella di Ispica” osiagga dojrzalo$¢, umozliwiajaca wprowadzenie jej do obrotu, juz od konca
lutego (dnia 20 lutego) do poczatku czerwca (dnia 15 czerwca). Dlatego tez ,Carota Novella di Ispica”
jest odmiang obecng na rynku w okresie zimowo-wiosennym i ma cechy organoleptyczne typowe dla
produktu $wiezego. Parametry chemiczne i odzywcze sg nastgpujace:

— wysoka zawarto$¢ weglowodandw: > 5 % masy produktu $wiezego,

— zawarto$¢ beta-karotenu w zaleznoSci od okresu, w ktérym produkt jest wytworzony:
>4 mg[100 g produktu $wiezego,

— zawarto$¢ soli mineralnych: od 0,5 % do 0,9 %.

Cechy organoleptyczne zostaly oznaczone metodg UNI 10957 z 2003 r., a intensywno$¢ wskaznikow
zostala oznaczona w pieciopunktowej skali zgodnie ze schematem UNI ISO 4121 z 1989 r., gdzie
najmniejsza intensywno$¢ ma warto$¢ 1, a najwigksza 5.

Minimalna liczba punktéw przyznana przez oceniajgcych dla najwazniejszych wskaznikéw jest naste-
pujaca:

— intensywno$¢ barwy 2,5,

— kruchos¢ 2,5,

— typowy smak marchwi 2,5,

— zapach ziolowy 2,5.

Ponadto skorka jest gladka, migzsz delikatny, a rdzen malo wi6knisty.

Za chronione oznaczenie geograficzne moze by¢ uznana tylko ,Carota Novella di Ispica”, ktéra nalezy
do kategorii handlowej ,ekstra” i ,I” okreslonej w normie EKG-ONZ dotyczacej obrotu marchwig
i kontroli jej jakosci handlowe;.

ChOG ,Carota Novella di Ispica” pakowana jest do opakowar pieczetowanych w taki sposéb, ze
otwarcie opakowania nie jest mozliwe bez zerwania plomby. Dopuszczalne sg nastgpujace rodzaje
opakowan:

— tacka o pojemnosci do 2 kg zamykana folig ochronng,

— worki z polietylenu lub polipropylenu o pojemnosci od 1 do 6 kg,

— woreczki zapewniajgce zachowanie $wiezosci o pojemnosci od 6 do 12 kg.
Obszar geograficzny:

Obszar produkgji ,Carota Novella di Ispica” obejmuje gminy w nastepujacych prowincjach, potozone
na wysokosci do 550 m n.p.m.

— prowincja Ragusa: gminy Acate, Chiaramonte Gulfi, Comiso, Ispica, Modica, Pozzallo, Ragusa,
Santa Croce Camerina, Scicli, Vittoria,
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— prowingja Syrakuzy: gminy Noto, Pachino, Portopalo di Capo Passero, Rosolini,
— prowingja Catania: gmina Caltagirone,

— prowingja Caltanissetta: gmina Niscemi.

Dowdd pochodzenia:

Kazdy etap procesu produkcyjnego musi by¢ monitorowany poprzez dokumentowanie produktéw
wchodzacych i wychodzacych dla kazdego z etapéw. W ten sposéb, a takze dzigki wpisaniu dziatek
gruntowych, na ktérych odbywa sie produkcja, producentéw i zaktadéw pakujacych do odpowiednich
rejestrow prowadzonych przez wilasciwy organ kontrolny, jak réwniez dzigki zglaszaniu do korca
grudnia organowi kontrolnemu wyprodukowanych ilosci, zagwarantowana jest identyfikowalnosé
produktu. Kazdy producent zobowigzany jest do prowadzenia odpowiednich ksiag dla kazdego roku
uprawy, w ktorych rejestruje si¢ wszystkie czynnosci wykonane w trakcie uprawy; w ksiegach tych
rejestruje sie kod kazdej wysianej partii, ktory zachowany jest na wszystkich etapach uprawy, zbioru,
transportu do magazynéw, przetwarzania i wprowadzania do obrotu, tak aby w kazdej chwili
zapewni¢ identyfikowalno$¢ i catkowity przejrzysto$¢ celem ochrony konsumenta.

Wszystkie osoby fizyczne i prawne wpisane do odpowiednich rejestréw podlegaja kontroli prowa-
dzonej przez organ kontrolny.

Metoda produkgji:
Metoda produkgji przewiduje, przed wysianiem, oranie w bruzdach o glebokosci 40-50 cm.

Plodozmian nalezy wprowadzal co trzy lata, dlatego tez uprawa marchwi moze by¢ powtérzona na
tym samym terenie nie wcze$niej niz po uplywie dwodch lat. Dopuszczalna jest uprawa na tym samym
terenie przez dwa kolejne lata tylko na glebach, na ktérych marchew nigdy weczesniej nie byla
uprawiana. Plodozmian jest rodzaju ,otwartego”, co oznacza, ze marchew moze by¢ uprawiana naprze-
miennie z warzywami polowymi, zbozami i roslinami straczkowymi. Wykluczona jest jakakolwiek
forma upraw towarzyszacych.

Wysiew odbywa si¢ jesienia i przeprowadzany jest za pomoca precyzyjnych siewnikéw pneumatycz-
nych, wysiewajagcych nasiona w uprzednio ustalonych odleglosciach, a nastgpnie watujacych
i zasypujacych nasiona na $redniej glebokosci 1 cm. Gestos¢ wysiania wynosi od 1,5 mln do 2 mln
nasion na hektar w zaleznosci od przyjetego systemu uprawnego.

Ewentualne substancje uzyZniajgce nie mogg by¢ stosowane w iloéciach przekraczajacych nastepujacy
liczbe jednostek nawozu na hektar: N: 150; P,Os: 80; K,0: 240; MgO: 40; przy czym zalecane jest
stosowanie przede wszystkim nawozéw mieszanych organicznych. Dopuszczalne jest stosowanie
nawoz6w na bazie mezo- i mikroelementéw. Dopuszczalne jest wykonywanie pielenia w celu
usunigcia rodlin zachwaszczajacych, spulchnienia gleby i rozprowadzenia nawozéw powierzchniowych.
Ochrona fitosanitarna polega na przeprowadzaniu zintegrowanych dzialan agronomicznych
i biologicznych. Chemiczne zwalczanie jest przeprowadzane tylko w przypadku, gdy liczba fitofagéw
osigga poziom wymagajacy takiej interwencji lub gdy powstaja optymalne warunki do rozwoju niektd-
rych bakterii chorobotworczych.

Zbidr przeprowadzany jest codziennie poczawszy od dnia 20 lutego az do dnia 15 czerwca. Wykonuje
si¢ go za pomoca kombajnéw do zbioru marchwi, ktére moga realizowaé wszystkie fazy zbioru
w czasie jednego przejazdu przez pole uprawne.

Przetwarzanie produktu $wiezego odbywa si¢ na biezaco na liniach przetwérczych w gospodarstwach.
Najwazniejsze etapy, charakteryzujace proces przetwérstwa marchwi, s3 nastgpujgce: mycie, selekcja
sztuk wybrakowanych, kalibrowanie, pakowanie. Ostateczny termin wprowadzenia na rynek ustalony
jest na dzien 15 czerwca.

Czynnosci zwigzane z produkcja i wstepnym przetwarzaniem muszg odbywac si¢ na obszarze geogra-
ficznym okre$lonym w pkt. 4.3 w celu zapewnienia jakosci, kontroli i identyfikowalnosci produktu.
Dopuszcza si¢ dodatkowe przepakowanie wykonywane poza okreslonym obszarem produkgji.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Uznanie ,Carota Novella di Ispica” za chronione oznaczenie geograficzne jest uzasadnione jej
wezesnym zbiorem.

Sprzyjajace warunki glebowo-klimatyczne wplywajg na okres produkeji ,Carota Novella di Ispica”.
Marchew z Ispica jest ,nowalijka”, to znaczy, Ze osiaga swoja dojrzalos¢, pozwalajaca na wprowadzenie
do obrotu, juz pod koniec lutego (dnia 20 lutego) i az do poczatku czerwca (dnia 15 czerwca). W ten
sposob powstaje produkt typu ,nowalijka’, charakterystyczny dla Sycylii, catkowicie zwiazany
z obszarem produkcji. Do tego mozna dodaé fakt, ze ,Carota Novella di Ispica” jest obecna na
rynku w okresie zimowo-wiosennym, zachowujac cechy organoleptyczne typowe dla produktu $wie-
zego, takie jak krucho$¢, intensywny zapach i aromat ziolowy.



11.5.2010

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 122/15

4.7.

4.8.

Obszar produkcji ,Carota Novella di Ispica” charakteryzuje si¢ wysokimi $rednimi temperaturami
w okresie zimowym i duzg liczba godzin nastonecznienia oraz zyznymi glebami. Parametry jako$ciowe
oraz specyficzny cykl produkeji sg SciSle zwigzane z fizycznymi i biochemicznymi cechami, ktére
wchodzac ze soba w interakcje sprawiaja, Ze teren w regionie Ragusy Ibli jest niezbednym harmo-
nijnym $rodowiskiem, uwypuklajacym te cechy.

Obszar ten sprzyja uprawie, poniewaz istniejg tu optymalne warunki srodowiskowe, a w szczeg6lnosci
umiarkowany i suchy klimat pasa przybrzeznego, dzigki czemu roslina moze zachowal doskonaly
smak.

Na obszarze przeznaczonym na produkcje ,Carota Novella di Ispica” nie wystepuja ani nadmierne
spadki temperatury, ani nadmierne opady czy susze. Udowodniono, ze panujgce na tym obszarze
temperatury sprzyjaja intensywnemu wybarwieniu ro$liny, co niewgtpliwie jest réwniez skutkiem ilosci
Swiatla operujacego na tym obszarze od wrze$nia do marca, przybieraniu bardzo regularnego ksztaltu
i optymalizacji zawartosci cukréw, beta-karotenu i soli mineralnych, ktére dodatkowo charakteryzuja
,Carota Novella di Ispica”, szczegdlnie jesli uwzgledni si¢ okres zbioréw. Réwniez gleby spelniajg
warunki dla upraw, ktére wymagaja podloza o drobnej strukturze od $redniej do luznej, bogatego
w skladniki odzywcze i majacego odpowiednia glebokos¢ i Swiezo$¢, ale ktére moga by¢ prowadzone
réwniez na glebach piaskowych, pod warunkiem, ze beda one odpowiednio nawozone i nawadniane.

Powyzsze warunki przyczynily sie do sukcesu rynkowego marchwi ,Carota di Ispica”. Producenci,
zajmujacy si¢ od wielu lat uprawg marchwi, wspominajg, ze europejscy importerzy mawiali, ze fadunek
,Carota Novella di Ispica” mozna rozpozna¢ natychmiast po otwarciu przewozacego go wagonu dzigki
szczegélnemu zapachowi, jaki si¢ roznosi.

Najstarsze dokumenty méwigce o uprawie ,Carota ad Ispica” pochodzg z 1955 r., a kilka lat pézniej
pojawily sie pierwsze informacje o eksporcie tego produktu. Poczawszy od lat pigédziesiatych XX w.
uprawa tej marchwi stopniowo rozszerzala si¢, az objela obszar okreslony w pkt 4, zaréwno ze
wzgledu na zjawisko zwane w rolnictwie ,zmeczeniem terenu”, jak i ze wzgledu na duzy sukces
handlowy na rynku krajowym i zagranicznym. Wazne informacje zawiera publikacja ,La Coltivazione
della Carota ad Ispica” (Uprawa marchwi w Ispice) z 1972 r., ktérej autorka, Pina Avveduto, pisze
o szybkim rozwoju uprawy ,Carota di Ispica” w sposéb nastepujacy: ,Come ¢ intuibile, la rapida
diffusione della nuova coltivazione ¢ stata favorita dalla facile commerciabilita del prodotto, accettato
ed anzi richiesto da tutti i mercati nazionali ed internazionali per i sui pregi intrinseci [...]. La nostra
carota infatti si fa preferire per precocita, qualita di forma (pezzatura), proprieta organolettiche (colore,
sapore), proprieta chimiche (ricchezza di carotene e glucosio)” (Jak mozna si¢ domyslaé, szybkiemu
rozwojowi uprawy sprzyjala latwo$¢ sprzedazy produktu, ktéry nie tylko zostal dobrze przyjety, ale
wrecz pozadany na rynku krajowym i zagranicznym ze wzgledu na swoje nieodigczne zalety (...).
Nasza marchew jest bowiem preferowana ze wzgledu na wczesny okres dojrzewania, jako$¢ ksztattu
(kaliber), wlasciwosci organoleptyczne (barwa, smak), wlasciwosci chemiczne (duza zawarto$¢ beta-
karotenu i cukréow)).

Organ kontrolny:
Organ kontrolny spelnia warunki okreslone w normie EN 45011.

Nazwa: Suolo e Salute s.r.l
Adres:  Via Paolo Borsellino 12/B
61032 Fano PU

ITALIA

Tel. +39 0721860543
Faks +39 0721860543
E-mail: info@suoloesalute.it

Etykietowanie:

Na etykiecie umieszczonej na opakowaniu oprécz wspdlnotowego znaku graficznego i informacji
wymaganych przepisami prawa nalezy obowiazkowo umiesci¢ wyrazng i czytelng czcionka druko-
wana, nastepujace informacje:

— logo nazwy ,Carota Novella di Ispica” ChOG,

— nazwisko, nazwa, adres zakladu produkcyjnego i pakujacego,

— okreslenie kategorii handlowej ,ekstra” lub ,I”.

Zabrania si¢ dodawania jakichkolwiek okreslen innych niz wyraznie przewidziane. Niemniej dopusz-
czalne jest umieszczenie informacji odnoszacych si¢ do prywatnych znakéw towarowych pod warun-
kiem, Ze nie majg znaczenia reklamujacego i nie wprowadzaja konsumenta w blad.
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Logo ,Carota Novella di Ispica” sklada si¢ ze znaku graficznego, ktory przedstawia marchew, a nad nig
nieregularny tréjkat, ktorego jeden z wierzchotkéw zwrécony jest ku dotowi. Rysunek znajduje si¢ po
lewej stronie napisu ,Carota Novella di Ispica”. Wielka litera ,N” w stowie ,Novella” przebiega przez
rysunek marchwi mniej wigcej w polowie jego wysokosci, natomiast stowa ,di Ispica” znajduja si¢ pod
stowem ,Novella”, a wszystkie litery sg koloru zielonego. Napis jest wykonany czcionka

o zaokraglonych koncach.

vella
di Ispica

IR



