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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 135/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,LIMONE DI SIRACUSA”

NR WE: IT-PGI-0005-0502-11.10.2005
ChNP () ChOG (X))

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

1. Wlasciwy organ pafistwa cztonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Adres:  Via XX Settembre 20

00187 Roma RM

ITALIA

Tel. +39 0646455104
Faks +39 0646655306
E-mail:  saco7@politicheagricole.gov.it

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Consorzio del Limone di Siracusa
Adres:  cfo SOAT 30 — viale Terecati 39
96100 Siracusa SR
ITALIA

Tel. +39 093138234

Faks +39 093138234

E-mail: —

Sktad:  producencifprzetworcy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

4. Specyfikacja produktu:

(podsumowanie wymogoéw okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu:

,Limone di Siracusa”

4.2. Opis produktu:

Chronione oznaczenie geograficzne ,Limone di Siracusa” zastrzezone jest dla odmiany ,Femminello”
i jej klonoéw nalezacych do gatunku Citrus limon (L) Burm uprawianych w wyspecjalizowanych hodow-
lach na obszarze potozonym w prowingji Syrakuzy okreslonym w punkcie 4.3.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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4.3.

Cechy charakteryzujace kazdy z typow owocow, zalezne od okresu zbioru, sa nastepujace:

Primofiore: to odmiana, ktorej owoce sa zbierane od 1 pazdziernika do 14 kwietnia i ktére majg
nastepujace cechy:

Barwa skorki: od jasnozielonej do cytrynowozélte;;
Ksztalt: eliptyczny;

Kaliber: od $redniego do duzego;

Masa owocoéw: nie mniej niz 100 g;

Migzsz: barwa jasnozielona lub cytrynowo-z6tta;

Sok: barwa cytrynowo-zolta;

Minimalna zawarto$¢ soku odsgczonego: > 34 % masy;
Zawarto$¢ cukru w migzszu w stopniach Brixa: > 7;
Kwasowos¢: > 6 %.

Bianchetto lub Maiolino (lub cytryna wiosenna): to odmiana, ktorej owoce sg zbierane od 15 kwietnia do
30 czerwca i ktore majg nastepujgce cechy:

Barwa skorki: jasnozotta;

Ksztalt: eliptyczny lub owalny;

Kaliber: duzy;

Masa owocéw: nie mniej niz 100 g;

Migzsz: barwa zdtta;

Sok: barwa cytrynowo-z6lta;

Minimalna zawarto$¢ soku odsgczonego: > 30 % masy;
Zawarto$¢ cukru w migzszu w stopniach Brixa: > 6,5;
Kwasowos¢: > 5,5 %.

Verdello (lub cytryna letnia): to odmiana, ktérej owoce sg zbierane od 1 lipca do 30 wrzesnia i ktére
maja nastepujace cechy:

Barwa skorki: jasnozielona;

Ksztatt: eliptyczno-kulisty;

Kaliber: $rednio-duzy;

Masa owocoéw: nie mniej niz 100 g;

Miazsz: barwa cytrynowo-zo0lta;

Sok: barwa cytrynowo-zolta;

Minimalna zawarto$¢ soku odsgczonego: > 25 % masy;
Zawarto$¢ cukru w miazszu w stopniach Brixa: > 6;
Kwasowos¢: > 5,5 %.

Owoce objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Limone di Siracusa” musza by¢ wprowadzane
do obrotu jako owoce $wieze klasy ekstra i prima. Dopuszczalny kaliber to: 3, 4, 5.

Obszar geograficzny:

Obszar produkcji ChOG ,Limone di Siracusa” obejmuje gminy: Augusta, Melilli, Siracusa, Avola, Noto,
Rosolini, Floridia, Solarino, Sortino i Priolo Gargallo.
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Ten obszar geograficzny rozcigga si¢ nie dalej niz 10 km od Morza Joniskiego i na wysokosci nie
wigkszej niz 210 m n.p.m.; ograniczony jest od pélnocy dolinami polozonymi na potudnie od stru-
mienia Porcaria a od potudnia dolinami polozonymi na poludnie od rzeki Tellaro.

Dowdd pochodzenia:

Kazdy etap procesu produkcyjnego musi by¢ monitorowany i obejmuje dokumentowanie produktéw
wchodzacych i wychodzgcych dla kazdego etapu. W ten sposéb, a takze przez wpisanie dzialek
gruntowych, na ktérych odbywa si¢ produkcja, hodowcédw-producentéw i zakladéw pakujacych do
odpowiednich rejestréw prowadzonych przez wlasciwy organ kontrolny, a takze dzigki niezwlocznemu
zglaszaniu organowi kontrolnemu wyprodukowanych ilosci, zagwarantowana jest identyfikowalno$é
produktu. Wszystkie osoby fizyczne i prawne wpisane do odpowiednich rejestréw podlegaja kontroli
prowadzonej przez organ kontrolny zgodnie z zasadami zawartymi w specyfikacji produkcji
i odpowiednim planie kontroli.

Metoda produkgji:

System wysadzenia, formy uprawy i sposoby przycinania ro$lin musza zawsze by¢ takie, by poza
zwyklym zapewnieniem dostepu powietrza i nastonecznienia ro$linie umozliwi¢ tez utrzymanie dosko-
nalej rownowagi i warunkéw rozwoju. Maksymalne zageszczenie obsadzenia wynosi 400 roslin na
hektar. W przypadku dynamicznych systeméw upraw maksymalne dopuszczalne zageszczenie wynosi
850 nasadzef na hektar.

Podkladkami przeszczepowymi s3: ,Arancio amaro”, ,Poncirus trifoliata”, ,Citrange Troyer”, ,Citrange
Carrizo” i ,Citrus macrophylla®, charakteryzujace si¢ stabilnoscig genetyczng.

Zbiér owocoéw rodliny musi odbywaé sie recznie.

Owoce muszg by¢ odrywane za pomoca specjalnych nozyczek, ktérymi obcina si¢ szyputke. Owoce
zbiera si¢ bezposrednio z rosliny metodg tradycyjng na takim etapie rozwoju owocow, by zapewnic ich
dobra jako$¢ organoleptyczng i estetyczng.

Maksymalna dopuszczalna produkcja cytryn wynosi 29 ton z hektara przez caly rok gospodarczy
i dotyczy lacznej ilosci owocoéw ze wszystkich kwitnien.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

,Limone di Siracusa” charakteryzuje si¢ wysoka wydajnoscig soku z owocu, $rednio-duzym rozmiarem
i calorocznym zbiorem. Cechy te wynikaja z warunkéw glebowo-klimatycznych obszaru oraz
z wilasciwosci odmian wystepujacych na obszarze produkcji. Uprawy ,Limone di Siracusa” wystepuja
wzdluz pasa wybrzeza i w niektérych ograniczonych obszarach polozonych w dolinach ciekéw
wodnych, ktére przecinajg prowincje Syrakuzy. Na podstawie analizy $rednich wartoSci temperatur
mierzonych na nadmorskiej réwninie w rejonie Syrakuz mozna wywnioskowac, ze tutejsze Srodowisko
charakteryzuje si¢ umiarkowanym klimatem od paZzdziernika do marca, a od kwietnia do wrzesnia
klimatem suchym. Na calym obszarze gleby sa niezwykle zyzne, $rednio glebokie i cechuja si¢ bogac-
twem skladnikéw odzywczych i substancji organicznych.

Woda jest najwazniejszym czynnikiem w przypadku uprawy cytryn. Obszar produkgji ,Limone di
Siracusa” jest zasobny w wode dzigki polozonemu pod plaskowyzem Ibleo duzemu podziemnemu
zbiornikowi wody, ktdry jest najwickszym naturalnym zbiornikiem wody na Sycylii, a takze dzigki
powierzchniowym ciekom wody. Dostepno$¢ wody polaczona z wilgotnoscia powietrza ma decydujacy
wplyw na jako$¢ owocéw ,Limone di Siracusa”, poniewaz brak stresu wodnego i $rednio wilgotne
powietrze pozwala uzyska¢ owoce bardziej soczyste, o regularnym ksztalcie i cienkiej skorce, ktérych
zbiér moze by¢ przeprowadzany przez 12 miesiecy w roku.

Sycylia charakteryzuje si¢ stara tradycja uprawy cytruséw, a poszanowanie dawnej tradycji upraw tych
ro$lin, przekazywanej z pokolenia na pokolenie, jest kontynuowane po dzi§ dzien w rejonie Syrakuz,
co powoduje, ze mozna mowic o istnieniu prawdziwej szkoly specjalizujgcej si¢ w uprawie ,Limone di
Siracusa”.
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Organ kontrolny:

Organ kontrolny spelnia warunki okreslone w normie EN 45011.

Nazwa: Det Norske Veritas Italia

Adres:  Viale A. De Gasperi 187
95127 Catania CT
ITALIA

Tel. +39 095370020
Faks +39 095372871
E-mail: —

Etykietowanie:

W przypadku owocéw pakowanych obowigzkowe jest podanie czytelna i wyrazng czcionka, na co
najmniej jednym boku opakowania, drukiem nieusuwalnym lub na etykiecie stanowiacej cze$¢ opako-
wania lub trwale do niego przymocowanej, nastepujacych danych: odmiana, pochodzenie, kategoria,
kaliber, partia produkcyjna.

W przypadku owocéw sprzedawanych luzem (na sztuki) obowigzkowe jest znakowanie przez nakle-
jenie naklejki z logo na pojedyncze owoce na 100 % z nich.

Materialy stosowane do opakowan to: karton, drewno, plastik. Dopuszcza si¢ stosowanie dzierzawio-
nych opakowan plastikowych wielokrotnego uzytku. Dopuszczalne typy opakowan to: siatki i torby
zamknigte taSma plastikowa przymocowana do siatki. Kazde opakowanie nalezy oznakowad logo
,Limone di Siracusa”.

Logo ma ksztalt owalny ulozony poziomo. W owalu znajduje si¢ bialo-czarny rysunek greckiego
amfiteatru w Syrakuzach, w ktdrego czeSci przeznaczonej dla widowni, po prawej stronie, znajduje
si¢ rysunek dwodch cytryn. Jedna z nich jest przedstawiona w caloci i ma jeden listek, umiejscowiony
na drugim planie, a druga — przekrojona — cze$ciowo zastania pierwszg. Cytryna z listkiem ma ogonek
i lis¢ koloru zielonego w kwadrychromii. Li§¢ skierowany jest w strone Srodka logo i czgSciowo
zastania cytryne, do ktérej ogonka jest przytwierdzony.

W $rodku owalu, na gorze, znajduje si¢ napis ,Limone di Siracusa”.

Zabrania si¢ dodawania jakichkolwiek opiséw lub informacji innych niz wyraznie przewidziane, w tym
przymiotnikéw jakoSciowych takich jak: ,fine, superiore, selezionato, scelto” (wyborne, wysokiej
jakosci, wyselekcjonowane, wybrane) lub podobnych. Nie jest dozwolone stosowanie okreslen
o charakterze reklamujacym.
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