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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 169/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
A1 aNNLAYIINA52Y 111" (KHAO HOM MALI THUNG KULA RONG-HAI)
NR WE: TH-PGI-0005-0729-20.11.2008
ChOG ( X ) ChNP ()
1. Nazwa:

yAiraanusdvianansasli” (Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai)

2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Krélestwo Tajlandii

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

,Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai” jest ryzem produkowanym na obszarze Thung Kula Rong-Hai,
obejmujgcym pigé prowingji w péinocno-wschodniej Tajlandii. Jest to nieluskany, wrazliwy na $wiatlo
ryz otrzymywany z odmian Khao Dawk Mali (KDML 105) i RD 15. Moze by¢ brazowy lub bialy (ryz
bielony).

Wtasciwos$ci fizyczne

Plewka: kolor stomkowozélty.
Ziarna dlugie, waskie, przezroczyste i blyszczace.
Jedwabiscie gladkie.

Przyjemny zapach, podobny do zapachu lisci pandanu.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

Wihasciwosci fizyczne Ryz brazowy Ryz bialy
Dlugos¢ (mm) >7,0 >7,0
Ksztalt (dtugosé/szerokosc) > 32 > 32
Kolor Z6ttawobrazowy Bialy
Wlasciwos$ci chemiczne

Wilgotnosé Nie wiecej niz 14 %
Zanieczyszczenia Nie wigcej niz 0,2 %
Ziarna z6tte Nie wigcej niz 0,2 %
Domieszka ziaren ryzu innych odmian Nie wiecej niz 8 %
Amyloza (%) 14-16 %
Wspotezynnik pH 6-7

Wihasciwosci chemiczne (Srednia warto§¢ (£ 5 %)) Ryz brazowy Ryz bialy
Biatko (%) 7,6 5,4
Witamina B1 (mg/100 g) 0,34 0,18
Witamina B2 (mg/100 g) 0,27 0,07
Witamina B3 (mg/100 g) 5,0 1,2
Zelazo (ppm) 28 16
Inne wltasciwosci

1. Wiasciwosci podczas gotowania (Srednie wartosci)

Czas gotowania 15-20 min.
Proporcja ryzu do wody przy gotowaniu 1:1 lub 1:1,25

2. Aromat i smak

Ugotowany ryz ma zapach lisci pandanu, aksamitng i gabczastg konsystencje oraz stodkawy smak. Po
przyrzadzeniu go z innymi skladnikami ryz nabiera agodnego smaku dodanych przypraw. Swiezo
zebrane ziarna ryzu odmian KDML 105 i RD 15 maja po ugotowaniu kremows, gladka konsystencje.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Nasiona ryzu uzyte do produkeji ryzu ,Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai” musza by¢ uprawiane

na obszarze Thung Kula Rong-Hai.

Nasiona muszg by¢ odmiany Khao Dawk Mali 105 (KDML 105), Kor Khor lub RD 15 i musza by¢
uzyskane z Departamentu Ryzu lub od producentéw ziarna ryzu, tj. organizacji rolnikow lub prywat-
nych organizacji certyfikowanych przez Departament Ryzu w oparciu o normy produkgji ziarna ryzu.

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):
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3.5.

3.6.

3.7.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Caly cykl produkcji musi odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, aby zagwarantowac,
ze jest przeprowadzany w warunkach geomorfologicznych charakterystycznych dla tego obszaru. Ze
wzgledu na warunki uprawy, caly cykl biologiczny az do zbior6w nastepuje, rzecz jasna, w tym
samym miejscu, tj. na obszarze, gdzie ryz zostal wysiany. Zbiér odbywa si¢ zgodnie z ustalonymi
zasadami dotyczacymi daty i stanu fenologicznego w celu zapewnienia higieny i bezpieczenstwa
produktu, oraz pelnej identyfikowalnosci ryzu, obejmujacej region pochodzenia, a czgsto réwniez
konkretnego rolnika. Z wyzej wymienionych powodéw obszar geograficzny przetwarzania
i pakowania jest ten sam, co obszar produkgji.

Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Ryz ,Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai” musi by¢ pakowany na obszarze jego produkcji. Warunek
ten ma na celu zapewnienie konsumentom skutecznej gwarancji pochodzenia i jakosci ryzu. Aby
zapobiec potencjalnemu zanieczyszczeniu lub zmianie produktu, przepakowywanie jest niedozwolone.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na opakowaniu musi znajdowac si¢ oznaczenie masy, daty pakowania oraz nazwa podmiotu zajmu-
jacego si¢ uprawg ryzu lub nazwa spotdzielni.

Na kazdym opakowaniu nalezy umiesci¢ napis ,dinauaunzavisnansasli” lub ,Khao Hom Mali Thung
Kula Rong-Hai”.

Na opakowaniu obowigzkowo umieszcza si¢ takze logo tajskiego oznaczenia geograficznego oraz logo
wspolnotowe (po zarejestrowaniu w europejskim systemie rejestracji).

Zwiezte okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny, na ktérym odbywajg si¢ wszystkie czynnosci (siew, uprawa, zbiér, bielenie,
pakowanie i etykietowanie), obejmuje prowincje Roi Et, Maha Sarakham, Surin, Yasothon i Si Sa Ket.

Ze wzgledu na wymagane specyficzne warunki pogodowe i glebowe obszar uprawy:

— w prowincji Roi Et obejmuje 986 807 rajéw (6,25 raja = 1 hektar) ziemi w tambonach (jednost-
kach podziatlu administracyjnego) na réwninie Thung Kula Rong-Hai w dystryktach Kaset Wisai,
Suwannaphum, Pathumrat i Phon Phisai i subdystrykcie Nong Hee,

— w prowingji Surin obejmuje 575 993 raje ziemi w tambonach na réwninie Thung Kula Rong-Hai
w dystryktach Tha Tum i Chumphon Buri,

— w prowingji Si Sa Ket obejmuje 287 000 rajéw ziemi w tambonach na réwninie Thung Kula Rong-
Hai w dystrykcie Rasi Salai i subdystrykcie Sila Lat,
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5.2.

5.3.

— w prowincji Maha Sarakham obejmuje 193 890 rajéw ziemi w tambonach na réwninie Thung Kula
Rong-Hai w dystrykcie Phayakkhaphum Phisai,

— w prowingji Yasothon obejmuje 64 000 rajow ziemi w tambonach na réwninie Thung Kula Rong-
Hai w dystryktach Maha Chanachai i Kho Wang.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Réwnina Thung Kula Rong-Hai jest wielka rowninag w pétnocno-wschodniej Tajlandii, rozciagajaca si¢
na pig¢ prowincji, mianowicie Roi Et, Maha Sarakham, Surin, Yasothon i Si Sa Ket. Jej laczna
powierzchnia wynosi 2 107 690 rajéw. Réwnina ta znana byla niegdy$ réwniez pod nazwa Thung
Mah Long lub Thung Pu Pa Lan.

Z produkcjg, a w szczegdlnosci z uprawg ryzu ,Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai”, nieodtacznie
wiaza si¢ czynniki naturalne i ludzkie. Rowniez wiedza ludzka pelni zasadnicza role w produkcji tego
ryzu — od wyboru najwyzszej jakoSci nasion po odpowiednie metody uprawy, budowe taraséw
i dzielenie pdl ryzowych w celu zatrzymania wystarczajacej ilosci wody umozliwiajacej uprawe ryzu.
Woda odprowadzana jest z p6l okoto 10 dni przed zbiorem. Dojrzaly ryz jest Scinany i suszony przez
dwa lub trzy dni, aby obnizy¢ jego wilgotnos¢. Te czynniki naturalne i wiedza ludzka decyduja
o jakosci ryzu ,Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai".

Specyfika produktu:

Nazwa ,Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai” odnosi si¢ do ryzu nietuskanego, bragzowego i bialego,
otrzymywanego z wrazliwych na $wiatto odmian Khao Dawk Mali 105, Kor Khor lub RD 15,
uprawianego w porze deszczowej w Tajlandii, na obszarze réwniny Thung Kula Rong-Hai
i wydzielajacego naturalny aromat.

Wylacznie ryz wyzej wymienionych odmian uprawianych na okre$lonym obszarze geograficznym
kwalifikuje si¢ do tej nazwy, poniewaz tylko dzigki opisanym warunkom otrzymuje si¢ ryz o niskiej
zawarto$ci amylozy (14-16 %) i wysokiej zawartosci amylopektyny (86-84 %). Umozliwia to niska
absorpcje wody przez ryz podczas gotowania i pozwala na uwolnienie smaku. Osiggnigcie tych
szczegolnych cech jest mozliwe jedynie w wyjatkowych warunkach geomorfologicznych pétnocno-
wschodniej czgsci Tajlandii (rodzaj gleby, jakos¢ uzywanej wody, liczba godzin naslonecznienia, male
réznice temperatur, chtéd i brak opadéw w porze zbioréw itp.).

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi whasciwosciami
produktu (w przypadku ChOG):

Nazwa ,Thung Kula Rong-Hai” wywodzi si¢ od legendarnych ,kupcéw Kula” (tajska grupa etniczna).
Wedlug legendy, z powodu suszy w porze suchej grupa trudnigcej si¢ handlem ludnosci lokalnej,
zwanej Kula, podrézowala przez t¢ duzg réwning, aby sprzedaé swoje towary. Byli wyczerpani
podréza, ale wcigz nie mogli dosta¢ si¢ na drugi brzeg réwniny. Z tego powodu chcialo im si¢ plakaé
(,Rong-Hai” w jezyku tajskim), stad nazwa ,Thung Kula Rong-Hai” (,réwnina placzgcych Kula”).

Uprawe ryzu odmiany Hom Mali na réwninie Thung Kula Rong-Hai rozpoczgto, gdy wiladze ulepszyly
te odmiang i certyfikowaly ja w 1959 r. pod nazwg ,Khao Dawk Mali 105”. Uprawa tej odmiany
rozpowszechnita si¢ w 1979 r., kiedy powstal projekt wymiany nasion ryzu wymagajacy sadzenia
kleistego ryzu na obszarze Thung Kula Rong-Hai. Rolnikom zalecono wymiang nasion co trzy lata,
aby utrzyma¢ czysto§¢ nasion.

Uprawa moze odbywal si¢ tylko raz w roku, poniewaz pola ryzowe uzaleznione sa od wody
deszczowej. Zbiory odbywaja si¢ w zimnej porze roku, kiedy jest chtodno i sucho (po porze
deszczowej). Wedlug wiedzy lokalnej, zalane pola ryzowe trzeba osuszyé na 10-15 dni przed zbio-
rami, aby uzyskal ryz o dobrej jakosci fizycznej i dlugich, waskich, przezroczystych, mocnych ziar-
nach. Ugotowany ryz powinien by¢ migkki i aromatyczny. Praktyka ta w polaczeniu z dobrg praktyka
rolniczg sprawia, ze ryz ,Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai” ma wyjatkowa jako$¢ odrézniajaca go
od ryzu odmiany Hom Mali uprawianego w innych miejscach i jest doceniany przez handlowcéw
i konsumentéw zaréwno w Tajlandii, jak i na calym $wiecie.
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Lekko stone gleby w pélnocnej Tajlandii, chlodna i sucha pogoda na tym obszarze, stosowanie
okreslonych odmian ryzu (KDML 105 i RD 15), klimat i zawarte w glebie substancje odzywcze
powoduja, ze pola ryzowe wytwarzajg 2-acetylo-1-pirroling (2-A-1-P) — t¢ samg substancje aroma-
tyczng, ktéra odpowiada za zapach lisci pandanu. Dla ryzu ,Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai”
jest to prawdziwy dar natury.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)



