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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 222/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,»@IPIKI ITHAIOY” (FIRIKI PILIOU)

NR WE: EL-PD0O-0005-0540-27.03.2006
ChNP ( X ) ChOG ()

1. Wladciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa:

Adres:

Tel.
Faks
E-mail:

Ministerstwo Rozwoju Obszaréw Wiejskich i Zywnosci, Dyrekcja Rolnictwa Ekologicznego,
Departament Chronionych Nazw Pochodzenia (ChNP) i chronionych oznaczent geograficznych
(ChOG) — Produkty oryginalne i tradycyjne Ymoupyeio Aypotikig Avamtuéng kot Tpogipwv,
AJvon Biohoyikng Tewpyiag, Turpa Ipootateuopevav Ovopactov [Ipoghevong (I1.0.I1) — Ilpoo-
Tatevopevoy Teoypagikov Evdeitewv (TLI.E) — ISwtuney kar apadootakav TTpoidviwy
Ayapvov 29/Acharnon 29

104 39 Adrva/Athens

EAAAAA/GREECE

+30 210212815053
+30 2108821241
ax29u030@minagric.gr, ax29u029@minagric.gr

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa:

Adres:

Tel.
Faks
E-mail:
Internet:

Sklad:

Zwiagzek Spoéldzielni Rolniczych Pilionu i Sporad Pétnocnych Evwon Aypotikav Tuvetaipiopdv
[Inhiov & Bopeivv Imopadwv
Ano Lehonia Magnesias

+30 2428093963 | 2428093572
+30 2428094654 | 2428094379
copilspr@otenet.gr
http:/fwww.coop-pilion.gr
producenci/przetwoércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza Swieze lub przetworzone.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Specyfikacja produktu:

(Podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa:

,Oipikt TTnhiov” (Firiki Piliou)

Opis produktu:

Firiki Piliou nalezy do gatunku Malus domestica Borkh i miniaturowej odmiany Firiki. Firiki Piliou to
malej lub Sredniej wielkosci jablko o wydluzonym cylindrycznym ksztalcie, stosunku $rednicy do
dlugo$ci mniejszym niz ma to miejsce w przypadku jablek Firiki z innych regionéw, jasnozottej barwie,
z intensywnie czerwonymi refleksami na stronie wystawionej na dzialanie storica, wysokim stopniu
twardosci (6-8 kg/cm?), duzej zawartosci cukru i niskiej kwasowosci, ktére daja jabtku stodki i soczysty
migzsz oraz wyjatkowo intensywny zapach.

Pakowanie wykonuje si¢ zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1221/2008.

W chwili zbioréw jablka Firiki Piliou powinny posiadaé nastgpujace cechy charakterystyczne:
Twardoéé: 6-8 kg/cm?

Zawarto$¢ substancji stalych rozpuszczalnych: 11,5-13 Brix

Kwasowos$¢: 0,10-0,20 % kwasu cytrynowego

Wielkos¢é: 14-18 cm obwodu

Obszar geograficzny:

Obszar geograficzny obejmuje tereny gérskie potwyspu Pilion. Zostal on zdefiniowany w oparciu
o wysoko$¢ terenu (obszar upraw pomiedzy 300 a 900 m), warunki glebowo-klimatyczne (bliskosé
upraw do obszaréw le$nych poro$nigtych kasztanami, bukami i poziomkowcami, nachylony mocno
wysuszony teren, niewielkie wahania temperatur, do$¢ duza wilgotno$¢ wzgledna, mocne nastonecz-
nienie), jednorodno$¢ metod uprawy (na przyklad uprawa na tarasach, reczne zbiory), tradycje upraw
jablek Firiki Piliou — czynniki, ktére maja wplyw na powstawanie charakterystycznych cech organo-
leptycznych jablek Firiki Piliou.

Scislej rzecz ujmujac, jabtko Firiki Piliou produkuje si¢ w administracyjnych granicach nastepujacych
gmin miejskich i wiejskich:

gmina Portaria, gmina Makrynitsa, gmina Zagora, gmina Agria, gmina Artemida, gmina Mouresi, gmina
Milies i gmina Afetes.

Dowdd pochodzenia:

Firiki Piliou pochodzi z jabtoni Firiki uprawianych na wyznaczonym geograficznym obszarze produkgji
i mozna je wprowadza¢ do obrotu jako produkty o ChNP wylacznie po uzyskaniu zgody wlasciwych
organow.

Dzialki pod uprawe zglasza si¢ do Zwigzku Spéldzielni Rolniczych Pilionu i Sporad Pélnocnych
i rejestruje w celu sporzadzenia listy dzialek spelniajacych kryteria miejsca uprawy i produkgji tych
jablek. Informacje te s nastepnie przekazywane organom kontrolnym.

Producent zglasza swoje zbiory do zakladu produkujacego, ktéry znajduje si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym, podajac powierzchnie i wyprodukowang ilo$¢ jablek Firiki Piliou.
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Na pierwszym etapie przechowywania (najczesciej w plastikowych lub drewnianych skrzynkach) zaklad
pakujacy rejestruje producenta i ilo§¢ produktu. Informacje te sa nastgpnie przekazywane organom
kontrolnym.

Procedura konczy si¢ pakowaniem; na tym etapie organ kontrolny przekazuje numerowane etykietki
odpowiadajgce ilociom do zapakowania.

Metoda produkgji:

Uprawa obejmuje wszelkie praktyki uprawowe, niezbedne do utrzymania zZywotnosci i dobrego stanu
drzew, tzn. zwykle stosowanie nawozow sztucznych, niszczenie szkodliwych roslin poprzez wycinanie
i stosowanie Srodkéw chwastobdjczych, nawadnianie wysokiej jakoSci woda, przycinanie mlodych
drzewek i przycinanie drzew przed zbiorem, ktory jest zbiorem recznym, pielegnacja poprzez reczne
usuwanie owocow. Niedajace owocdw drzewa zastepuje si¢ nowymi lub tworzy sie nowe sady, wyko-
rzystujac sadzonki wyprodukowane na wyznaczonym obszarze geograficznym z nasion Firiki Piliou
albo dwuletnie drzewka szczepione na podktadkach MM106 i MM111 z sadzonek wyprodukowanych
na wyznaczonym obszarze geograficznym z nasion Firiki Piliou. Firiki Piliou rodzi owoce co dwa lata.
Pierwszy zbiér ma miejsce po szostym roku od zasadzenia drzewa, zazwyczaj w dziesiatym roku.
Drzewo staje si¢ wtedy drzewem szybko rosngcym.

Mimo nieregularnej rzezby terenu w regionie owoce Firiki Piliou sg zbierane recznie, jak wymaga tego
tradycja, odkad odmiana ta uprawiana jest w Pilionie. Firiki Piliou gromadzi si¢ w sadzie i umieszcza
zazwyczaj w plastikowych skrzynkach, zanim zostang zlozone w chlodniach. Wyraznym celem jest
tutaj skuteczniejsze utrzymanie jakoSci (zapobieganie stluczeniom, obniZeniu  twardosci)
i autentycznosci produktu.

Istnieje mozliwo$¢ przepakowania poza wyznaczonym obszarem geograficznym, o ile jest to zwigzane
z zaspokojeniem potrzeb rynku i promocja produktu.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Wyznaczony obszar geograficzny charakteryzuje si¢ wzglednie duza wysokoscia, od 300 do 900 m,
tagodnym klimatem, chlodnym latem, malymi wahaniami temperatur, duza wilgotnoscia wzgledng
(60,9 %), znacznym naslonecznieniem (210 godzin na miesigc) i czystym powietrzem. Jesli chodzi
o gleby, podioze sklada si¢ z tupku, co zasadniczo oznacza gleby niskiej jakosci. Blisko$¢ upraw do
obszar6w lesnych porosnigtych kasztanami, bukami i poziomkowcami sprawia jednak, ze gleby sa
lekkie i Zyzne, bogate w substancje organiczne (2-3 %), piaszczyste lub gliniaste, z pH w przedziale od
4 do 5 (kwasne). Ponadto s3a to mocno wysuszone gleby ze wzgledu na pochyle polozenie terenu
w regionie, dlatego uprawa Firiki ma miejsce gléwnie na tarasach.

To wiasnie uprawa na tarasach uniemozliwia przejazd ciggnikéw i maszyn rolniczych, przez co
wszystkie prace sa wykonywane recznie. Producenci, korzystajac ze swojego dlugiego doswiadczenia
i znajac mozliwo$ci kazdego drzewa, wykonuja recznie i bardzo ostroznie prace pielegnacyjne, aby
kazde drzewo dalo odpowiednia liczb¢ owocéw i zapewnilo tym samym wymagang jakosé. Drzewa
przycina si¢ takze recznie, by zapobiec uszkodzeniom, jakie powstaja, gdy uzywa si¢ sekatoréw
prneumatycznych. Owoce zbiera si¢ z wielkg ostroznoscig, aby nie oderwa ogonka i nie uszkodzi¢
owocu, co gwarantuje uzyskanie owocu w nienaruszonym stanie, a to z kolei sprzyja jego przecho-

wywaniu.

Niedajace owocéw drzewa zastepuje si¢ nowymi lub tworzy si¢ nowe sady, wykorzystujac rosliny
z sadzonek z regionu (ziarna Firiki Piliou), wyprodukowane przez samych producentéw na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

Jabtko Firiki Piliou wyrdznia si¢ na tle jablek Firiki uprawianych w innych regionach:

rozmiarem: jest mniejsze i bardzie wydluzone, z mniejszym stosunkiem $rednicy do dtugo$ci. Rozmiar
sprawia, Ze nie latwo ulega zbiciu lub spaleniu przez storice. Niewielki rozmiar jest uzyskiwany dzigki
specjalnemu ekotypowi jabtoni Firiki uprawianemu od dawna w regionie, w duzym nastonecznieniu,
z niezbyt systematycznym i niezbyt obfitym nawadnianiem, na mocno wysuszonych glebach i dzigki
umiejetnosciom prawidlowej pielegnacji owocow, ktéra odbywa si¢ recznie;
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twardo$cig: ma bardziej twardy i kruchy migzsz (6-8 kg/cm?), powierzchnia skéry jest gtadka
i woskowa. Twardo$¢ miazszu wynika z mniejszego rozmiaru owocdw, z niezbyt systematycznego
i niezbyt obfitego nawadniania oraz duzego stezenia cukry;

barwa: czerwien jablka jest bardziej intensywna, poniewaz ze wzgledu na nachylenie terenu
i tradycyjng pielegnacje owocéw jabtko jest w wickszym stopniu wystawione na dzialanie slorica;

stodycza i zapachem: jest bardziej stodkie, smaczne, soczyste. Stodycz i intensywny zapach wynikaja
z polaczenia czynnikéw naturalnych i ludzkich wystepujacych w regionie. Po pierwsze, znaczne
nastonecznienie i tradycyjna reczna pielegnacja owocéw zwigkszaja wystawienie na dzialanie slorica
i fotosyntezg, co prowadzi do wigkszego stezenia weglowodanéw i cukréw stalych rozpuszczalnych.
Po drugie, na wyznaczonym obszarze geograficznym temperatury s3 niskie, a wilgotno$¢ wysoka
wieczorem we wrze$niu, tj. w okresie dojrzewania owocow, co minimalizuje parowanie i utrate
weglowodanéw nagromadzonych w owocu.

Wyrdzniki pod wzgledem jakosci i cech charakterystycznych jablka Firiki Piliou, a mianowicie niewielki
i wydluzony ksztalt, intensywnie czerwona barwa, twardy i chrupki miazsz, stodki smak i intensywny
zapach, odrézniaja je od jablek Firiki z innych regionéw, dlatego cieszy si¢ ono wyzsza cena
i wickszym powodzeniem na rynku.

Historia

Odmiana jablek Firiki prawdopodobnie pochodzi z rejonu Morza Czarnego. Jej lacinska nazwa to
Malus domestica Borkh. Od XVIII w. uprawiajg ja doSwiadczeni rolnicy na nizszych i wyzszych gérskich
terenach Pilionu.

W 1889 r. Zosimas Esfigmenitis informuje nas w swej ksigzce ,Prometeusz”, ze Drakia i Ai Lavrentis
posiadajg 32 odmiany jablek, w tym Firiki o nazwie ,Ferikis”, ktore ciesza si¢ ogromnym powodzeniem
na targach w Atenach i Salonikach.

Kostas Liapis w swojej ksigzce ,Wielki Ai-Giorgis Pilionu” (1994) pisze, ze zasadzono okolo 8 000 w
Agios Georgios i ze okoto 1915 r. owoce zaczynaja rodzi¢ jabtonie Firiki. Ten sam autor donosi
o stynnych Firiki z Pilionu w swojej ksigzce ,Zywienie i kuchnia w tradycyjnym Pilionie”.

W swojej ksiazce ,Pouri, wioska w Pilionie” N. Diamantakos pisze, ze dominujacg odmiang jablek do
1935 r. w miejscowoSciach Zagora i Pouri byla odmiana Firiki.

Ponadto w czasopiSmie ,W Wolos” (numer 10, 2003 r.) Dionysos Valassas pisze a propos sp6ldzielni
rolniczej Zagora w Pilionie, opierajac si¢ na informacjach dostarczonych prze spéldzielnig, ze
w 1938 r. rejestr czlonkéw liczyl sobie 222 wpisow.

Poza wprowadzaniem do obrotu ziemniakéw i orzechéw spétdzielnia zajmowala si¢ réwniez sprze-
daza jablek Reinette, ktére wowczas nazywano ,Koliabaséika”, od nazwiska niejakiego Koliabasisa,
ktory pierwszy zaczal je uprawiaé. Sprzedawano réwniez jablka Firiki, niegdy$ ,kr6lowe posrod jablek”.

Powyzsze informacje dokumentuja niezbicie pochodzenie oraz dowodza renomy i szerokiego rozpo-
wszechnienia Firiki z Pilionu, cho¢ tylko na rynku krajowym, to jednak juz od dziesiatkéw lat.

Organ kontrolny:

Nazwa:  Prefektura Magnezja, Dyrekcja Rozwoju Obszaréw Wiejskich Nopapyiakry Auvtodioiknon
Mayvnoiag, Afver Aypotikiic Avamtuéng

Adres: Avowrtpio/Diikitirio
380 01 Bolog/Volos

EAAAAA/GREECE
Tel. +30 2421071345
Faks +30 2421070970

E-mail ul1614@minagric.gr
Internet:  http:/[www.magnesia.gr
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Nazwa: Jednostka certyfikacji i nadzoru produktéw rolnych (O.P.E.GE.P.) — Agrocert Opyaviopog
TMiotonoinong ket Enifeyns Tewpyav Mpoiovtwv (O.ILETEIL) — Agrocert

Adres:  Patision & Androu 1
112 57 Adnva/Athens
EAAAAA|GREECE

Tel. +30 2108231277
Faks +30 2108231438
E-mail agrocert@otenet.gr
Internet: http://www.agrocert.gr

4.8. Etykietowanie:
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