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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 247/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~GONCI KAJSZIBARACK”

NR WE: HU-PGI-0005-0388-21.10.2004
ChNP () ChOG ( X))

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych. W celu uzyskania wyczerpujacych informacji, dotyczacych w szczegélnosci producentéw
wyrob6w objetych dang chroniong nazwa pochodzenia (ChNP) lub chronionym oznaczeniem geogra-
ficznym (ChOG), prosimy o zapoznanie si¢ z pelng wersja specyfikacji produktu udostepniang na szczeblu
krajowym lub przez sluzby Komisji Europejskiej.

1.  Wlasciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa: Foldmiivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium — Elelmiszerldnc-elemzési FSosztaly (Depar-
tament Analizy taficucha Zywno$ciowego w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw
Wiejskich)

Adres:  Budapest
Kossuth Lajos tér 11.

1055
MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel. +36 13014419
Faks +36 13014808
E-mail: Eniko.Zobor@fvm.gov.hu

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa: Abatj — Gonc GyiimolcstermelSk BeszerzS és Ertékesit Szovetkezet (spotdzielnia produ-
centéw owocow w Abatlj — Gonc)
Adres:  Gonc
Kdrolyi Gdspér ut 31/A
3895
MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel. +36 46388610

Faks +36 46388702

E-mail: mzg.hollar@primposta.hu

Sktad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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4.1.

4.2.

Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza

Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogéw okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa produktu:

,Gonci kajszibarack”

Opis produktu:

Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) ,Gonci kajszibarack” moze by¢ wykorzystywane tylko dla
nastepujacych odmian gatunku Prunus armeniaca L: Gonci magyar kajszi, Magyar kajszi C 235, Mandu-
lakajszi, Bergeron, Ceglédi Piroska, Ceglédi biborkajszi, Ceglédi arany, Ceglédi 6rids, Pannénia.

Unikalno$¢ moreli Gonc oraz jej ogdlnokrajowa i miedzynarodowa renoma sa skutkiem polaczenia
korzystnych warunkéw klimatycznych, tradycji upraw ogrodniczychjowocowych oraz Scistego prze-
strzegania technologii produkcji, zbioréw, skfadowania i transportu.

ChOG ,Gonci kajszibarack” mozna stosowaé jedynie w przypadku odmian moreli odpowiadajacych
ponizszym charakterystykom oraz — w przypadku poszczegdlnych odmian — o cechach zewngtrznych
i wewnetrznych zgodnych z wymienionymi ponizej.

GONCI MAGYAR KAJSZI

ksztalt: kulisty

wielko$¢: $rednia, minimalna $rednica 40 mm

kolor skérki owocu: jaskrawopomaranczowy, po stronie nastonecznionej jaskrawo-
czerwony

kolor i jako$¢ migzszu owocu: zlotozblty, nieco widknisty, soczysty i migkki, gdy owoc jest
dojrzaly

smak, kwasno$¢: stodko-kwasny, aromatyczny

MAGYAR KAJSZI C.235

ksztalt: kulisty

wielko$c: $rednia, minimalna $rednica 40 mm

kolor skérki owocu: jaskrawopomaraficzowy

kolor i jako§¢ miazszu owocu: z6lty, widknisty, Srednio twardy

smak, kwasno$¢: stodko-kwasny, aromatyczny

MANDULAKAJSZI

ksztalt: owalny, w ksztalcie migdata, wyraznie splaszczony po bokach
wielkosc: duza, minimalna $rednica 50 mm

kolor skérki owocu: jasnopomaraficzowy, po stronie nastonecznionej karminowy
kolor i jako§¢ migzszu owocu: jasnopomaraficzowy, $rednio twardy, gesty, soczysty

smak, kwasno$¢: stodko-kwasny, korzenny zapach
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BERGERON
ksztalt:

wielko$é:

kolor skérki owocu:

kolor i jako§¢ miazszu owocu:

smak, kwasnosé:

PANNONIA

ksztalt:
wielko$é:

kolor skorki owocu:

kolor i jako§¢ miazszu owocu:

smak, kwasno$é:

CEGLEDI PIROSKA
ksztalt:

wielko$é:

kolor skorki owocu:

kolor i jako§¢ migzszu owocu:

smak, kwasnosé:

CEGLEDI BIBORKAJSZI
ksztatt:

wielko$é:

kolor skérki owocu:

kolor i jako§¢ migzszu owocu:

smak, kwasnosé:

CEGLEDI ARANY
ksztalt:

wielko$é:

kolor skorki owocu:

kolor i jako§¢ miazszu owocu:

smak, kwasnosé:

CEGLEDI ORIAS
ksztatt:

wielko$é:

kolor skérki owocu:

kolor i jako§¢ migzszu owocu:

smak, kwasnosé:

nieco wydtuzony, owalny

§rednia, minimalna $rednica 40 mm

pomaraficzowy, po stronie nastonecznionej karminowy
pomaranczowy, l$niacy, widknisty, twardy

ponadprzecietna zawarto$¢ kwasu (1,4 %)

kulisty lub nieco owalny

$rednia, minimalna $rednica 40 mm

jasnopomaraficzowy, po stronie naslonecznionej rézowawy
jasnopomaraficzowy, widknisty, twardy

kwasny, aromatyczny

kulisty

$rednia, minimalna $rednica 40 mm

pomarafnczowy, po stronie nastonecznionej jaskrawoczerwony
pomaranczowy, twardy

stodko-kwasny

szeroki, owalny, nieco splaszczony po bokach
$rednia, minimalna $rednica 40 mm

ciemnopomaranczowy, po stronie nastonecznionej ciemnokarma-
Zynowy

ciemnopomaranczowy, soczysty

stodki, aromatyczny

kulisty

duza, minimalna $rednica 50 mm

zlotozélty, po stronie nastonecznionej karminowy
pomaranczowy, twardy, soczysty

stodko-kwasny

nieco wydluzony, owalny, nieco splaszczony po bokach
duza, minimalna $rednica 50 mm

jasnopomaranczowy, po stronie nastonecznionej jaskrawoczer-
wony

pomaranczowy, umiarkowanie soczysty, migkki

stodko-kwasny, aromatyczny



14.9.2010

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 247/9

4.3.

4.4.

4.5.

Obszar geograficzny:

Oznaczenie pochodzenia geograficznego moze by¢ stosowane jedynie w odniesieniu do moreli wypro-
dukowanych (uprawianych) na obszarze administracyjnym miejscowosci nalezgcych do czterech okre-
$lonych podregionéw komitatu Borsod-Abatj-Zemplén:

Podregion Abatj-Hegykoz: Abatjszantd, Abatjvar, Arka, Boldogkdvaralja, Gonc, Goncruszka, Hejce,
Hernddcéce, Hidasnémeti, Korlat, Tornyosnémeti, Vizsoly, Zsujta;

Podregion Encs: Abatjkér, Als6gagy, Baktakék, Beret, Detek, Encs, Fancsal, Forrd, Ful6kéres, Garadna,
Indncs;

Podregion Szerencs: Bekecs, Golop, Legyesbénye, Megyaszd, Monok, Ratka, Szerencs, Tallya;

Podregion Sziksz6: Alsévaddsz, Fels6vadasz, Hernddkércs, Homrogd, Léh, Nagykinizs, Selyeb, Szentis-
tvanbaksa, Szikszd.

Dowdd pochodzenia:

System kontroli jako$ci procesu uprawy owocéw i postepowania z nimi po zbiorach zapewnia iden-
tyfikowalno$¢ produktéw, a takze umozliwia ostateczna weryfikacje i zapewnienie bezpieczenstwa
produktu poprzez umieszczanie przez producentéw zebranych recznie owocéw w plastikowych lub
drewnianych skrzyniach opatrzonych etykieta zawierajaca oznaczenie miejsca pochodzenia (jego
nazwe) oraz numerem identyfikacyjnym znajdujagcym si¢ na spodzie skrzyni.

Producenci sa zobowigzani do prowadzenia dziennika ochrony pochodzenia (Protection of Origin Log)
dokumentujacego produkcje zgodnie z odpowiednimi przepisami. Dziennik zawiera nastgpujace infor-
magje:

— nazwe i dane identyfikacyjne producenta,

— miejsce produkeji, numer z rejestru gruntéw, kod identyfikacyjny odmiany/uprawy, liczbe drzew
owocujacych i nieowocujacych,

— nazwe i pochodzenie odmiany (potwierdzone §wiadectwem pochodzenia sadzonek),
— numer identyfikacyjny dziennika opryskéw,

— numer identyfikacyjny dziennika zbioréw, date zbioru, laczna ilo§¢ owocéw w ciggu roku
w podziale na odmiany/uprawy.

Dziennik opryskéw jest ewidencja prowadzona zgodnie z odpowiednimi przepisami, ktéra zawiera
nastepujace informacje:

— substancje chemiczne uzyte w procesie uprawy,

— wyszczegdlnienie ilosci zastosowanych substancji chemicznych (w rozbiciu na poszczegdlne daty
opryskow),

— nazwy i daty zastosowania zabiegéw fitosanitarnych itp.

Dziennik zbioréw jest ewidencja prowadzong podczas zbioréw zawierajaca informacje o liczbie
owocujacych drzew wedlug odmiany/uprawy, dniu zbioru oraz dziennych iloSciach zebranych
OWOCOW.

Metoda produkgji:

Warunki uprawy

Sady drzew owocowych zalozone w danym regionie muszg znajdowac¢ si¢ na nastonecznionych, wyzej
polozonych terenach (150-300 m), na glebach dobrej jakosci o odpowiedniej zawartosci wapna
i substancji odzywczych, zgodnie z analiza gleby.
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Zbidr

Zbiory moreli rozpoczynaja si¢ w polowie czerwca i trwaja do konca sierpnia. W odniesieniu do
przewoznosci i zdolnosci do przechowywania (dtugosci okresu przechowywania), wazna jest fazowosé
zbioréw, ktéra zapewnia m.in. odpowiednie polozenie sadéw. Biorac pod uwage réznice w czasie
dojrzewania poszczegélnych odmian i upraw, zbiory z kazdego sadu moga odbywaé si¢ $rednio
w trzech etapach, co zapewnia mozliwo$¢ zbioru na odpowiednim etapie dojrzewania owocow (przed
zbiorem, plon gtéwny, po zbiorze). Owoce zbierane s3 recznie, co jest mozliwe dzigki odpowiedniemu
przycinaniu sadzonek i koron drzew.

Sktadowanie

Gdy pomieszczenie magazynowe zostanie wypelnione dostarczonymi skrzyniami, owoce s3 w ciagu
kilku godzin schtadzane do temperatury magazynowania wynoszacej ok. 4 °C. Po szybkim schtodzeniu
nastepuje przetadunek, tj. sortowanie owocéw wedle wielkosci i koloru, zwykle wykonywane recznie,
rzadziej mechaniczne. Po przeprowadzeniu selekcji i ostatecznym zapakowaniu, skrzynie owocow
umieszczane s3 w chlodni o temperaturze 4-6 °C na okres maksymalnie 30 dni, zaleznie od czgsto-
tliwosci dostaw.

Klasyfikowanie i pakowanie

Sortowanie wedle rozmiaru przeprowadzane jest przy pomocy recznej sortownicy. Rozmiar owocu
definiowany jest jako najdluzsza $rednica przekroju podluznego, zgodnie z wytycznymi zawartymi
w rozporzadzeniu nr 851/2000/WE oraz jego zmienionych wersjach. Opakowanie i prezentacja sa
zgodne z tymi samymi przepisami.

Morela Goénc jest podatna na uszkodzenia mechaniczne, stad transportowanie nieopakowanych
owoc6éw znaczaco pogorszy ich wilasciwosci organoleptyczne i fizyko-chemiczne — do tego stopnia,
ze pozniejsze pakowanie moze okaza¢ si¢ niemozliwe. W zwiagzku z tym, aby zagwarantowaé jakos¢
produktu oraz — poniewaz jest to nieprzetworzony produkt rolny — miejsce pochodzenia, identyfiko-
walno$¢ i kontrole, pakowanie odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Morela Gonc jest charakterystycznym produktem najbardziej wysunigtych na pdlnoc wegierskich
terenéw upraw owocowych. Jest uprawiana na zboczach wzgérz, tarasach rolnych i réwninach regionu
Hegyalja wzdluz rzeki Herndd, pagérkowatego regionu Szerencs oraz regionu Cserehd, na wysokosci
150-300 m n.p.m.

Wegierska grupa odmian (rodzaj odmiany), ktére powstaly ok. 300-350 lat temu, byly i sa uprawiane
niemal wylacznie w tym regionie.

Cechy szczegdlne produktu oraz jego uprawy w regionie Gonc mozna podsumowaé w nastgpujacy
sposéb:

— Ta sama odmiana moreli, uprawiana tutaj, dojrzewa o 6-10 dni pdzniej niz w regionie Kecskemét,
co umozliwia przedtuzenie okresu konsumpcji i przetwoérstwa owocow.

— Chlodniejszy mezoklimat — powodujacy pdzniejsze dojrzewanie owocoéw — ma korzystny wplyw na
jako§¢ moreli. kwasy i substancje smakowe rozkladaja si¢ wolnej w trakcie okresu dojrzewania, nie
,wypalaja si¢”. ,Jakos¢ moreli produkowanych w okolicach Gonc jest wy$Smienita. Dojrzewaja tutaj
p6zniej ... i okres dojrzewania jest dodatkowo wydluzany ze wzgledu na rézng ekspozycje
stokow”. (Brozik, Jenser i in., 1970).

— Niskie temperatury rozkladaja si¢ w tym regionie réwnomiernie w trakcie wszystkich zimowych
migsiecy a wiosna nadchodzi tu pdzniej niz w pozostatych regionach nadajacych si¢ pod uprawe
moreli. Dlatego tez ryzyko wystgpienia zagrozen dla upraw moreli — uszkodzenie pakéw otwartych
po krétkotrwalym ociepleniu pod koniec zimy i wiosenne przymrozki niszczace paki, kwiaty
i owoce w poczatkowej fazie rozwoju — jest tu najmniejsze.
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4.7.

4.8.

Nazwa ,kajszi Baraczk” (,morela”) wystapila po raz pierwszy w 1667 roku w ksigzce Janosa Lippay
(Posoni kert (Ogréd Posoni), tom 3, ,Gyiimolcsos kert” (Sad), Wiederi 1667), ale dopiero plaga filoksery
winiec, ktéra zdewastowala winnice w latach 80. XIX wieku stata si¢ impulsem do produkcji owocow
na pagérkowatych terenach regionu. W wielu miejscach, w tym w Gonc, zniszczone winnice zastapily
drzewa owocowe.

W drugiej polowie XIX wieku powstalo wiele organizacji spolecznych, ktérych celem bylo wspieranie
produkcji owocéw. Ich wspdlpraca odegrala znaczaca role w przyznaniu owocom komitatu Zemplén
ztotego medalu na Wystawie Swiatowej w Paryzu w 1867 roku. Wedlug wielu krajowych opiséw
i statystyk, do lat 50. XIX wieku region Gonc byt znany gléwnie ze swoich wisni. W 1871 roku Janos
Korponay po raz pierwszy wspomnial o tym, ze Gonc i jego okolice sg znane z moreli, produkowa-
nych tam ,w sporej ilodci”. Prawdziwy wzrost produkcji moreli mial jednak miejsce dopiero w latach
80. i 90. XIX wieku.

Organ kontrolny:
MezGgazdasdgi Szakigazgatdsi Hivatal (Urzad Rolniczy), jako wyznaczony organ kontrolny ds. owocoéw

i warzyw.

Nazwa: Borsod-Abadj-Zemplén Megyei MezGgazdasdgi Szakigazgatdsi Hivatal Novény- és Talajvé-
delmi Igazgatdsdg (Urzad Rolniczy Komitatu Borsod-Abatj-Zemplén, Dyrekcja ds. ochrony
roélin i gleby)

Adres:  Miskolc
Blaskovits at 24.

3526
MAGYARORSZAG/HUNGARY

Tel. +36 46503402
Faks +36 46503404
E-mail:  Balogh.Zoltan@borsod.ontsz.hu, fvmh-borsod@fki.gov.hu

Etykietowanie:

Oprocz szczegdtdéw okreslonych w stosownym prawodawstwie, etykiety musza zawieral nastgpujace
informacje:

— nazwe produktu ,Gonci kajszibarack” (morela Gonc),

— okreSlenie ,chronione oznaczenie geograficzne” (ChOG) oraz odpowiednie logo wspdlnotowe (po
przeprowadzeniu wspélnotowej procedury rejestracji).

Informacje te muszg znajdowa¢ si¢ na kazdej jednostce opakowania produktu, opcjonalnie, mozliwe
jest takze wskazanie gminy, w ktérej wyprodukowano produkt.

Na przyklad:

,Gonci kajszibarack” (morela Gonc)
Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG)
Odmiana: Gonci magyar kajszi

Wyprodukowano w: Abatijvdr
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