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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 254/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
AHTER” (ZHENJIANG XIANG CU)
NR WE: CN-PGI-0005-0630-16.07.2007
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

LAESTEEE” (Zhenjiang Xiang Cu)

2. Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Chinska Republika Ludowa

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalgczniku I do Traktatu (przyprawy itp.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

»Zhenjiang Xiang Cu” jest rodzajem octu ze sfermentowanego ryzu; gléwnym surowcem uzywanym do
jego produkdji jest ryz kleisty. Ma charakterystyczny zapach i delikatny smak. Jego barwa jest czer-
wonawobrgzowa, intensywna, polyskliwa, z odcieniem umbry. Ma silny zapach smazonego ryzu
i produktéw fermentacji. Jego smak jest tresciwy i fagodny, delikatny i §wiezy, kwasny, ale nie cierpki,
wyborny i lekko stodki. W zaleznosci od specyfikacji catkowita kwasowos¢ (w gramach kwasu octo-
wego) miesci si¢ w przedziale 4,50 g-6,00 g na 100 ml, kwasowos¢ stala (w gramach kwasu mleko-
wego) 1,00 g-1,60 g na 100 ml, zawarto$¢ azotu aminokwasowego (w gramach azotu) 0,10 g-0,18 g
na 100 ml oraz zawarto$¢ cukru redukujgcego (w gramach glukozy) powyzej 1,00 g na 100 ml.

W zaleznosci od dlugosci okresu przechowywania ,Zhenjiang Xiang Cu” dzieli si¢ na dwie kategorie,
tzn. ,ocet wonny”, ktéry jest zwykla postacia octu o okresie przechowywania powyzej 180 dni; oraz
,ocet dojrzaly”, ktéry odnosi si¢ do octu wonnego Zhenjiang o okresie przechowywania powyzej
365 dni.

3.3. Surowce:

1. Ryz kleisty: z regionu Zhenjiang. Charakteryzuje si¢ niezmiennie dobra jakoscig, jest mocno kleisty
i zawiera odpowiednie surowe biatko. Zawarto$¢ amylopektyny moze wynosi¢ nawet 100.

2. Otrgby pszenne: z przetworzonej lokalnej pszenicy najwyzszej jakoSci, bogatej w skladniki
odzywcze potrzebne bakteriom octowym w procesie fermentacji.

3. Luska ryzowa: pochodzgca z przetwarzania lokalnego ryzu; stuzy jako nosnik i wytwarza specjalne
srodowisko gazowe dla rozwoju bakterii octowych w procesie fermentacji.

4. Daqu: no$nik wzrostu zapewniajacy rozwéj szczepéw scukrzajacych w procesie fermentacji prowa-
dzonym zgodnie z tradycyjnymi technikami, uzyskany z takich lokalnych surowcéw najwyzszej
jakosci jak pszenica, jeczmien i zielony groszek.
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5. Ryz smazony: gesty, migkki kleik z prazonego lokalnego ryzu najwyzszej jakosci; stanowi glowny
skfadnik nadajacy charakterystyczny zapach i barwe octowi wonnemu Zhenjiang.

6. Woda: czysta woda nagromadzona w formacjach terenu i skalach charakterystycznych dla regionu
Zhenjiang, bogata w rézne skladniki mineralne. Ma lekko stodki smak, wlasciwa twardos¢ i wartosé
pH, ktére sa odpowiednie do produkcji octu w procesie fermentacji.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Produkcja ,Zhenjiang Xiang Cu”, w tym przygotowanie mieszaniny Daqu i wina ryzowego, fermentacja
masy, ekstrakcja octu, parowanie i przechowywanie/dojrzewanie surowego octu muszg odbywac si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:
Szklane butelki zgodne z wymogami w zakresie higieny zywnosci; opakowanie zewnetrzne moga
stanowi¢ pudetka kartonowe.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Etykieta ,Zhenjiang Xiang Cu” jest drukowana i trwale umieszczana na butelce. Podstawowe szczegd-
lowe informacje na etykiecie obejmujg nazwe produktu (,Zhenjiang Xiang Cu”), techniki produkcji
(fermentacja w stanie stalym), kategori¢ octu (ocet ze sfermentowanego ryzu), gléwne skladniki, mase
netto, nazwe i adres producenta, dat¢ produkcji oraz standardowy kod produktu.

Zwiegzle okre$lenie obszaru geograficznego:

Region Zhenjiang jest polozony w poludniowo-wschodnich Chinach na poludniowym brzegu rzeki
Jangcy. Lezy miedzy 31° 37’ a 32° 19" szerokosci geograficznej péinocnej i miedzy 118° 58’ a 119°
58" dlugosci geograficznej wschodniej. Region obejmuje miasta Jurong, Danyang, Yangzhong, rejony
Dantu, Jingkou, Runzhou i stref¢ rozwoju Zhenjiang.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Region Zhenjiang jest potozony w potudniowo-wschodnich Chinach, u zbiegu rzeki Jangcy i Wielkiego
Kanalu. Ma typowy wilgotny klimat monsunowy z przejsciem od strefy cieplej i umiarkowanej do
strefy podzwrotnikowej. Roczne $rednie nastonecznienie wynosi 2 050,7 godzin, wspétczynnik nasto-
necznienia wynosi 46,8 %, roczna $rednia temperatura wynosi 15,4 °C, $rednia wilgotno$¢ wynosi
77 %, a roczne Srednie opady wynosza powyzej 1 000 mm. W regionie Zhenjiang wystepuja rozlegle
niskie wzgdrza, Zyzne tereny rolnicze, gesta sie¢ rzeczna oraz liczne wysepki i porty wzdluz rzeki; jest
to zielony obszar o przyjemnym, stonecznym i wilgotnym klimacie.

Specyfika produktu:

Barwa ,Zhenjiang Xiang Cu” jest czerwonawobrazowa, intensywna, z odcieniem umbry. Ma silny
zapach smazonego ryzu i produktéw fermentacji. Smak ten jest treSciwy i fagodny i cho¢ posiada
kwasny akcent ze wzgledu na obecno$¢ kwasu octowego, kwasu mlekowego, kwasu jablkowego,
kwasu bursztynowego, kwasu cytrynowego i kwasu glukonowego, to nie jest on szczegdlnie cierpki.
Jest delikatny i $wiezy, wyborny i lekko stodki.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a szczeg6lnymi cechami jako-
Sciowymi, renomg lub innymi wlasciwosciami produktu:

Region Zhenjiang jest polozony w poludniowo-wschodnich Chinach i ma typowy wilgotny klimat
monsunowy z przejciem od strefy cieplej i umiarkowanej do strefy podzwrotnikowej. Lezy u zbiegu
rzeki Jangey i Wielkiego Kanalu, w wiejskim krajobrazie niskich zielonych wzgdrz, zyznych terenéw
rolniczych, z gesta siecig rzeczng oraz licznymi wysepkami i portami wzdluz rzeki. Obfituje w takie
uprawy rolne jak pszenica, jeczmien i zielony groszek, z ktérych powstaja duze ilosci produktéw
ubocznych, takich jak otreby pszenne i tuska ryzowa. Fakt, ze region Zhenjiang jest wilgotny i pokryty
roélinnoscia, moze sprzyja¢ uzyskiwaniu i rozmnazaniu bakterii kwasu octowego. Woda ze wzgérz
i Zrodet przeplywa najpierw przez kamienie i skaly, a nastgpnie gromadzi si¢ w rzekach, w jeziorach
i na terenach podmoklych, dzigki czemu zawiera duzo skladnikéw mineralnych i ma intensywny,
lekko stodki smak, ktory najlepiej nadaje si¢ do produkeji octu stodowego.
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Miasto Zhenjiang od dawna jest znane jako ,miasto gorskiego lasu i ojczyzna octu”. Mieszkancy
Zhenjiang zaczgli produkowaé ocet 1400 lat temu. Stosowanie ,Zhenjiang Xiang Cu” utrwalito si¢
za dynastii Liang; ocet ten byt uznawany za najlepszy ocet ryzowy we wczesnych klasycznych dzietach
chinskiej medycyny i zdobyl miedzynarodowa zlota nagrode w czasach dynastii Qing. ,Zhenjiang
Xiang Cu” stal si¢ wizytowka miasta. Istnieje okoto 100 zakltadéw produkcyjnych, wytwarzajacych
»Zhenjiang Xiang Cu” w miescie, w ktérym zapach octu unosi si¢ w powietrzu, a zwigzane z octem
nawyki zywieniowe i kultura zywienia sa wszechobecne.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)




