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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 311/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~PORC D’AUVERGNE”

NR WE: FR-PGI-0005-0697-02.06.2008
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

,Porc d’Auvergne”

2. Pafstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu noszgcego hazwe podang w pkt 1:

Zwierzgta objete nazwa ,Porc d’Auvergne” sg to Swinie hodowane na wolnym wybiegu, ktérych migso
jest zwarte, o jednorodnym czerwonym kolorze, ani jasnym, ani ciemnym, a tluszcz resztkowy ze
stoniny jest bialy i zwarty. Po ugotowaniu migso ,Porc d’Auvergne” jest migkkie i soczyste, ma
przyjemny smak typowy dla dobrej wieprzowiny. Uboju $wifi ,Porc d’Auvergne” dokonuje si¢
w wieku co najmniej 26 tygodni. Masa tusz bezposrednio po uboju wynosi co najmniej 75 kg.
Zawarto$¢ migsa w tuszy wynosi 53-64 %. ,Porc d’Auvergne” wprowadza si¢ do obrotu w postaci
calych tusz, péltusz, w iloSciach péthurtowych po rozbiorze zasadniczym lub dodatkowym oraz
w porcjach przeznaczonych dla konsumentéw. Moze by¢ sprzedawane $wieze lub mrozone.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):

Od 12 tygodnia zycia pasza sklada si¢ w co najmniej 75 % ze zb6z lub produktéw pochodnych zbdz
i zawiera ponizej 1,7 % kwasu linolowego.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.5.

3.6.

3.7.

Zakazane jest stosowanie manioku i stodkich ziemniakéw.

Poszczegdlne etapy produkeji, ktdre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Rozréd, chéw po odsadzeniu i tucz zwierzat ,Porc d’Auvergne” odbywaja si¢ na obszarze geogra-
ficznym objetym ChOG ,Porc d’Auvergne”, w ktérego sktad wchodzi 1 808 gmin (zob. pkt 4).

Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

W momencie sprzedazy ,Porc d’Auvergne” w sklepie w stanie $wiezym lub mrozonym konsument
musi by¢ w stanie stwierdzi¢ pochodzenie zwierzecia. W tym celu przeznaczona dla konsumenta
etykieta musi zawieral informacje o produkcie ,Porc d’Auvergne” ChOG.

Etykieta musi zawiera¢ migdzy innymi nastepujace informacje:

— oznaczenie ,Porc d’Auvergne”; w odpowiednim przypadku oznaczenie to moze stanowié cze§é
wspdlnej marki,

— logotyp wspdlnej marki,

— logotyp znaku identyfikujacego jako$¢ i pochodzenie.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny objety ChOG ,Porc d’Auvergne” sklada si¢ z nastepujacych kantonéw i gmin:
— w departamencie Allier (03): wszystkie kantony,

— w departamencie Puy-de-Dome (63): wszystkie kantony, z wylaczeniem gmin Aigueperse, Aubiat,
Aulnat, Bas-et-Lezat, La Bourboule, Bussiéres-et-Pruns, Cellule, Chappes, Chastreix, Chavaroux, Le
Cheix, Clerlande, Effiat, Egliseneuve-d’Entraigues, Ennezat, Entraigues, Espinchal, Gerzat, La Godi-
velle, La Tour-d’Auvergne, Lussat, Malintrat, Les Martres-d’Artiere, Les Martres-sur-Morge, Mont-
Dore, Montpensier, La Moutade, Murat-le-Quaire, Pessat-Villeneuve, Picherande, Pont-du-Chateau,
Saint-André-le-Coq, Saint-Beauzire, Saint-Clément-de-Régnat, Saint-Donat, Saint-Genes-Champespe,
Saint-Ignat, Saint-Laure, Sardon, Surat, Thuret, Varennes-sur-Morge, Villeneuve-les-Cerfs,

— w departamencie Haute-Loire (43): wszystkie kantony,

— w departamencie Cantal (15): wszystkie kantony, z wylaczeniem gmin Anglards-de-Salers, Apchon,
Badailhac, Brezons, Cheylade, Le Claux, Collandres, Dienne, Le Falgoux, Le Fau, Fontanges, Giou-de-
Mamou, Girgols, Jou-sous-Monjou, Lacapelle-Barres, Laroquevieille, Lascelle, Laveissiére, Lavigerie,
Malbo, Mandailles-Saint-Julien, Marmanhac, Pailherols, Polminhac, Raulhac, Saint-Bonnet-de-Salers,
Saint-Cernin, Saint-Chamant, Saint-Cirgues-de-Jordanne, Saint-Clément, Saint-Etienne-de-Carlat,
Saint-Hippolyte, Saint-Jacques-des-Blats, Saint-Martin-Valmeroux, Saint-Paul-de-Salers, Saint-Projet-
de-Salers, Saint-Simon, Saint-Vincent-de-Salers, Salers, Thiézac, Tournemire, Trizac, Le Vaulmier,
Velzic, Vic-sur-Cere, Yolet,

— w departamencie Nievre (58):
— kanton Dornes: gminy Dornes, Toury-sur-Jour,
— kanton Fours: gminy Charrin, Montambert, Saint-Hilaire-Fontaine,
— w departamencie Sadne-et-Loire (71):
— kantony Bourbon-Lancy, Digoin, Gueugnon, Issy-IEvéque: wszystkie gminy,

— kanton Marcigny: gminy Artaix, Bourg-le-Comte, Céron, Chambilly, Chenay-le-Chatel, Melay,
Montceaux-I'Etoile, Vindecy,

— kanton Paray-le-Monial: gmina I'Hopital-le-Mercier,
— w departamencie Loire (42):

— kantony Noirétable, La Pacaudiére, Saint-Bonnet-le-Chateau, Saint-Georges-en-Couzan, Saint-
Haon-le-Chatel, Saint-Jean-Soleymieux, Saint-Just-en-Chevalet: wszystkie gminy,

— kanton Boén: gminy Ailleux, Boén, Cezay, Débats-Riviere-d’'Orpra, L'Hopital-sous-Rochefort,
Leigneux, Marcilly-le-Chatel, Marcoux, Pralong, Saint-Laurent-Rochefort, Saint-Sixte, Trelins,
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— kanton Firminy: gmina Caloire,

— kanton Montbrison: gmina Bard, Ecotay—l'Olme, Essertines-en-Chatelneuf, Lérigneux, Lézigneux,
Roche, Saint-Thomas-la-Garde, Verriéres-en-Forez,

— kanton Roanne-Nord: gminy La Bénisson-Dieu, Briennon, Mably,

— kanton Roanne-Sud: gminy Lentigny, Ouches, Pouilly-les-Nonains, Riorges, Saint-Jean-Saint-
Maurice-sur-Loire, Saint-Léger-sur-Roanne, Villemontais, Villerest,

— kanton Saint-Germain-Laval: gminy Amions, Bully, Dancé, Grézolles, Luré, Nollieux, Saint-
Germain-Laval, Saint-Georges-de-Baroille, Saint-Julien-d’Oddes, Saint-Martin-la-Sauveté, Saint-
Paul-de-Vézelin, Saint-Polgues, Souternon,

— kanton Saint-Just-Saint-Rambert: gmina Chambles,
— w departamencie Ardeche (07):
— kanton Annonay-Sud: gmina Saint-Julien-Vocance,
— kanton Coucouron: gminy Coucouron, Issarlés, Lachapelle-Graillouse, Lespéron,
— kanton Montpezat-sous-Bauzon: gmina Le Béage,
— kanton Saint-Agréve: gminy Devesset, Mars, Saint-Agréve, Saint-André-en-Vivarais,
— kanton Saint-Martin-de-Valamas: gminy Borée, La Rochette, Saint-Clément,
— kanton Satillieu: gmina Saint-Pierre-sur-Dousx,
— w departamencie Lozere (48):

— kantony Aumont-Aubrac, Chateauneuf-de-Randon, Fournels, Grandrieu, Langogne, Le Malzieu-
Ville, Nasbinals, Saint-Amans, Saint-Alban-sur-Limagnole, Saint-Chély-d’Apcher: wszystkie
gminy,

— kanton Marvejols: gminy Antrenas, Le Buisson, Gabrias, Recoules-de-Fumas, Saint-Laurent-de-
Muret, Saint-Léger—de-Peyre,

— kanton Mende-Nord: gminy Le Born, Chastel-Nouvel, Pelouse,
— kanton Saint-Germain-du Teil: gminy Les Hermaux, Les Salces, Trélans,
— kanton Villefort: gmina La Bastide-Puylaurent,

— w departamencie Aveyron (12):

— kantony Aubin, Decazeville, Entraygues-sur-Tuyere, Espalion, Mur-de-Barrez, Saint-Amans-des-
Cots: wszystkie gminy,

— kanton Capdenac-Gare: gmina Bouillac,

— kanton Conques: gminy Conques, Grand-Vabre, Noailhac, Saint-Félix-de-Lunel, Sénergues,
— kanton Estaing: gminy Campuac, Coubisou, Estaing, Le Nayrac, Sébrazac,

— kanton Laguiole: gminy Montpeyroux, Soulages-Bonneval,

— kanton Saint-Germain-d’Olt: gminy Aurelle-Verlac, Pierrefiche, Pomayrols, Sainte-Eulalie-d’Olt,
Saint-Geniez-d'Olt,

— kanton Sainte-Geneviéve-sur-Argence: gminy Cantoin, Graissac, Sainte-Geneviéve-sur-Argence,
Vitrac-en-Viadene,

— w departamencie Lot (46):
— kantony Figeac-Est, Sousceyrac, La Tronquiére: wszystkie gminy,

— kanton Bretenoux: gminy Belmont-Bretenoux, Cahus, Cornac, Estal, Gagnac-sur-Cere, Glanes,
Laval-de-Cere, Teyssieu,

— kanton Figeac-Ouest: gmina Figeac-Ouest,
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— kanton Lacapelle-Marival: gminy Labathude, Moliéres, Saint-Maurice-en-Quercy, Sainte-
Colombe,

— kanton Saint-Céré: gminy Bannes, Frayssinhes, Latouille-Lentillac, Saint-Céré, Saint-Laurent-les-
Tours, Saint-Paul-de-Vern,

— w departamencie Corréze (19):
— kantony Mercoeur, Saint-Privat: wszystkie gminy,
— kanton Bort-les-Orgues: gmina Bort-les-Orgues,
— w departamencie Creuse (23):

— kantony Ahun, Aubusson, Auzances, Bellegarde-en-Marche, Bonnat, Boussac, Chambon-sur-
Voueize, Chatelus-Malvaleix, Chénérailles, Evaux-les-Bains, Jarnages, Saint-Sulpice-les-Champs:
wszystkie gminy,

— kanton Crocq: gminy Basville, Crocq, La Maziére-aux-Bons-Hommes, Mérinchal, Pontcharraud,
Saint-Agnant-prés-Crocq, Saint-Bard, Saint-Georges-Nigremont, Saint-Maurice-prés-Crocq, Saint-

Oradoux-pres-Crocq, Saint-Pardoux-d’Arnet, La Villeneuve, La Villetelle,

— kanton Felletin: gminy Felletin, Moutier-Rozeille, Sainte-Feyre-la-Montagne, Saint-Frion, Saint-
Quentin-la-Chabanne, Valliére,

— kanton Guéret-Nord: gminy Ladapeyre, Ajain, Glénic, Jouillat, Saint-Fiel,
— kanton Guéret-Sud-Est: gminy Saint-Laurent, Sainte-Feyre, La Sauniére,
— w departamencie Cher (18):
— kanton Charenton-du-Cher: gmina Coust,
— kantony Chateaumeillant, Le Chatelet, Saulzais-le-Potier: wszystkie gminy,
— kanton Charenton-du-Cher: gminy Chambon, Saint-Symphorien, Vallenay,
— kanton Ligniéres: gminy La Celle-Condé, Ineuil, Ligniéres, Saint-Hilaire-en-Ligniéres, Touchay,

— kanton Saint-Amand-Montrond: gminy Bouzais, Colombiers, Drevant, Farges-Allichamps, La
Groutte, Marcais, Noziéres, Orcennais, Orval, Saint-Amand-Montrond,

— w departamencie Indre (36):
— kantony Aigurande, Sainte-Sévere-sur-Indre: wszystkie gminy,

— kanton La Chatre: gminy La Berthenoux, Briantes, Champillet, Chassignoles, La Chatre, Lacs,
Lourouer-Saint-Laurent, Le Magny, Montgivray, Montlevicq, La Motte-Feuilly, Néret, Nohant-Vic,
Saint-Chartier, Saint-Christophe-en-Boucherie, Thevet-Saint-Julien, Verneuil-sur-Igneraie, Vicg-
Exemplet,

— kanton Neuvy-Saint-Sépulchre: gminy Fougerolles, Sarzay.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Swinia jest zwierzeciem, ktére natura wyposazyta w ryj umozliwiajacy mu przeszukiwanie podtoza.
Rodzaj podloza powinien pozwala¢ $wini na przemieszczanie si¢ w warunkach zapewniajacych odpo-
wiedni dobrostan i Srodowisko. Swinia to réwniez zwierze wrazliwe na stale przebywanie
w wilgotnym otoczeniu. Chéw trzody na wolnym wybiegu powinien odbywac si¢ na terenie zdrowym
i w Srodowisku o niewysokim poziomie wilgotnosci.

Obszar produkeji ,Porc d’Auvergne” odpowiadajacy ogdlnie Owernii i jej granicom charakteryzuja:
— pagorki i doliny o charakterystycznym klimacie, chronione przed wiatrem i wplywem oceanu

dziecki Masywowi Centralnemu stanowigcemu bariere poinoc — poludnie, a w konsekwencji poziom
opadéw korzystny dla chowu trzody na wolnym wybiegu,
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— gleby nieprzepuszczalne w przypadku wigkszosci gruntéw powierzchniowych na wyzszych wyso-
kosciach, andosole i gleby pochodzenia wulkanicznego o dobrym potencjale przepuszczania i w
niewielkiej czesci gleby hydromorficzne z pasami lub dziatkami drenujgcymi. Gleby nieprzepusz-
czalne to przede wszystkim gleby o niskim potencjale agronomicznym, a tym samym dobre do
prowadzenia produkgji trzody na wolnym wybiegu jako uzupeknienie dochodéw.

Wybieg, a w szczegdlnosci podloze, musi by¢ wystarczajaco zdrowe, o dobrym poziomie przepusz-
czania i odprowadzania wody deszczowej.

Takie polaczenie gleby i opadéw tworzy Srodowisko idealnie dostosowane do sposobu chowu trzody
na wolnym wybiegu.

Specyfika produktu:
Specyfika produktu wynika:

— z jego renomy,
— jakosci uwarunkowanej sposobem chowu na wolnym wybiegu, opartym na know-how hodowcéw

a) Renoma

Owernia ma wielowiekowe tradycje chowu trzody. Juz za czaséw rzymskich wieprzowina byla
przedmiotem transakcji. Do poczgtku XX wieku Owernia tradycyjnie byla jednym z bastionéw
produkgji trzody we Francji. Wieprzowina byla podstawa Zywienia mieszkancéw regionu. Jak podaja
liczne dokumenty od XIV wieku, w regionie rozwingl si¢ chéw na wolnym wybiegu: $winie
swobodnie przemieszczaly si¢ po polach lub zagajnikach w poszukiwaniu pozywienia, a jako
uzupelnienie karmiono je mokrg pasza zbozows. Ta tradycja chowu trzody na wolnym wybiegu,
pozwalajaca na wykorzystanie lokalnych zasobéw, utrzymata si¢ do poczatku XX wieku. Istniata
woéwczas rasa $win dostosowana do chowu na wolnym wybiegu, obecnie zanikla. Tradycyjny chow
zaczal powracaé od 1965 r. Pod koniec lat 80-tych XX wieku sektor produkcji ,Porc d’Auvergne”
zorganizowal si¢, aby doprowadzi¢ do uznania produktu.

Obecnie ,Porc d’Auvergne” jest obecny podczas wydarzen branzowych oraz targéw otwartych dla
0gbtu spoleczenstwa, takich jak szczyt hodowlany w Clermont-Ferrand, targi SIRHA w Lyonie czy
Migdzynarodowe Targi Rolnicze w Paryzu. Pojawia si¢ réwniez w licznych czasopismach i mediach,
lokalnych oraz specjalistycznych o zasiggu krajowym. W 2008 r. zostal uhonorowany podczas
pierwszej krajowej edycji ,miesigca pochodzenia i jakosci”, podczas ktérego nagrodzono jednego
z producentéw wedlin obecnego w branzy od 19 lat. W 2009 r. inny producent wedlin z regionu
paryskiego sprzedajacy ,Porc d’Auvergne” od 10 lat zostal nagrodzony podczas drugiej edycji
konkursu ogdlnokrajowego. Jako$¢ ,Porc d’Auvergne” jest rowniez regularnie wykorzystywana
przez restaurator6w, zaréwno na obszarze Owernii (nalezacych do stowarzyszenia Les Toques
d’Auvergne), jak 1 we wszystkich innych regionach Francji (Prowansja-Alpy-Lazurowe Wybrzeze,
Alzacja, Paryz...).

b) jako§é uwarunkowana sposobem chowu na wolnym wybiegu, opartym
na know-how hodowcéw

,Porc d’Auvergne” to $winie hodowane na wolnym wybiegu. W rzeczywistoici zwierzgta maja
dostep do zewngtrznego wybiegu o powierzchni 83 m? na jedng $wini¢ podczas tuczu przed
ubojem (w wieku co najmniej 182 dni). Dla dobrostanu, zdrowia i wlasciwego rozwoju zwierzecia
wybor wybiegu ma kluczowe znaczenie. Wyboru dokonuje hodowca, ktéry opiera si¢ na znajo-
mosci gleb w swoim gospodarstwie i na wskaznikach takich jak rodzaj ro$linnosci i rodzaj podioza
skalnego. Hodowca musi rowniez umie¢ zarzadzaé zewnetrznym wybiegiem. Wybieg wykorzystuje
si¢ z przerwami pomiedzy poszczegblnymi partiami zwierzat, a w razie potrzeby dosiewa si¢ na
nim trawe.

Otrzymywany produkt ma jednorodny czerwony kolor dzigki wigkszej zawartosci zelaza hemowego
(ilosci mioglobiny). Kolor ten wynika ze sposobu chowu $wini ,Porc d’Auvergne” i z wieku ubojo-
wego. Chéw na Swiezym powietrzu na zewnetrznych wybiegach umozliwia wicksza aktywnosé
fizyczng niz produkcja bez dostepu do wybiegu, a poziom mioglobiny wzrasta z wiekiem
i aktywnoscia fizyczna zwierzat. Ponadto ubdj w pdzniejszym wieku sprawia, Ze migso jest bardziej
dojrzate z fizjologicznego punktu widzenia, co daje wigcej smaku i lepsze wigzanie przy produkeiji
wedlin i migsa peklowanego.
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Produkt charakteryzuje si¢ rowniez odrobing grubsza warstwa tluszczu na zewnatrz, co wynika
z dostosowania do warunkéw Zycia na wolnym wybiegu. Ponadto pasza bogata w zboza lub
pochodne zb6z w okresie tuczu przyczynia si¢ do otrzymania produktu o wyzszym niz standar-
dowy poziomie kwasow tluszczowych wielonienasyconych w sloninie.

Jak dowodza wyniki badania przeprowadzonego wsréd rzeznikéw, producentéw wedlin
i restauratoréw, ,Porc d’Auvergne” docenia si¢ za kruche i soczyste migso, zwartg i bialg stoning,
bardziej intensywny kolor migsa, wysoka wydajno§¢ w gotowaniu, mozliwo$¢ przechowywania
i bardziej charakterystyczny smak.

Te oceng potwierdza podsumowanie analiz organoleptycznych przeprowadzanych w okresie 10 lat,
zgodnie z ktérym ,Porc d’Auvergne” charakteryzuje si¢ tlustoscia i intensywnym kolorem migsa,
réwnie intensywnym zapachem i soczystoscig, kruchoscia migsa i charakterystycznym smakiem.

Dlatego od 20 lat ,Porc d’Auvergne” wcigz si¢ rozwija. Jego naturalne cechy oraz charakterystyczny
sposob produkgji sprawiaja, Ze jest to produkt doceniany przez rzemieslnikéw i konsumentéw. Pod
koniec 2008 r. ,Porc d’Auvergne” byl sprzedawany przez 190 rzeznikéw, producentéw wedlin
i restauratoréw na terenie calego kraju.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami

produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Ludzie wykorzystali sw6j know-how w dziedzinie produkcji trzody chlewnej, aby wprowadzi¢ inno-
wacje, nawiazujac jednocze$nie do tradycji Owernii, oraz skorzystali ze sprzyjajacych warunkow
klimatycznych i glebowych w celu rozwinigcia produkeji ,Porc d’Auvergne” na wolnym wybiegu.

Obszar geograficzny, dzigki warunkom klimatycznym i glebowym, doskonale nadaje si¢ do chowu na
wolnym wybiegu, ktéry byl na nim prowadzony od dawna. Hodowcy wykazuja si¢ know-how
w doborze wybiegéw i zarzadzaniu nimi dzieki szczegblowej znajomosci Srodowiska geograficznego.

Dlatego sposéb produkcji na wolnym wybiegu wynikajacy z know-how hodowcéw, mozliwy dzieki
warunkom klimatycznym i glebowym obszaru, nadaje charakterystyczng jakos¢ migsu, w szczegdlnosci
dzigki jego czerwonej barwie, potwierdzonej wysoka zawartoscig zelaza hemowego oraz odrobing
grubsza warstwa sloniny. Te elementy $wiadczg o bardziej dojrzalym migsie o charakterystycznym
smaku, w powigzaniu z chowem na wolnym wybiegu i p6Zniejszym wiekiem ubojowym zwierzat.

,Porc d’Auvergne”, wynik wielowiekowej tradycji chowu trzody, jest od wielu dziesigcioleci systema-
tycznie kojarzony z obszarem, z ktérego si¢ wywodzi. Udzial w targach, uzyskiwane nagrody oraz
wykorzystanie kulinarne potwierdzaja, ze produkt cieszy si¢ uznaniem ws$réd rzemieSlnikow
i konsument6w.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artikut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCPorcDAuvergne.pdf
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