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INNE AKTY
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 322/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,KATZIKAKI EAAXXONAX” (KATSIKAKI ELASSONAS)
NR WE: EL-PDO-0005-0734-14.01.2009
ChOG () ChNP ( X))

Nazwa:

JKatowaxt Ehaooovag” (Katsikaki Elassonas)

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Grecja

Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Swieze migso z kozlat ssacych w wieku od 30 do 55 dni zycia, o masie ciata od 5,5 do 9,0 kg,
pochodzacych od kéz o cechach fenotypowych charakterystycznych dla rodzimych ras greckich wyste-
pujacych na terenach Grecji kontynentalnej. Cechy fenotypowe tych zwierzat to $redni wzrost, rozwi-
nigta sylwetka, proporcjonalna budowa ciala, zréznicowane umaszczenie (przewaznie czarne), dlugi
wlos, rogi, Sredniej wielko$ci uszy, krotkie, ale mocne nogi, wyjatkowa odpornos¢, brak specjalnych
wymagan i silny temperament, przystosowanie do suchego i goracego klimatu, ubogich pastwisk
i Zywienia w warunkach ekstensywnych, p6Zno osiggana dojrzatos$¢ plciowa, niska czesto$¢ porodow
mnogich, niska mleczno$¢ (przy czym mleko zawiera duzo tluszczu (5 %) i bialka (3,5 %)), odpornosé
na skrajne warunki pogodowe i choroby oraz zdolno$¢ do pokonywania duzych odleglosci. Populacje
kéz opisane powyzej nalezg do lokalnej rasy greckiej (Capra prisca) lub sa wynikiem krzyzowania tej
rasy z kozlami rasy Skopelos. Kozy te hoduje si¢ w warunkach ekstensywnych lub pétekstensywnych
w opisanej ponizej gminie Elassona i wypasa na pastwiskach gorskich na duzych wysokosciach
(powyzej 250 m n.p.m.).

Migso sprzedaje si¢ wylacznie $wieze, w postaci a) tusz, b) péltusz lub ¢) elementéw.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Wilasciwosci organoleptyczne migsa ,Katsikaki Elassonas”:

Migso ,Katsikaki Elassonas” ma charakterystyczny aromat oraz przyjemny zapach i smak; jest delikatne
i soczyste, o wartosci pH 7,0-7,2. Warstwa tuszczu jest bardzo cienka lub nieobecna, przy czym brak
jest tluszczu podskornego; tusze sa kosciste i zawieraja duzo kwasu linolenowego. Barwa migsa jest
zréznicowana: od bialej do bladorézowej, zgodnie z rozporzadzeniami wspdlnotowymi. Zgodnie
z prawodawstwem wspolnotowym migso nalezy do kategorii kozlat lekkich.

Wihasciwosci chemiczne miesa ,Katsikaki Elassonas™

Katsikaki Elassona Woda % Biatko % Thuszcz % Popidt %
thaky Blassonas (warto$¢ ér.) (warto$¢ §r.) (warto$¢ §r.) (warto$¢ ér.)
77,71 19,63 1,02 1,18
Barwa miesa
L=4317 + 0,46 a=7,28+0,79 b=10,40 + 0,63
Jasno$¢ barwy Czerwona Zota

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Do chwili uboju kozlgta karmione sg wylgcznie mlekiem matki. Kozy pasg si¢ wolno na pastwiskach
gorskich (powyzej 250 m n.p.m.) i na fakach uprawnych. Przez 3-5 miesigcy kozom podaje si¢ pasze
uzupelniajacg (gléwnie zboza, rosliny stragczkowe, warzywa, stome, koniczyng, produkty z nasion
oleistych), wyprodukowang przewaznie w wyznaczonym obszarze geograficznym, oraz witaminy
i mineraly. Niewielkie laki uprawne s3 nawozone naturalnym obornikiem pochodzacym od zwierzat
wystepujacych na danym obszarze geograficznym, przy czym zabronione jest stosowanie Srodkéw
owadobdjczych, pestycydéw oraz nawozéw sztucznych.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Kozleta poddane ubojowi moga nosi¢ nazwe ,Katsikaki Elassonas” tylko wtedy, gdy:

a) obydwa osobniki rodzicielskie zyly na wyznaczonym obszarze przez co najmniej osiem miesigcy
przed kojarzeniem; oraz

b) kozleta zostaly urodzone na wyznaczonym obszarze i byly na nim hodowane do chwili uboju.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na tuszach, péttuszach i elementach umieszcza si¢ nastepujaca etykiete:
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4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar sklada sie z:
a) gminy wiejskiej Elassona polozonej w prefekturze Larisa; oraz
b) okregu Damasios w gminie miejskiej Tirnavos potozonej w ww. prefekturze.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje tereny gérskie i potgorskie polozone na wysokosci od 250
do 2 550 m n.p.m. Sze$édziesigt procent obszaru zajmujg pastwiska o duzej réznorodnosci traw, zi6t
i rodlin aromatycznych. Tereny pod wypas w gminie Elassona obejmuja pastwiska naturalne, grunty
rolne wykorzystywane do upraw rodlin paszowych, ugory oraz pastwiska sezonowe. Pastwiska natu-
ralne sg trawiaste, zaro$lowe i czgSciowo zadrzewione. Najbardziej charakterystyczna cecha regionu jest
wysoki stopien bioréznorodnosci roélinnej, przy duzym wystgpowaniu roélin aromatycznych.

Roslinnos¢ nielesna sklada si¢ gtéwnie z traw i w mniejszym stopniu roélin straczkowych i ztozonych.
Do najczesciej spotykanych podrodzin nalezg Festuceae (kostrzewowe), Hordeae (jeczmieniowe), Pemi-
neae, Aerostideae, Phalatideae i Aneneae. NajczgSciej spotykane rosliny ziolowe to Festuca rubra (kostrzewa
czerwona), Dactylis glomerata (kupkdéwka pospolita), Bromus sp. (stoktosa), Trifolium sp. (koniczyna),
Stipa sp. (ostnica), Lolium sp. (zycica) itp. Pastwiska zaro$lowe znaczgco przyczyniaja si¢ do spelniania
potrzeb zwierzat, zapewniajac miode pedy oraz rodliny ziolowe rosngce w cieniu korony zarosli;
wydajnos¢ pastwisk wynosi 1,39 duzych jednostek przeliczeniowych inwentarza.

Miejscowe populacje kéz sg niewielkie, niewymagajace i przystosowane do goérskich i polgérskich
terenéw wyznaczonego obszaru geograficznego. Ekstensywna hodowla kéz stanowi nieodlaczng
cze$¢ kultury i ochrony Srodowiska naturalnego oraz wazny element Zycia codziennego w gminie
Elassona.

5.2. Specyfika produktu:

Tusze kéz ,Katsikaki Elassonas” wykazuja jednorodne umig$nienie. S lekkie, warstwa tluszczu jest
bardzo cienka lub nieobecna, brak jest tluszczu podskérnego. Migso ,Katsikaki Elassonas” zawiera
wiecej biatka (19,63 %) niz migso kozlat z innych regionéw (18,9 %), mniej tluszczu catkowitego
(ponizej 1,02 % w pordéwnaniu z 4,83 % w innych regionach) i ma barwe od bialej do jasnorézowej,
w przeciwiefistwie do lekko czerwonej barwy migsa kozlat nizinnych. Analizy zawartosci kwasow
thuszczowych w tuszach wykazaly, ze migso kozlat z Elassony zawiera wigcej kwasu linolenowego
(C18:3) niz migso kozlat z terendéw nizinnych. Kozleta z Elassony maja delikatne, soczyste migso
o charakterystycznym aromacie i przyjemnym zapachu i smaku, nawet w przypadku starszych zwie-
rzat. Z tych powodéw na mieso ,Katsikaki Elassonas” istnieje duzy popyt na wielu obszarach miejskich,
np. w Larisie, Katerini, Atenach, Salonikach, na Krecie i za granica.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Cechy jakosciowe migsa ,Katsikaki Elassonas” zaleza od specyficznych warunkéw glebowych
i pogodowych panujacych na danym obszarze (tereny gérskie i polgorskie), ktéry charakteryzuje sig
bujng wegetacja, réznorodnoscia rodlin (na samej gérze Olimp wystepuje ich 1700 gatunkéw)
i obecnoscig wielu roélin aromatycznych. Zwierzgta wypasane na gorskich i potgérskich pastwiskach
gminy Elassona spozywaja wiele réznych traw, ziét i innych roslin. Czesto pokonuja duze odleglosci,
co sprawia, ze majg inng posta¢ fizyczng niz zwierzeta zyjace na nizszych wysokosciach, a w szcze-
g6lnosci zwierzeta z chowu zamknietego. Przeciwutleniacze znajdujace si¢ w wielu roslinach aroma-
tycznych nadaja mleku tych kéz i w szczegblnosci migsu kozlat charakterystyczny aromat i smak,
dzigki czemu s3 one bardzo popularne wirdéd konsumentéw.

Istnieje dodatnia zalezno$¢ pomiedzy intensywnoscia aromatu a wyzszg zawarto$cig kwasu linoleno-
wego (C18:3) w migsie zwierzgt z wolnego wypasu oraz pomiedzy poszukiwanymi wiasciwo$ciami
migsa kozlat a glebg, rolinnoscig i mikroklimatem gminy Elassona.

Migso kozlat z Elassony zbadano pod katem zawartosci kwaséw tluszczowych i wykryto w nim
wigkszg zawarto$¢ kwasu linolenowego (C18:3) niz w migsie kozlat z terenéw nizinnych. Na aromat
maja rowniez wplyw zywienie i chow zwierzecia, jego rasa, wiek i status rozrodczy.
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O wlasciwosciach organoleptycznych migsa ,Katsikaki Elassonas” decyduja nastepujace czynniki:

a) nieliczne lokalne rasy niewymagajacych i mocnych kéz w pelni przystosowanych do swojego
Srodowiska geograficznego;

b) chéw wolnowybiegowy i codzienne wypasanie kéz na pastwiskach;

¢) duza réznorodno$¢ rolinnosci, traw, roslin ziotowych i aromatycznych;
d) réznica wysokosci (250-2 550 m n.p.m.);

¢) gleba i mikroklimat regionu;

f) zywienie kozlat wylacznie mlekiem matki;

g) duza zawarto$¢ linolenowego kwasu tluszczowego (C18:3);

h) krétkotrwate podawanie matkom (kozom) pasz uzupelniajacych produkowanych gtéwnie w gminie
Elassona.

Hodowla kéz i produkcja migsa ,Katsikaki Elassonas” to potwierdzone od wielu wiekéw tradycyjne
zajecia miejscowej ludnosci; migso sprzedawane jest w Larisie, Katerini, Atenach, Salonikach i za

granicg (we Wloszech, w Hiszpanii i na Cyprze).

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykul 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/[IpoSiaypages%20mpoiovtoc% 20KATIIKAKI%20EAATIONAS.doc
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