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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) NR 779/2010

z dnia 2 wrzeénia 2010 r.

zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych (Thiiringer Rotwurst (ChOG))

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzgdzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 2 zdanie drugie,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 Komisja przeanalizowala wniosek
Niemiec w sprawie zatwierdzenia zmian elementow
specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego
,Thiringer Rotwurst”, zarejestrowanego rozporzadzeniem
Komisji (WE) nr 2400/96 (?) zmienionym rozporzadze-
niem (WE) nr 2206/2003 (3).

(2)  Wniosek ma na celu zmiang specyfikacji poprzez rozsze-
rzenie rodzajow opakowania, w szczeg6lnosci dzigki
stosowaniu  plastikowych sloikéw, z wylaczeniem
ostonek sztucznych. Jest to lepiej dostosowane do
realiow rynkowych i preferencji konsumentow oraz

stwarza mozliwo$¢ wykorzystania istniejgcego potencjatu
rynkowego.

(3)  Komisja  przeanalizowala  przedmiotowe  zmiany
i stwierdzila, Ze s3 uzasadnione. W zwigzku z tym, ze
sa to zmiany nieznaczne, Komisja moze je zatwierdzi¢
bez odwolywania si¢ do procedury okreslonej w art. 6
i 7 wspomnianego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Niniejszym zatwierdza si¢ zmiany specyfikacji chronionego
oznaczenia geograficznego ,Thiiringer Rotwurst” wymienione
w zalgczniku L

Artyku} 2

Zmieniony jednolity dokument znajduje si¢ w zalgczniku IL

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposSrednio stosowane we wszystkich

panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 2 wrze$nia 2010 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 327 z 18.12.1996, s. 11.
() Dz.U. L 330 z 18.12.2003, s. 13.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy
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ZALACZNIK I

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Thiiringer Rotwurst” wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

1)

w pkt ,4.2. Opis” akapit trzeci otrzymuje brzmienie:

, »Thiiringer Rotwurst« jest sprzedawany w stanie $wiezym w jelicie lub pecherzu lub jako konserwa w szklanym
stoiku lub innym pojemniku, z wyjatkiem ostonek sztucznych.”;

w pkt ,4.5. Metoda produkeji” zdanie siddme otrzymuje brzmienie:

,Nadzienie upycha si¢ niezbyt ciasno w jelicie wieprzowym lub pecherzu, po czym gotuje si¢ w kapieli wodnej (bain-
marie) w temp. 85 °C przez 80 minut lub, w przypadku pecherza, w temp. 85 °C przez 105 minut, lub przechowuje
w szklanych stoikach badZ innych pojemnikach, z wyjatkiem ostonek sztucznych.”.
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ZALACZNIK 11

JEDNOLITY DOKUMENT
Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczeni geograficznych i nazw pochodzenia produktéw
rolnych i $rodkéw spozywczych
~THURINGER ROTWURST”
Nr WE: DE-PGI-0105-0224-18.02.2009
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa

,Thiiringer Rotwurst”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Jest to specjalny rodzaj kaszanki otrzymywany z wybranych surowcoéw wysokiej jakosci, charakteryzujacy sie
w zwiazku z tym jednakowo wygladajacymi plastrami, jasno czerwong barwa oraz pikantnym smakiem. W jego
sktad wchodzg kostki chudego migsa (co najmniej 35 %, z czego cze$¢ mozna zastapi¢ watroba, sercem lub ozorem)
oraz pozbawione skory migso policzkowe (do 35 %). Poza mieszanka krwi i skory kietbasa zawiera réwniez okoto
5 % watroby. ,Thiiringer Rotwurst” jest sprzedawany w stanie Swiezym w jelicie lub pecherzu lub jako konserwa
w szklanym stoiku lub innym pojemniku, z wyjatkiem ostonek sztucznych.

Sklad:

Do wyprodukowania 100 kg kielbasy potrzeba 55 kg ugotowanego wczesniej odzylowanego migsa wieprzowego
z widoczng zawartoScia tluszczu nieprzekraczajaca 5 %, 25 kg ugotowanego wcze$niej migsa policzkowego bez
skéry, 5 kg surowej watroby wieprzowej, 7,5 kg peklowanej krwi wieprzowej oraz 7,5 kg ugotowanej skéry; sol do
peklowania, mieszanka przyprawowa (w szczeg6lno$ci mielony czarny pieprz, majeranek z Turyngii i cebula).

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.5. Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Caly proces produkgji kaszanki ma miejsce w wyznaczonym obszarze geograficznym.

3.6. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

3.7. Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Kraj zwiazkowy Turyngii
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5.1.

5.2.

5.3.

Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

,Thiiringer Rotwurst” ma wielowiekowa tradycje w Turyngii. Zajmuje stale miejsce w tradycji wedliniarskiej Turyngii,
gdzie jest wytwarzany i konsumowany od stuleci podczas popularnych $winiskich jarmarkéw. Obecnie jest produ-
kowany w calym regionie Turyngii. Tam tez znajduja si¢ jego najwazniejsi producenci. Cechy charakterystyczne
nazwy pozostaly niezmienione, gdyz nazwa ta byla wylacznie uzywana w bylej NRD dla oznaczenia pochodzenia
geograficznego.

Specyfika produktu

Kielbasy z Turyngii, do ktérych od niepamietnych czaséw nalezy ,Thiiringer Rotwurst”, ciesza si¢ w Niemczech i za
ich granicami doskonalg reputacja od ponad 200 lat. Dzigki swoim doskonalym wartosciom smakowym kielbasa ta
jest szeroko znana i ceniona. Jest tez czgsto zwana ,krolowa kaszanek”.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w
przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Renoma ,Thiiringer Rotwurst” zbudowana jest na umiejetnosciach i doswiadczeniu producentéw wedlin z Turyngii
oraz na recepturze przekazywanej z pokolenia na pokolenie.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Markenblatt tom 20 z 16.5.2008, cze$¢ 7a-bb, s. 33365

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/150
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