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DYREKTYWY

DYREKTYWA KOMISJI 2010/69/UE
z dnia 22 pazdziernika 2010 r.

zmieniajaca zalaczniki do dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 95/2/WE w sprawie
dodatkéw do zywnosci innych niz barwniki i substancje stodzace

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPE]JSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (1), w szczegblnosci jego art. 31,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce
ogélne zasady i wymagania prawa zywno$ciowego, powolujace
Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz ustanawia-
jace procedury w zakresie bezpieczenstwa Zywnosci (3),
w szczegdlnosci jego art. 53,

po konsultacji z Komitetem Naukowym ds. Zywnosci i z Euro-
pejskim Urzedem ds. Bezpieczefistwa Zywnosci,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 95/2/WE
w sprawie dodatkéw do zywnosci innych niz barwniki
i substancje stodzace (}) ustanawia wykaz dodatkéw do
zywnosci, ktére moga by¢ stosowane w Unii Europej-
skiej, jak tez warunki ich stosowania.

()  Od czasu przyjecia dyrektywy 95/2/WE w dziedzinie
dodatkéw do zywnosci nastapil postep techniczny.
Dyrektywe te nalezy odpowiednio zmienié w celu
uwzglednienia tego postepu.

(3)  Zgodnie z art. 31 rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008
do czasu ustanowienia przewidzianych w art. 30 tego
rozporzadzenia unijnych wykazéw dodatkéw do
zywnosci, zalaczniki do dyrektywy 95/2/WE zmienia
sie ' w stosownych przypadkach $rodkami przyjmowa-
nymi przez Komisje.

(4)  Nastepujace stabilizatory: agar (E 406), karagen (E 407),
maczka chleba $wigtojanskiego (E 410), guma guar
(E 412), guma ksantanowa (E 415), pektyny (E 440),
celuloza (E 460), karboksymetyloceluloza (E 466),
skrobia utleniona (E 1404), fosforan monoskrobiowy
(E 1410), fosforan diskrobiowy (E 1412), fosforanowany
fosforan diskrobiowy (E 1413), acetylowany fosforan
diskrobiowy (E 1414), skrobia acetylowana (E 1420),
acetylowany adypinian diskrobiowy (E 1422), hydroksy-
propyloskrobia (E  1440), hydroksypropylofosforan
diskrobiowy (E 1442), sél sodowa oktenylobursztynianu
skrobiowego (E 1450), acetylowana skrobia utleniona
(E 1451) oraz emulgator, mono- i diglicerydy kwaséw

(') Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16.
() Dz.U. L 31 z 1.2.2002, s. 1.
() Dz.U. L 61 z 18.3.1995, s. 1.

tluszczowych (E 471), sa obecnie dopuszczone na mocy
dyrektywy 95/2/WE do réznych zastosowan. Dla wymie-
nionych dodatkéw do zywno$ci Komitet Naukowy ds.
Zywnosci (dalej ,SCF’) ustalit dopuszczalne dzienne
pobranie (ADI) jako ,nieokreslone”, a zatem dodatki te
nie stanowig zagrozenia dla zdrowia konsumentéw.
Istnieje technologiczna potrzeba rozszerzenia zakresu
ich zastosowania na niearomatyzowane fermentowane
produkty o charakterze $mictany zawierajace zywe
kultury bakterii oraz ich substytuty o zawartosci thuszczu
mniejszej niz 20 %, aby zapewni¢  stabilno$¢
i integralno$¢ emulsji. Takie zastosowanie przyniostoby
korzy$ci konsumentom, zapewniajgc  duzy wybor
fermentowanych produktéw o charakterze $mietany
o0 obnizonej zawartosci thuszczu, o podobnych wlasciwo-
Sciach w stosunku do zwyklego produktu. Stosowne jest
zatem dopuszczenie tego dodatkowego zastosowania.

W 1990 r. SCF poddat ocenie mleczan sodu i mleczan
potasu (E 325 i E 326), octan potasu (E 261), octan sodu
(E 262i) i wodorooctan sodu (E 262ii) i stwierdzil, ze
wszystkie te substancje sg naturalnie obecne w zywnoéci
jako jej sktadniki oraz oszacowal, ze ich pobranie jest
prawdopodobnie nieznaczne w stosunku do pobrania
ze 7rédet naturalnych. Wszystkie zostaly zatem sklasyfi-
kowane w grupie o nicokreSlonym ADIL W zwigzku
z powyzszym te dodatki do zywnosci s zasadniczo
dopuszczone do stosowania we wszystkich $rodkach
spozywczych innych niz wymienione w art. 2 ust. 3
dyrektywy 95/2/WE. Proponuje si¢ rozszerzenie zakresu
zastosowania tych dodatkéw do zywno$ci na wstepnie
zapakowane wyroby ze S$wiezego migsa mielonego
w celu ograniczenia wzrostu drobnoustrojéw chorobo-
tworczych, np. Listeria, E. coli O157. Na podstawie
tego uzasadnienia technologicznego i uwzgledniajac
fakt, Ze zastosowanie to nie budzi obaw w zakresie
bezpieczefistwa, uznaje si¢ za wiasciwe dopuszczenie
dodatkowego zastosowania tych dodatkéw do zywnosci
w przypadku wstepnie zapakowanych wyrobow ze Swie-
zego migsa mielonego.

Sorbiniany (E 200, E 202, E 203) i benzoesany (E 210,
E 211, E 212, E 213) s3 obecnie dopuszczone jako
dodatki do zywnosci dyrektywa 95/2/WE. Proponuje
si¢ dodatkowe zastosowanie tych dodatkéw do zywnosci
jako substancji konserwujacych w przypadku analogéow
produktéw rybnych na bazie wodorostéw (analogi
kawioru wytwarzane z wodorostow) jako przybranie
réznego rodzaju zywnosci, w celu zapobiegania wzros-
towi plesni i drozdzy oraz tworzeniu si¢ mikotoksyn. Dla
soli tych ADI ustalono odpowiednio w przedziale
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0-25mglkg masy ciala i 0-5mg/kg masy ciala.
W najgorszym przypadku, w ktérym zastosowano
maksymalne dawki, szacowane pobranie jest bardzo
niskie w poréwnaniu z ADI Narazenie konsumenta
w  wyniku takiego zastosowania nie budzi obaw
w zakresie bezpieczenstwa. Wiasciwe jest zatem dopusz-
czenie  dodatkowego  zastosowania  sorbiniandw
i benzoesanéw w analogach produktéw rybnych na
bazie wodorostéw, uwzgledniajgc uzasadnienie technolo-
giczne oraz fakt, ze nowy produkt jest produktem
niszowym.

O zastosowanie sorbinianéw (E 200, E 202, E 203)
i benzoesanéw (E 210, E 211, E 212, E 213) wnioskuje
si¢ w przypadku piwa w beczkach, do ktérego dodano
wiecej niz 0,5 % fermentujacych cukréw lub sokéw
owocowych albo koncentratow z owocoéw i ktére jest
podawane bezposrednio z beczki. Tego rodzaju piwo
w beczkach moze pozostaé podlaczone do kranu przez
dluzszy czas. Poniewaz polaczenia beczki z kranem nie
mozna przeprowadzi¢ w sterylnych warunkach, mozliwe
jest zanieczyszczenie mikrobiologiczne beczki. Problem
ten dotyczy piw, ktore nadal zawierajg cukry fermentu-
jace, poniewaz moze to powodowaé wzrost drobnou-
strojow chorobotworczych. Dlatego czynniki przeciw-
drobnoustrojowe sg niezbedne w piwach w beczkach
i do ktorych dodano cukry fermentujace lub soki
owocowe albo koncentraty z owocéw. Z punktu
widzenia pobrania, spozycie takich piw owocowych
z beczki pozostaje na marginalnym poziomie,
a szacunkowe pobranie sorbinianéw i benzoesanéw,
przyjmujac najgorszy przypadek, powinno by¢ mniejsze
niz ich odpowiednie ADI. Wlasciwe jest zatem dopusz-
czenie  dodatkowego  zastosowania  sorbiniandw
i benzoesanéw w przypadku piwa w beczkach zawiera-
jacego wigcej niz 0,5 % dodanego cukru fermentujacego
lub sokéw owocowych albo koncentratéw z owocow.

W celu zapobiegania rozwojowi plesni na owocach
cytrusowych, przy przerobie po ich zebraniu dopuszcza
si¢ uzycie pestycydow, takich jak imazalil i tiabendazol.
Sorbiniany (E 200, E 202 i E 203) moga by¢ stosowane
do zastgpienia tych pestycydéw czesciowo lub catkowicie
przy przerobie owocéw cytrusowych. Sorbiniany moga
by¢ stosowane na powierzchni $wiezych nieobranych
owocéw cytrusowych za pomocg dopuszczonych
woskow: wosku pszczelego, wosku candelilla, wosku
carnauba i szelaku (odpowiednio E 901, E 902, E 903
i E 904). Narazenie konsumenta na te dodatki w zwiazku
z tym zastosowaniem nie budzi obaw w zakresie bezpie-
czefstwa. Stosowne jest zatem dopuszczenie ich dodat-
kowego zastosowania.

Konsumenci mogg chcie¢ uzupetni¢ pobranie niektérych
sktadnikéw odzywczych suplementami zywnoSciowymi.
W tym celu witaming A i polaczenia witaminy A i
D mozna dodaé do suplementéw Zywnosciowych okre-
Slonych dyrektywa 2002/46/WE Parlamentu Europej-
skiego i Rady (!). Ze wzgledu na bezpieczenstwo stoso-
wania witamina A i polgczenia witaminy A i D muszg
mie¢ postaé preparatéw, ktére moga wymagaé wysokiej
wilgotnosci i wysokiej temperatury, w obecnosci skrobi
i cukrow. Przetwarzanie takie moze sprzyjal rozwojowi
mikroorganizméw. Aby zapobiec wzrostowi tych mikro-
organizméw, nalezy dopusci¢ dodawanie sorbinianéw (E

() Dz.U. L 183 z 12.7.2002, s. 51.

(10)

(11)

(12)

200, E 202 i E 203) i benzoesanéw (E 210, E 211,
E 212 i E 213) w przypadku witaminy A i polaczenia
witaminy A i D, ktére uzywane s3 w suplementach
zywno$ciowych w postaci suche;j.

Bezwodnik kwasu siarkawego i siarczyny (E 220, E 221,
E 222, E 223, E 224, E 226, E 227, E 228) sa dodatkami
do zywnosci dopuszczonymi dyrektywa 95/2fWE, ktére
dzialajg glownie jako czynniki przeciwdrobnoustrojowe
i ograniczajgce chemiczne procesy psucia si¢ Zywnosci.
Transport $wiezych owocéw jest obecnie bardzo
znaczacy, zwlaszcza droga morsky. Transport taki
moze trwaé kilka tygodni. Uzycie bezwodnika kwasu
siarkawego 1 siarczynow bedzie chronito $wieze borowki
amerykanskie przed wzrostem grzybéw. Dodatkowe
zastosowanie bezwodnika kwasu siarkawego
i siarczynéw nalezy dopusci¢ w celu ulatwienia ochrony
$wiezych boréwek amerykafiskich przed wzrostem
grzybow, uwzgledniajac  fakt, Ze prawdopodobnie
stanowig one produkt niszowy. Biorgc pod uwage
zasadne przyczyny technologiczne uwzglednienia tych
nowych dopuszczen, potrzebe ulatwienia ogélno$wia-
towej wymiany handlowej i marginalny wplyw pod
wzgledem pobrania siarki i siarczynéw, za wlasciwe
uznaje si¢ dopuszczenie dodatkowego zastosowania
bezwodnika kwasu siarkawego w przypadku boréwek
amerykanskich w stezeniu na poziomie okreslonym
w zalaczniku do niniejszej dyrektywy.

Przy produkcji lasek cynamonu (tylko Cinnamomum ceyla-
nicum), zwanych réwniez rurkami, wykorzystuje sie
Swieze warstwy wewnetrznej kory cynamonowca. Ta
warstwa kory jest narazona na zanieczyszczenia mikro-
biologiczne i ataki owadéw, zwlaszcza w warunkach
tropikalnych i w wilgotnych warunkach klimatycznych,
w kraju produkcji. Fumigacja bezwodnikiem kwasu siar-
kawego jest wlasciwym postgpowaniem przeciwko tego
rodzaju zanieczyszczeniu mikrobiologicznemu i atakowi
owadow. W 1994 r. SCF okreslit ADI na poziomie
0-0,7 mg/kg masy ciala i uznal, ze zastosowanie bezwod-
nika kwasu siarkawego i innych siarczynéw powinno
zostal ograniczone w celu zmniejszenia wystgpowania
ostrej reakcji astmatycznej. Chociaz  zastosowanie
bezwodnika kwasu siarkawego i siarczynéw powinno
by¢  ograniczone, to  specyficzne  zastosowanie
w marginalny sposob przyczynia si¢ do zwigkszania
pobrania bezwodnika kwasu siarkawego i siarczynéw.
Wiasciwe jest zatem dopuszczenie dodatkowego zastoso-
wania bezwodnika kwasu siarkawego i siarczynéw (E
220, E 221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227,
E 228) tylko w przypadku tego konkretnego rodzaju
cynamonu.

Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (,EFSA”)
poddal ocenie informacje dotyczace bezpieczeristwa
stosowania nizyny w przypadku dodatkowej kategorii
zywnos$ci, jaj w stanie plynnym, oraz bezpieczeristwa
nizyny wytwarzanej w zmodyfikowanym procesie
produkcji. W opinii wydanej w dniu 26 stycznia
2006 r. (%) Urzad potwierdzil uprzednio ustalone ADI
na poziomie 0-0,13 mg/kg masy ciala w przypadku
nizyny wytwarzanej przy zastosowaniu nowego procesu

(?) Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zywnosci, aromatow,

substancji pomocniczych w przetwérstwie i materialéw przeznaczo-
nych do kontaktu z Zywnoscig na wniosek Komisji na temat stoso-
wania nizyny (E 234) jako dodatku do zywnosci; Dziennik EFSA
(2006) 314,’s. 1.
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produkgji i ekstrakcji opartego na fermentacji pozywki
cukrowej zamiast tradycyjnej pozywki na bazie mleka.
W opinii tej Urzad potwierdzil réwniez, ze nie nalezy
oczekiwaé rozwoju opornosci na antybiotyki w zwigzku
ze stosowaniem nizyny w zywnosci. Wedlug Urzedu
brak jest doniesien o mutacjach bakterii opornych na
nizyne, wykazujacych oporno$¢ krzyzowa na antybiotyki.
Urzad potwierdzit, ze prawdopodobnie wynika to
z roznic migdzy antybiotykami a nizyng pod wzgledem
sposobu dzialania przeciwdrobnoustrojowego. Urzad
potwierdzit ponadto w opinii wydanej w dniu
20 pazdziernika 2006 r. (1), Ze dodatkowe zastosowanie
nizyny w przypadku pasteryzowanych jaj w stanie
plynnym w przewidzianych warunkach uzycia (maksy-
malna dawka wynosi 6,25 mg/l) nie budzi obaw
w  zakresie bezpieczefistwa 1 jest uzasadnione
z technologicznego punktu widzenia w celu przedluzenia
okresu przydatnoéci do spozycia produktu oraz w celu
zapobiegania zatruciom pokarmowym wywolanym
szczepami wytwarzajacymi  przetrwalniki, takimi jak
Bacillus cereus, ktére mogg przetrwa proces pasteryzacji.
Wihasciwe jest zatem dopuszczenie dodatkowego zastoso-
wania nizyny w przypadku pasteryzowanych jaj w stanie
plynnym.

Dimetylodiweglan (DMDC, E 242) jest dodatkiem do
zywnosci dopuszczonym dyrektywa 95/2/WE, ktéry
pelni funkcje substancji konserwujacej
w aromatyzowanych napojach bezalkoholowych, winie
bezalkoholowym i koncentracie herbaty w plynie.
Dodatek ten dopuszczono na podstawie pozytywnej
opinii wydanej przez SCF w 1990r. i potwierdzonej
w 1996 r. SCF nie byl w stanie ustali¢ ADI, poniewaz
DMDC ulega szybkiemu rozkladowi do dwutlenku wegla
i metanolu. W 2001 r. zwr6cono si¢ do SCF o zbadanie
bezpieczefistwa stosowania DMDC w przypadku wina.
SCF uznal woéwczas, ze tworzenie si¢ metanolu
i innych produktéw reakeji, takich jak karbaminian
metylu, w wyniku zastosowania DMDC
w przetworstwie napojow alkoholowych i wina, jest
podobne do tworzacego si¢ w przypadku napojow bezal-
koholowych i nawet znaczne spozycie wina nie spowo-
dowaloby zagrozenia ze strony metanolu i karbaminianu
metylu. O stosowanie DMDC wnioskowano w celu zapo-
biegania psuciu si¢ w wyniku fermentacji w nieotwartych,
niesterylnie napetnianych butelkach wina z jablek (cider),
wina z gruszek (perry) i win owocowych, win
o obnizonej zawartoéci alkoholu, napojéw na bazie
wina i wszystkich pozostalych produktéw objetych
rozporzadzeniem Rady (EWG) nr 1601/91 (3). Uznaje
sig, ze te dodatkowe zastosowania nie budzg obaw
w zakresie bezpieczefistwa dla konsumentéw. Ponadto
stosowanie DMDC moze przyczynial si¢ do obnizenia
narazenia na bezwodnika kwasu siarkawego. Wiasciwe
jest zatem dopuszczenie dodatkowego zastosowania
DMDC w przypadku wina z jablek (cider), wina
z gruszek (perry), win owocowych, wina o obnizonej

(") Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zywnosci, $srodkéw aroma-
tyzujacych, substancji pomocniczych w przetworstwie i materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig na temat bezpieczefistwa
stosowania nizyny jako dodatku do zywnosci w przypadku dodat-
kowej kategorii Zywnosci, jaj w stanie plynnym, oraz bezpieczefi-

stwa nizyny jako

dodatku do  zywnosci, wytwarzanej

w zmodyfikowanym procesie produkcji; Dziennik EFSA (2006)
314b, s. 1.
() Dz.U. L 149 z 14.6.1991, s. 1.

(14)

(15)

(16)

17)

zawarto$ci alkoholu, napojéw na bazie wina i innych
produktéw  objetych  rozporzadzeniem (EWG) nr
1601/91.

Urzad poddal ocenie informacje na temat bezpieczeristwa
uzycia wyciggdw z rozmarynu jako przeciwutleniacza
w $rodkach spozywczych. Wyciagi rozmarynu uzyski-
wane s3 z Rosmarinus officinalis L. i zawieraja kilka
zwigzkéw, ktére maja dzialanie przeciwutleniajace
(glownie kwasy fenolowe, flawonoidy, diterpenoidy
i triterpeny). Chociaz dane toksykologiczne dotyczace
wyciagéw z rozmarynu byly dla Urzedu niewystarczajace
do ustalenia liczbowej wartosci ADI, uznal on w opinii
z dnia 7 marca 2008 r. (), ze margines bezpieczefistwa
jest wystarczajgco wysoki, aby stwierdzi¢, ze narazenie
z dieta wynikajace z proponowanego zastosowania oraz
poziomy zastosowania nie budzily obaw w zakresie
bezpieczenistwa. Wyciggi z rozmarynu mogg zatem
zostal  dopuszczone, jesli wystepuje technologiczne
uzasadnienie ich zastosowania. Nalezy dopusci¢ propo-
nowane zastosowania wyciagéw z rozmarynu jako prze-
ciwutleniacza oraz przypisaé wyciggom z rozmarynu
numer E 392.

Serwatka jest produktem ubocznym wytwarzania sera.
Opracowano  pewne napoje zawierajagce  bialko
z serwatki w celu zapewnienia diety wystarczajaco
bogatej w biatka. Aby utrzymaé biatko w zawiesinie
podczas obrobki cieplnej takich napojéw, fosforany
muszg by¢ na poziomie wyzszym niz w przypadku
zwyklych aromatyzowanych napojéw bezalkoholowych.
Nalezy zatem dopusci¢ fosforany w napojach dla spor-
towcow zawierajacych biatko z serwatki.

Wosk pszczeli (E 901) jest obecnie dopuszczony jako
substancja glazurujagca w przypadku drobnych piekar-
skich produktow delikatesowych oblewanych czekolada.
Dopuszczenie to nie obejmuje wafli do lodéw, ktdre nie
sa oblewane czekolada. Oprécz tego, ze wosk pszczeli
moze by¢ uznawany za alternatywe czekolady we
wstepnie zapakowanych waflach do lodéw, powlekanie
wafli woskiem pszczelim zapobiegaloby przenikaniu
wody do walfli i zapewnialo ich chrupkos§¢ oraz dtuzszy
okres przydatno$ci do spozycia produktu, jest zatem
technologicznie uzasadnione. Nalezy zatem dopusci¢
wosk pszczeli jako substancje glazurujaca czesciowo lub
catkowicie zastgpujaca wewnetrzng warstwe czekolady
we wstepnie zapakowanych waflach zawierajacych lody.

Urzad poddal ocenie informacje dotyczace bezpieczen-
stwa stosowania wosku pszczelego, analizujgc jego
dodatkowe zastosowanie jako nos$nika aromatéow
w  aromatyzowanych  napojach  bezalkoholowych.
Chociaz dostepne dane dotyczace wosku pszczelego
byly niewystarczajace do ustalenia ADI, Urzad doszed!
do wniosku, ze ze wzgledu na niski profil toksykolo-
giczny wosku  pszczelego istniejace  zastosowanie
w zywnoéci i proponowane nowe zastosowanie wosku
pszczelego nie budza obaw w zakresie bezpieczefstwa.
Wiasciwe jest zatem dopuszczenie tego dodatkowego
zastosowania wosku pszczelego jako nosnika aromatéw
w aromatyzowanych napojach bezalkoholowych.

(}) Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zZywnosci, srodkéw aroma-

tyzujacych, substancji pomocniczych w przetwérstwie i materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia wydana na wniosek
Komisji dotyczacy stosowania wyciagdw z rozmarynu jako dodatku
do zywnosci; Dziennik EFSA (2008) 721, s. 1.
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(18)  Cytrynian trietylu (E 1505) jest obecnie dopuszczony

w UE dyrektywa 95/2/WE jako noénik aromatéw oraz
w suszonym bialku jaj. Jego ADI zostalo ustalone przez
SCF w 1990r. na poziomie 0-20 mg/kg masy ciala.
Whnioskowano o rozszerzenie zastosowania cytrynianu
trietylu jako substancji glazurujacej w suplementach
zywno$ciowych w postaci tabletek. Cytrynian trietylu
zwigkszalby odporno$¢ warstwy otoczki, zabezpieczajac
tabletke przed oddzialywaniem S$rodowiska zewnetrz-
nego, a takze zwigkszalby czas uwalniania si¢ produktu.
W najgorszym przypadku to dodatkowe Zrédlo pobrania
cytrynianu trietylu jest marginalne (0,25 % ADI)
w poréwnaniu z pelnym ADI Wlasciwe jest zatem
dopuszczenie dodatkowego zastosowania cytrynianu trie-
tylu na poziomie UE jako substancji glazurujacej
w suplementach zywnoSciowych w postaci tabletek.

(19)  Urzad poddal ocenie informacje dotyczace bezpieczen-

stwa alkoholu poliwinylowego (PVA) jako substancji do
powlekania w przypadku suplementéw zywnosciowych
oraz wydal opini¢ w dniu 5 grudnia 2005 r. (') Urzad
uznal, ze zastosowanie alkoholu poliwinylowego
w otoczce suplementéw zZywnosciowych, ktore majg
postal kapsulek i tabletek, nie budzi obaw w zakresie
bezpieczenstwa. Urzad uznal, ze oczekiwane potencjalne
narazenie  czlowicka na  alkohol  poliwinylowy
w zamierzonych warunkach stosowania jest niskie.
Zgodnie z doniesieniami alkohol poliwinylowy jest
wchlaniany w  minimalnym  stopniu  po podaniu
doustnym. Maksymalng dawke stosowania ustalono na
poziomie 18 g/kg w oparciu o najgorszy mozliwy przy-
padek, na podstawie ktérego Urzad przeprowadzil swoja
ocen¢ ryzyka. Ze wzgledu na dobra przyczepnosé
i wytrzymato$¢ warstwy alkoholu poliwinylowego ocze-
kuje si¢, ze wymieniony nowy dodatek do zywnosci
bedzie pelni¢ funkcje technologiczng jako substancja do
powlekania ~ w  suplementach  Zywnosciowych,
w szczegblnosci w zastosowaniach, w ktérych wymagana
jest bariera wilgotnosci i1 ochrona przed wilgocia.
Stosowne jest zatem dopuszczenie tego nowego zastoso-
wania na poziomie UE. Wymienionemu nowemu dodat-
kowi do Zywnosci nalezy przypisa¢ numer E 1203.

(20)  Urzad poddal ocenie informacje dotyczace bezpieczen-

stwa stosowania szesciu rodzajéw glikoli polietylenowych
(PEG 400, PEG 3000, PEG 3350, PEG 4000, PEG 6000,
PEG  8000) jako substancji do  powlekania
w suplementach zywno$ciowych oraz przedstawit swoja
opini¢ w dniu 28 listopada 2006 r. (3 Urzad stwierdzil,
ze uzycie tych rodzajéw glikolu polietylenowego jako
substancji glazurujacej w suplementach zywnosciowych
w postaci powlekanych tabletek i kapsulek w ramach
przewidzianego  zastosowania nie  budzi  obaw
w zakresie bezpieczenstwa. Urzad uwzglednit réwniez

(") Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zZywnosci, srodkéw aroma-

tyzujacych, substancji pomocniczych w przetworstwie i materialow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia wydana na wniosek
Komisji dotyczacy stosowania alkoholu poliwinylowego jako
substancji do powlekania w przypadku suplementéw diety; Dziennik
EFSA (2005) 294, s. 1.

Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zywnosci, Srodkéw aroma-
tyzujacych, substancji pomocniczych w przetwérstwie i materialow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia wydana na wniosek
Komisji dotyczacy stosowania glikolu polietylenowego (PEG) jako
substancji do powlekania do stosowania w suplementach diety;
Dziennik EFSA (2006) 414, s. 1.

w ocenie ryzyka dodatkowe Zzrédlo narazenia na te
glikole polietylenowe, pochodzace z zastosowania
w produktach farmaceutycznych, i uznal, ze dopusz-
czone juz zastosowanie PEG 6000 jako nosnika dla
substancji stodzacych oraz uzycie glikoli polietylenowych
w materialach przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
moze powodowaé jedynie ograniczone dodatkowe
pobranie. Stosowne jest zatem dopuszczenie tego
nowego zastosowania na poziomie UE. Ponadto
w zwigzku z ograniczonym pobraniem PEG 6000 jako
nosnika dla substancji stodzacych oraz jego podobnym
profilem toksykologicznym w stosunku do innych
rodzajow PEG (dla wymienionych szeSciu rodzajéw
PEG ustalono jedno tolerowane dzienne pobranie TDI),
wlasciwe jest réwniez dopuszczenie zastosowania wymie-
nionych PEG ocenionych przez Urzad jako alternatyw-
nych w stosunku do PEG 6000 jako nosnika dla
substancji stodzacych. Wszystkim wymienionym PEG
nalezy przypisaé numer E 1521.

(21)  Urzad poddal ocenie informacje dotyczace bezpieczen-

stwa stosowania gumy kasja jako nowego dodatku do
zywno$ci  dzialajgcego  jako  substancja  zelujaca
i zagestnik oraz przedstawil swoja opinie w dniu
26 wrzesnia 2006 r. (}) Urzad uznal, Ze zastosowanie
gumy kasja zgodnie z zamierzonymi warunkami nie
budzi obaw w zakresie bezpieczeristwa. Chociaz Urzad
uznal, ze dostepne dane toksykologiczne dotyczace gumy
kasja sa niewystarczajagce do okreSlenia ADI, jego
zdaniem  istniejgce  dane nie  budzg  obaw.
W szczegblnosci Urzad zwrécil uwage na charaktery-
stycznie niskg absorpcje gumy kasja oraz fakt, ze
w przypadku catkowitej hydrolizy guma kasja zostalaby
rozlozona na zwigzki, ktére dostang si¢ do zwyklych
Sciezek metabolicznych. Istnieje uzasadnienie technolo-
giczne zastosowania gumy kasja ze wzgledu na efekt
synergistyczny w zakresie dzialania Zelujacego, wystepu-
jacy w przypadku dodania jej do innych zwykle stoso-
wanych w zywnosci gum. Wiasciwe jest zatem dopusz-
czenie tych rodzajow zastosowania na poziomie UE oraz
przypisanie gumie kasja numeru E 427.

(22)  Urzad poddal ocenie bezpieczeristwo neotamu jako

substancji wzmacniajacej smak i zapach oraz przedstawit
swojg opini¢ w dniu 27 wrzeSnia 2007 r.(*) Urzad
stwierdzil, Ze neotam nie budzi obaw w zakresie bezpie-
czefistwa w odniesieniu do proponowanych rodzajéw
zastosowan  jako substancji wzmacniajgcej smak
i zapach i ustalit ADI na poziomie 0-2 mg/kg masy
ciala dziennie. Wlasciwe jest zatem dopuszczenie zasto-
sowania neotamu jako substancji wzmacniajacej smak
i zapach.

(23)  Urzad poddal ocenie informacje dotyczace bezpieczen-

=

stwa stosowania L-cysteiny (E 920) w niektérych Srod-
kach spozywczych przeznaczonych dla niemowlat

(}) Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zywnosci, $srodkéw aroma-

tyzujacych, substancji pomocniczych w przetworstwie i materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z Zywno$cia wydana na wniosek
Komisji dotyczacy stosowania gumy kasja jako dodatku do
zywnosci; Dziennik EFSA (2006) 389, s. 1.

Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zZywnosci, srodkéw aroma-
tyzujacych, substancji pomocniczych w przetwérstwie i materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywnosScia wydana na wniosek
Komisji dotyczacy stosowania neotamu jako substancji stodzacej
i wzmacniajacej smak i zapach; Dziennik EFSA (2007) 581, s. 1.
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i malych dzieci. Urzad stwierdzit w opinii z dnia
26 wrzesnia 2006 r. ('), Ze jej proponowane zastoso-
wanie w przetworzonej zywnosci na bazie zbdéz oraz
w zywnoéci dla niemowlat i malych dzieci (konkretnie
w  herbatnikach dla niemowlat) nie budzi obaw
w zakresie bezpieczefistwa. Herbatniki dla niemowlat
i malych dzieci muszag mie¢ odpowiedni sklad, w tym
kontrolowang zawarto$¢ cukru i tluszczu. Jednakze
herbatniki o niskiej zawarto$ci tluszczu charakteryzuja
si¢ wiekszg kruchoscig i zwigzanym z tym ryzykiem
utkniecia w gardle i uduszenia si¢ w wyniku rozkruszenia
sie herbatnika w ustach dziecka. Dzialanie L-cysteiny
polega na polepszaniu ciasta, umozliwiajac kontrole
tekstury produktu koficowego. Wlasciwe jest zatem
dopuszczenie zastosowania L-cysteiny w herbatnikach
dla niemowlat i malych dzieci na poziomie UE.

(24)  Urzad poddat ocenie bezpieczenistwo stosowania prepa-
ratu enzymatycznego na bazie trombiny z fibrynogenem
pochodzagcym od bydla lub $wif jako dodatku do
zywnosci w celu rekonstytucji zywnosci i stwierdzit
w opinii wydanej w dniu 26 kwietnia 2005 r., ze takie
zastosowanie preparatu enzymatycznego produkowanego
zgodnie z opisem w opinii nie budzi obaw w zakresie
bezpieczenistwa (?).  Jednakze Parlament Europejski
w rezolucji z dnia 19 maja 2010 r. w sprawie projektu
dotyczacego dyrektywy Komisji zmieniajgcej zataczniki
do dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 95/2/WE
w sprawie dodatkéw do zywnosci innych niz barwniki
i substancje stodzace uznal, Ze umieszczenie tego prepa-
ratu enzymatycznego jako dodatku do zywnosci w celu
rekonstytucji zywno$ci w zalgczniku IV do dyrektywy
95/2/WE nie jest zgodne z celem i treicig rozporzadzenia
(WE) nr 1333/2008, poniewaz nie spelnia ogdlnych
kryteriow art. 6 rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008,
a w szczegblnosci kryteriow zawartych w art. 6 ust. 1
lit. c.

(25)  Decyzja Komisji 2004/374/WE (}) zawieszono wprowa-
dzanie na rynek i przywoéz galaretki w minikubeczkach
zawierajacej zelujace dodatki do zywno$ci na bazie
wodorostéw i niektérych gum (E 400, E 401, E 402,
E 403, E 404, E 405, E 406, E 407, E 407a, E 410,
E 412, E 413, E 414, E 415, E 417, E 418) ze wzgledu
na ryzyko utkniecia w gardle, jakie stwarzaly te produkty.
Dyrektywa 95/2/WE zostala odpowiednio zmieniona
dyrektywa  2006/52/WE  Parlamentu  Europejskiego
i Rady (9. Nalezy zatem uchyli¢ decyzje Komisji
2004/374|WE, gdyz jej przepisy zostaly uwzglednione
w dyrektywie 95/2/WE.

(") Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zywnosci, srodkéw aroma-
tyzujacych, substancji pomocniczych w przetwérstwie i materiatow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia wydana na wniosek
Komisji dotyczacy stosowania L-cysteiny w zywnosci przeznaczonej
dla niemowlat i malych dzieci; Dziennik EFSA (2006) 390, s. 1.
Opinia naukowa panelu ds. dodatkéw do zywnosci, Srodkéw aroma-
tyzujacych, substancji pomocniczych w przetworstwie i materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia wydana na wniosek
Komisji dotyczacy stosowania preparatu enzymatycznego na bazie
trombiny-fibrynogenu pochodzacego od bydla lub $win jako
dodatku do zywnoSci w celu rekonstytucji zywnosci; Dziennik
EFSA (2005) 214, s. 1.

() Dz.U. L 118 z 23.4.2004, s. 70.

(4 Dz.U. L 204 z 26.7.2006, s. 10.

S
-

(26)  Srodki przewidziane w niniejszej dyrektywie sa zgodne
z opinig Statego Komitetu ds. taficucha ZywnoSciowego
i Zdrowia Zwierzat i ani Parlament Europejski, ani Rada
nie wyrazily wobec nich sprzeciwu.

PRZYJMUJE NINIEJSZA DYREKTYWE:

Artykut 1
W zalgcznikach II-VI do dyrektywy 95/2/WE wprowadza si¢
zmiany zgodnie z zalgcznikiem do niniejszej dyrektywy.
Artykut 2

1. Panstwa czlonkowskie przyjmuja i publikuja, najpdiniej
do dnia 31 marca 2011 r., przepisy ustawowe, wykonawcze
i administracyjne niezbedne do wykonania art. 1 niniejszej
dyrektywy. Niezwlocznie przekazuja Komisji tekst tych prze-
pisow.

Panstwa czlonkowskie stosujg te przepisy najpdzniej od dnia

1 kwietnia 2011 r.

Przepisy przyjete przez panstwa czlonkowskie zawieraja odnie-
sienie do niniejszej dyrektywy lub odniesienie takie towarzyszy
ich urzedowej publikacji. Metody dokonywania takiego odnie-
sienia okre$lane sg przez pafistwa czlonkowskie.

2. Pafstwa czlonkowskie przekazuja Komisji teksty podsta-
wowych przepisow prawa krajowego, przyjetych w dziedzinie
objetej niniejsza dyrektywa.

Artykut 3
Decyzja Komisji 2004/374/WE traci moc.

Artykut 4

Niniejsza dyrektywa wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jej
opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Artykut 5

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do panstw czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 22 pazdziernika 2010 r.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy
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ZALACZNIK

W zalgcznikach 1I-VI do dyrektywy 95/2/WE wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
(1) w zalgczniku I wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

a) pozycje ,wstepnie zapakowane preparaty z migsa mielonego” zastepuje si¢ nastepujaca pozycja:

,Wstepnie zapakowane wyroby ze S$wie- E 261 Octan potasu
zego migsa mielonego
E 262i Octan sodu
E 262ii Wodorooctan sodu
(dioctan sodu)
E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu
E 302 Askorbinian wapnia
E 325 Mleczan sodu
E 326 Mleczan potasu
E 330 Kwas cytrynowy
E 331 Cytryniany sodu
E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia

quantum satis”

b) na koncu zalgcznika dodaje si¢ nastepujaca pozycje:

~Niearomatyzowane fermentowane E 406 Agar
produkty o charakterze $mietany i ich
substytuty o zawarto$ci tluszczu ponizej E 407 Karagen
20 %
E 410 Maczka chleba $wigtojan-
skiego
E 412 Guma guar
E 415 Guma ksantanowa
E 440 Pektyny
E 460 Celuloza
E 466 Karboksymetyloceluloza
E 471 Mono- i  diglicerydy
kwasow tluszczowych
E 1404 Skrobia utleniona
E 1410 Fosforan monoskrobiowy
E 1412 Fosforan diskrobiowy
E 1413 Fosforanowany fosforan
diskrobiowy
E 1414 Acetylowany  fosforan
diskrobiowy
E 1420 Skrobia acetylowana
E 1422 Acetylowany  adypinian
diskrobiowy

E 1440 Hydroksypropyloskrobia

quantum satis”
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E 1442 Hydroksypropylofosforan

diskrobiowy
E 1450 Sol sodowa oktenylobur-
sztynianu skrobiowego

E 1451 Acetylowana skrobia

utleniona

(2) w zalaczniku III wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a) na koncu czgSci A dodaje si¢ nastgpujace pozycje:

=

»Analogi produktéw rybnych na
bazie wodorostow

1000 500

Piwo w beczkach zawierajace
wiecej niz 0,5 % dodanego cukru
fermentujacego lub sokéw owoco-
wych albo koncentratow
Z OWOCOW

200 200 400

Swieze nieobrane owoce cytrusowe
(tylko na powierzchnig)

20

Suplementy Zywnosciowe
w  postaci  suchej  okreslone
w dyrektywie 2002[46/WE zawie-
rajace preparaty witaminy A lub
polaczenie witaminy A i D

1000 w
produkcie
gotowym do
spozycia”

na koncu czgsci B dodaje si¢ nastgpujace pozycje:

,Boréwki amerykanskie (tylko Vaccinium corymbosum)

10

Cynamon (tylko Cinnamomum ceylanicum)

150”

¢) w czgdci C wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

(i) pozycja dotyczaca dodatku E 234 otrzymuje nastepujace brzmienie:

LE 234 Nizyna (¥)

Puddingi z semoliny i tapioki oraz produkty 3 mg/kg
podobne

Sery dojrzewajace i sery topione 12,5 mg/kg
Clotted cream 10 mg/kg
Mascarpone 10 mg/kg
Pasteryzowane jaja w stanie plynnym (biatko, 6,25 mg|l
z6ttko lub cale jaja)

(*) Substancja moze by¢ obecna w niektérych serach w wyniku procesu fermentacji”.

(i) pozycja dotyczaca dodatku E 242 otrzymuje nastepujace brzmienie:

,E 242 Dimetylodi-

weglan

Aromatyzowane napoje bezalkoholowe
Wino bezalkoholowe
Koncentrat herbaty w plynie

250 mg/l ilo$¢ wprowa-
dzona, pozostalosci
niewykrywalne

Wino z jablek (cider), wino z gruszek (perry),
wina owocowe

Wino o obnizonej zawarto$ci alkoholu

Napoje na bazie wina i produkty okreslone
w rozporzadzeniu (EWG) nr 1601/91

250 mg/l ilo$¢ wprowa-
dzona, pozostatosci
niewykrywalne”
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d) w czgsci D po pozycji dotyczacej dodatku E 316 wprowadza si¢ nastgpujaca pozycje:

»E 392

Wyciagi
Z rozmarynu

Oleje roslinne (z wyjatkiem oliwy z pierwszego
tloczenia i oliwy z oliwek) oraz tluszcze,
w  ktorych  zawarto$¢  wielonienasyconych
kwaséw tluszczowych jest wyzsza niz 15 %

30 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)
W odniesieniu do zawartosci

w|w calkowitego kwasu tluszczowego, do tluszczu
stosowania w produktach zywnosciowych

niepoddawanych obrdbce cieplnej

Oleje z ryb i olej z alg 50 mg/kg

Smalec wolowy, tluszcz drobiowy, owczy
i wieprzowy

Thluszcze i oleje do produkcji przemystowej
srodkéw spozywczych poddawanych obrébee
termicznej

Olej i tluszcz do smazenia, z wylgczeniem
oliwy z oliwek i oliwy z wytlokéw oliwnych
Przekaski (na bazie zbdz, ziemniakdéw lub
skrobi)

(wyrazone jako suma karnozozu
i kwasu karnozowego)
W odniesieniu do zawartoSci
tluszczu

Sosy

100 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)
W odniesieniu do zawartosci
thuszczu

Piekarskie produkty delikatesowe

200 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)

W odniesieniu do zawartosci
thuszczu

Suplementy zywnosciowe okreslone

w dyrektywie 2002/46/WE

400 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)

Susze ziemniaczane
Produkty jajeczne
Guma do zucia

200 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)

Mleko w proszku do automatow

Przyprawy
Przetworzone orzechy

200 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)

W odniesieniu do zawartosci
thuszczu

Zupy i buliony w proszku

50 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)

Migso suszone

150 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)

Produkty migsne i rybne, z wyjatkiem suszo-
nego migsa i suszonych kielbas

150 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)
w odniesieniu do zawartosci
tluszczu

Suszone kielbasy

100 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)

Srodki aromatyzujace

1 000 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)

Mleko w proszku do produkcji lodow

30 mg/kg
(wyrazone jako suma karnozolu
i kwasu karnozowego)”
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(3) W zalaczniku IV wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a) w pozydji dotyczacej dodatkéw E 338, E 339, E 340, E 341, E 343, E 450, E 451 i E 452 po wierszu dotyczacym
,napojéw z bialkami roslinnymi” wprowadza si¢ nastepujacy wiersz:

,Napoje dla sportowcéw zawierajace biatko z serwatki

4 glkg”

b) przed pozycja dotyczaca dodatkow E 432, E 433, E 434, E 435 i E 436 wprowadza

sie nastepujacg pozycje:

.E 427

Guma kasja

Lody spozywcze 2 500 mg/kg
Fermentowane przetwory mleczne z wyjatkiem niearomatyzowa-

nych fermentowanych przetworéw mlecznych zawierajacych

zywe kultury bakterii

Desery na bazie przetworéw mlecznych oraz produkty podobne

Nadzienia, posypki i polewy do piekarskich produktéw delikate-

sowych oraz do deseréw

Ser topiony

Sosy i sosy satatkowe

Zupy i buliony w proszku

Produkty migsne poddawane obrébce cieplnej 1 500 mg/kg”

¢) w pozycji dotyczacej E 901, E 902 i E 904, w trzeciej kolumnie, w ramach zastosowania ,Tylko jako czynnik
glazurujacy do”, wprowadza si¢ nastepujaca pozycje:

,— Wstepnie zapakowane wafle zawierajace lody (tylko dla
E 901)

quantum satis”

d) w pozydji dotyczacej E 901, E 902 i E 904, w trzeciej kolumnie, ponizej zastosowania ,Brzoskwinie i ananasy
(wylacznie do powierzchniowej obrébki)”, wprowadza si¢ nastgpujaca pozycje:

»2Aromaty w aromatyzowanych napojach bezalkoholowych (tylko
dla E 901)

0,2 g/lkg w napojach
aromatyzowanych”

e) po pozycji dotyczacej dodatku E 959 wprowadza si¢ nastepujaca pozycje:

,E 961

Neotam

Napoje aromatyzowane na bazie wody, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

Napoje na bazie mleka i sktadnikéw mleka lub napoje na bazie
sokéw owocowych, o obnizonej wartosci energetycznej lub bez
dodatku cukru

,Przekaski”: niektore aromatyzowane gotowe do spozycia,
wstepnie zapakowane, suche, smakowe produkty skrobiowe
i orzechy powlekane

Wyroby cukiernicze na bazie skrobi, o obnizonej wartosci ener-

getycznej lub bez dodatku cukru

Drobne cukierki od$wiezajagce oddech, bez dodatku cukru

Pastylki od bolu gardla o silnym smaku, bez dodatku cukru

Guma do zucia, z dodatkiem cukru

Dzemy, galaretki i marmolady o obnizonej wartoéci energe-
tycznej

2 mg/l jako substancja
wzmacniajaca smak
i zapach

2 mg/l jako substancja
wzmacniajaca smak
i zapach

2 mgfkg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach

3 mg/kg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach

3 mg/kg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach

3 mgfkg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach

3 mgfkg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach

2 mglkg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach
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Sosy

Suplementy zywnoSciowe w postaci plynnej okreslone
w dyrektywie 2002/46/WE

Suplementy ~ ZywnoSciowe w  postaci stalej okreslone
w dyrektywie 2002/46/WE

Suplementy zywnosciowe okreslone w dyrektywie 2002/46/WE
na bazie witamin lub mikroelementéw w postaci syropu lub
nadajace si¢ do zucia

2 mg[kg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach

2 mg/kg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach

2 mg/kg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach

2 mgfkg jako
substancja wzmacnia-
jaca smak i zapach”

f) po pozycji dotyczacej dodatku E 1202 wprowadza si¢ nastepujaca pozycjg:

»E 1203

Alkohol  poliwi- | Suplementy zywnosciowe okreslone w dyrektywie
nylowy 2002/46/WE w postaci kapsulek i tabletek

18 g/kg”

g) po pozycji dotyczacej dodatku E 1202, pozycja dotyczaca tylko dodatku do zywnosci E 1505 otrzymuje nastg-

pujace brzmienie:

LE 1505

Cytrynian trietylu | Suplementy zywnosSciowe okreslone w dyrektywie

2002/46/WE w postaci kapsulek i tabletek

Suszone biatko jaj

3,5 glkg

quantum satis”

h) po pozycji dotycz

acej dodatku E 1452 wprowadza si¢ nastgpujaca pozycje:

JE 1521 Glikol
nowy

polietyle- | Suplementy Zywnosciowe okre$lone w dyrektywie 10 g/kg”

2002/46/WE w postaci kapsulek i tabletek

(4) w zalaczniku V pozycja dotyczaca dodatku ,Polietylenoglikol 6000” otrzymuje nastgpujace brzmienie:

»E 1521

Glikol polietylenowy

Substancje stodzace”

(5) w czesci 3 zalgcznika VI po pozycji dotyczacej dodatku E 526 wprowadza sie nastepujaca pozycje:

»E 920 L-cysteina

Herbatniki dla niemowlat i malych dzieci

1 glkg”




