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DECYZJA KOMISJI
z dnia 5 listopada 2010 r.

dotyczaca wkladu finansowego Unii na rzecz skoordynowanego programu monitorowania
wystepowania Listeria monocytogenes w niektérych rodzajach zywno$ci gotowej do spozycia
przeprowadzanego w panstwach cztonkowskich

(notyfikowana jako dokument nr C(2010) 7516)

(2010/678/UE)

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem paszowym i Zywno$ciowym oraz regutami
dotyczacymi zdrowia zwierzat 1 dobrostanu zwierzat ('),
w szczegdlnosci jego art. 66,

uwzgledniajac  dyrektywe 2003/99/WE Parlamentu Europej-
skiego i Rady z dnia 17 listopada 2003 r. w sprawie monito-
rowania choréb odzwierzecych i odzwierzecych czynnikéw
chorobotworczych (3), w szczegdlnosci jej art. 5,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:
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Rozporzgdzenie (WE) nr 882/2004 ustanawia miedzy
innymi procedury regulujace wklad finansowy Unii na
$rodki niezbedne do zapewnienia stosowania rozporzg-
dzenia (WE) nr 882/2004.

Dyrektywa 2003/99/WE przewiduje mozliwos¢ ustano-
wienia skoordynowanych programéw monitorowania,
zwlaszcza w przypadku okreslenia szczegélnych potrzeb
w celu oceny ryzyka lub ustanowienia wartoci referen-
cyjnych  w  odniesieniu  do choréb odzwierzgcych
i odzwierzecych czynnikéw chorobotwoérczych.

Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (EFSA)
oraz Europejskie Centrum ds. Zapobiegania i Kontroli
Choréb (ECDC) opublikowaly sprawozdania w sprawie
tendencji w chorobach odzwierzecych i ich Zrddel,
odzwierzecych czynnikéw chorobotwérczych oraz opor-
nodci przeciwdrobnoustrojowej w Unii w2006 r. ()
i 2007 r. (%) (sprawozdania EFSA-ECDC). Wedlug tych
sprawozdan w 2006 r. w 25 panstwach czlonkowskich
odnotowano lacznie 1588 przypadkéw listeriozy
(Listeria monocytogenes) u ludzi. Ponadto w 2007 r. odno-
towano 1558 takich przypadkéw w 26 panstwach

z.U. L 165 z 30.4.2004, s. 1.
z.U. L 325 z 12.12.2003, s. 31.
ziennik EFSA (2007), s. 130.
ziennik EFSA (2009), s. 223.

czlonkowskich. W sprawozdaniach wykazano réwniez
znaczny wzrost wystepowania takich przypadkow
u ludzi w latach 2001-2006. Choroba jest czgsto cigzka,
a umieralno$¢ wysoka.

Fakt, ze Listeria monocytogenes jest w stanie rozmnazac si¢
w zywno$ci réznego rodzaju juz w temperaturach tak
niskich jak 2-4°C, sprawia, iz wystgpowanie Listeria
monocytogenes w zywnosci gotowej do spozycia ze
stosunkowo dlugim okresem przydatnosci do spozycia
jest szczegblnie niepokojace.

Zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikro-
biologicznych dotyczacych $rodkéw  spozywezych (%)
podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze maja
przestrzegal kryteribw bezpieczenistwa zywnosci doty-
czacych Listeria monocytogenes dla zywnosci gotowej do
spozycia w ramach dobrej praktyki higienicznej oraz
analizy zagrozen 1 krytycznych punktéw kontroli
(HACCP).

W sprawozdaniach EFSA-ECDC wskazano, ze najwyzszy
odsetek przypadkéw niezgodnosci z kryteriami dotycza-
cymi Listeria monocytogenes odnotowano w gotowych do
spozycia serach, produktach ryboléwstwa oraz wyrobach
miesnych poddawanych obrébee cieplnej.

Ludzie s3 narazeni na Listeria monocytogenes gtéwnie na
drodze kontaktu z Zywnoscig. Dlatego tez wystepowanie
i poziom zanieczyszczenia Listeria  monocytogenes
produktéw ryboléwstwa gotowych do spozycia, seréw
oraz wyrobéw migsnych poddawanych obrdbee cieplnej
powinny zostal oszacowane w zharmonizowany
i poréwnywalny sposéb przy pomocy skoordynowanego
programu monitorowania na poziomie handlu detalicz-
nego we wszystkich panstwach czlonkowskich.

Na wzrost Listeria monocytogenes w produkcie gotowym
do spozycia maja wplyw pH, aktywno$¢ wody oraz
temperatura przechowywania produktu. Mozliwe jest
stworzenie modelu do oszacowania wzrostu Listeria
monocytogenes w  produkcie gotowym do spozycia
w réznych warunkach temperaturowych.

() Dz.U. L 338 z 22.12.2005, s. 1.
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9 W przypadku  braku stosownych definicji (17) Niniejsza  decyzja  stanowi  decyzje  finansowa

(10)

(1)

(12)

(14)

(15)

(16)

w prawodawstwie unijnym nalezy stosowaé definicje
z Kodeksu Zywnosciowego, z ogdlnej normy dotyczacej
sera (CODEX STAN 283-1978, zmiana z 2008 r.) oraz
z Kodeksu Zywnosciowego, z normy grupowej doty-
czacej sera niedojrzewajagego, w tym sera S$wiezego
(CODEX STAN 221-2001, zmiana z 2008 r.) wydanych
przez Komisje Codex Alimentarius w celu zapewnienia
zharmonizowanego podejscia w  definiowaniu  seréw
gotowych do spozycia.

W maju 2009 r. grupa zadaniowa EFSA ds. gromadzenia
danych o chorobach odzwierzecych przyjela sprawoz-
danie w sprawie proponowanych specyfikacji technicz-
nych dotyczacych skoordynowanego programu monito-
rowania Listeria monocytogenes w niektorych kategoriach
zywnosci gotowej do spozycia na poziomie handlu deta-
licznego w UE (1).

Aby w dalszym stopniu zharmonizowaé etap pobierania
probek, prébki pobiera si¢ na poziomie detalicznym,
obejmujacym  sklepy, supermarkety i inne podobne
punkty sprzedazy, ktére sprzedaja towary bezposrednio
konsumentowi koficowemu.

Dane zgromadzone w ramach skoordynowanego
programu monitoringu nie powinny by¢ wykorzysty-
wane do innych celéw niz ten program bez wcze$niej-
szego uzgodnienia z panstwami czlonkowskimi w celu
zagwarantowania poufno$ci danych.

Ze wzgledu na duze znaczenie gromadzenia pordw-
nywalnych danych dotyczacych wystepowania Listeria
monocytogenes w zywno$ci gotowej do spozycia nalezy
przyznaé wklad finansowy Unii na prowadzenie takiego
skoordynowanego programu monitorowania.

Aby ulatwi¢ pobieranie probek i przeprowadzanie analiz
w ramach skoordynowanego programu
w zharmonizowany sposéb, biorgc pod uwage ewen-
tualne réznice w ramach czasowych pomigdzy
panstwami czlonkowskimi, nalezy ustali¢ poczatek
i czas trwania programu.

Wkiad finansowy Unii powinien zostal przyznany, pod
warunkiem ze skoordynowany program monitorowania
jest przeprowadzany zgodnie z niniejszg decyzja oraz
pod warunkiem dostarczenia przez wlasciwe organy
wszelkich niezbednych informacji w terminach w niej
przewidzianych.

Dla wigkszej wydajnosci administracyjnej wszelkie
wydatki przedstawione w celu uzyskania wkladu finan-
sowego Unii powinny by¢ wyrazone w euro. Zgodnie
z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 1290/2005 z dnia
21 czerwca 2005 r. w sprawie finansowania wspodlnej
polityki rolnej () kursem wymiany dla wydatkow
w walucie innej niz euro powinien by¢ ostatni kurs usta-
lony przez Europejski Bank Centralny przed pierwszym
dniem miesigca, w ktérym dane panstwo cztonkowskie
zlozylo wniosek o zwrot kosztow.

(") Dziennik EFSA (2009) 300, s. 1.
() DzU. L 209 z 11.8.2005, s. 1.

w rozumieniu art. 75 rozporzadzenia Rady (WE,
Euratom) nr 1605/2002 z dnia 25 czerwca 2002 r.
w sprawie rozporzadzenia finansowego majacego zasto-
sowanie do budzetu ogdlnego Wspdlnot Europejskich ()
(rozporzadzenie finansowe) oraz art. 90 szczegdlowych
zasad wykonania rozporzadzenia finansowego oraz art.
15 wewnetrznych zasad wykonywania budzetu ogdlnego
Wspdlnot Europejskich.

(18) Srodki przewidziane w niniejszej decyzji sa zgodne
z opinig Stalego Komitetu ds. Laficucha Zywno$ciowego
i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DECYZJE:

Artykut 1
Przedmiot

Niniejsza decyzja ustanawia skoordynowany program monito-
rowania wystepowania Listeria monocytogenes w niektérych kate-
goriach zywnosci gotowej do spozycia wymienionych w art. 2
na poziomie handlu detalicznego oraz zasady przyznawania
wkladu finansowego Unii panstwom czlonkowskim w celu
jego wdrazania.

Artykut 2

Zakres i czas trwania skoordynowanego programu

monitorowania

1. Panstwa czlonkowskie przeprowadzaja skoordynowany
program monitorowania w celu oceny wystepowania Listeria
monocytogenes w nastepujacych kategoriach zywnosci gotowej
do spozycia, w prébkach wybieranych losowo na poziomie
handlu detalicznego:

a) pakowane (niemrozone) wedzone na cieplo lub zimno ryby
lub produkty rybne ,Gravad”;

b) sery migkkie i potmigkkie, z wylgczeniem seréw $wiezych;
¢) pakowane wyroby migsne poddawane obrébce cieplnej.

2. Pobieranie prébek w ramach skoordynowanego programu
monitorowania okreslonego w ust. 1 zostanie przeprowadzone
w okresie rozpoczynajacym si¢ w 2010 r. i trwajacym przynaj-
mniej 12 miesiecy.

Artykut 3
Definicje
Dla celéw niniejszej decyzji stosuje si¢ nastepujace definicje:
1) ,zywnos$¢ gotowa do spozycia” oznacza zywno$¢ gotowa

do spozycia zgodnie z definicja w art. 2 lit. g) rozporzg-
dzenia (WE) nr 2073/2005;

2) ,okres przydatnoéci do spozycia” oznacza okres przydat-
nosci do spozycia zgodnie z definicjg w art. 2 lit. f) rozpo-

rzadzenia (WE) nr 2073/2005;

() Dz.U. L 248 z 16.9.2002, s. 1.
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3) ,partia” oznacza parti¢ zgodnie z definicja w art. 2 lit. e)
rozporzadzenia (WE) nr 2073/2005;

4) ,handel detaliczny” oznacza handel detaliczny zgodnie
z definicjg w art. 3 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr
178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanawiajgcego ogdlne zasady
i wymagania prawa ZywnoS$ciowego, powolujacego Euro-
pejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz ustanawia-
jacego procedury w zakresie bezpieczenstwa Zywnosci (1);
jednakze na potrzeby niniejszej decyzji handel detaliczny
obejmuje wylacznie sklepy, supermarkety i inne podobne
punkty sprzedazy sprzedajace bezposrednio konsumentowi
koficowemu; nie obejmuje on terminali dystrybucyjnych,
centréw dystrybucji, dzialalnosci cateringowej, cateringu
instytucjonalnego, stoléwek zakladowych, restauracji ani
innych podobnych dzialan zwigzanych z ustugami zywno-
Sciowymi oraz hurtowni;

5) ,przetwarzanie” oznacza przetwarzanie zgodnie z definicjg
w art. 2 ust. 1 lit. m) rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny Srodkéw spozywczych (3);

6) ,wyroby miesne” oznaczaja wyroby migsne zgodnie
z definicjg w pkt 7.1 zalgcznika I do rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajacego szczegdlne
przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego (%);

~
~

,kraj produkcji” oznacza kraj wskazany na znaku identyfi-
kacyjnym przewidzianym w zalgczniku II sekcja I czgs§é
B pkt 6 do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004;

8) ,zywno$¢ pakowana’ oznacza zywno$¢, ktdrej cala
powierzchnia zostala przykryta przepuszczalnym lub
nieprzepuszczalnym materialem do pakowania w celu
zapobiezenia bezposredniemu kontaktowi zywnosci ze
srodowiskiem;

9) ,zywno$¢ pakowana w atmosferze modyfikowanej”
oznacza  zywno§¢,  ktéra  zostala  opakowana
i hermetycznie zamknieta po usunieciu z opakowania
powietrza i zastapieniu go SciSle kontrolowana mieszaning
gazéw skladajaca si¢ z dwutlenku wegla, tlenu lub azotu;

10

=

,zywno$¢ pakowana prézniowo” oznacza zywno$¢, ktdra
zostata opakowana i hermetycznie zamknieta po usunieciu
powietrza z opakowania;

11) ,wedzone ryby” oznaczaja ryby konserwowane poprzez
wedzenie;

12) ,produkty rybne »Gravad<’ oznaczaja ryby peklowane
w soli i cukrze bez obrébki cieplnej;

13) ,sery dojrzewajace” oznaczajg sery, ktére nie sg gotowe do
spozycia wkrétce po wytworzeniu, lecz muszg by¢ prze-

() Dz.U. L 31 z 1.2.2002, s. 1.
() Dz.U. L 139 z 30.4.2004, s. 1.
() Dz.U. L 139 z 30.4.2004, s. 55.

chowywane przez taki okres czasu, w takiej temperaturze
i w takich warunkach, ktére wywolaja niezbedne zmiany
biochemiczne i fizyczne charakterystyczne dla danego sera;

14) ,sery migkkie” oznaczaja sery, w ktorych zawartos¢ wilgoci
w masie beztluszczowej jest wyzsza niz 67 %;

15) ,sery potmiekkie” oznaczajg sery o konsystencji tylko nieco
twardszej od seréw migkkich. Procentowa zawartosé
wilgoci w tych serach wynosi w masie beztluszczowej
62-67 %. Charakteryzuje je jedrna, lecz elastyczna konsys-
tencja;

16) ,dojrzewajgce sery pleSniowe” oznaczajg sery, ktérych
dojrzewanie obejmuje przede wszystkim wystapienie
charakterystycznego wzrostu plesni wewnatrz lub na
powierzchni sera;

17) ,dojrzewajace sery maziowe” oznaczaja sery, ktérych
skorka w trakcie dojrzewania lub po nim zostala poddana
obrébce lub naturalnie skolonizowana odpowiednimi
kulturami mikroorganizméw, np. Penicillium candidum lub
Brevibacterium linens. Powstala w ten sposéb warstwa
maziowa stanowi cze$¢ skorki;

18

=

,dojrzewajace sery solankowe” oznaczaja sery dojrzewajace
i przechowywane w solance do momentu ich sprzedazy
lub pakowania;

19) ,sery $wieze” oznaczaja sery twarogowe, ktore nie podle-
gaja dojrzewaniu, np. serek wiejski, mozarella, ricotta
i twardg. Sery $wieze nie sa objete niniejszym skoordyno-
wanym programem monitorowania.

Artykut 4

Pobieranie prébek, analizy i rejestrowanie danych przez
pafistwa cztonkowskie

1. Pobieranie probek przeprowadzane jest przez wiasciwy
organ lub pod jego nadzorem.

2. Krajowe laboratoria referencyjne w zakresie Listeria mono-
oytogenes wykonuja analizy na obecno$¢ Listeria monocytogenes,
analizy pH oraz aktywnosci wody.

3. Wiasciwy organ moze tez wyznaczy¢ inne laboratoria niz
krajowe laboratoria referencyjne, ktére s3 akredytowane
i zaangazowane w urzedowe kontrole w zakresie Listeria mono-
oytogenes, do przeprowadzenia analiz na obecno$¢ Listeria mono-
oytogenes, analiz pH oraz aktywnosci wody.

4. Pobieranie probek i analizy, o ktérych mowa w ust. 1, 2
i 3, oraz rejestrowanie wszystkich istotnych danych odbywa si¢
zgodnie ze  specyfikacami  technicznymi  okreSlonymi
w zataczniku L

5. Liczba prébek do pobrania w poszczegdlnych kategoriach
zywnosci gotowej do spozycia w kazdym panstwie cztonkow-
skim jest okreslona w zalaczniku II.
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Artykut 5

Gromadzenie, ocena, sprawozdawczo$¢ i wykorzystanie
danych na poziomie Unii

1. Panstwo cztonkowskie gromadzi i ocenia rezultaty pobie-
rania probek oraz wyniki analiz na obecno$¢ Listeria monocyto-
genes, analiz pH oraz aktywnosci wody przewidzianych w art. 4
ust. 1, 2 i 3 niniejszej decyzji.

Wiyniki te, ich ocena oraz wszelkie istotne dane s3 dolgczane do
sprawozdania koncowego z realizacji skoordynowanego
programu monitorowania, ktére przekazywane jest Komisji
przed dniem 31 maja 2012 r.

2. Do dnia 30 listopada 2010 r. Komisja ustala format stow-
nika danych i formularzy gromadzenia danych, ktore beda
stosowane przez wlasciwe organy przy sporzadzaniu sprawoz-
dania, o ktorym mowa w ust. 1.

3. Komisja przekazuje sprawozdania koncowe, o ktérych
mowa w ust. 1, do Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenistwa
Zywnosci (EFSA), ktéry je analizuje, opracowuje predyktywne
modele zgodnosci z kryteriami bezpieczefistwa zywnosci doty-
czacymi Listeria monocytogenes oraz wzrostu mikroorganizméw
w réznych warunkach przechowywania i w okresie szeciu
miesiecy wydaje sprawozdanie podsumowujace.

4. Jakiekolwiek uzycie danych dostarczonych przez panstwa
czlonkowskie w celach innych niz zwigzane ze skoordyno-
wanym programem monitorowania wymaga uprzedniej zgody
tych panistw czlonkowskich.

5. Dane oraz wyniki podaje si¢ do publicznej wiadomosci
w formie zapewniajacej poufno$¢ poszczegdlnych wynikow.

Artykut 6
Warunki przyznawania wkladu finansowego Unii

1.  Wklad finansowy Unii w calkowitej wysokosci
1555300 EUR z pozycji budzetu 17 04 07 01 na pokrycie
kosztéw gromadzenia i oceny prébek oraz sprawozdawczosci,
przewidzianych w art. 5 ust. 1, ktére sg zwigzane z analizami
przewidzianymi w art. 4 ust. 2, przyznawany jest panstwom
czlonkowskim do maksymalnej kwoty przewidzianej na wspét-
finansowanie okreslonej w zalgczniku IIL

2. Wkiad finansowy Unii, o ktérym mowa w ust. 1, wypla-
cany jest kazdemu panstwu czlonkowskiemu, o ile realizacja
skoordynowanego programu monitorowania jest zgodna
z wladciwymi przepisami prawa unijnego, m.in. z przepisami
dotyczacymi  konkurencji i zamdwien publicznych oraz
z zastrzezeniem spelnienia nastepujacych warunkow:

Sprawozdanie koficowe z realizacji skoordynowanego programu
monitorowania musi zostal przekazane Komisji przed dniem
31 maja 2012 r.; sprawozdanie takie musi obejmowac:

(i) wszystkie informacje wyszczegdlnione w zalaczniku I czg$é
D;

(i) dowody poniesienia przez panstwa cztonkowskie wydatkéw
na przeprowadzenie analiz; dowody te powinny zawiera¢ co
najmniej informacje okreslone w zalaczniku IV.

3. W przypadku zloZenia po terminie sprawozdania konco-
wego, o ktérym mowa w ust. 2, wklad finansowy Unii ulega
obnizeniu o 25 % z dniem 1 lipca 2012 r., 0 50 % z dniem
1 sierpnia 2012 r. i 0 100 % z dniem 1 wrze$nia 2012 r.

Artykut 7
Maksymalna wysoko$¢ zwrotu kosztow

Maksymalne kwoty wkladu finansowego Unii, ktére majg zostaé
zwrocone panstwom czlonkowskim na pokrycie kosztéw
gromadzenia i oceny prébek oraz sprawozdawczo$ci, przewi-
dzianych w art. 5 ust. 1, nie przekraczaja nastgpujacych kwot:

a) do 60 EUR za kazda pobrang i oceniong probke, opisang
w sprawozdaniu w sprawie wykrycia Listeria monocytogenes;

b) do 60 EUR za kazda pobrang i oceniong probke, opisang
w sprawozdaniu w sprawie oznaczenia Listeria monocytogenes;

¢) do 15 EUR za kazdg pobrang i oceniong prébke, opisana
w sprawozdaniu w sprawie analizy poziomu pH;

d) do 20 EUR za kazda pobrang i oceniong prdbke, opisang
w sprawozdaniu w sprawie analizy aktywno$ci wody (a).

Artykut 8

Kurs wymiany dla wydatkowania

Jesli wydatki danego panstwa czlonkowskiego wyrazone s
w innej walucie niz euro, panistwo to dokonuje przeliczenia
na euro, stosujac ostatni kurs wymiany ustalony przez Euro-
pejski Bank Centralny przed pierwszym dniem miesigca,
w ktorym dane panstwo czlonkowskie ztozylo wniosek.

Artykut 9
Adresaci

Niniejsza decyzja skierowana jest do panstw cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 5 listopada 2010 r.

W imieniu Komisji
John DALLI
Czlonek Komisji
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1.2.

2.1.
2.1.1.

ZALACZNIK I

(o ktérym mowa w art. 4 ust. 4)

CZESC A
OPERAT LOSOWANIA
Produkty, ktérych prébki nalezy pobraé

Prébki pobiera si¢ na poziomie handlu detalicznego z nastepujacych kategorii Zywnosci gotowej do spozycia:

Pakowane (niemrozone) wedzone na ciepto lub zimno 1yby lub produkty rybne ,Gravad”

Produkty nalezace do tej kategorii musza by¢ pakowane prézniowo lub w atmosferze modyfikowanej.

Ryby moga by¢ w plastrach lub w calosci. Opakowanie moze zawieraé cala rybe, pot lub cz¢$¢ ryby. Ryba moze
by¢ ze skorg lub bez.

Migkkie i potmigkkie sery, z wylgczeniem seréw $wiezych

Kategoria ta obejmuje sery wyprodukowane z surowego, poddanego obrébce termicznej lub pasteryzowanego
mleka zwierzecia dowolnego gatunku. Ser moze by¢ dojrzewajacy, dojrzewajacy maziowy, dojrzewajacy plesniowy
lub dojrzewajacy solankowy.

Ser moze by¢ pakowany, w tym owinigty w muslin, lub niepakowany w handlu detalicznym, lecz pakowany
w punkcie sprzedazy dla konsumenta.

Pakowane wyroby migsne poddawane obrdbce cieplnej

. Wyroby nalezace do tej kategorii zostaly poddane obrobce cieplnej, a nastgpnie poddane dalszym zabiegom

i zapakowane prézniowo lub w atmosferze modyfikowanej.

. Wyroby nalezace do tej kategorii obejmuja zaréwno niepakowane wyroby miesne, jak i wyroby miesne

w przepuszczalnej skorce, ktdre zostaly pokrojone w plastry lub poddane obrébce innego rodzaju migdzy obrébka
cieplna a pakowaniem. Po obrébce cieplnej wyroby mogly by¢ wedzone.

Kategoria ta obejmuje w szczeg6lnosci:

a) zimne gotowane wyroby migsne: wyroby migsne produkowane zazwyczaj z calosci lub duzych czesci struktur
anatomicznych lub reformowanych (takie jak gotowana szynka w plastrach i gotowany filet z kurczaka);

b) kielbasy;

) pasztety.

. Kategoria ta nie obejmuje:

a) wyrobow migsnych suszonych po obrébee cieplnej, takich jak suszone migso;

b) wyrobéw miesnych poddanych obrobce cieplnej w nieprzepuszczalnym opakowaniu, ktére nie sg pdzniej
poddawane dalszej obrébee;

¢) fermentowanych wyrobéw migsnych, w tym fermentowanych kielbas.

Schemat pobierania prébek

Dla celéw skoordynowanego programu monitorowania stosuje si¢ schemat losowania warstwowego proporcjo-
nalnego, w ktérym liczba pobieranych prébek w kazdym panstwie cztonkowskim jest proporcjonalna do jego
liczby ludnosci.

Plan pobierania prébek

Kazde pafstwo czfonkowskie musi mie¢ plan pobierania prébek oparty na wielostopniowym losowaniu zespo-

fowym:

a) pierwszy stopiefi obejmuje gléwne miasta objete proba;
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2.2

2.3.

2.4.

2.5.

b) drugi stopieni obejmuje punkty sprzedazy detalicznej objete proba;

¢) trzeci stopien obejmuje rézne produkty spozywcze w trzech kategoriach zywnosci gotowej do spozycia
objetych préba.

. Plan pobierania prébek musi by¢ sporzadzony przez wlasciwy organ i zawieral:

a) miasta objete skoordynowanym programem monitorowania;
b) rodzaje punktoéw sprzedazy detalicznej objete proba oraz odsetek prébek pobranych z kazdej kategorii;

¢) terminy pobierania prébek w ciagu roku.

. Jesli dostgpne sg odpowiednie dane marketingowe, plan pobierania probek musi zawieral rowniez:

a) rodzaje produktéw objete probg w kazdej z trzech kategorii Zywnosci gotowej do spozycia;

b) liczbe prébek, ktére nalezy pobraé z kazdego rodzaju produktu, o ktérym mowa w lit. a).

. Paristwa cztonkowskie opracowujg plan pobierania probek zgodnie z ponizszymi zasadami i w oparciu o najlepsze

dostgpne dane marketingowe. Krajowe stowarzyszenia handlowe moga udostepni¢ takie dane marketingowe lub
poméc w uzyskaniu danych. W przypadku braku danych marketingowych stosuje si¢ mozliwie najdokladniejsze
szacunki udzialéw w rynku w celu przekazania informacji do planu pobierania prébek na szczeblu centralnym.
W przypadku braku jakichkolwiek wiarygodnych informacji marketingowych moze by¢ niezbedne zezwolenie
przez wlasciwe organy na podjecie decyzji o wyborze danego rodzaju produktu do objecia proba w danej kategorii
przez osobe pobierajaca probki w terenie.

Wybdr do proby kategorii punktow sprzedazy detalicznej

Wiasciwe organy wybieraja punkty sprzedazy detalicznej, z ktorych majg by¢ pobrane probki. Typowe rodzaje
punktow sprzedazy detalicznej, ktére sg objete préba, to: supermarkety, mate sklepy, delikatesy oraz targi uliczne
(takie jak targi rolnicze lub wiejskie).

Jesli najwigksza kategoria punktéw sprzedazy (np. supermarkety) zaopatruje co najmniej 80 % rynku w danej
kategorii zywnosci gotowej do spozycia, to probki wystarczy pobra¢ tylko z tych punktéw sprzedazy. Gdy jest
inaczej, dodaje si¢ druga pod wzgledem wielkosci kategori¢ punktéw sprzedazy az do objecia co najmniej 80 %
rynku.

Gdy pobieranie prébek odbywa si¢ zgodnie z planem pobierania prébek, liczba probek do pobrania w kazdej
kategorii zywnosci gotowej do spozycia z kazdego rodzaju punktu sprzedazy detalicznej jest proporcjonalna do
udzialu w rynku tego rodzaju punktu sprzedazy w stosunku do objetych prébg rodzajéw punktéw sprzedazy.

Wybdr miast do proby

Pobieranie probek odbywa sie w duzych miastach. Probg muszg zosta¢ objete co najmniej dwa duze miasta
w kazdym panstwie czlonkowskim.

Miasta objete proba musza facznie obejmowaé co najmniej 30 % ludnosci danego panstwa cztonkowskiego. Jesli
jednak do planu wiaczonych jest osiem najwigkszych miast, moga one obja¢ mniej niz 30 % ludnosci.

Wybér terminéw pobierania prébek

Poziom zanieczyszczenia Listeria monocytogenes zywnosci gotowej do spozycia moze zmieniaé si¢ w ciggu roku.
W celu zapewnienia doktadnych wynikéw skoordynowanego programu monitorowania jego czas trwania dzieli si¢
na 12 miesigcznych okreséw, w ktérych nalezy pobra taka sama liczbe prébek.

Wybdr zywnosci gotowej do spozycia w obrebie trzech gldwnych kategorii do préby

Zywno$¢ gotowa do spozycia w obrebie trzech gléwnych kategorii jest wybierana do préby na podstawie danych
marketingowych i wyszczegdlniona w planie pobierania probek.

Wiasciwe organy moga zdecydowal o poinstruowaniu os6b pobierajacych probki, by wybieraly sery do préby na
podstawie szacunkowego wkladu w udzial w rynku, zgodnie z krajowym planem pobierania prébek. Wiasciwe
organy powinny takze udzieli¢ wskazéwek odnosnie do przyblizonych udzialéw w rynku gtéwnych rodzajow
zywno$ci w kategoriach, aby umozliwi¢ jak najlepsze ustalenie proby reprezentatywnej dla rynku, np. seréw
z surowego/pasteryzowanego mleka.
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CZESC B
GROMADZENIE 1 TRANSPORT PROBEK
Typ i rodzaj prébki
Prébki pobierane sg losowo z towaréw wystawionych na sprzedaz i kazda z nich musi wazy¢ co najmniej 100 g.
Mozliwe jest pobranie wigcej niz jednej probki z kazdej z trzech kategorii Zywnosci gotowej do spozycia podczas

tej samej wizyty w punkcie sprzedazy detalicznej. Podczas tej samej wizyty nie powinno si¢ jednak pobieraé
prébek z wigcej niz pieciu partii z kazdej kategorii.

Prébki do badania pobiera si¢ wylacznie z zapakowanych i nietknigtych (zapieczetowanych) opakowan, zapako-
wanych przez producenta. W przypadku seréw i wyrobéw migsnych prébki do badania mozna jednak pobieraé
réwniez z produktéw zapakowanych w punkcie sprzedazy detalicznej.

Produkty pobrane do préby musza by¢ oznaczone etykietami, aby umozliwi¢ gromadzenie informacji dotyczacych
produktéw. Informacje na etykiecie obejmuja:

a) szczegOlowe informacje dotyczace kraju produkji;

b) numer partii towaru;

¢) date trwalosci;

d) instrukcje dotyczace temperatury warunkéw przechowywania, o ile dostepne;

e) inne informacje, ktére zwykle znajduja si¢ na etykiecie zywnosci gotowej do spozycia.

Jesli nie wszystkie informacje, o ktérych mowa w lit. a)-d), znajduja si¢ na etykiecie, osoba pobierajaca prébki
prosi wiasciciela lub kierownika punktu sprzedazy detalicznej o brakujace informacje o produkcie i szczegdly
dotyczace etykietowania lub sprawdza te informacje na opakowaniu hurtowym.

Jesli etykieta na zywno$ci gotowej do spozycia nie jest wyrazna lub jest uszkodzona, produkt nie jest wlaczany do
préby. Dwie probki sg pobierane z kazdej partii objetych préba ryb wedzonych lub produktéw rybnych ,Gravad”.
Nalezy poréwna¢ informacje na etykiecie, takie jak numer partii, data, do ktérej dany produkt moze by¢ sprze-
dawany, aby mie¢ pewno$¢, ze obie probki zostaly pobrane z tej samej partii. Jedna z tych dwoch probek musi
zostaé przebadana w dniu jej przyjecia przez laboratorium, a druga na konicu okresu przydatnosci do spozycia.

W przypadku seréw migkkich i pétmiekkich oraz wyrobéw migsnych poddawanych obréobce cieplnej pobiera sie
wylacznie jedng prébke z partii, ktéra musi zosta¢ zbadana na kornicu okresu przydatnosci do spozycia.

Prébki musza zosta¢ umieszczone w oddzielnych woreczkach do pobierania probek i natychmiast wystane do
laboratorium do analizy.

Na wszystkich etapach nalezy zastosowa¢ Srodki ostrozno$ci w celu dopilnowania, by sprzet uzywany w trakcie
pobierania, transportu i przechowywania probek nie byt zanieczyszczony Listeria monocytogenes.

Informacje dotyczace prébki

Wszelkie istotne uzyskane informacje dotyczace prébki zapisuje si¢ na formularzu pobierania probek, ktorego
wzor opracowuje wlasciwy organ. Formularz pobierania probek towarzyszy prébee przez caly czas. W przypadku
probek sera pakowanego w punkcie sprzedazy detalicznej niezbedne moze byé poproszenie o informacje
o produkcie i szczegbly dotyczace etykietowania lub sprawdzenie tych informacji na opakowaniu hurtowym.

Przy pobieraniu probek mierzy si¢ temperatur¢ na powierzchni zapakowanych prébek i zapisuje ja na formularzu
pobierania probek.

Kazda probka i formularz jej pobrania muszg by¢ oznaczone niepowtarzalnym numerem, ktory nalezy stosowal
od momentu pobrania probki az do jej zbadania. Wlasciwy organ stosuje w tym celu system niepowtarzalnej
numeracji.

Transport prébek

W trakcie transportu probki sa przewozone w kontenerach chlodniczych i musza by¢ przechowywane

w temperaturze 2-8 °C w $rodowisku wolnym od zewngtrznych zanieczyszczen.

Wszystkie probki zywnosci gotowej do spozycia musza dotrze¢ do laboratorium w ciagu 24 godzin od pobrania.
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W wyjatkowych przypadkach czas transportu moze przekroczy¢ 24 godziny. Czas transportu nie powinien jednak
by¢ dluzszy niz 48 godzin i w zadnym wypadku nie powinien prowadzi¢ do przeprowadzania badania po dacie
,nalezy sprzeda¢ do dnia” produktu pobranego do préby.

CZESC C
PRZYGOTOWANIE PROBKI I METODY ANALITYCZNE
1. Przyjecie prébek
1.1.  Zasady ogélne

W chwili przyjecia prébek laboratoria sprawdzaja informacje podane przez osobg¢ pobicrajaca probki na formu-
larzu pobrania probek i uzupelniaja jego odpowiednie czeSci. Przed przechowywaniem wszystkie otrzymane
probki sa sprawdzane w celu stwierdzenia, czy opakowanie, w ktérym probka byla transportowana, nie zostato
naruszone. Otrzymane probki o temperaturze wyzszej niz 8 °C sg odrzucane, chyba ze temperatura w handlu
detalicznym byla wyzsza niz 8 °C.

Bez uszczerbku dla pkt 1.2 wszystkie probki przechowywane sa w warunkach chlodniczych do korica ich okresu
przydatnosci do spozycia.

W przypadkach gdy probki musza by¢ przechowywane do korica ich okresu przydatnosci do spozycia, sa one
przechowywane w warunkach chtodniczych:

a) w temperaturze przechowywania oznaczonej na etykiecie opakowania. Jesli na etykiecie oznaczono przedziat
temperatur, probka musi by¢ przechowywana w gérnej granicy tego przedzialu temperatur;

b) jesli na etykiecie opakowania nie oznaczono konkretnej temperatury, probka musi by¢ przechowywana:

(i) w maksymalnych temperaturach chlodzenia okreslonych w obowigzujacych przepisach prawnych lub
wytycznych w panstwie cztonkowskim, w ktérym probka zostala pobrana, z tolerancja + 2 °C;

(i) 8°C (x 2°C), jesli brak takich przepisow prawnych lub wytycznych.

Jesli okres przydatnosci do spozycia produktu objetego prébg konczy sie podczas weekendu lub $wigta panstwo-
wego, probka musi zosta¢ zbadana ostatniego dnia roboczego przed koficem okresu przydatnosci do spozycia.

1.2.  Zasady szczegdlne dotyczgce ryb wedzonych i produktéw rybnych ,Gravad”

Jedng z dwdch probek bada si¢ w ciagu 24 godzin od czasu jej przyjecia do laboratorium. Jesli probka nie zostanie
zbadana natychmiast po jej przyjeciu, musi by¢ przechowywana w laboratorium w warunkach chlodniczych
w temp. 3 °C (¢ 2°C) przed badaniem.

Druga probka jest przechowywana w warunkach chlodniczych do korica jej okresu przydatnosci do spozycia.

2. Przygotowanie probki i przygotowanie zawiesiny wyjsciowej

Nalezy na wszystkich etapach unika¢ zanieczyszczenia krzyzowego miedzy probkami i z otaczajacego Srodowiska.
Po rozpoczeciu analiz laboratoryjnych probki odrzuca sig. Jesli analiza zostanie zatrzymana, np. z powodu
niedopuszczalnych odchylen w procesie analitycznym, nalezy pozyska¢ nowe probki.

Do wyj$ciowego rozcienczenia stosuje si¢ caly produkt lub reprezentatywna nawazke o masie od 100 g do 150 g.
Prébki Zywnosci pobiera si¢ w taki sposdb, by obejmowaly powierzchnie w stopniu odpowiadajacym proporcjom,
w jakich si¢ je spozywa (np. 20 % skoérki/powierzchni i 80 % Srodka). Jesli pakowany produkt jest w plastrach,
pobiera si¢ odpowiedniag probke z wigcej niz jednego plastra produktu. Nawazke kroi si¢ na drobne kawatki
i umieszcza w Stomacherze, przy uzyciu jalowych narzedzi i stosujac technike aseptyczng. Z tej mieszaniny
pobiera si¢ nawazke o masie 10 g do oznaczenia liczby i nawazke o masie 25 ¢ do wykrywania obecnosci.

Do objetosci nawazki (10 g) dodaje sie 9 objetosci (90 ml) rozcieficzalnika, a nastepnie mieszaning homogenizuje
si¢ przy uzyciu Stomachera lub Pulsifiera przez 1 do 2 min.

Zbuforowana woda peptonowa, zgodna z opisem w EN ISO 11290-2 ,Mikrobiologia zywnosci i pasz — hory-
zontalna metoda wykrywania i oznaczania liczby Listeria monocytogenes — cze$¢ 2: Technika okreslania liczby
kolonii”, moze by¢ wykorzystywana jako rozcienczalnik do ogdlnego uzytku.
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Do rozcieficzania sera zamiast zbuforowanej wody peptonowej mozna uzy¢ roztworu cytrynianu sodu, zgodnie
z opisem w EN ISO 6887-5 ,Mikrobiologia Zywnosci i pasz — ogélne zasady przygotowywania prébek, zawiesiny
wyjSciowej i dziesigciokrotnych rozcieniczen do badan mikrobiologicznych — cz¢$¢ 5: specyficzne zasady przygo-
towania mleka i przetworéw mlecznych”.

Analizy wykrywania obecnosci i oznaczania liczby Listeria monocytogenes wykonuje si¢, jak opisano ponizej:
a) dla probek ryb wedzonych i produktéw rybnych ,Gravad” przeprowadza si¢ dwa zestawy analiz:

(i) natychmiast po pobraniu prébek na poziomie handlu detalicznego; oraz

(i) na koncu okresu przydatnosci do spozycia;

b) dla prébek seréw miekkich i pétmigkkich oraz wyrobéw miesnych poddawanych obrdbee cieplnej przepro-
wadza si¢ wylgcznie analizy na kofcu okresu przydatnosci do spozycia.

Wykrywanie obecnosci Listeria monocytogenes

Wykrywania obecnosci Listeria monocytogenes przeprowadza si¢ zgodnie ze zmieniong wersja EN ISO 11290-
1:1996 ,Mikrobiologia zywnosci i pasz — horyzontalna metoda wykrywania i oznaczania liczby Listeria monocy-
togenes — cze$¢ 1: metoda wykrywania”.

Oznaczanie liczby Listeria monocytogenes

Oznaczenie liczby Listeria monocytogenes przeprowadza si¢ zgodnie z normg EN ISO 11290-2:1998 ,Mikrobiologia
zywnoéci i pasz — horyzontalna metoda wykrywania i oznaczania liczby Listeria monocytogenes — czg¢$¢ 2: metoda
oznaczania liczby” oraz z jej zmiang EN ISO 11290-2:1998/Amd 1:2004 ,Modyfikacja pozywki do oznaczania
liczby”.

Jesli probka ulegla zanieczyszczeniu, przyjmuje si¢, Ze wigkszo$¢ produktéw miataby niski poziom zanieczysz-
czenia Listeria monocytogenes. Aby umozliwi¢ szacunkowa oceng niskich liczb w probkach (pomigdzy 10 i 100
jtk/g), badanie 1 ml rozcienczenia wyjSciowego powtarza si¢ dwa razy, jak okreSlono w EN ISO 11290-
2:1998/Amd 1:2004:

a) w postaci rozprowadzonej na powierzchni trzech plytek o Srednicy 90 mm; lub
b) w postaci rozprowadzonej na powierzchni jednej plytki o Srednicy 140 mm.

Ze wzgledu na mozliwo$¢ wyzszego stopnia zanieczyszczenia Listeria monocytogenes nalezy rozprowadzi¢ 0,1 ml
wyjéciowego rozcieficzenia na powierzchni jednej plytki, aby umozliwi¢ oznaczenie liczby do 1,5 x 104 jtk/g. Taki
posiew bakteryjny musi zosta¢ wykonany pojedynczo, jak okreslono w ISO 7218:2007 ,Mikrobiologia Zywnosci
i pasz — ogdlne wymagania i zasady badan mikrobiologicznych”.

Oznaczanie pH i aktywnos$ci wody (a,,) w rybach wedzonych i produktach rybnych ,Gravad”

Oznaczenie pH

Oznaczenie pH probki odbywa sie zgodnie z EN ISO 2917:1999 ,Migso i produkty migsne — pomiar pH — metoda
odwolawcza”.

Oznaczanie musi zosta¢ wykonane w prébce sprawdzonej po przyjeciu do laboratorium. Do pomiaru pH prébki
zaleca si¢ stosowanie techniki nieniszczgcej wymienionej w metodzie ISO.

Wynik nalezy podaé w przyblizeniu do najblizszych 0,05 jednostki pH.
Okreslenie aktywnosci wody (a,,)
Okreslenie aktywnosci wody (a,) w probce odbywa sie¢ zgodnie z EN ISO 21807:2004 ,Mikrobiologia zywnosci

i pasz — okreslanie aktywnosci wody”.

Oznaczanie musi zosta¢ wykonane w probce sprawdzonej po przyjeciu do laboratorium. Metoda dziata w zakresie
od 0,999 do 0,9000, a jej granica powtarzalnosci odpowiada standardowemu odchyleniu w wysokosci 0,002.

Odnotowana warto$¢ powinna zawiera¢ co najmniej dwie cyfry znaczace.
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Przechowywanie izolatow

Nalezy przechowywa¢ jeden potwierdzony szczep Listeria monocytogenes z kazdej probki dodatniej w celu umoz-
liwienia ewentualnego dalszego typowania. Jesli pozyskano szczepy Listeria monocytogenes zarowno metoda wykry-
wania obecnosci, jak i oznaczania liczby, przechowuje si¢ jedynie izolaty z metody oznaczania liczby.

Izolaty sa przechowywane przez krajowe laboratoria referencyjne przy uzyciu odpowiednich metod zbierania
hodowli, o ile zapewniaja one zachowanie integralnoéci szczepéw przynajmniej przez okres dwoéch lat w celu
typowania.

CZESC D
SPRAWOZDAWCZOSC
Postanowienia ogélne
Informacje, ktére panstwa czlonkowskie maja przekazywaé, o ile dostgpne lub osiagalne, naleza do dwdch

szerokich kategorii:

a) przeglad skoordynowanego programu monitorowania i wynikow; przeglad ten musi mie¢ forme opisowego
sprawozdania;

b) indywidualne dane szczegbtowe dotyczace kazdej probki badanej w ramach planu pobierania probek; infor-
macje te muszg zosta¢ przekazane w postaci danych wstepnych przy uzyciu stownika danych oraz formularzy
gromadzenia danych przewidzianych w art. 5 ust. 2.

Informacje, ktore nalezy wlaczy¢ do przegladu skoordynowanego programu monitorowania i wynikéw

a) nazwa panstwa czlonkowskiego;

b) daty poczatku i konca pobierania prébek i analizy;

¢) liczba pobranych i przebadanych prébek zywnosci gotowej do spozycia z punktow sprzedazy detalicznej:
(i) seréw migkkich i pétmigkkich;
(i) pakowane ryby wedzone oraz produkty rybne ,Gravad”;
(iii) pakowane wyroby migsne poddawane obrébce cieplnej;

d) wyniki ogdlne:

wystepowanie i odsetek probek przekraczajacych limit 100 jtk/g Listeria monocytogenes w serach migkkich
i potmigkkich, rybach wedzonych i produktach rybnych ,Gravad” oraz w wyrobach migsnych poddanych
obrébee cieplnej objetych skoordynowanym programem monitorowania;

e) opis rynkéw seréw migkkich i pétmigkkich, ryb wedzonych i produktéw rybnych ,Gravad” oraz poddanych
obrébee cieplnej wyrobéw migsnych w panstwie czlonkowskim:

(i) catkowita stwierdzona wielko$¢ rynku (o ile dostgpna);

(ii) udzial w rynku réznego rodzaju punktéw sprzedazy detalicznej, takich jak supermarket, maly sklep,
delikatesy, targi uliczne (o ile dostgpny);

(iii) udziat w rynku produkcji importowanej (handel wewnatrz Unii oraz przywoz z panstw trzecich) i krajowej
(o ile dostepne);

(iv) udzial w rynku réznych rodzajéow produktéw (o ile dostgpny);
f) punkty sprzedazy detalicznej objete préba:
rodzaje punktow sprzedazy objetych proba: np. supermarkety, mate sklepy itp.;

g) geograficzna dystrybucja pobierania probek — miasta objgte proba (% ludnosci objetej proba);
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h) opis procedury randomizacji przy pobieraniu probek w handlu detalicznym:
randomizacja miesigczna;

i) komentarze dotyczace ogdlnej reprezentatywnosci programu pobierania probek;

j) przygotowanie prébki analitycznej wykorzystywanej do pomiaru pH;

k) metoda analityczna stosowana do okreslenia aktywnosci wody (a,,).

3. Informagcje, ktére nalezy wlaczy¢ do indywidualnych danych szczegétowych dotyczacych kazdej prébki
a) typ probki:

(i) pakowane sery migkkie i pStmiekkie;
(i) pakowane ryby wedzone oraz produkty rybne ,Gravad”;
(i) pakowane wyroby migsne poddawane obrébee cieplnej;
b) podtyp prébki:
(i) sery wyprodukowane z mleka surowego/poddanego obrdbce termicznej/pasteryzowanego;
(ii) sery wyprodukowane z mleka krowiego/koziego/owczego/bawolego/mieszanego;
(i) dojrzewajace sery maziowe, plesniowe, solankowe i inne sery dojrzewajace;
(iv) produkty w plastrach i w catosci;
(v) ryby wedzone na zimno i cieplo oraz produkty rybne ,Gravad”;
(vi) gatunek ryby;
¢) $rodki konserwujace stosowane w wedzonych rybach lub produktach rybnych ,Gravad” (zgodnie z etykieta);
d) skorka sera wlaczona do analiz probek (tak/nie, jesli tak, to takze odsetek, o ile dostepny);
e) data pobrania prébek;
f) data przydatnosci do spozycia produktu objetego proba;
g) data produkcjifpakowania (o ile dostgpna);
h) temperatura powierzchni probki w punkcie sprzedazy detalicznej;
i) temperatura przechowywania w laboratorium do korica okresu przydatnosci do spozycia;

j) analiza natychmiast po pobraniu probki (wylacznie dla ryb wedzonych i produktéw rybnych ,Gravad’)/na
koricu okresu przydatnosci do spozycia;

k) data rozpoczgcia analizy w laboratorium;
1) wykrycie Listeria monocytogenes:
wynik jakoSciowy (brak/obecnosé¢ w 25 g);
m) oznaczanie liczby Listeria monocytogenes:
wyniki ilo$ciowe (jtk/g);

n) pH (wylacznie ryby wedzone oraz produkty rybne ,Gravad”);
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0) aktywnos$¢ wody (a,) (wylacznie ryby wedzone oraz produkty rybne ,Gravad”);
p) kod miasta;
q) kod punktu sprzedazy;
1) rodzaj punktu sprzedazy detalicznej:
(i) supermarket;
(i) maly sklep/niezalezny detalista;
(iii) delikatesy;
(iv) targ uliczny/targ rolniczy;
s) kraj produkcji:
jak ustalono w odniesieniu do znaku identyfikacyjnego na opakowaniu lub w dokumentacji handlowej;
t) pakowane:
(i) pakowane w atmosferze modyfikowanej;
(i) pakowane prézniowo;
(iii) pakowane na poziomie handlu detalicznego (wylacznie sery i wyroby miesne);

u) organoleptyczna jakos$¢ probki.
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ZALACZNIK II

Liczba probek do pobrania w poszczegélnych kategoriach Zywnosci gotowej do spozycia w pafistwach
cztonkowskich

(o ktérym mowa w art. 4 ust. 5)

Liczba ludnctluéci na dzien 1.1.2008 r. Wielkos¢ zharmonizowanej préby warstwowej
Pafistwo cztonkowskie (dane Burostary)
(nﬁn) % Naik:tfﬁ";falfzy;”(‘:)‘)éd Calkowita wiclkos¢ proby

Belgia — BE 10,7 2,1 60 240
Bulgaria — BG 7,6 1,5 60 240
Republika Czeska — CZ 10,4 2,1 60 240
Dania — DK 5,576 1,1 60 240
Niemcy — DE 82,2 16,5 400 1 600
Estonia — EE 1,3 0,3 30 120
Irlandia — IE 4,4 0,9 30 120
Grecja — EL 11,2 2,3 60 240
Hiszpania — ES 45,3 9,1 200 800
Francja — FR 63,8 12,8 400 1 600
Wiochy — IT 59,6 12,0 400 1 600
Cypr - CY 0,8 0,2 30 120
Lotwa - LV 2,3 0,5 30 120
Litwa — LT 3,4 0,7 30 120
Luksemburg — LU 0,5 0,1 30 120
Wegry — HU 10,0 2,0 60 240
Malta — MT 0,4 0,1 30 120
Niderlandy — NL 16,4 3,3 60 240
Austria — AT 8,3 1,7 60 240
Polska — PL 38,1 7,7 200 800
Portugalia - PT 10,6 2,1 60 240
Rumunia — RO 21,5 43 60 240
Stowenia — SI 2,0 0,4 30 120
Stowacja — SK 5,4 1,1 60 240
Finlandia — FI 53 1,1 60 240
Szwecja — SE 9,2 1,8 60 240
Zjednoczone Krélestwo — UK 61,2 12,3 400 1600

Ogodtem w UE 497,5 100,0 3020 12 080

(*) Dla ryb wedzonych oraz produktéw rybnych ,Gravad”: pobiera si¢ dwie prébki z kazdej partii. Jedna z tych dwdch prébek jest badana
w dniu jej przyjecia przez laboratorium, a druga na koricu okresu przydatnosci do spozycia. (Zob. zalgcznik 1 czes¢ C pkt 1.2).
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Maksymalny wklad finansowy Unii na rzecz poszczegélnych panstw czlonkowskich

ZALACZNIK III

(w EUR)
Maksymalna kwota wspétfinansowania
Pafistwo czlonkowskie e s
e | Omocane ey |y gt oy | Ogtken

Belgia — BE 14 400 14 400 900 1200 30 900
Bulgaria — BG 14 400 14 400 900 1200 30 900
Republika Czeska — CZ 14 400 14 400 900 1200 30 900
Dania — DK 14 400 14 400 900 1200 30 900
Niemcy — DE 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
Estonia — EE 7 200 7 200 450 600 15 450
Irlandia — IE 7 200 7 200 450 600 15 450
Grecja — EL 14 400 14 400 900 1200 30 900
Hiszpania — ES 48 000 48 000 3000 4000 103 000
Francja — FR 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
Wiochy — IT 96 000 96 000 6 000 8000 206 000
Cypr — CY 7 200 7 200 450 600 15 450
Lotwa — LV 7 200 7 200 450 600 15 450
Litwa — LT 7 200 7 200 450 600 15 450
Luksemburg — LU 7 200 7 200 450 600 15 450
Wegry — HU 14 400 14 400 900 1200 30 900
Malta — MT 7 200 7 200 450 600 15 450
Niderlandy — NL 14 400 14 400 900 1200 30 900
Austria — AT 14 400 14 400 900 1200 30 900
Polska — PL 48 000 48 000 3000 4000 103 000
Portugalia — PT 14 400 14 400 900 1200 30 900
Rumunia - RO 14 400 14 400 900 1200 30 900
Stowenia — SI 7 200 7 200 450 600 15 450
Stowacja — SK 14 400 14 400 900 1200 30 900
Finlandia — FI 14 400 14 400 900 1200 30 900
Szwecja — SE 14 400 14 400 900 1200 30 900
Zjednoczone Krdlestwo 96 000 96 000 6 000 8000 206 000

- UK
Ogélem w UE 724 800 724 800 45300 60 400 1555300
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ZALACZNIK IV

PoSwiadczone sprawozdanie finansowe dotyczace realizacji skoordynowanego programu monitorowania
Listeria monocytogenes w wybranych kategoriach zywno$ci gotowej do spozycia

Okres sprawozdawczy: od do

Oswiadczenie dotyczace kosztow poniesionych na skoordynowany program monitorowania i kwalifikujacych
si¢ do wkladu finansowego Unii

Numer referencyjny decyzji Komisji, na mocy ktorej przyznawany jest wklad finansowy Unii:

Catkowite koszty
poniesione w okresie
sprawozdawczym (waluta
krajowa)

Catkowite koszty
kwalifikujace si¢ do objecia
wkladem finansowym Unii

Koszty poniesione w zwigzku z Liczba badan

Wykrywanie obecnosci Listeria monocytogenes

Oznaczanie liczby Listeria monocytogenes

Oznaczenie pH

Aktywnos$¢ wody (a)

Deklaracja beneficjenta
Po$wiadczam, ze:

— powyzsze koszty sa prawdziwe, zostaly poniesione w zwiazku z zadaniami okreSlonymi w decyzji Komisji
2010/678/UE i byly niezbedne do prawidlowego wykonania tych zadan,

— wszystkie dokumenty potwierdzajace poniesienie kosztéw sa dostgpne dla celéw kontroli,
— nie skladano wnioskéw o zaden inny wklad finansowy Unii na ten skoordynowany program monitorowania,

— zgodnie z art. 109 ust. 2 rozporzadzenia finansowego majgcego zastosowanie do budzetu ogdlnego Wspdlnot
Europejskich (rozporzadzenie Rady (WE, Euratom) nr 1605/2002) skutkiem dotacji nie moze by¢ osiagniecie korzysci
przez pafstwo czlonkowskie.

Data:

Osoba odpowiedzialna za finanse:

Podpis:




