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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr
510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych
i §rodkéw spozywczych

(2011/C 35/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 (!). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji
w terminie szeSciu miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKLADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,PELARDON"
NR WE: FR-PD0-0205-0140-13.03.2008
ChOG () ChNP ( X )

1. Naglowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [0 Nazwa produktu

— [ Opis produktu

— Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

= Metoda produkgji

— [0 Zwiazek z obszarem geograficznym
— Etykietowanie

— [0 Wymogi krajowe

— O Inne (okresli¢ jakie)

2. Rodzaj zmiany (zmian):

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.



C 35/14

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

4.2.2011

3.2.

3.3.

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych Srodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiana (zmiany):

. Punkt 3 specyfikacji:

Obszar geograficzny

Grupa producentéw zwrécila si¢ z wnioskiem o dodanie do obszaru geograficznego gmin: ALTIER,
CALVISSON, CAMBON-ET-SALVERGUES i VISSEC. Terytorium tych gmin posiada cechy charaktery-
styczne dla obszaru przedmiotowej nazwy pochodzenia.

Punkt 5 specyfikagji:
Metoda produkciji

W pkt 5 specyfikacji, dotyczacym opisu metody wytwarzania produktu, i w pkt 5.2 jednolitego
dokumentu dotyczacym specyfiki produktu, dodaje si¢ nastgpujace zdania:

(-..) Poza surowcami mlecznymi jedynymi skladnikami, Srodkami pomocniczymi lub dodatkami
dozwolonymi w mleku i podczas produkeji sa: podpuszczka, nieszkodliwe kultury bakteryjne, drozdze,
plesnie, chlorek wapnia i sol.

(-..) Zabrania si¢ zageszczania mleka poprzez czeSciowa eliminacje czeSci wodnistej przed procesem
koagulacji.

(...) Zaprawianie mleka podpuszczka moze odbywal si¢ wylacznie przy uzyciu podpuszczki.

(...) Zabrania si¢ stosowania skrzepu mrozonego oraz zamrazania surowcow, produktéw powstatych
W procesie wytwarzania oraz serow.

(-..) Zabrania si¢ przechowywania $wiezych seréw oraz seréw w trakcie dojrzewania w atmosferze
modyfikowane;j.

Zastosowanie obrébki i dodatkéw do seréw stanowito przedmiot przepiséw ogélnych.

Zaobserwowano jednak, ze nowe technologie, z ktérych cze$¢ wiaze si¢ z zastosowaniem obrdbki
i dodatkéw do seréw, takie jak mikrofiltracja, cze$ciowe zageszczenie mleka lub enzymy dojrzewania,
moga mie¢ wplyw na cechy charakterystyczne seréw posiadajacych zarejestrowang nazwe pocho-
dzenia. Niektére dodatki, szczegblnie dodatki enzymatyczne, okazuja si¢ niewlasciwe, jezeli chodzi
o zachowanie podstawowych cech produkeji produktéw objetych ChNP.

Konieczne okazalo si¢ wigc uscislenie w specyfikacjach nazw pochodzenia, w pkt 4.5, obecnie stoso-
wanych praktyk w zakresie obrébki i dodatkéw do mleka oraz procesu wytwarzania sera, aby unikngé
w przysziosci sytuacji, w ktérej praktyki nieujete w specyfikacji doprowadza do zmiany cech charak-
terystycznych seréw posiadajacych zarejestrowang nazwe pochodzenia.

Po rozpatrzeniu wniosku na poziomie krajowym organy francuskie uwazaja, ze przedmiotowy wniosek
w sprawie zmian zlozony przez zwiazek zawodowy producentéw sera Pélardon (Syndicat des Producteurs
de Pélardon), bedacy grupa uprawniong do zlozenia wniosku w sprawie zmian, spelnia warunki okre-
Slone w rozporzadzeniu Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie ochrony
oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych.

Punkt 8 specyfikagji:
Etykietowanie
Wprowadzono obowigzek umieszczania wzmianki ,Appellation d’origine Protégée” (,chroniona nazwa

pochodzenia”) oraz logo ChNP.

Okreslono warunki, ktérych spelnienie jest niezbedne, aby ser ,Pélardon” mégl byé opatrzony
wzmiankg ,fermier” (,produkowany w gospodarstwic”).
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JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~PELARDON”

NR WE: FR-PD0-0205-0140-13.03.2008
ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:

,Pélardon”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Francja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.3 — Sery

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Ser o chronionej nazwie pochodzenia ,Pélardon” jest migkkim serem kozim otrzymywanym poprzez
powolng koagulacje, gtéwnie mleka, oraz samoistne odsaczanie z surowego pelnego mleka koziego
nieznormalizowanego pod wzgledem zawartosci bialek i thuszczu. Mleko stosowane do produkeji sera
musi pochodzi¢ od stad zlozonych z kéz ras Alpine, Saanen lub Rove lub z ras powstalych poprzez
ich krzyzowanie.

Ser ma ksztalt cylindryczny i zaokraglone brzegi. Jedenascie dni po zaprawieniu mleka podpuszczka
masa sera przekracza 60 g, Srednica wynosi 60-70 mm, a wysoko$¢ 22-27 mm. Po catkowitym
osuszeniu 100 g sera zawiera co najmniej 40 g masy suchej i 45 g tluszczu.

Skorka jest cienka, czgSciowo lub w calosci pokryta plesnig koloru jasnozéltego, biatego lub niebie-
skiego. Masa serowa ma barwe od bialej po ko§¢ stoniows, jednolita konsystencje i gladka
powierzchni¢ przekroju; moze stal si¢ tamliwa po wydtuzonym okresie dojrzewania.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Nie dotyczy.

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):
Zywienie kéz odbywa si¢ gtéwnie na wybiegu.
Dozwolone jest karmienie k6z sianem i uzupelnianie dawki pokarmowej zbozem i wyttokami. Zasady
dotyczace stosowania paszy uzupelniajacej oraz pasz niedozwolonych sg okreslone w przepisach.
3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktore muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:
Wszystkie czynnosci zwigzane z produkcjg surowca, produkcja, dojrzewaniem i pakowaniem sera
Pélardon nalezy wykonywa¢ na okreslonym obszarze geograficznym.
3.6. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:
Pakowanie musi odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze w celu zapewnienia identyfikowalnosci oraz

zachowania jako$ci produktu.

Zabrania si¢ przechowywania $wiezych seréw oraz ser6w w trakcie dojrzewania w atmosferze mody-
fikowanej.

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Sery przeznaczone do sprzedazy konsumentowi muszg by¢ obowigzkowo oznaczone etykiets; wyjatek
stanowig partie pakowane w jednym opakowaniu, w przypadku ktérych dozwolone jest umieszczenie
jednej etykiety, jezeli s3 one przeznaczone do sprzedazy konsumentowi konicowemu.
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Oznakowanie musi zawiera nazwe pochodzenia pisana czcionka w rozmiarze réwnym co najmniej
dwoém trzecim rozmiaru najwigkszej czcionki uzytej na etykiecie, wzmianke ,Appellation d’Origine
Protégée” (,chroniona nazwa pochodzenia”) oraz logo ChNP i wzmianki ,fromage fermier” (.ser
produkowany w gospodarstwie”), ,fabrication fermiere” (,produkcja w gospodarstwie”) lub inng
wzmianke wskazujaca na produkcje sera w gospodarstwie, jezeli spelniono odpowiednie warunki.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny obejmuje cz¢$¢ departamentow:

— Aude: gminy Aragon, Bize-Minervois, Brousses-et-Villaret, Bugarach, Cabrespine, Camps-sur-I'Agly,
Caudebronde, Caunes-Minervois, Caunettes-en-Val, Citou, Cubieres-sur-Cinoble, Cucugnan, Cuxac-
Cabardes, Davejean, Dernacueillette, Duilhac-sous-Peyrepertuse, Fajac-en-Val, Félines-Termenés,
Fontiers-Cabardes, Fournes, Fraisse-Cabardes, Ilhes-Cabardes (Les), Labastide-en-Val, Labastide-Espar-
bairenque, Lairiere, Lanet, Laroque-de-Fa, Lastours, Limousis, Maisons, Mas-Cabardes, Massac,
Mayronnes, Miraval-Cabardes, Montgaillard, Montjoi, Montolieu, Mouthoumet, Palairac, Rieux-en-
Val, Roquefere, Rouffiac-des-Corbieres, Saint-Denis, Saint-Pierre-des-Champs, Salleles-Cabardes,
Salsigne, Salza, Saint-Martin-des-Puits, Soulatgé, Talairan, Taurize, Termes, Tourette-Cabardeés (Les),
Trassanel, Trausse, Vignevieille, Villaniére, Villar-en-Val, Villardonnel, Villeneuve-Minervois, Ville-
rouge-Termenes, Villetritouls,

— Gard: gminy Aigaliers, Aigueze, Ales, Allegre (sekcje B1-B6, C1-C4), Alzon, Anduze, Argilliers,
Arphy, Arre, Arrigas, Aujac, Aulas, Aumessas, Aveze, Bagard (sekcje AB, AC, AD, AE, AN), Barjac
(sekcje B1-B6), Baron, Bastide-d’Engras (La), Belvezet, Bernis (sekcje ZI, ZH, ZL, ZM, ZN, ZO, ZP),
Besseges, Bez-et-Esparon, Blandas, Bonnevaux, Bordezac, Boucoiran-et-Noziéres, Bouquet, Bragas-
sargues, Branoux-les-Taillades, Bréau-et-Salagosse, Brouzet-les-Ales, Brouzet-les-Quissac, Bruguiere
(La), Cabrieres, Cadiére-et-Cambo (La), Calmette (La), Calvisson (sections A et F), Cannes-et-Clairan,
Capelle-et-Masmoléne (La), Carnas, Carsan, Cassagnoles, Castillon-du-Gard, Caveirac, Cavillargues,
Cendras, Chambon, Chamborigaud, Clarensac, Collias, Collorgues, Colognac, Combas, Concoules,
Connaux, Conqueyrac, Corbes, Corconne, Cornillon, Courry, Crespian, Cros, Dions, Domessargues,
Dourbies, Durfort-et-Saint-Martin-de-Sossenac, Estréchure (L), Euzet, Flaux, Foissac, Fons, Fons-sur-
Lussan, Fontaréches, Fressac, Cagnieres, Gajan, Garn (Le), Gaujac, Générargues, Génolhac, Goudar-
gues, Grand-Combe (La), Issirac, Lamelouze, Langlade, Lasalle, Laval-Pradel, Laval-Saint-Roman,
Lédenon (sekcje B1, B2, C1-C3, D1-D3, El), Liouc, Logrian-Florian, Lussan, Mages (Les),
Malons-et-Elze, Mandagout, Marguerittes (sekcje AB, AC, AD, BC, BD, BE, BH), Mars, Martinet
(Le), Marugjols-les-Gardon, Massillargues-Attuech (sekcje AD, AE), Mauressargues, Méjannes-le-
Clap, Meyrannes, Mialet, Milhaud (sekcje AB, AC, AD, AE, AH, Al), Molieres-Cavaillac, Molieres-
sur-Céze, Monoblet, Montagnac, Montaren-et-Saint-Médiers, Montclus, Montdardier, Montignargues,
Montmirat, Montpezat, Moulezan, Nimes (sekcje AB, AC, AD, AE, AH, AL, AM, AN, AO, AP, AR,
AS, AT, AV, AW, AX, AY, AZ, BA, BC, BD, BE, BH, BI, BK, BL, BM, BN, BO, BP, BR, BS, BT, BV,
BX, BY, CE), Notre-Dame-de-la-Rouviere, Orthoux-Sérignac-Quilhan, Parignargues, Peyremale,
Peyroles, Pin (Le), Plantiers (Les), Pommiers, Pompignan, Ponteils-et-Brésis, Portes, Pougnadoresse,
Poulx, Pouzilhac, Puechredon, Pujaut (sekcje A1, A4, B1-B3, C3), Quissac, Remoulins, Riviéres,
Robiac-Rochessadoule, Rochefort-du-Gard (sekcje A1-A3), Rochegude (sekcje B1-B4), Rogues,
Roque-sur-Céze (La), Roquedur, Rousson (sekcje AA, AB, AC, AD, AE, AH, Al, AK, AL, AM,
AN, AO, AP AR, AS, AT AW, AX, CC, CD, CE, CH, CI, CK, CL), Rouviére (La), Sabran, Saint-
Alexandre (sekcje C1, C2, D2), Saint-Ambroix, Saint-André-d’Olérargues, Saint-André-de-Majen-
coules, Saint-André-de-Roquepertuis, Saint-André-de-Valborgne, ~Saint-Bauzély, Saint-Bénezet,
Saint-Bonnet-de-Salendrinque, Saint-Bonnet-du-Gard, Saint-Brés, Saint-Bresson, Saint-Christol-de-
Rodiéres, Saint-Come-et-Maruéjols, ~Saint-Félix-de-Pallieres, ~Saint-Florent-sur-Auzonnet, Saint-
Genies-de-Malgoires, Saint-Gervais, Saint-Hilaire-d’Ozilhan, Saint-Hippolyte-de-Montaigu, Saint-
Hippolyte-du-Fort, Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjean (sekcje B1-B3, C1-C3, ZB), Saint-Jean-de-
Valériscle, Saint-Jean-du-Gard, Saint-Jean-du-Pin, Saint-Julien-de-la-Nef, Saint-Julien-de-Peyrolas
(sekcje A1, A2, C2), Saint-Julien-les-Rosiers, Saint-Just-et-Vacquires, Saint-Laurent-de-Carnols,
Saint-Laurent-la-Vernéde, Saint-Laurent-le-Minier, Saint-Mamert-du-Gard, Saint-Marcel-de-Careiret,
Saint-Martial, Saint-Martin-de-Valgalgues, Saint-Maximin, Saint-Michel-d’Euzet, Saint-Nazaire-des-
Gardies (sekcje A1, A2, A3), Saint-Paul-la-Coste, Saint-Paul-les-Fonts, Saint-Paulet-de-Caisson (sekcje
AM, AN), Saint-Privat-de-Champclos, Saint-Quentin-la-Poterie, Saint-Roman-de-Codieres, Saint-
Sauveur-Camprieu, Saint-Sébastien-d’Aigrefeuille, Saint-Siffret, Saint-Théodorit, Saint-Victor-des-
Oules, Saint-Victor-la-Coste, Sainte-Anastasie, Sainte-Cécile-d’Andorge, Sainte-Croix-de-Caderle,
Salazac, Salles-du-Gardon, Sanilhac-Sagriés, Sardan, Saumane, Sauve, Sauveterre (sekcje AA, AB,
AO, AN, BB, BE, BH, BI), Sauzet, Sénéchas, Serviers-et-Labaume, Seynes, Soudorgues, Soustelle,
Suméne, Tharaux, Thoiras, Tornac, Tresques (sekcje AB, AC, AP, AR), Uzés, Vabres, Vallabrix,
Vallérargues, Valleraugue, Valliguicres, Verfeuil, Vernarede (La), Vers-Pont-du-Gard, Vic-le-Fesq,
Vigan (Le), Villeneuve-les-Avignon (sekcje AB, AC, AD, AE, AV), Vissec,
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— Hérault: gminy Agel, Agones, Aigne, Aigues-Vives, Aires (Les), Arboras, Argelliers, Assas, Assignan,
Aumelas, Avene, Azillanet, Babeau-Bouldoux, Bédarieux, Berlou, Boisset, Boissiére (La), Bosc (Le),
Bousquet-d’Orb (Le), Brenas, Brissac, Cabrerolles, Cabrieres, Cambon-et-Salvergues (sekcje OE, OF,
OG, OH, OI), Camplong, Carlencas-et-Levas, Castanet-le-Haut, Caunette (La), Causse-de-la-Selle,
Caussiniojouls, Cazevieille, Cazilhac, Ceilhes-et-Rocozels, Celles, Cessenon-sur-Orb (sekcje AN,
AO, AP, AR, AS, AT, AW), Cesseras, Claret, Clermont-I'Hérault, Colombiéres-sur-Orb, Combaillaux,
Combes, Courniou, Dio-et-Valquieres, Faugeres, Félines-Minervois, Ferrals-les-Montagnes, Ferriéres-
les-Verreries, Ferrieres-Poussarou, Fontanes, Fos, Fozieres, Fraisse-sur-Agout, Ganges, Gornies,
Grabels, Graissessac, Hérépian, Joncels, Lacoste, Lamalou-les-Bains, Laroque, Lauret, Lauroux, Lava-
lette, Liausson, Lieuran-Cabriéres, Liviniere (La), Lodeéve, Lunas, Mas-de-Londres, Matelles (Les),
Mérifons, Minerve, Mons, Montarnaud, Montesquieu, Montoulieu, Montpeyroux, Moules-et-Baucels,
Mouréze, Murles, Murviel-les-Montpellier, Neffi¢s, Notre-Dame-de-Londres, Octon, Olargues, Olmet-
et-Villecun, Pardailhan, Pégairolles-de-Bueges, Pégairolles-de-Escalette, Péret, Pézénes-les-Mines,
Pierrerue (sekcje AB, AC, AD, AE, AH, Al, AK), Plans (Les), Poujol-sur-Orb (Le), Poujols, Pradal
(Le), Prades-sur-Vernazobre (sekcje AB, AC, AD, AE, Al, AH, AK, AL, AM, AV, AW, AX, AY),
Prades-le-Lez, Premian, Puech (Le), Puéchabon, Rieussec, Riols, Roquebrun, Roqueredonde, Roques-
sels, Rosis, Rouet, Roujan (sekcje AL, AM, AN, AO), Saint-André-de-Buéges, Saint-Bauzille-de-
Montmel, Saint-Bauzille-de-Putois, Saint-Chinian (sekcje Al AK, AL, AM, AN, AO, AP), Saint-
Clément-de-Riviére, Saint-Etienne-d’Albagnan, Saint-Etienne-de-Gourgas, Saint-Etienne-Estrechoux,
Saint-Gely-du-Fesc, = Saint-Geni¢s-de-Varensal, ~ Saint-Gervais-sur-Mare, ~ Saint-Guilhem-le-Désert,
Saint-Guiraud, Saint-Jean-de-Buéges, Saint-Jean-de-Cuculles, Saint-Jean-de-la-Blaquiere, Saint-Jean-
de-Minervois, Saint-Julien, Saint-Martin-de-I'Arcon, Saint-Martin-de-Londres, Saint-Mathieu-de-
Treviers, Saint-Maurice-Navacelles (sekcje AB, AK, AL, AM, AN, AO), Saint-Nazaire-de-Ladarez,
Saint-Pargoire (sekcje AO, AP, AR, AS, AT, AX), Saint-Paul-et-Valmalle, Saint-Pierre-de-la-Fage,
Saint-Pons-de-Thomiéres, Saint-Privat, Saint-Saturnin, Saint-Vincent-d’Olargues, Saint-Vincent-de-
Barbeyrargues, Sainte-Croix-de-Quintillargues, Salasc, Sauteyrargues, Siran, Sorbs (sekcja AE),
Soubes, Soumont, Taussac-la-Billiere, Tour-sur-Orb (La), Triadou (Le), Usclas-du-Bosc, Vacquiéres,
Vailhan, Vailhauques, Valflaunes, Valmascle, Vélieux, Vieussan, Villemagne, Villeneuvette, Villeveyrac
(sekcje B1-B3, C1-C3, C5, D8), Viols-en-Laval, Viols-le-Fort,

— Lozere: gminy Altier, Barre-des-Cévennes, Bassurels, Bastide-Puylaurent (La), Bédoués, Bondons
(Les), Cassagnas, Cocures, Collet-de-Déze (Le), Florac (sekcje A, AA, AB, AC, B1-B4, C1, C2),
Fraissinet-de-Fourques (sekcje A3-A5, B1-B4, C1-C3, D1), Fraissinet-de-Lozére, Gabriac, Gatuziéres
(sekcje C1, C2, D1-D3, E1, E2, F1-F3), Ispagnac (sekcje B1-B5, C, D1, D2, E2), Meyrueis (sekcje
C2, C4, D1-D8, E1-E4, F1-F9, G1-G9, H4, H5, 1), Moissac-Vallée-Frangaise, Molezon, Pied-de-
Borne, Pompidou (Le), Pont-de-Montvert (Le), Pourcharesses, Prévencheres, Quézac (sekcje B1, B2,
B6, C1, C2, E1-E3, D1-D3), Rousses (Les), Saint-Andéol-de-Clerguemort, Saint-André-Capceze,
Saint-André-de-Lancize, Saint-Etienne-du-Valdonnez (sekcje AA, B1, B2, C1, C2, D), Saint-
Etienne-Vallée-Frangaise, Saint-Frézal-de-Ventalon, Saint-Germain-de-Calberte, Saint-Hilaire-de-Lavit,
Saint-Julien-d’Arpaon, Saint-Julien-des-Points, Saint-Laurent-de-Tréves (sekcje A2, A3, B1-B6,
C1-C3), Saint-Martin-de-Boubaux, Saint-Martin-de-Lansuscle, Saint-Maurice-de-Ventalon, Saint-
Michel-de-Deéze, Saint-Privat-de-Vallongue, Sainte-Croix-Vallée-Frangaise, Salle-Prunet (La), Vebron
(sekcje C1-C8, D1-D5), Vialas, Villefort,

oraz jedng gming departamentu Tarn: Murat-sur-Veébre (sekcje 11-14).

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny obejmuje: na péinocy: doliny Sewennéw od granicy gruntéw redzinnych po
réwniny przeznaczone pod uprawe winorosli, na wschodzie i w centrum: masywy wapienne poros-
nigte formacja roslinng zwang garig w departamentach Gard i Hérault, od strony zachodniej: wysoko
polozone doliny Lergue, Orb i Jaur oraz poludniowe zbocze Montagne Noire polozone w strefie
klimatu $rédziemnomorskiego, na poludniu: Srodkows czgs$¢ wysokich partii masywu Corbiéres ogra-
niczona od poludnia przelecza Grau de Maury.

Obszar geograficzny wyrdznia si¢ klimatem typowo S$rédziemnomorskim, ktéry cechuja wysokie
temperatury przy jednoczesnych obfitych i nieregularnych opadach wystepujacych w  okresach
wiosennym i jesiennym oraz do$¢ suchych okresach letnich. Obszar ten obejmuje zasadniczo tereny
gorskie 1 tereny poro$nigte garigiem, czyli tereny trudne, na ktérych mozna prowadzi¢ hodowle
zwierzgt ras przystosowanych do tych surowych warunkéw. Ponadto okreslony w ten sposéb obszar
geograficzny odpowiada metodom prowadzenia hodowli: zywienie kéz odbywa si¢ gtéwnie na
wybiegu. W przypadku hodowli prowadzonych na wysokosci mniejszej niz 800 m kozy nalezy regu-
larnie wypasa¢ na wybiegu przez co najmniej 210 dni w roku, a w przypadku hodowli prowadzonych
na wigkszej wysokosci — przez co najmniej 180 dni w roku.
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Na kazda koze musi przypadaé czeé¢ pastwiska lub wybiegu o powierzchni co najmniej 2 000 m?,
polozonych na wyznaczonym obszarze geograficznym. Pasza sklada si¢ z dziko rosngcych roslin
jednorocznych lub bylin, drzew, krzewdw lub roslin zielnych; pochodzi z trwalych uzytkéw zielonych
poroénigtych roslinnoscia lokalna i z czasowych uzytkéw zielonych porosnietych roslinami trawia-
stymi, motylkowymi lub wielogatunkowych.

Specyfika produktu:

Pélardon jest serem wytwarzanym z surowego pelnego mleka koziego nieznormalizowanego pod
wzgledem zawartosci bialek i tluszczu. Mleko zaszczepia si¢ enzymami mleka z serwatki powstalej
w poprzednim procesie produkcji. Stosowanie enzyméw pochodzenia mikrobiologicznego jest dozwo-
lone jedynie na poczatku laktacji, w przypadku przerwania produkeji lub w przypadku podmiotéw
skupujacych mleko.

Dzigki wypasowi kéz na wybiegu mleko jest naturalnie bogate w endemiczng mikroflore bakteryjna
i zwigzki aromatyczne, ktére réznia si¢ w zaleznosci od por roku i rodzaju pastwisk.

W ten sposdb zaszczepienie surowego mleka w jeszcze wigkszym stopniu wplywa na tworzenie
szczegllnego charakteru sera.

Skrzep powstaje z mleka poprzez powolne zakwaszanie, dzigki dzialaniu zakwaszajacej flory bakte-
ryjnej i w zalezno$ci od temperatury i stanu skupienia mleka.

Skrzep umieszcza si¢ w formie z zachowaniem jego struktury: skrzepu nie kroi si¢ przed umiesz-
czeniem w formie; umieszcza si¢ go w formie pojedynczo recznie lub z uzyciem nakladki rozdziela-
jacej.

Jest to etap decydujacy o konsystencji masy serowej, ktéra powinna by¢ delikatna, oraz o zmianie
poziomu kwasowosci sera, ktra nie powinna ukrywal charakterystycznych cech produktu. Jakosé
zakwaszajacej flory bakteryjnej ma zasadnicze znaczenie.

Pélardon jest serem z porostem plesniowym. Charakteryzuje si¢ réznorodnymi aromatami roélinnymi
i zapachem mleka koziego, ktére wyrazaja szczegdlny charakter zwigzany z wyznaczonym obszarem.
Oproécz tego moga w nim wystepowac nuty charakterystyczne dla miejsca produkgji i dla danej pory
roku. Dojrzewanie masy serowej i proteoliza przebiegaja w warunkach fagodnych pod wzgledem
wilgotnosci powietrza i temperatury, co pozwala w optymalny sposob na zachowanie szczegdlnego
charakteru tego produktu.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma Iub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Historia sera ,Pélardon” jest w Langwedocji bardzo dluga; najprawdopodobniej nazwe nadat produk-
towi Pliniusz Starszy, ktéry wspomina o serze ,Péraldou” jako bardzo cenionym za swéj szczegdlny
smak. Nazwa moze pochodzi¢ od stowa ,pebre” oznaczajacego pieprz, ze wzgledu na pikantny smak
sera. Ser ten wymienia pod nazwa ,Pélardou” opat Boissier de Sauvages w swoim stowniku langwe-
docko-francuskim z 1756 r. Na przestrzeni lat sposéb wytwarzania sera Pélardon zmienit si¢ jedynie
w niewielkim stopniu.

Pélardon jest serem o wlasciwosciach SciSle zwigzanych z miejscem pochodzenia, ze wzgledu na
hodowle kéz na tym obszarzee W hodowli tej wykorzystuje si¢ warunki Srodowiskowe
i wystepujace na tym terenie specyficzne formacje rodlinne spotykane na potudniowym-wschodzie
Masywu Centralnego: lasy debéw ostrolistnych, d¢gbéw omszonych, kasztanéw i sosen, ale takze
makia na glebach kwasnych i garig na glebach wapiennych.

W hodowli wykorzystuje si¢ pastwiska o znacznych powierzchniach (59 000 ha wrzosowisk
i zalesionych wybiegéw). Srodowisko naturalne wywiera wiec silny wplyw na produkt, podobnie jak
szczegblna wiedza specjalistyczna hodowcow.

Hodowla kéz w polaczeniu z uprawg na przyklad owocéw drobnych i kasztanéw przyczyniaja si¢ do
podtrzymania rolniczego charakteru obszaréw wiejskich na tych terenach, ktére charakteryzuja sie
silnie zréznicowang rzezba terenu i s3 trudno dostepne. Podobnie na terenach porosnietych przez
garig, hodowla kéz pozwala na utrzymanie charakterystycznego krajobrazu dzigki wystgpowaniu kéz
na obszarach, ktére bez ich obecnosci stalyby si¢ nieuzytkami.

Bardzo charakterystyczne warunki naturalne wywierajace wplyw na szczegélny charakter mleka stoso-
wanego do wytwarzania produktu w polgczeniu z metodami hodowli i ze szczegdlnymi technikami
wytwarzania powoduja, ze wlaSciwosci sera Pélardon sg SciSle zwigzane z obszarem jego pochodzenia
oraz nadajg mu bezsprzecznie niepowtarzalny charakter.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:
(Artykul. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCPelardon.pdf
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