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(2011/C 85/07)

WPROWADZENIE

Dnia 8 czerwca 2010 r. Wegry ztozyly wniosek o rejestracje ,Ujfehértéi meggypalinka” jako oznaczenia
geograficznego zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 110/2008 w sprawie
definicji, opisu, prezentacji, etykietowania i ochrony oznaczen geograficznych napojow spirytusowych oraz
uchylajgcym rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1576/89.

Zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia (WE) nr 110/2008 Komisja sprawdza zgodno§¢ wniosku z tym
rozporzadzeniem w terminie 12 miesigcy od daty zlozenia wniosku, o ktérym mowa w ust. 1.

Whiosek zostal pod tym katem sprawdzony i zgodnie z art. 17 ust. 6 stuzby Komisji poinformowaly na
101. posiedzeniu Komitetu ds. Napojow Spirytusowych w dniu 17 listopada 2010 r., ze wniosek spelnia
wymogi rozporzadzenia.

Podstawowe specyfikacje dokumentacji technicznej zostaja zatem opublikowane w Dzienniku Urzgdowym
Unii Europejskiej, seria C.

Zgodnie z art. 17 ust. 7 osoba fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes moze w terminie szeSciu
miesiecy od daty publikacji podstawowej specyfikacji dokumentacji technicznej zglosi¢ zastrzezenia do
umieszczenia oznaczenia geograficznego w zalaczniku III ze wzgledu na niespelnienie warunkéw przewi-
dzianych tym rozporzadzeniem. Zastrzezenie, ktore musi by¢ nalezycie uzasadnione, przedklada si¢ Komisji
w jednym z jezykéw urzedowych Unii Europejskiej lub z zalaczonym tlumaczeniem na jeden z tych
jezykow.

PODSTAWOWE SPECYFIKACJE DOKUMENTAC)I TECHNICZNE] DOTYCZACEJ ,,UJFEHERTOI
MEGGYPALINKA”

A. Nazwa i kategoria napoju spirytusowego, w tym oznaczenie geograficzne:

Nazwa: ,Ujfehértéi meggypalinka”

Kategoria napoju spirytusowego: Okowita z owocoéw (kategoria 9 w zalgczniku II do rozporzadzenia (WE)
nr 110/2008).

B. Opis napoju spirytusowego, w tym podstawowe wlasciwosci fizyczne, chemiczne lub organo-
leptyczne wyrobu:

Whasciwosci organoleptyczne:

Przejrzysta, bezbarwna, o przyjemnym smaku i zapachu wisni, z cytrusowa nuta owocéw i lekko marce-
panowym aromatem pestek wisni.
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Wihasciwosci fizykochemiczne:

stezenie alkoholu: minimum 40 % objetosci;
zawarto$¢ alkoholu metylowego: maksymalnie 1 000 g/hl w 100 % obj. alkoholu;
zawarto$¢ substangji lotnych: maksymalnie 200 g/hl w 100 % obj. alkoholu;

zawarto$¢ kwasu cyjanowodorowego: maksymalnie 7 g/hl w 100 % obj. alkoholu.

C. Okreslenie danego obszaru geograficznego:

,Ujfehértéi meggypalinka” moze pochodzié wylacznie z nastgpujacych miejscowosci w komitacie Szabolcs-
Szatmér-Bereg: Balintbokor, Butyka, Csdszdrszallds, Erpatak, Geszteréd, Kdlmdnhdza, Kismicske, Kisszegegy-
héza, Laszlotanya, Ludasté, Petéfitanya, Szirond, Ujfehérté, Ujsortanya, Tancsicstag, Vadastag i Zsindelyes.

D. Opis metody otrzymywania napoju spirytusowego ,,Ujfehértéi meggypalinka”:

,Ujfehértéi meggypdlinka” powstaje wytacznie z wisni odmian ,Ujfehértoi fiirtos” oraz ,Debreceni bétermd”.
Do migzszu owocdéw nie dodaje si¢ cukru ani zadnych innych dodatkéw.

W trakcie procesu zacierania do masy wydrylowanych wisni dodaje si¢ jedynie wlasciwie przygotowane,
uwodnione drozdze.

Owoce pestkowe wymagaja zadbania o tak zwany aromat pestek. Dlatego w razie potrzeby do fermentu-
jacego zacieru, poza dozwolong zawarto$cia zmiazdzonych pestek (do 3 %), nalezy dodaé suszonych,
kruszonych pestek.

Zacier wiSniowy moze by¢ nastepnie destylowany za pomocg dwéch odmian urzadzen (w drodze destylacji
frakcyjnej ,kististi” lub destylacji ciaglej). Po dokonaniu destylacji destylat odpoczywa i dojrzewa przez
przynajmniej trzy miesigce w czystych kadziach ze stali nierdzewnej.

E. Szczegblowe informacje wskazujace zwigzek ze Srodowiskiem geograficznym lub pochodze-
niem geograficznym:

Dominujacym typem gleby w danym obszarze geograficznym s3 piaski z warstwa humusu na skalnym
podlozu typu piaskowca. Gleby tego typu charakteryzuje zawarto$¢ humusu powyzej 1% i warstwa
wierzchnia grubo$ci 40 cm. Gleby te majg dobre wihasnosci retencji wody i przenikalno§é, sa dobrze
napowietrzone i nie wysychaja zbyt szybko, a ich Zyzno$¢ wystarcza dla zapewnienia obfitych zbioréw.
Wiasnosci gleby pod katem gospodarki wodnej réwniez s korzystne, z uwagi na nienadmierng przenikal-
no$¢ w polaczeniu ze zdolnoscia zatrzymywania wody. Napowietrzenie i Zyzno$¢ gleby stanowia kolejne
sprzyjajace czynniki.

Jak wynika z poréwnania wymogéw produkcyjnych dotyczacych odmiany ,Ujfehértéi fiirtos”
z charakterystyka obszaru geograficznego — okazuja si¢ one catkowicie sobie odpowiadac’ szczesliwym
zbiegiem okolicznosci — totez nie przypadkiem to wiasnie tutaj przyjely si¢ sady wisniowe i sta,d wiasnie
wywodzi si¢ odmiana ,Ujfehértéi fiirtos”; nie jest tez przypadkiem, ze wigkszo$¢ zbioréw wisni w catym
komitacie Szabolcs-Szatmar-Bereg pochodzi z przedmiotowego obszaru.

Owoce odgrywaly zawsze wazng role w tradycji zywienia w Ujfehérté, jak i w calym Alféld. Do owocéw
tych zalicza si¢ wisnie, kt6rych dziko rosnace odmiany wystepowaly w okolicznych regionach na pewno juz
w poczatkach XVII w.

Drobni posiadacze ziemscy i sadownicy z wickszymi gospodarstwami wytwarzali letnig pdlinke w tej samej
porze roku, co pdlinkg zniwng dla mieszkancow wsi.

Juz w poczatkach XIX w. rejony Ujfehérté szczycily sig licznymi, rozlegtymi winnicami. Niezaleznie od
winoro$li uprawiano tu rowniez rézne gatunki drzew owocowych, takich jak pétdzika odmiana ,cyganskiej”
wisni, a takze coraz czgsciej wystepujace wisnie odmian Szildgyi oraz Pdndy. Do polowy lat siedemdziesiq-
tych ubieglego wieku coraz czgiciej obsadzano sady wisniowe w gospodarstwach mniejszych rozmiaréw,
przewaznie odmiany Pdndy oraz wyhodowanej w osrodku sadownictwa w Ujfehérté w 1965 r. wisni typu
fiirtds.
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W Ujfehérté dziataly dwie duze gorzelnie-destylarnie pdlinki, z czego jedng utrzymywata osada, a druga —
miejscowi sadownicy. Pierwszy z zakladéw miescit si¢ w péinocnej czgsci osady, a drugi, na poludniu,
zalozony przez pierwszego lejtnanta rewolucji 1848/1849 r. nazwiskiem Lérinc Csernyus, dziala przy
Rékoéczi at do dzisiaj.

W kazdym razie mozna stwierdzi¢, ze wobec odpowiednich warunkéw klimatycznych produkcja pdlinki

......

,Ujfehért6i meggypilinka” moze by¢ wytwarzana i butelkowana wytacznie w gorzelniach-destylarniach
danego obszaru geograficznego.
F. Wymogi ustanowione przez Uni¢ lub przepisy krajowe lub regionalne:

— artykul 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 110/2008 z dnia 15 stycznia
2008 r. w sprawie definicji, opisu, prezentacji, etykietowania i ochrony oznaczen geograficznych
napojow spirytusowych oraz uchylajacego rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1576/89,

— ustawa LXXIII z 2008 r. w sprawie pdlinki, pélinki z wytlokéw z winogron oraz krajowej radzie
ds. palinki.
G. Nazwa i adres wnioskodawcy:
Nazwa: Zsindelyes Palinkaf6zde Kft.
Adres pocztowy: Erpatak
Zsindelyes tanya 1.
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H. Wszelkie dodatkowe informacje na temat oznaczenia geograficznego lub przepisy szczegélne
dotyczace etykietowania:

Oznaczenia zawierajg — procz elementéw wymaganych obowiazujacymi przepisami — nastgpujace
wzmianki:

,Ujfehért6i meggypalinka”

,Geographical Indication”




