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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 108/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,TERRE AURUNCHE”
NR WE: IT-PD0O-005-0571-21.11.2006
ChOG () ChNP ( X))

1. Nazwa:

,Terre Aurunche”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Wiochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (maslto, margaryna, oleje, itp.)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terre Aurunche” musi by¢ produkowana wylacznie z owocow
pochodzacych z gajéw oliwnych skladajacych si¢ z odmian autochtonicznych:

a) Sessana w ilosci co najmniej 70 %;
b) Corniola, Itrana i Tenacella w iloSci nie wigcej niz 30 %.

Odmiana Sessana jest odmiang pochodzacg z obszaru produkgji (jej nazwa pochodzi od nazwy mias-
teczka Sessa Aurunca, ktdre jest najwicksza gmina na obszarze produkgji), natomiast odmiany stoso-
wane w mniejszej ilosci pochodzy z terendéw sgsiadujacych i stanowia réwnie wazng spuscizng, ktdra
z czasem zyskala cechy autochtonicznosci.

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terre Aurunche” w momencie wprowadzania na rynek cechuje
si¢ nastgpujacymi wiasciwo$ciami fizycznymi, chemicznymi i organoleptycznymi:

Barwa: od zo6lto-stomkowej po mniej lub bardziej intensywna zielen;

Cechy organoleptyczne:

Okreslenia Mediana (*)
Wady 0
Aromat owocowy 3-7
Goryczka 3-7
Ostry posmak 3-7

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Okreslenia Mediana (*)
Karczoch 2-4
Migdat 1-3

(*) CVr % mniejszy lub réwny 20.

Cechy chemiczno-fizyczne produktu sa nastepujace:
Kwasowo$¢ %: mniejsza lub réwna 0,60;

Liczba nadtlenkowa mEq O,/kg: mniejsza lub réwna 13;
Spektrofotometria UV K232: mniejsza lub réwna 2,10;
Laczna zawarto$¢ polifenoli: wigksza lub réwna 130 mg/kg.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Czynnosci zwigzane z uprawa, produkcja i tloczeniem oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terre
Aurunche” musza odbywal si¢ wylacznie na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terre Aurunche” musi by¢ wprowadzana na rynek
w opakowaniach z terakoty szkliwionej, szkla, blachy ocynkowanej lub saszetkach zawierajacych
pojedynczg porcje.

Dopuszczalne jest pakowanie poza okreslonym obszarem, pod warunkiem, ze odbywa si¢ w ciagu
20 dni od momentu ogloszenia wyniku kontroli chemiczno-fizyczno-organoleptycznych przez odpo-
wiedni organ kontrolny. Gwarantuje to konsumentowi koficowemu zachowanie cech oliwy ,Terre
Aurunche”, a w szczegdlnosci charakterystycznego posmaku karczocha i migdala, nawet wowczas,
gdy produkt jest transportowany.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na opakowaniu obowigzkowo umieszcza si¢ na etykiecie nastgpujace informacje: chroniona nazwe
pochodzenia ,Terre Aurunche” (,Denominazione di Origine Protetta »Terre Aurunche<’) czcionka
wyrazng, nieusuwalna, w kolorze wyraznie kontrastujgcym z kolorem etykiety i wyraznie odréznia-
jacym si¢ od koloru, w jakim umieszczone sa pozostale informacje na etykiecie z zachowaniem zasad
okreslonych w obowigzujacych przepisach prawa dotyczacych etykietowania; logo, skladajace sie
z okregu, w Srodku ktérego znajduje si¢ nazwa oraz rysunek mostu obramowany rysunkiem
elementéw naturalnego uksztaltowania krajobrazu charakterystycznych dla regionu miasta Sessa
Aurunca, tj. polgczenia morza, gor i stofica. Zabrania si¢ dodawania do chronionej nazwy pochodzenia
,Terre Aurunche” jakiegokolwiek dodatkowego okreslenia, w tym okreslajacego: typ (.tipo”), smak
(,gusto”), zastosowanie (,uso”), przymiotnikéw takich jak ,wyborowa” (,selezionato”), ,wyborna”
(,scelto”) i podobnych; zabrania si¢ réwniez podawania okreslen, ktére odnosza si¢ do jednostek
geograficznych innych niz wyraznie przewidziane w specyfikacji. Nazwy przedsigbiorstw, gospodarstw,
zakladéw, nazwy spolek, prywatne znaki towarowe nie mogg mie¢ charakteru reklamujgcego ani
wprowadza¢ konsumenta w blad. Na etykiecie musi widnie¢: nazwisko, nazwa przedsigbiorstwa;
adres zakladu produkcyjnego iflub pakujacego, oznaczenie roku produkeji. Dopuszcza si¢ umieszczanie
okreslen wskazujacych, ze oliwa jest produkowana metoda biologiczng lub w systemie produkcji
zintegrowanej.
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4.

5.

Ponizej logo:

Zwiezte okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkeji oliwek i pakowania oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia o chronionej nazwie
pochodzenia ,Terre Aurunche” obejmuje caly obszar administracyjny nastgpujacych gmin w prowincji
Caserta: Caianello, Carinola, Cellole, Conca della Campania, Falciano del Massico, Francolise, Galluccio,
Marzano Appio, Mignano Monte Lungo, Mondragone, Rocca D’Evandro, Roccamonfina, San Pietro
Infine, Sessa Aurunca, Sparanise, Teano, Tora i Piccilli.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny produkcji oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terre Aurunche” byt
w poprzednich okresach geologicznych miejscem wylewéw lawy, erupcji i opadéw wulkanicznych
zwigzanych z aktywno$cig Roccamonfina — nieczynnego juz masywu wulkanicznego, nalezacego do
najrozleglejszych w Europie. Spowodowalo to powstanie niemal jednorodnych warstw gleby uprawne;j;
ponadto na tym obszarze odmiana Sessana wystepuje od zawsze i licznie.

Z powyzszych powodéw postanowiono ograniczy¢ obszar produkcji ChNP ,Terre Aurunche” do
terenéw w przesztosci dotknietych erupcjami wulkanu Roccamonfina, a obecnie w wigkszosci prze-
znaczonych pod uprawe odmiany Sessana.

Obszar produkgji charakteryzuje si¢ klimatem umiarkowanym pétsuchym, typowym dla regionu Morza
Srédziemnego, przy czym opady deszczu wystepuja gtownie w okresie jesienno-zimowym. Amplituda
temperatur na obszarach najwigkszych upraw gajow oliwnych jest w okresie wiosenno-letnim czgsto
duza, a wynika to z jednej strony z bliskosci Morza Tyrrefiskiego na zachodzie i poludniowym
zachodzie, ktéra powoduje, ze dnie s cieple i suche, a z drugiej strony z obecnosci masywéw gorskich
ostaniajacych obszar (masyw Matese na wschodzie i tafcuch gér Mainarde na péinocnym-wschodzie),
co powoduje spadek temperatur noca.

Uklad geomorfologiczny zwigzany jest z masywem wulkanicznym Roccamonfina, ktéry, mimo ze juz
jest nieczynny, w dalszym ciggu ksztaltuje lokalng pedogeneze, poniewaz wszystkie obszary rolne, a w
szczegblnodci te, ktére s3 polozone na terenie pagérkowatym, powstaly wskutek rozkladu law
i materiatéw piroklastycznych, ktérych erupcje mialy miejsce w epoce plejstocenu.

Odmiana Sessana jest szczegllnie rozpowszechniona na calym obszarze produkcji ChNP ,Terre
Aurunche”. Wystepuje ona réwniez na obszarach sasiadujacych, ale w mniejszym stopniu. Jej specy-
ficzny sposéb rozrastania si¢, na ogét w gore, jesli nie ingeruje si¢ we wzrost korony przez przyci-
nanie, stanowi bardzo charakterystyczng ceche lokalnego krajobrazu. Pochodzenie odmiany Sessana jest
tak mocno zwiazane z tym obszarem, Ze rOwniez jej nazwa pochodzi od nazwy gminy Sessa Aurunca
— najwiekszej z gmin lezacych na okre$lonym obszarze produkji.

Polaczenie specyfiki terenéw obszaru produkcji ChNP ,Terre Aurunche” z odmiang Sessana powoduje,
ze produkt ten jest szczegélnie charakterystyczny dla obszaru produkeji.
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5.2.

5.3.

Ponadto ze wzgledu na cechy morfologiczne owocéw, o krotkim lub niezbyt wyraznym ogonku,
uprawa, a w szczeg6lnosci zbiory oliwek, maja swoja specyfike: zbidér mechaniczny nie jest wystar-
czajgcy, aby zebral wszystkie owoce, dlatego tez zbiér reczny stanowi ciggle jedyna skuteczng metode,
by zapewni¢ zebranie duzych iloSci produktu. Dzigki takiej metodzie, zaréwno obecnie,
jak 1 w przesztosci, zbiera si¢ owoce w niemal nienaruszonym stanie i w optymalnym momencie
dojrzewania, aby uzyskal szczegdlnie wartosciowa oliwe.

Specyfika produktu:

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terre Aurunche”, produkowana wylacznie z odmian autochto-
nicznych, jest oliwg wyjatkowo charakterystyczng dla obszaru ze wzgledu na przewazajacg zawarto$é
odmiany Sessana.

W oliwie z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terre Aurunche” wyczuwalne sa czyste owocowe zapachy
z typowymi woniami pochodzgcymi od wyraznych nut karczocha, w smaku czué¢ przyjemne tony
goryczki i ostrego posmaku, a wszystko to jest zréwnowazone stodkawymi nutami migdalowymi.

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terre Aurunche” wyrdznia si¢ réwniez duzg zawartoscia
polifenoli.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegolne cechy jakosciowe, renoma Iub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Uznanie ChNP ,Terre Aurunche” uzasadnione jest charakterystycznymi cechami organoleptycznymi
oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, ktére wynikaja wprost ze specyficznego skladu odmian,
w ktoérym przewaza odmiana Sessana.

Cechy te, niewatpliwie wyjatkowe, wynikaja z polaczenia na obszarze produkgji klimatu fagodnego,
w ktérym jednak noce sg chlodne, i terenu o charakterze wulkanicznym, bogatego w makroelementy
i mikroelementy o zasadniczym znaczeniu dla produkcji wysokojakosciowej oliwy z oliwek.

Dzigki temu, ze tutejsze gleby powstawaly w procesach rozpadu law i materialu piroklastycznego
z erupcji wulkanu Roccamonfina, ktére mialy miejsce w plejstocenie, sa one szczeg6lnie bogate we
wszystkie makroelementy niezbedne dla upraw rolnych. Ponadto obecnos¢ znacznego dodatku mikro-
elementéw, w szczegdlnosci manganu (bedacego katalizatorem w wielu procesach enzymatycznych
i biochemicznych, a takze pierwiastkiem wplywajacym na tworzenie si¢ wielu witamin i chlorofilu),
magnezu (zasadniczego pierwiastka w procesie powstawania komoérek i chlorofilu) i cynku (pier-
wiastka, ktéry podnosi skuteczno$¢ wykorzystywania przez rodling zwigzkéw azotowych i sprzyja
wydluzaniu si¢ komérek i ktéremu przypisuje si¢ na ogét wydluzony habitus roslin odmiany Sessana)
powoduje, ze gleby na okreSlonym obszarze sg szczegdlnie odpowiednie dla upraw drzew oliwnych
odmiany Sessana.

Réwniez dzigki szczegélnym cechom klimatu produkty wytworzone z tej odmiany sa wyjatkowo
wysokiej jakosci i bogate w zwiazki polifenolowe; wiadomo, ze duza zawarto$¢ polifenoli w oliwie
z oliwek wynika ze skutecznej fotosyntezy i syntezy bialek, z czego wynika, ze mikroelementy
w wigkszosci obecne na obszarach upraw odmiany Sessana powoduja, Ze odmiana ta ma najwigksza
sposroéd odmian wystepujacych na okreslonym obszarze i w prowincji Caserta zawarto$¢ polifenoli.

Specyficzny i bogaty sklad wystepujacych na tym obszarze gleb wulkanicznych, ktéry wspomaga
najwazniejsze procesy enzymatyczne i biochemiczne rodliny, w polaczeniu z lagodnoscig klimatu
oraz amplitudg temperatur, sprzyja wystegpowaniu w oliwie ,Terre Aurunche” migdalowego posmaku
i mniej lub bardziej intensywnych nut owocowych, ktére rozwijaja si¢ w won karczocha.
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Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykul 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania

chronionej nazwy pochodzenia ,Terre Aurunche” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wloskiej nr 262 z dnia
10 listopada 2005 r. Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie internetowe;:

http:/[www.politicheagricole.it/NR[rdonlyres/effxw7 3rcqyj2ryznmuh4o5v7 3xohpkny4vbs24ahrlrme3azxlp 6
emsla57qsp7oulbjz6pvz4p4ipskxcvkmt53pe/20061110_Disciplinare_esameUE_Terre_Aurunche.pdf

lub

wchodzgc na strong internetowa Ministerstwa (http:/[www.politicheagricole.it), otwierajac zakladke ,Prodotti
di Qualita” (po lewej stronie ekranu) a nastgpnie zakladke ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE
[regolamento (CE) n. 510/2006]".


http://www.politicheagricole.it/NR/rdonlyres/effxw73rcqyj2ryznmuh4o5v73xohpkny4vbs24ahrlrme3azxlp6emsla57qsp7oulbjz6pvz4p4ipskxcvkmt53pe/20061110_Disciplinare_esameUE_Terre_Aurunche.pdf
http://www.politicheagricole.it/NR/rdonlyres/effxw73rcqyj2ryznmuh4o5v73xohpkny4vbs24ahrlrme3azxlp6emsla57qsp7oulbjz6pvz4p4ipskxcvkmt53pe/20061110_Disciplinare_esameUE_Terre_Aurunche.pdf
http://www.politicheagricole.it

