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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2011/C 108/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 ('). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji
w terminie szeSciu miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,PATACA DE GALICIA”/,PATATA DE GALICIA”
NR WE: ES-PGI-0105-0205-17.03.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

[0 Nazwa produktu

Opis produktu

Obszar geograficzny

O Dowdd pochodzenia

Metoda produkgji

[0 Zwiazek z obszarem geograficznym
[ Etykietowanie

[0 Wymogi krajowe

Inne (okresli¢ jakie)

Rodzaj zmian:

Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

[0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych
nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

[0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3
rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

[0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowiazkowych $rodkéw sanitar-
nych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Zmiana (zmiany):

. Opis produktu:

Zmieniono wymogi dotyczace wielkosci, aby dostosowac je do przepiséw aktu prawnego Real Decreto
nr 31/2009 z dnia 16 stycznia 2009 r. ustanawiajacego norme jakosci handlowej dla ziemniakéw
spozywczych na rynku krajowym (,Real Decreto n® 31/2009, de 16 de enero de 2009, por el que se
aprueba la norma de calidad comercial para las patatas de consumo en el mercado nacional”) (hisz-
panski dziennik urzedowy B.O.E. nr 21 z dnia 24 stycznia 2009 r.). Nowe wymogi s3 nastepujace:

,Minimalna wielko§¢ wynosi 35 mm. Dopuszcza si¢ jednak wprowadzanie do obrotu ziemniakéw
o wymiarach od 18 mm do 35 mm pod nazwg »patata menuda fuera de calibre« (male ziemniaki
niewymiarowe«) lub pod inng nazwa handlowa o réwnowaznym znaczeniu.”

Obszar geograficzny:

Rozszerzono obszar produkgji i pakowania na miejscowosci przygraniczne, tzn. Castrelo do Val, Laza,
Monterrei, Oimbra oraz Verin, nalezace do regionu A Limia.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

3.3.

3.4.

Metoda produkgji:

Usunigto warunki dotyczace rozmieszczenia sadzeniakéw, pozostawiajac te kwestie w gestii produ-
centa stosownie do narzedzi i wielko$ci sadzeniakéw wykorzystywanych do sadzenia.

Obredlanie mozna zastapi¢ inng analogiczng technikg uprawy.

Przystosowano wielkos¢ opakowan do przepiséw aktu prawnego Real Decreto nr 31/2009 z dnia
16 stycznia 2009 r. ustanawiajacego norme jakoSci handlowej dla ziemniakéw spozywczych na rynku
krajowym (,Real Decreto n°® 31/2009, de 16 de enero de 2009, por el que se aprueba la norma de
calidad comercial para las patatas de consumo en el mercado nacional”)(hiszpanski dziennik urzedowy
B.O.E. nr 21 z dnia 24 stycznia 2009 r.).

Przewidziano mozliwo$¢ stosowania opakowan o pojemnosci 20 kg na uzytek restauracji, hotelarstwa
i innych jednostek, ktore zglosza takie potrzeby.

Inne:

Jednolita wielko$¢ ziemniakéw nie jest obowigzkowa w przypadku opakowan do sprzedazy detalicznej
0 pojemnosci netto powyzej 5 kg. W odniesieniu do opakowan do sprzedazy detalicznej o pojemnosci
netto ponizej 5 kg lub réwnej 5 kg réznica miedzy najwickszymi a najmniejszymi ziemniakami nie
moze przekracza¢ 35 mm.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,PATACA DE GALICIA”|,PATATA DE GALICIA”
NR WE: ES-PGI-0105-0205-17.03.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Pataca de Galicia”|,Patata de Galicia”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:
Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone
Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Produktem jest bulwa z gatunku Solanum tuberosum L., uprawianej odmiany ,Kennebec”, przeznaczona
do spozycia przez ludzi.

Ziemniaki objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Patata de Galicia” cechujg si¢ nastepuja-
cymi whasciwo$ciami:

— ksztalt bulwy: od okraglej do owalne;j,

— wystgpowanie bardzo plytkich oczek,

— skérka gladka i cienka,

— kolor skérki: jasnozétty,

— kolor migzszu: bialy,

— konsystencja: twarda w dotyku, kremowa po ugotowaniu i zwarta podczas spozywania,

— jako$¢ podczas spozywania: doskonala, w szczeg6lnosci ze wzgledu na zawarto$¢ substancji suchej
oraz ze wzgledu na kolor, aromat i smak po ugotowaniu,

— wiasciwosci chemiczne: zawarto$¢ substancji suchej powyzej 18 % i zawarto$¢ cukréow redukuja-
cych ponizej 0,4 %.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):
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Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Zaréwno uprawa, jak i przechowywanie oraz pakowanie powinny by¢ przeprowadzane na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

Konieczno$¢ przechowywania i pakowania na okreslonym obszarze wynika z koniecznosci zachowania
wlasciwosci produktéw oraz z faktu, ze tradycyjnie odpowiednie obiekty znajduja si¢ w gminach,
w ktorych produkcja ziemniakéw jest najwyzszej jakoSci. Nalezy rowniez wzig¢ pod uwage, ze podczas
procesu pakowania ma miejsce reczna selekcja przeprowadzana przez pracownikéw posiadajacych
duze do$wiadczenie i wiedze¢ w tym zakresie. Z drugiej strony umozliwia to zminimalizowanie ewen-
tualnego obnizenia jakosSci koficowej produktu w wyniku transportu (wzrost liczby uderzen, niedo-
stosowana temperatura itd.) i nieodpowiednich warunkéw przechowywania.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Ziemniaki spozywcze objete chronionym oznaczeniem geograficznym (ChOG) ,Pataca de
Galicia”[,Patata de Galicia” muszg by¢ wprowadzane do obrotu w nowych i czystych opakowaniach
wykonanych z whasciwych materialéw, tak aby utatwi¢ wlasciwg wentylacje, konserwacje i transport.

Ziemniaki pakowane sg w jednolitych partiach wedlug wielkosci i pochodzenia, przy czym minimalna
wielko$¢ wynosi 35 mm. Dopuszcza si¢ jednak wprowadzanie do obrotu ziemniakéw o wymiarach od
18 mm do 35 mm pod nazwa ,patata menuda fuera de calibre”(,male ziemniaki niewymiarowe”) lub
pod inng nazwg handlowg o réwnowaznym znaczeniu.

Jednolita wielko§¢ ziemniakéw nie jest obowigzkowa w przypadku opakowan o wadze netto powyzej
5kg. W odniesieniu do opakowan do sprzedazy detalicznej o pojemnosci netto ponizej 5 kg lub
réownej 5kg réznica miedzy najwickszymi a najmniejszymi ziemniakami nie moze przekraczaé
35 mm.

Opakowania musza mie¢ pojemno$¢ netto 15, 10, 5, 4, 3, 2 i 1 kg, przy czym wyjatkowo mozliwe
jest stosowanie opakowan o pojemnosci 20 i 25 kg na uzytek restauracji, hotelarstwa i innych jedno-
stek, ktore zgloszg takie potrzeby.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na wszystkich opakowaniach zawierajacych chroniony produkt musi widnie¢ logo i napis ,Indicacion
Geogréfica Protegida Pataca de Galicia/Patata de Galicia” (,Chronione Oznaczenie Geograficzne Pataca
de Galicia/Patata de Galicia”), zajmujace jedna trzecig glownej etykiety opakowania.

Wszystkie opakowania muszg takze posiada¢ wydang przez rade regulacyjng numerowana etykiete
dodatkows, na ktorej znajduje si¢ logo chronionego oznaczenia geograficznego.

Zwiegzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje nastepujace cztery regiony Wspdlnoty Autonomicznej
Galicji:
Region Bergantifios (A Corufia): skladajacy si¢ z gmin Carballo, Coristanco, A Laracha, Malpica

i Ponteceso.

Region A Terra Chd-A Marifia (Lugo): skladajacy si¢ ze wszystkich gmin Abadin, Alfoz, Barreiros,
Cospeito, Foz, Lourenzd Mondoiiedo, Ribadeo, Trabada, Valadouro, Vilalba i Xermade.

Region Lemos (Lugo): skladajacy si¢ z gmin Monforte de Lemos, Pantén i Savifiao.

Region A Limia (Ourense): skladajacy si¢ ze wszystkich gmin Baltar, Os Blancos, Calvos de Randin,
Castrelo do Val, Cualedro, Laza, Monterrei, Oimbra, Porqueira, Rairiz de Veiga, Sandids, Sarreaus,
Trasmiras, Verin, Vilar de Santos oraz Xinzo de Limia; powiatéw Coedo i Torneiros gminy Allariz;
powiatéw Boveda, Padreda, Seir6 y Vilar de Barrio, nalezgcych do gminy Vilar de Barrio; oraz
A Abeleda, Bobadela a Pinta, A Grafia oraz Sobradelo, gminy Xunqueira de Ambia.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Wyznaczony obszar geograficzny cechuja korzystne warunki klimatyczne i glebowe sprzyjajace wlasci-
wemu rozwojowi upraw i wysokiej jakosci ziemniakéw w Galicji.
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Cechy charakterystyczne obszaru geograficznego, ktére bezposrednio wplywaja na optymalne warunki
dla upraw ziemniak6éw, s nastepujace:

Klimat:

Opady atmosferyczne: nalezy podkresli¢ wystepowanie obfitych opadéw atmosferycznych w regionach
produkgji od 1 000 do 1 500 mm rocznie, z okresem suchym w sierpniu i wrze$niu.

Temperatury: tagodne podczas okresu wzrostu ziemniaka.

Gleby:

gleby gliniaste i gliniasto-piaszczyste, o wartosci pH migdzy 5 a 6,5.
Orografia:

Obszar geograficzny obejmuje gléwnie réwniny polozone na $redniej wysokosci lub niziny,
o doskonalych warunkach do uprawy ziemniak6w.

Specyfika produktu:

Do wladciwosci ziemniakéw z Galicji nadajacych im przewage jakoSciows nad ziemniakami z innych
obszaréw produkcji nalezy zaliczy¢:

— dobre przystosowanie ziemniakéw odmiany Kennebec do gleb wystepujacych w Galicji, umozli-
wiajace uzyskanie bulw o bardzo plytkich oczkach, cienkiej i gladkiej skérce oraz bardzo bialej
barwie migzszu,

— cechy jako$ciowe: Ziemniaki objete ChOG sg lekko maczne, o dos¢ zwartej konsystencji, lekko lub
rednio kruche, twarde w dotyku. Wlasciwosci te sprawiaja, ze sg one doskonale do wszelkiego
rodzaju potraw, w szczegdlnosci ze wzgledu na zawarto$¢ substancji suchej oraz ze wzgledu na
kolor, aromat i smak po ugotowaniu,

— wiasciwosci chemiczne: zawarto$¢ substancji suchej powyzej 18 % i zawarto$¢ cukréow redukuja-
cych ponizej 0,4 %.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegolne cechy jakosciowe, renoma Iub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Warunki klimatyczne wystepujace na wyznaczonym obszarze geograficznym, a w szczegdlnosci obfite
opady atmosferyczne w regionach produkcji oraz fagodne temperatury, tworzg optymalne warunki dla
wzrostu ziemniakow bez konieczno$ci nawadniania, dzigki czemu mozliwy jest staly wzrost bulw.

Trwajacy w sierpniu i we wrze$niu okres suchy, podczas ktérego gleba wykazuje niedobér wody,
sprawia, ze bulwy traca wode przed zbiorem i dojrzewaja w idealnych warunkach, co z kolei przy-
czynia si¢ do uksztaltowania si¢ jednolitej i odpornej skorki. W polgczeniu ze spadkiem zawartosci
wody w bulwie, umozliwia to lepsza konserwacje ziemniakéw oraz zwigksza ich jako$¢ spozywcza.

Na obszarach produkcji przewazaja gleby gliniaste i gliniasto-piaszczyste, o wartosci pH miedzy 5
a 6,5, optymalne dla tego typu upraw, poniewaz sprzyjaja wentylacji gruntu i w zwigzku z tym
zmniejsza si¢ wystepowanie chordb, takich jak Pectobacterium spp. lub Rhizoctonia solani. Dzigki tej
strukturze gleby skorka jest cienka i jednolita a bulwy wychodza z ziemi czyste, tak wigc mycie ich nie
jest konieczne. Ponadto lekko kwasny odczyn pH uniemozliwia wystepowanie chordb, takich jak
Streptonyces spp.

Jezeli chodzi o czynnik ludzki, wsréd stosowanych tradycyjnych technik uprawy, nalezy podkreslié
znaczenie obfitego nawozenia naturalnego od 25 do 30 t/ha, co bardzo korzystnie wplywa na wysoka
jako$¢ kulinarng ziemniakoéw produkowanych w tych szczegdlnych warunkach.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://mediorural.xunta.es/fileadmin/arquivos/alimentacion/Patata_Galicia_Pliego_Condidones.pdf


http://mediorural.xunta.es/fileadmin/arquivos/alimentacion/Patata_Galicia_Pliego_Condiciones.pdf

