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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE)
nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i §rodkéw spozywczych
(2011/C 129/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,DAUNO”
NR WE: IT-PDO-0117-1517-31.07.2003
ChOG () ChNP ( X )

Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:
— [0 Nazwa produktu

— [ Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [x] Dowdd pochodzenia

— [x] Metoda produkgji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym

— Etykietowanie

— [x] Wymogi krajowe

— [ Inne (okresli¢ jakie)

Rodzaj zmiany (zmian):

— [0 Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— Zmiana specyfikacji zarejestrowanej CHNP lub zarejestrowanego CHOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajgca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych s$rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez wladze publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiany:

. Dowéd pochodzenia:

Specyfikacje i streszczenie dostosowano do rozporzadzenia (WE) nr 1898/2006, dodajac procedury,
ktére podmioty gospodarcze musza stosowaé w celu przedstawienia dowodu lub dowodéw pocho-
dzenia.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

3.3.

3.4.

Metoda produkgji:

Wprowadzenie innowacyjnych metod zbioru oliwek przeznaczonych do produkeji oliwy z oliwek
najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia objetej ChNP; zbi6r nadal bedzie prowadzony bezposrednio
z drzewa przy pomocy maszyn ulatwiajacych wykonywanie tej czynnosci, co nie bedzie mialo wplywu
na stan owocOw oraz przyniesie podobne rezultaty jak zbidr reczny. Z nielicznymi wyjatkami, najcze-
Sciej dotyczacymi zbioru na uzytek wlasny, zaden plantator oliwek nie stosuje recznego zbioru oliwek.
Zbiér ten prowadzi si¢ bezposrednio na drzewie przy pomocy maszyn mogacych zagwarantowaé ten
sam poziom jakoSci przy znacznie nizszych kosztach.

Zniesienie obowiazku tloczenia na réznych podobszarach przy zachowaniu warunku dotyczacego
wyciskania na obszarze wyznaczonym w specyfikacji produkcji. Nowe zasady obowigzujace
w odniesieniu do dzialalnosci przetworczej i innowacje technologiczne spowodowaly spadek liczby
mlynéw oraz konieczno$¢ zniesienia ograniczenia narzucajacego obowiazek tloczenia na réznych
podobszarach. Mozliwo$¢ tloczenia oliwek przeznaczonych do produkeji oliwy objetej ChNP ,Dauno”
dotyczy wigc calego terytorium prowincji Foggia.

Etykietowanie:

Obowigzek wskazania na etykiecie roku produkcji oliwek oraz partii pakowania. Dozwolone jest
wskazanie nazwy przedsigbiorstwa, posiadlosci, gospodarstw oraz ich lokalizacji, jezeli produkt powstat
wylacznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych nalezacych do danego przedsigbiorstwa. Zmiany,
ktérych dotyczy wniosek, stanowig odpowiedZ na koniecznos¢ lepszego informowania konsumenta.

Wymaogi krajowe:

Obowigzki przewidziane w ustawie nr 169 z dnia 15 lutego 1992 r. ustanawiajacej przepisy majace na
celu uznanie chronionej nazwy pochodzenia oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia i oliwy z oliwek
najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, oraz w dekrecie ministerialnym nr 573/93 zostaja zniesione.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,DAUNO”

NR WE: IT-PDO-0117-1517-31.07.2003
ChNP ( X ) ChOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali
Adres:  Via XX Settembre 20

00187 Roma RM

ITALIA

Tel. +39 0646655104
Faks +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it

Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: «Daunia Verde» — Consorzio di tutela della denominazione di origine protetta olio extraver-
gine di oliva «Dauno»

Adres: Via Dante 27
71100 Foggia FG
ITALIA

Tel. +39 0881707742
Faks +39 0881707742
E-mail: dauniaverde@tin.it
Sktad:  producenci/przetwoércy ( X ) inni ()
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4.1.

4.2

4.3.

4.4.

Rodzaj produktu:

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogoéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa:

»Dauno”

Opis produktu:

W chwili wprowadzenia do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Dauno”
musi posiadal nastepujace whasciwosci chemiczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne:

— kwasowo$¢ maks.: 0,6 %,

— liczba nadtlenkowa: < 12 mEq O,/kg,

— laczna zawarto§¢ polifenoli: > 100 ppm,

— kolor: od zielonego do zéltego,

— zapach: owocowy,

— smak: owocowy, ewentualnie o lekkim posmaku pikantnym i gorzkim.

Wyzej okreSlone warto$ci moga by¢ rézne, ale zawsze mieszczg si¢ w bardzo waskich granicach,
w przypadku kazdego dopuszczonego oznaczenia geograficznego.

Pozostale parametry fizyko-chemiczne sa zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

Obszar geograficzny:

Obszar produkgji oliwy ,Dauno” znajduje si¢ na terytorium prowincji Foggia.

Dowéd pochodzenia:

Podmioty nalezace do branzy oliwnej (plantator oliwek, operator miyna oraz podmiot pakujacy)
prowadzg kontrole majace na celu weryfikacje identyfikowalno$ci produktu w odniesieniu do kazdego
etapu produkgcji, w ktérym biorg udzial. W szczegdlnosci przy dostawie oliwek do miyna plantator
oliwek upewnia si¢, ze wypehil wszystkie okreslone instrukcje dotyczace uprawy, wymogi w zakresie
wydajnosci i daty zbioru oraz ze dostarcza oliwki do mlynéw zatwierdzonych w odniesieniu do ChNP,
dostarczajac dokumenty przewozowe lub réwnowazna dokumentacje. Operator mlyna, ktéry odbiera
oliwki, sprawdza pochodzenie produktu, prawidtowos¢ identyfikacji produktu, przestrzeganie terminéw
zbioru, odpowiednio$¢, kompletnos¢ i zgodno$¢ danych zawartych w dokumentach przewozowych lub
w podobnej dokumentacji oraz dopilnowuje, aby produkt przechowywano w strefach wyznaczonych
w tym celu wedlug podobszaru pochodzenia. Podczas procesu rozdrabniania dopilnowuje, aby zareje-
strowano dane dotyczgce rozdrabniania, umozliwiajace identyfikowalno$¢ partii oliwy na podstawie
partii rozdrobnionych oliwek. Otrzymana oliwa jest nalezycie identyfikowana i oddzielana
w zaleznosci od podobszaru oraz od odmian przewidzianych w specyfikacji. Nastepnie przechowuje
si¢ ja w specjalnych zbiornikach, na ktérych umieszcza si¢ wzmianke: ,0lio dop dauno — varieta delle
olive, menzione geografica”. Operator mlyna rejestruje w specjalnej dokumentacji i przechowuje
z nalezytg staranno$cia wszelkie informacje dotyczace daty rozdrabniania, odmian oliwek, oznaczenia
geograficznego, wydajnoéci w oliwie itp. Podmiot pakujacy w chwili otrzymania produktu sprawdza,
czy partia oliwy, ktéra ma zostal objeta ChNP ,Dauno”, pochodzi z oliwek dostarczonych przez
plantatoréw, ktérzy sa zatwierdzeni jako producenci ChNP, i oliwek rozdrobnionych w miynach
zatwierdzonych w odniesieniu do ChNP oraz czy dolaczono do niej dokumentacje w zakresie iden-
tyfikowalnosci (dokumenty przewozowe oraz potwierdzenia dotyczgce czynnosci zwiazanych
z przechowywaniem oraz przewozem partii oliwy) oraz dba o zarejestrowanie danych na temat
czynnodci zwigzanych z pakowaniem, zapewniajacych identyfikowalno$¢ partii oliwy.
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4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Metoda produkgji:

Oliwe z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Dauno” produkuje si¢ ze zdrowych oliwek
zbieranych bezposrednio z drzewa przed dniem 30 stycznia. Produkcja oliwek z hektara
w wyspecjalizowanych gajach oliwnych nie moze przekraczaé¢ 10 000 kg; maksymalna wydajnos¢
w oliwie wynosi 25 %. Jezeli chodzi o ekstrakcje oliwy, dozwolone sg jedyne procesy mechaniczne
i fizyczne umozliwiajace produkcje oliwy jak najwierniej oddajacej szczegdlne pierwotne wilasciwosci
owocu.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Uprawa drzew oliwnych w prowincji Foggia z pewnoscia sigga bardzo zamierzchlych czaséw.
Swiadcza o tym w szczeg6lnosci fragmenty zaren przypominajacych stosowane w czasach rzymskich
trapetum, zachowane w klasztornej enklawie Santa Maria di Pulsano w Monte S. Angelo (pétwysep
Gargano), w dolinie obnizajacej si¢ ku zatoce Manfredonia, znanej jako ,Valle del Campanile”. W XVIII
wieku bullg papieska sporzadzong w Monte S. Angelo wydano prawo dotyczace zapaséw oliwy
i handlu oliwa. Na przestrzeni wiekéw uprawa drzew oliwnych w tym regionie w znacznym stopniu
rozpowszechnila si¢ i rozwingla, nabierajagc nawet kluczowego znaczenia dla gospodarki tego obszaru.

Daunia jest starozytnym toponimem, ktory w przeszlosci oznaczal terytorium prowincji Foggia. Miesz-
kaficami tego regionu byli Daunijczycy. Uprawa oliwek stanowi jeden z podstawowych sektoréw
produkcyjnych regionu. Uprawa drzew oliwnych, ktéra narodzila si¢ na pétwyspie Gargano, stopniowo
rozpowszechnila si¢ na pozostalym terytorium prowingji. Szczyt jej rozwoju przypada na XVII wiek,
w ktérym specjalistyczng uprawe prowadzono na tysigcach hektaréw. Handel oliwg byt bardzo wzmo-
zony, w szczeg6lnosci handel prowadzony droga morska. Pod koniec XVIII wieku oraz przez caly XIX
wiek uprawa drzew oliwnych szybko rozpowszechnila si¢ w réznych czg$ciach regionu Daunia. Dzigki
systemowi rozpowszechniania uprawy w prowincji Foggia, biorac pod uwage uksztaltowanie terenu,
powstaly jednostki geograficzne, na ktérych prowadzi si¢ produkcje i ktére mimo wspdlnego modelu
produkcji posiadaja szczegdlne cechy, jezeli chodzi o wizerunek jakosciowy, wynikajace z réznic
w udziale odmian wchodzacych w sklad oliwy ,Dauno” lub z uksztaltowania orograficznego czterech
obszaréw uprawy odpowiadajacych czterem dodatkowym oznaczeniom geograficznym zawartym
w specyfikacji. Sg to: ,Dauno Alto Tavoliere”, ,Dauno Basso Tavoliere”, ,Dauno Gargano” i ,Dauno
Sub-Appennino”. Dodanie wyzej wymienionych oznaczen do gléwnej nazwy ma na celu gldéwnie
szczegbtowe okreslenie i zachowanie w reprezentacji geograficznej miejsca produkeji oliwy ,Dauno”
réznych cech terenéw nalezacych do obszaréw produkcji w prowingji Foggia, ktére na przestrzeni lat
zyskaly walory krajobrazowe o duzej wartosci turystycznej.

Organ kontrolny:

Nazwa: Camera di Commercio Industria, Agricoltura e Artigianato di Foggia
Adres:  Via Dante 27

71100 Foggia FG

ITALIA

Tel. +39 0881797279
Fax +39 0881726046
E-mail: eufrasia.spagnoli@fg.camcom.it

Etykietowanie:

Wszelkie oznaczenia geograficzne nalezy umiesci¢ na etykiecie czcionka nie wigksza niz czcionka,
ktéra napisano chroniong nazwe pochodzenia ,Dauno”, wraz z jednym z nastgpujacych dodatkowych
oznaczen geograficznych: ,Alto Tavoliere”, ,Basso Tavoliere”, ,Gargano” i ,Sub-Appennino”.

Uzycie nazw producentéw, posiadtosci, gospodarstw i ich lokalizacji oraz informacji o pakowaniu
w gospodarstwie zajmujacym si¢ uprawa oliwek jest dozwolone jedynie w przypadku, w ktérym
produkt pochodzi wylgcznie z oliwek zebranych w gajach oliwnych nalezgcych do danego producenta,
i musza by¢ napisane czcionka w rozmiarze co najmniej o polowe mniejszym niz czcionka uzyta do
napisania chronionej nazwy pochodzenia.
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