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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 185/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,SUSINA DI DRO"

NR WE: IT-PDO-0005-0779-30.06.2009
ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:

LSusina di Dro”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Wiochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Chroniona nazwa pochodzenia ,Susina di Dro” ma na celu objecie ochrong $wiezego owocu §liwki
nalezacego do lokalnego kultywaru ,Prugna di Dro”, powszechnie znanego jako ,Susina di Dro”.

W chwili wprowadzenia do obrotu §wieze owoce muszg by¢ cale, posiadaé $§wiezy i zdrowy wyglad,
by¢ pozbawione obcych substancji i zapachéw, mie¢ owalny, lekko podluzny ksztalt i zwarty migzsz
oraz by¢ pokryte charakterystycznym bialawym nalotem.

Barwy typowe dla $wiezych owocéw sa nastepujace:

— skérka ma kolor od czerwono-fioletowego do granatowo-fioletowego i jest pokryta warstwa nalotu,
a czasami takze zielonkawymi plamami,

— migzsz ma kolor z6lty lub zétto-zielony.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Wilasciwosci chemiczne:
Cukry — minimalna zawarto$¢ przy zbiorze wynosi 9,0 stopni Briksa.
Polifenole — minimalna zawarto$¢ wynosi 900 mg/kg.

Jezeli chodzi o charakterystyczne cechy organoleptyczne, produkt objety ChNP ,Susina di Dro”
odznacza si¢ delikatnym, wyrazistym stodko-kwaskowatym smakiem oraz przyjemna maczysta konsys-
tencja.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktore muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Etapy produkgji, czyszczenia i pakowania musza odbywac si¢ na obszarze geograficznym okreslonym
w pkt 4, aby zapobiec pogorszeniu jakos$ci owocéw oraz powstawaniu plesni. Ponadto szybkie
zamkniecie fancucha korzystnie wplywa na zachowanie charakterystycznej warstwy nalotu pokrywa-
jacej owoce.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Produkt objety ChNP ,Susina di Dro” nalezy pakowal zgodnie z obowigzujacymi regulacjami.
Wszystkie rodzaje opakowan zamyka si¢ za pomoca sznurka, tasmy lub wieczka.

3.7. Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na opakowaniach nalezy umiesci¢ napis ,Susina di Dro” oraz logo opisane ponizej. Logo przedstawia
Sliwke o stylizowanym ksztalcie i fioletowej barwie, otoczong lis¢mi w kolorze zielonym; posrodku
Sliwki znajduje si¢ bialy napis ,SUSINA DI DRO DOP”, a wokél wewnetrznej krawedzi — napis
+,DENOMINAZIONE D’ORIGINE PROTETTA” (CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA).

Logo:

Zabrania si¢ umieszczania w oznaczeniach jakichkolwiek wzmianek dotyczacych pochodzenia nieprze-
widzianych wyraznie lub wszelkich okreslen mogacych wprowadzi¢ konsumenta w blad.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Do obszaru produkcji owocéw objetych ChNP ,Susina di Dro” nalezg terytoria nastepujacych gmin
autonomicznej prowingji Trente: Arco, Bleggio Inferiore, Bleggio Superiore, Calavino, Cavedine, Fiave,
Dorsino, Drena, Dro, Lasino, Lomaso, Nago-Torbole, Padergnone, Riva del Garda, San Lorenzo in
Banale, Stenico, Tenno, Terlago, Vezzano i Trente, przy czym ostatnia z nich ogranicza si¢ do sekgji:
Cadine, Sopramonte, Sant’Anna, Vigolo Baselga i Baselga del Bondone.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar produkcji owocoéw objetych ChNP ,Susina di Dro” wyréznia si¢ charakterystycznym klimatem,
zwigzanym w szczegélnosci z bliskim polozeniem jeziora Garda. Mimo Ze omawiany obszar jest
polozony w sercu rejonu alpejskiego, panujg tu szczeg6lnie fagodne temperatury, o czym $wiadczy
Srednia roczna temperatura, wynoszaca 12,4°C. Ponadto obszar ten cechuje znaczny okres
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5.2.

5.3.

nastonecznienia z uwagi na fakt, ze niebo prawie przez caly czas jest bezchmurne: czas o$wietlenia
w ciggu jednej doby wynosi Srednio 10 godzin, czyli facznie 36 000 sekund nieprzerwanego nasto-
necznienia (Sredni wynik z dnia 21 czerwca kazdego roku). Réwniez podczas miesigcy zimowych,
ktore na obszarze Prealp whoskich, podobnie jak w Europie Srodkowej i Zachodniej, charakteryzuja sie
silnym zachmurzeniem, na omawianych terenach storice $wieci przez 100-120 godzin miesigcznie,
czyli $rednio 3—4 godziny dziennie. To zjawisko ma zwiazek przede wszystkim z okresowym wyste-
powaniem wiatréw, tj. z naprzemiennym wystepowaniem wiatréw zstepujacych, wiejacych znad dolin,
oraz wiatréw wstepujacych (zwanych Ora del Garda), wiejacych znad jeziora. Cieply wiatr Ora del Garda
nie tylko zapewnia przejrzysto$¢ nieba, lecz takze w korzystny sposéb lagodzi wplyw zimnych
wiatréw z pélnocy w okresie zimowym, a w okresie letnim — maksymalne temperatury po potudniu,
ktére bez jego oddzialywania wplywalyby na zmiang¢ skladu fenolowego owocu i wartosci stezenia
cukréw. W zwigzku z tym na obszarze produkcji owocéw objetych ChNP ,Susina di Dro” okresy
zimowe s3 szczegdlnie tagodne, podobnie jak okresy letnie, w ktérych okresy suszy i upaléw sa jedynie
chwilowe. Oméwionym cechom klimatu towarzysza na omawianych terenach szczegélnie cenne
wlasciwosci gleby, ktdrej proces tworzenia, z geologicznego punktu widzenia, polegal na wytracaniu
si¢ skal osadowych z wody morskiej. Praktycznie na calym obszarze gleba ma odczyn lekko zasadowy,
co stanowi warunek wplywajacy na dostepno$¢ i zmiany zawartosci skladnikéw mineralnych oraz,
w szczeg6lnosci, sprzyjajacy wchlanianiu fosforu, wapnia i magnezu.

Specyfika produktu:

,Susina di Dro” jest kultywarem autochtonicznym, uprawianym od dawna w dolinie rzeki Sarca, gdzie
utrwalil si¢ genetycznie.

Szczegblna warto$¢ produktu objetego ChNP ,Susina di Dro” jest zwigzana z zawartoscig polifenoli.
Substancje te wywierajg decydujacy wplyw na charakterystyczne cechy organoleptyczne, kolor i smak
owocu i majg duze znaczenie z farmakologicznego punktu widzenia.

Owoce cechujg si¢ rowniez minimalng zawartoscig cukrow, co jest kluczowa wilasciwoscia, jezeli
chodzi o uzyskanie sklodko-kwaskowatego smaku, charakterystycznego dla lokalnego ekotypu.

Specyfike przedmiotowego owocu, wynikajaca z zawartosci polifenoli i cukréw, podkresla si¢
w badaniach publikowanych od 1975 r. Zgromadzone dane oraz niektére nowsze badania dotyczace
charakterystyki $wiadcza o tym, ze wilasciwosci owocéw ,Susina di Dro” od dawna ciesza si¢ uzna-
niem, a renoma produktu obecnie jest potwierdzona.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Lokalny kultywar ,Prugna di Dro” zostal wyselekcjonowany na przestrzeni wiekéw dzigki wiedzy
rolnikéw zamieszkujagcych omawiany obszar produkgji, ktdrzy uzyskiwali nowe rosliny gldéwnie
z materialéw siewnych lub z odrostéw korzeniowych, stale dogladajac upraw i w zdecydowany sposéb
dazac do ogdlnego ulepszenia genetycznego na podstawie obserwacji cech fenotypowych zwigzanych
przede wszystkim z warunkami upraw i z organoleptycznymi cechami charakterystycznymi owocow.

Proces powstawania i gromadzenia si¢ polifenoli i cukréw zawartych w owocach objetych ChNP
,Susina di Dro” ma S$cisty zwigzek z klimatem wystepujacym na obszarze produkgji, a w szczeg6lnosci
z ilocia promieniowania stonecznego, na ktére wystawione sg rosliny i ktére ma wplyw na tempe-
ratury panujace na tym terenie. Omawiane czynniki klimatyczne odgrywaja kluczowsg role, jezeli
chodzi o stopien i rytm dzialania enzyméw bioracych udzial w procesie metabolizmu fenoli, ktore
majg wplyw na zawarto$¢ weglowodanéw i tym samym cukrow.

Wspomniane zjawiska biologiczne majg zwigzek ze szczegélnie korzystnymi warunkami panujgcymi
na obszarze produkcji, powstalymi dzigki lagodzacemu oddzialywaniu najwigkszego we Whoszech
jeziora, Garda, oraz bryz znad tego jeziora. Charakterystyczna bryza Ora del Garda, ktéra, wiejac
w godzinach popoludniowych, zapewnia przejrzysto$¢ nieba i obniza maksymalne temperatury
w okresie letnim, odgrywa szczegélnie istotng role.

Obecne w skorce stezenie antocyjanéw, tj. barwnikéw odpowiedzialnych za granatowo-fioletowe
zabarwienie owocu, w duzej mierze zalezy od iloici promieniowania, na ktére wystawione s3 owoce,
natomiast zawarto$¢ cukru ma zwigzek z lokalnymi temperaturami, ztagodzonymi w wyniku oddzia-
lywania bryz, dzigki ktérym uprawy nie sa narazone na szok termiczny.

Réwniez ze spoleczno-ekonomicznego punktu widzenia uprawa owocéw objetych ChNP ,Susina di
Dro” ma na omawianym obszarze produkcji duze znaczenie, pordwnywalne ze znaczeniem upraw
winorodli i jablek.

Uprawa $liwek faktycznie jest od wiekéw gleboko zakorzeniona w kulturze regionu, o czym $wiadczy
fakt, ze wspomniano o niej w 42 specyfikacjach zawartych w Carte di Regola (kodeksach praktyk),
stosowanych w réwninie rzeki Sarca i datowanych na 1284 r.
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W pézniejszym okresie cala wspdlnota zamieszkujaca doling rzeki Sarca, ktéra od zawsze zwracala
szczegblng uwage na ulepszanie cech jakosciowych produktéw objetych ChNP ,Susina do Dro”, podjela
dzialania zwiazane z kulturg, budujac synergi¢ turystyczna, terytorialng i rolno-spozywcza. Wsr6d
najwazniejszych inicjatyw wymienia sie Settimana del Prugno Fiorito di Dro (Tydzien Kwitnacej Sliwy
w Dro), spotkania organizowane od lat 70. XX wieku, ktére w pdzZniejszym okresie zastgpito wyda-
rzenie o bardziej nowoczesnym charakterze, odbywajace si¢ w sierpniu pod hastem Dro: il tempo delle
prugne (Dro: czas Sliwek).

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o uznanie

chronionej nazwy pochodzenia ,Susina di Dro” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Whoskiej nr 100 z dnia
2 maja 2009 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkgji jest dostepny na stronie internetowe;:
http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,
%201gp%20e%20Stg

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywieniowej i Lesnej (http://www.

politicheagricole.it), po kliknieciu w zakladke Prodotti di Qualita (z lewej strony ekranu), a nastgpnie Disci-
plinari di Produzione all'esame dell’UE [regolamento (CE) n. 510/2006].


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it

