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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2011/C 283/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7

rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 (!). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji
w terminie szeSciu miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,BERENJENA DE ALMAGRO”
NR WE: ES-PGI-0105-0011-23.09.2009
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Naglowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [0 Nazwa produktu

— Opis produktu

— [x] Obszar geograficzny

— [x] Dowdd pochodzenia

— [0 Metoda produkgji

— [x] Zwigzek z obszarem geograficznym
— [0 Etykietowanie

— [0 Wymogi krajowe

— [x] Inne [organ kontrolny]

2. Rodzaj zmiany (zmian):

— [x] Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktorych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2

3.3.

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiana (zmiany):

. Opis produktu:

Okreslenie surowca uleglo rozszerzeniu. O ile poprzednie okreslenie produktu ograniczalo si¢ do
gatunku, niniejsza zmiana pozwala okresli¢ odmiang w taki sposéb, Ze wylacznie owoce gatunku
Solanum Melongena, odmiany ,Dealmagro” moga by¢ objete ChOG ,Berenjena de Almagro”, poniewaz
ta nowa odmiana zostala uznana za rodzima odmiane geograficznego obszaru produkgji.

Nowa odmiana jest wpisana do rejestru odmian handlowych podlegajacego hiszpanskiemu minister-
stwu Srodowiska, rolnictwa i gospodarki morskiej (Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural
y Marino) pod numerem 20060251 i pod nazwa ,Dealmagro” ze wzgledu na podobiefistwo
z nazwa obszaru tradycyjnej produkcji i nazwa lokalng/pospolita, pod ktdrg ten szczegdlny baklazan
jest znany. Informacje dotyczace tej odmiany s3 dostepne w hiszpafiskim urzedzie Oficina Espafiola de
Variedades Vegetales.

Tym samym wprowadzenie tej unikatowej rodzimej odmiany do opisu produktu ma na celu odrdz-
nienie i pelniejsza charakterystyke tego jedynego w swoim rodzaju produktu noszacego ChOG ,Beren-
jena de Almagro”.

Szczeg6ly skladu chemicznego zostaly dostosowane zgodnie z nowymi technikami analizy oraz pod
katem cech wiasciwych odmianie ,Dealmagro”.

Obszar geograficzny:

Obszar chroniony: z uwagi na przystosowanie do tego obszaru geograficznego oraz ze wzgledu na
popyt na produkty objete ChOG ,Berenjena de Almagro” uprawa rodzimej odmiany ,Dealmagro”
rozszerzyla si¢ na inng gming, ktéra nie nalezy do obszaru produkcji ChOG.

Te rodzimg odmiang baklazana od dawna uprawia si¢ réwniez w gminie Viso del Marqués znajdujacej
si¢ w regionie Campo de Calatrava. Granic¢ obszaru gminy Viso del Marqués wyznacza od pdlnocy
gmina Grandtula de Calatrava, a od zachodu gmina Calzada de Calatrava, ktére nalezag do obszaru
produkcji ChOG ,Berenjena de Almagro”.

Wedtug przeprowadzonego badania miedzy Viso del Marqués a obszarem geograficznym produkgji
ChOG ,Berenjena de Almagro” istnicje:

— zwiazek historyczny: w gminie Viso del Marqués od dawna uprawiano baklazany i inne warzywa,

— zwiazek naturalny: podstawowa uprawiang odmiang baklazandéw jest rodzima odmiana z tego
obszaru — ,Dealmagro”,

— zwiazek orograficzny: na pdlnocy gminy wystepuje fagodne wzniesienie (okoto 650 m), podobne
do obszaru geograficznego produkdji,

— zwiazek hydrograficzny: gmina posiada dwa dorzecza (dorzecze Guadiana i dorzecze Guadalquivir).
Zasoby hydrogeologiczne dorzeczy wykorzystuje si¢ do nawadniania upraw, podobnie jak
w obszarze geograficznym produkeji,

— zwigzek klimatyczny: wystepuje klimat $rédziemnomorski kontynentalny z zimnymi zimami
i cieplymi latami, w czasie ktérych temperatury dochodzg czasami do 40 °C. Ilo§¢ opadéw waha
si¢ od 400 do 600 mm/rok; opady s3 bardziej obfite zima i wiosng, a lata sg dlugie i cieple.

Z uwagi na powyzsze uwazamy, ze chroniony obszar wyznaczony na produkcje ChOG ,Berenjena de
Almagro” powinien zosta¢ rozszerzony na gming Viso del Marqués.

Dowéd pochodzenia:

W punkcie tym nalezy dodaé sprawdzenie uprawianej odmiany, ktéra musi by¢ rodzima odmiang
,Dealmagro”, poniewaz zostala ona wpisana do oficjalnego rejestru odmian handlowych podlegajacego
hiszpanskiemu ministerstwu $rodowiska, rolnictwa i gospodarki morskiej (Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural y Marino).
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3.4.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Organ kontrolny:

Zgodnie z art. 11 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 wlasciwy organ wspdlnoty autonomicznej
Castilla-La Mancha postanowil, ze zgodno$¢ ze specyfikacja chronionych oznaczefi geograficznych
i chronionych nazw geograficznych bedzie podlegala kontroli jednego lub kilku organéw kontrolnych
w rozumieniu art. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004, dzialajacych jako jednostki certyfikujace
produkty. W zwigzku z tym wniesiono o uznanie jednostki certyfikujacej ,Servicios de inspeccion
y certificacion, S.L (SIC)” za organ kontrolny ChOG ,Berenjena de Almagro”, poniewaz jednostka ta
spelnia wymogi normy UNE-EN 45011 ,Wymagania ogélne dotyczace jednostek prowadzacych
systemy certyfikacji wyrobow”, a ponadto jest to organ kontrolny zatwierdzony przez wspdlnote
autonomiczng Castilla-La Mancha.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»BERENJENA DE ALMAGRO”
NR WE: ES-PGI-0105-0011-23.09.2009
ChOG ( X ) ChNP ()
Nazwa:

,Berenjena de Almagro”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

,Berenjena de Almagro” jest zdrowym, czystym i calym owocem gatunku Solanum Melongena, odmiany
,Dealmagro”. Tradycyjna metoda konserwacji stosowana do tego owocu sklada si¢ z kilku etapéw:
gotowanie, przyprawianie, fermentacja i pakowanie.

Proces obrobki rozpoczyna si¢ od gotowania przez 5-20 minut. Po ugotowaniu owoce umieszcza si¢
w odpowiednim naczyniu i dodaje si¢ zalewe, nastgpnie odbywa si¢ fermentacja, ktéra trwa 4-15 dni.

Zalewa sklada si¢ z octu, oleju roslinnego, soli, kminku, czosnku, papryki w proszku i wody.

Po zapakowaniu produkt mozna sprzedawaé w czterech nastgpujacych postaciach: w zalewie,
z nadzieniem z papryki lub pasty paprykowej, naturalny lub w kawatkach.

Po etapie fermentacji baklazany pakuje si¢ w miejscu obrobki.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Baklazany pochodzace z rodzimej odmiany ,Dealmagro” nalezacej do gatunku Solanum Melongena.
Owoc jest migsista jagoda o réznym ksztalcie (okraglym, podluznym, ksztalcie gruszki) i o réznym
zabarwieniu (zielonym, brunatnym, fioletowym, czarnym w plamki itd.), ktéra w wigkszosci przy-
padkéw jest przykryta bladozielonym kielichem i ktérej cze$é odkryta przybiera odcienie fioletu.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Produkgcja, obrobka i pakowanie baklazana musza odbywaé si¢ w wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym.

Proces obrobki obejmuje gotowanie i fermentacje, ktéra rozpoczyna si¢ zawsze ,niezwlocznie po
gotowaniu”. Jeszcze cieply, baklazan umieszczany jest w zalewie, ktéra zgodnie z wlasciwosciami
produktu i warunkami klimatycznymi Srodowiska wywoluje naturalng i samoistng fermentacje
mlekows, ktéra przeksztalca juz ugotowany baklazan w produkt posiadajacy typowy kolor, konsys-
tencj¢ i smak, znany jako ,Berenjena de Almagro”.
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3.6.

3.7.

5.2.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie odbywa si¢ w miejscu obrobki. Po zakoficzeniu procesu fermentacji (4-15 dni) baklazany
muszg zostaé zapakowane w miejscu obrébki, aby zachowaé typowy smak ,Berenjena de Almagro”.
Zostang one nastepnie zapakowane w puszki, stoiki lub inne opakowanie spozywcze.

Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykietach handlowych musi obowigzkowo znajdowa¢ si¢ napis: Indicacién geogrifica protegida
,Berenjena de Almagro” (Chronione oznaczenie geograficzne ,Berenjena de Almagro”).

W zarejestrowanym przedsiebiorstwie przetwérczym na produkcie przeznaczonym do spozycia
umieszcza si¢ wydawane przez rade regulacyjng dodatkowe numerowane etykiety, ktore sa przezna-

czone do jednorazowego wykorzystania.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny produkcji, obrébki i pakowania tworza nastgpujace gminy:

Aldea del Rey, Almagro, Bolafios de Calatrava, Calzada de Calatrava, Grandtula de Calatrava, Valenzuela
de Calatrava i Viso del Marques, znajdujace si¢ w prowincji Ciudad Real.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Gleby gliniasto-wapienne naleza do rodzaju alfisols i aridisols, z poziomem aluwialnym i préchnicznym
in situ, barwy jasnoczerwonej, zawierajgcym malo substancji organicznych, oraz nizszym poziomem
akumulacji weglanoéw wapnia, ktéry jest czesto scementowany.

Na obszarze wystepuja skrajne warunki klimatyczne z duzym zréznicowaniem typowym dla klimatu
kontynentalnego, surowymi zimami i bardzo cieplymi porami letnimi, w czasie ktérych temperatury
dochodza niekiedy do 40 °C.

Srednia ilos¢ opadéw na tym obszarze wynosi 430 mm/rok; opady s3 bardziej obfite jesienig (26 %),
zima (32 %) 1 wiosna (30 %). Lata sa dlugie i suche.

Baklazana uprawia si¢ od niepamietnych czaséw. Jego przystosowanie do specyfiki obszaru geogra-
ficznego i selekcja genetyczna przeprowadzana przez rolnikéw, ktorzy wykorzystuja otrzymywane
przez siebie nasiona, daly poczatek rodzimej odmianie baklazana z obszaru zarejestrowanego pod
nazwg ,Dealmagro”.

Specyfika produktu:

,Berenjena de Almagro” jest produktem unikatowym, zaréwno ze wzgledu na odmiang roéliny, jak i na
stosowany system obrobki.

Odmiana roélin jest rodzimg odmiana z obszaru produkgji ,Dealmagro”.

Odmiana lokalna/endemiczna, przez lata wyselekcjonowana genetycznie przez rolnikéw z obszaru
geograficznego produkcji. Selekcji genetycznej dokonano z uwzglednieniem mozliwosci przystoso-
wania si¢ roSliny do warunkéw glebowo-klimatycznych obszaru (produkcja/plon z uprawy) oraz
wla$ciwosci organoleptycznych wymaganych z biegiem lat przez konsumentéw tego produktu. Uzys-
kany produkt konicowy jest UNIKATOWY na skale¢ $wiatowa, poniewaz chodzi o odmiang, ktéra jest
uprawiana i przetwarzana/poddawana obrobce wylacznie na tym obszarze.

Owoc jest migsista jagoda o roznym ksztalcie i o réznym zabarwieniu (zielonym, brunatnym, fiole-
towym, czarnym w plamki itd.), ktéra w wickszosci przypadkéw jest przykryta bladozielonym kieli-
chem i ktérej czg$¢ odkryta staje si¢ fioletowawa.

Charakterystyczny sposob obrobki polega na gotowaniu owocoéw przez 5-20 minut. Po ugotowaniu
owoce umieszcza si¢ w odpowiednich naczyniach i dodaje si¢ zalewe (ocet, olej roslinny, sél, kminek,
czosnek, papryka i woda) w celu fermentacji. Owoce znajduja si¢ w zalewie przez 4-15 dni
a nastepnie, po zakofczeniu fermentacji, s3 wkladane do opakowan.

Skfad chemiczny jest nastepujacy:
— kcal x (100 g): <32,

— tluszez rolinny: < 1,5 %,
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— pH: <45,
— kwas octowy: <15 g/kg,
— s6d (%): < 0,6.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma Iub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Baklazan ,Dealmagro” nalezy do podgatunku Sculentum (Solarum Melongena) i do grupy odmian
Depressum o malym rozmiarze lub karlowatych. Chodzi o odmiang¢ rodzimg, endemiczna, doskonale
dostosowana do Srodowiska geograficznego obszaru produkcji.

Jest to odmiana oczekiwana i doceniana przez konsumenta, poniewaz jest ona najlepiej dostosowana
do charakterystycznej dla obszaru, szczegdlnej metody obrébki, ktéra — dzigki okre$lonemu
w tradycyjnych przepisach czasowi gotowania i czasowi fermentacji po przyprawieniu — pozwolita
wyselekcjonowad na przestrzeni wiekéw odmiane baktazana ,Dealmagro”, aby uzyskac przetworzony
produkt koficowy ,Berenjena de Almagro”, ktéry jest unikatowy na skalg $wiatows.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://docm.jccm.es/portaldocm/descargarArchivo.do?ruta=2010/10/20/pdf/2010_17414.pdf&tipo=
rutaDocm



http://docm.jccm.es/portaldocm/descargarArchivo.do?ruta=2010/10/20/pdf/2010_17414.pdf&tipo=rutaDocm
http://docm.jccm.es/portaldocm/descargarArchivo.do?ruta=2010/10/20/pdf/2010_17414.pdf&tipo=rutaDocm

