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ROZPORZADZENIA

ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) NR 1276/2011

z dnia 8 grudnia 2011 r.

zmieniajace zalacznik III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
odnoé$nie do obrébki majacej na celu zabicie zywotnych postaci pasozytéw w produktach
rybotéwstwa przeznaczonych do spozycia przez ludzi

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczegOlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzecego (1), w szczegélnosci jego
art. 10 ust. 1,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

1

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 ustanawia dla przed-
sigbiorstw sektora spozywczego szczegélowe przepisy
dotyczace higieny w odniesieniu do zywno$ci pocho-
dzenia zwierzecego. Rozporzadzenie to stanowi miedzy
innymi, ze przedsi¢biorstwa sektora spozywczego moga
wprowadzal do obrotu w Unii Europejskiej produkty
pochodzenia zwierzecego wylacznie w przypadku, gdy
zostaly one przygotowane oraz poddane obrdbce
w zakladach spelniajacych odpowiednie wymogi okre-
Slone w zalaczniku III do tego rozporzadzenia.

W czgsci D rozdziatu I sekcji VI zalacznika I do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 przewidziano, ze
przedsi¢biorstwa sektora spozywczego musza dopil-
nowa¢, aby okreSlone produkty rybotdéwstwa, w tym
produkty spozywane w stanie surowym lub prawie
surowym, byly poddawane mrozeniu w celu zabicia
zywotnych postaci pasozytow, ktére moga stanowié
zagrozenie dla zdrowia konsumenta.

W kwietniu 2010 r. Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci przyjat opini¢ naukowa na temat oceny ryzyka
odnosnie do pasozytéw w produktach ryboléwstwa (%)
(opinia EFSA). Opinia ta zawiera informacje dotyczace
przypadkéw, w ktérych produkty ryboléwstwa moga
stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia ze wzgledu na obecnos¢
zywotnych postaci pasozytéw. Opinia EFSA zawiera
takze analizg¢ skutkéw réznych rodzajéow obrébki
majacych  na  celu  zabicie takich  pasozytéw
w produktach ryboléwstwa.

() Dz.U. L 139 z 30.4.2004, s. 55.

() Dziennik EFSA 2010; 8(4):1543.

(4)

W opinii EFSA wskazano, ze wszystkie ryby morskie
i stodkowodne odlawiane w naturalnym $rodowisku
nalezy uznawa¢ za objete ryzykiem, ze zawieraja
zywotne postacie pasozytéw stanowigce zagrozenia dla
zdrowia ludzi, gdyby produkty te byly spozywane
w stanie surowym lub prawie surowym. W przypadku
jednak gdy z danych epidemiologicznych wynika, ze
dane obszary polowowe nie stanowia zagrozenia dla
zdrowia pod wzgledem wystgpowania pasozytow,
wlasciwe organy moga wprowadzi¢ krajowe S$rodki
upowazniajgce do odstepstwa od wymogéw dotyczacych
mrozenia produktéw rybotéwstwa z ryb odlawianych
w naturalnym S$rodowisku. O tych $rodkach krajowych
Komisja powinna by¢ powiadamiana.

W opinii EFSA stwierdzono takze, ze w przypadkach gdy
utrzymywane w gospodarstwie rybackim lososie atlan-
tyckie sa trzymane w plywajacych klatkach lub
w stalych zbiornikach na ladzie oraz karmione mieszan-
kami paszowymi, dla ktérych jest mato prawdopodobne,
aby zawieraly zywe pasozyty, ryzyko zakazenia wywola-
nego larwami nicieni z grupy Anisakis jest niewielkie,
chyba ze zmienig si¢ praktyki chowu i hodowli. Mimo
ze z opinii wynika, ze nie s3 dostgpne wystarczajace dane
z monitorowania innych gatunkéw ryb utrzymywanych
w gospodarstwie rybackim, EFSA ustalil kryteria okre-
Slania, kiedy produkty ryboléwstwa z akwakultury nie
stanowig zagrozenia dla zdrowia ze wzgledu na wyste-
powanie pasozytow.

W zwigzku z tym, jezeli stosuje si¢ te same procedury
chowu na podstawie wspomnianych kryteriow, produkty
ryboléwstwa z akwakultury inne niz loso$ atlantycki
moga by¢ uznawane za objete niewielkim ryzykiem
wystgpowania pasozytow, ktore moga stanowi¢ zagro-
zenie dla zdrowia konsumentéw. W rezultacie takie
produkty akwakultury mogg by¢ réwniez zwolnione
z wymogéw mrozenia przy zapewnieniu wysokiego
poziomu ochrony zdrowia.

Nalezy zatem zmieni¢ wymogi okreslone w czgsci
D rozdzialu I sekcji VII zalgcznika I  do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, aby uwzgledni¢ okre-
Slone punkty nowego zalecenia naukowego zawartego
w opinii EFSA oraz zdobyte dotychczas do$wiadczenie.

Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Laficucha Zywno-
Sciowego i Zdrowia Zwierzat,
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PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalgczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem do
niniejszego rozporzadzenia.

Artyku} 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzg-
dowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 8 grudnia 2011 r.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy
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ZALACZNIK

W rozdziale 11 sekgji VIII zalgcznika Il do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 czg$¢ D otrzymuje brzmienie:

,D. WYMOGI DOTYCZACE PASOZYTOW

1. Przedsi¢biorstwa sektora spozywczego wprowadzajace do obrotu nastgpujace produkty rybotéwstwa pozys-

kane z ryb lub glowonogéw:
a) produkty ryboléwstwa spozywane w stanie surowym; lub

b) produkty ryboldéwstwa marynowane, solone lub poddawane dowolnej innej obrébee, jezeli dana obrébka
jest niewystarczajgca do zabicia Zywotnych postaci pasozytow,

musza dopilnowaé, aby surowiec lub produkt koncowy zostal poddany mrozeniu w celu zabicia Zywotnych
postaci pasozytéw, ktére moglyby stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia konsumentéw.

. W przypadku pasozytéw innych niz przywry mrozenie musi obejmowac obniZzenie temperatury we wszyst-

kich czg$ciach produktu przynajmniej do:
a) —20 °C przez okres nie krotszy niz 24 godziny; lub

b) — 35 °C przez okres nie krétszy niz 15 godzin.

. Przedsigbiorstwa sektora spozywczego nie musza przeprowadzaé mrozenia okreSlonej w pkt 1 w przypadku

produktéw rybotéwstwa:

a) ktére zostaly lub zostang poddane przed konsumpcja obrébee cieplnej zabijajacej zywotne postacie
pasozytow. W przypadku pasozytéw innych niz przywry produkt jest ogrzewany do temperatury ich
rdzenia wynoszacej 60 °C lub wigcej przez przynajmniej jedng minutg;

o
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ktére byly konserwowane jako zamrozone produkty ryboléwstwa przez okres wystarczajaco dlugi, aby
zabi¢ Zywotne postacie pasozytow;

) z ryb odlawianych w naturalnym $rodowisku, pod warunkiem ze:

(i) dostgpne sa dane epidemiologiczne wskazujace, iz obszary polowowe nie stanowig zagrozenia dla
zdrowia w odniesieniu do wystepowania pasozytow; oraz

(i) zezwolg na to wlasciwe wladze;
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pozyskanych z akwakultury, wyhodowanych z zarodkéw i karmionych wylacznie pozywieniem, ktére nie
zawiera zywotnych postaci pasozytéw stanowiacych zagrozenie dla zdrowia; musi by¢ przy tym spel-
niony jeden z nastepujacych wymogow:

(i) byly wylacznie utrzymywane w $rodowisku wolnym od zywotnych postaci pasozytéw; lub

(ii) przedsigbiorstwo sektora spozywczego weryfikuje w drodze procedury zatwierdzonej przez whasciwy
organ, czy produkty ryboléwstwa nie stanowia zagrozenia dla zdrowia ze wzgledu na wystgpowanie
zywotnych postaci pasozytow.

4. a) Przy wprowadzaniu do obrotu, z wyjatkiem sytuacji, gdy odbiorca jest konsument konicowy, produktom

ryboléwstwa okreslonym w pkt 1 musi towarzyszy¢ dokument wydany przez przedsigbiorstwo sektora
spozywczego dokonujace mrozenia, okreslajacy rodzaj mrozenia, jakiemu poddano produkty.

b) Przed wprowadzeniem do obrotu produktéw ryboléwstwa okreslonych w pkt 3 lit. ¢) i d), ktére nie
zostaly poddane mrozeniu lub ktére nie beda poddawane przed konsumpcja obrobce majacej na celu
zabicie zywotnych postaci pasozytow, ktdre stanowig zagrozenie dla zdrowia, przedsigbiorstwo sektora
spozywczego musi dopilnowad, aby produkty ryboléwstwa pochodzily z towisk lub akwakultur, ktore
spelniaja szczegélowe wymogi okre$lone w jednym z ww. punktéw. Wymoég ten moze by¢ spetniony
w formie informacji w dokumencie handlowym lub dowolnej innej informacji dotaczonej do produktéow
rybolowstwa.”.



