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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 31/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~PAPAS ANTIGUAS DE CANARIAS”

NR WE: ES-PDO0-0005-0866-11.03.2011
ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:

,Papas Antiguas de Canarias”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:
Hiszpania
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:
3.2.1. Opis ogdlny

Nazwa ,Papas Antiguas de Canarias” oznacza bulwy ziemniakéw pochodzacych z odmian upra-
wianych na Wyspach Kanaryjskich, nazywanych ,starymi”, a takze ,lokalnymi”, ,tradycyjnymi” lub
,kolorowymi”. Pochodzg z nasion otrzymywanych na obszarze produkji i nalezacych do gatunku
Solanum tuberosum, podgatunek andigena i tuberosum oraz do gatunku triploidalnego Solanum chau-
cha, wprowadzonych na Wyspy Kanaryjskie przed dwudziestym wickiem.

Ochrong objete s3 nastepujace odmiany:

Powszechnie stosowana nazwa Synonimy
Negrita de El Hierro Papa Negra, Papa Negra de afio, Papa de afio
Buena Moza 6 Palmera Blanca Marciala Blanca, Palmera Blanca, Gobernadora Blanca, Forastera

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Powszechnie stosowana nazwa Synonimy

Colorada

Marciala, Marciala Colorada, Palmera Colorada, Gobernadora
Colorada, De Juan Niz

Corralera Tijarafera

Corralera Colorada

Corralera Legitima

Corralera

Negra de La Palma

Marciala Negra, Palmera Negra

Negra Veteada

Rayada 6 Jorge

Blanca y Morada

Haragana

De Ojo Azul

Blanca

Moiiigo de Camello

De la Tierra

Azucena Negra

Azucena Roja, Azucena Pintada, Azucena Oscura, Negra

Azucena Blanca

Bonita Negra

Marrueco Negro

Bonita Blanca

Blanca Marrueca, Marrueca o Marroquina, Boba

Bonita Colorada

Marruecofa Colorado/a, Bonita de Color, Bonita Roja

Bonita Llagada

Bonita Ojo Perdiz

Bonita Ojo de Perdiz

Bonita de Ojo Rosado, Ojo Perdiz

Borralla

Melonera, Montafiera

Colorada de Baga

Colorada, Moruna, Londrera

Negra Yema de Huevo

Negra, Negra Ramuda, Morada o de Ojo Azul

Peluca Blanca

Peluquera Blanca

Peluca Negra

Peluqueras Negra

Peluca Roja

Peluca Rosada, Peluca Morada, Peluca Colorada, Peluca Encara-
nada, Peluquera Roja

Terrenta

Torrenta, Turrenta, Sietecueros, Bonita Terrenta
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3.2.2.
3.2.2.1.

3.2.2.2.

3.2.2.3.

3.3.

3.4.

3.5.

Charakterystyczne wtasciwosci produktu
Wihasciwosci fizykochemiczne:

Zawarto$¢ bialka przekracza 1,5 % masy w masie suchej.
Zawarto$¢ masy suchej przekracza 21 %, a w niektérych miejscach moze przekraczaé 30 %.
Z uwagi na wysokg zawarto$¢ masy suchej po ugotowaniu ziemniaki maja maczasty wyglad.

Podstawowa cecha opisywanych ziemniakéw jest ich maly rozmiar — ich $rednica wynosi 1-8
centymetréw. Takie rozmiary sa jedng z charakterystycznych cech fizycznych produktu.
Wiasciwosci morfologiczne:

Typowa gleba wulkaniczna Wysp Kanaryjskich, ktéra charakteryzuje si¢ brakiem materii orga-
nicznej i wystgpowaniem duzych ilosci skladnikéw mineralnych typu bazaltowego, doprowadzita
do uzyskania unikalnego produktu, ktérego wilasciwosci warunkuja odmienna morfologie ,Papas
Antiguas de Canarias™

— kolor skérki od ciemnofioletowego do brunatnego przechodzacy przez rézowy
i pomaranczowy,

— kolor migzszu od kremowego do intensywnie Zoltego jak zéltko jajka. Kolor ten staje si¢ coraz
intensywniejszy w trakcie gotowania,

— zaokraglony ksztalt o nieréwnej powierzchni charakteryzujacej si¢ wystepowaniem mniej lub
bardziej glebokich oczek,

— mala lub bardzo mala wielkos¢, $rednica 1-8 centymetréw.

Wilasciwosci organoleptyczne:

Wyglad

a) wyglad zewnetrzny: okreSlony juz w charakterystyce morfologicznej;

b) wyglad wewnetrzny: gama koloréw omawianych ziemniakéw obejmuje barwy od jasnokre-
mowej do intensywnie Zoltej po ugotowaniu. Niekiedy mozna zauwazy¢ bardzo estetyczne
pierScienie antocyjanowe.

Aromat

Ugotowane ziemniaki ,Papas Antiguas de Canarias” maja Swiezy, lagodny i lekki aromat, ktory
oscyluje pomigdzy sorgo (kukurydza) i kasztanami.

Smak

Po ugotowaniu ziemniaki maja fatwo rozpoznawalng na podniebieniu teksture charakteryzujaca si¢
brakiem grudek. Tekstura moze by¢ maczasta, kremowa i aksamitna lub kremowa, gesta i mato
maczasta. W smaku przypominaja prazone zboza i suszone owoce jesienne.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Nie dotyczy.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Nie dotyczy.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Ponizej opisano poszczegdlne etapy produkeji, ktére musza odbywaé si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym.

Przygotowanie gleby i siew

Przygotowanie gleby polega na jej przewietrzeniu poprzez zaoranie do glebokosci 15-20 cm
w okresie migdzy grudniem i lutym.
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3.5.2.

3.5.3.

3.5.4.

3.6.

3.7.

Oranie

Orke przeprowadza si¢ maksymalnie dwukrotnie. Pierwsza jest gleboka i odbywa si¢ ze znacznym
wyprzedzeniem przed siewem w celu poprawy zdolnosci zatrzymywania wody deszczowej przez
glebe. Druga odbywa si¢ tuz przed siewem.

Bulwy umieszcza si¢ na dnie bruzd i rozmieszcza w odlegtosci 20-30 cm.

Okopywanie

Do okopywania przystepuje si¢, gdy ped osiaga wysokos¢ 10-15 cm; chodzi o otoczenie rosliny
ziemig, ktérg wznosi si¢ wokoét jej todygi.

Zbidr

Zbiér odbywa si¢ recznie lub mechanicznie, gdy bulwa osiagnela dojrzato$¢ umozliwiajaca wpro-
wadzenie jej do obrotu oraz stan fizjologiczny, ktéry mozna rozpoznal na podstawie nastepuja-
cych znakéw: zétkniecie pedow, opadniecie lidci i schnigcie bulwy. Okres zbioréw trwa od maja do
sierpnia w zaleznosci od dnia siewu.

Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Jednolite partie produktu pakuje si¢ w nowe i czyste opakowania zrobione z materialéw odpo-
wiednich do dobrego przechowywania produktu. Opakowania pieczetuje si¢ lub zszywa maszy-
nowo.

Szczegélowe zasady dotyczgce etykietowania:

Produkt opatruje si¢ etykietami, na ktérych figuruja obowiazkowo i w sposéb widoczny wspdl-
notowe logo chronionej nazwy pochodzenia i napis ChNP ,Papas Antiguas de Canarias”, jak
réwniez dane, ktére nalezy na ogét wspomnie¢ na mocy przepiséw.

Ziemniaki objete ChNP przeznaczone do spozycia opatruje si¢ etykieta lub numerowang etykietg
dodatkows, ktérg kontroluje organ kontrolny. Nalezy ja dolaczy¢ przed wprowadzeniem produktu
do obrotu w sposéb umozliwiajacy tylko jednokrotne zastosowanie.

Na etykiecie mozna réwniez wspomnie¢ nazwe wyspy i konkretne miejsce, w ktérym wyprodu-
kowano ziemniaki objete ChNP, a takze nazwe uprawy.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny ograniczony dla ChNP ,Papas Antiguas de Canarias” sklada si¢ z terenéw
nadajacych si¢ do uprawy na Wyspach Kanaryjskich, w szczegdlnosci obszaréw wulkanicznych
o $redniej wysokosci nieprzekraczajacej 1 200 metréw nad poziomem morza.

W sklad archipelagu Wysp Kanaryjskich wchodzi siedem wysp: El Hierro, La Gomera, La Palma,
Teneryfa, Fuerteventura, Gran Canaria i Lanzarote. Archipelag znajduje si¢ naprzeciw zachodniego
wybrzeza Afryki, miedzy 27° 37’ i 29° 25’ szerokosci geograficznej pétmocnej oraz 13° 20’
i 18° 10" dlugosci geograficznej zachodniej.

Zwiazek z obszarem geograficznym:
Specyfika obszaru geograficznego:

Szczegblny charakter obszaru geograficznego wiaze si¢ z jego szerokoscia geograficzng, a takze
z jego warunkami glebowymi i klimatycznymi i z uksztaltowaniem terenu. Ogét wspomnianych
warunkéw polaczonych z tradycyjnymi praktykami w zakresie uprawy okreslaja wlasciwosci ziem-
niakéw ,Papas Antiguas de Canarias”.

Nastepujace czynniki nadajg obszarowi geograficznemu szczegélny charakter:

— szeroko$¢ geograficzna: polozenie geograficzne Wysp Kanaryjskich zapewnia optymalne
warunki dla uprawy ziemniakéw ,Papas Antiguas de Canarias”. Omawiane wyspy mieszcza
si¢ miedzy 27° 37’1 29° 25" szerokosci geograficznej péinocnej oraz 13° 20" i 18° 10" dlugosci
geograficznej zachodniej,
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— warunki glebowe i klimatyczne: typowa gleba wulkaniczna obszaru geograficznego wyznaczo-
nego dla ChNP charakteryzuje si¢ brakiem materii organicznej i wystgpowaniem duzych ilosci
sktadnikéw mineralnych typu bazaltowego.

Rodzaje gleb, na ktorych produkuje si¢ ziemniaki ,Papas Antiguas de Canarias”, naleza do rodzaju
alfisols i andisols, znanych potocznie jako ,gleba gliniasta” i ,czarnoziem lub gleba wulkaniczna”,
charakterystycznych dla Wysp Kanaryjskich.

Obszar uprawy ziemniakéw ,Papas Antiguas de Canarias” odpowiada obszarom klimatycznym
Oleo-Rhamnatea crenulatae (pStsuche i suche lasy termo- i sklerofilne w warunkach termicznych
bioklimatu kanaryjskiego) i Pruno-Laureata azoricae (wilgotne lasy wawrzynowe w warunkach
termicznych bioklimatu kanaryjskiego). Dane wiasciwosci glebowe i klimatyczne sa czynnikami
determinujagcymi uprawe i produkcje ziemniakéw ,Papas Antiguas de Canarias”.

— Uksztaltowanie terenu: obszar uprawy ziemniakéw ,Papas Antiguas de Canarias” miesci si¢
w enklawie medianias, obszarze znajdujacym si¢ ponizej 1 200 metréw nad poziomem morza,
ktory charakteryzuje si¢ odrebnoscig geograficzng i inwersjg termiczng na wyzej polozonych
terenach, wynikajaca z pasatéw 1 zimnego pradu kanaryjskiego, jak rowniez z pradow
z kontynentu afrykanskiego (tiempo sur). Obszar medianias charakteryzuje si¢ jednolitoscia kraj-
obrazu o szczegélnym znaczeniu na Wyspach Kanaryjskich: chodzi o teren, ktéry byt stop-
niowo i z wysitkiem tworzony przez rolnikéw kanaryjskich, ktérzy musieli na przestrzeni
wiekéw pokonywaé trudno$ci w rozwoju rolnictwa wynikajace ze stromych zboczy, braku
ziemi, niedoboru wody i dominujacych wiatréw.

— Czynnik ludzki: dawniej uprawa ziemniakéw ,Papas Antiguas de Canarias” byla uprawa
rodzinna, ktéra odbywala si¢ w ogrodzie warzywnym, co pozwolilo utrzymaé na przestrzeni
lat tradycyjne praktyki. Omawiane praktyki polegaja na wykonywaniu recznie lub
w ograniczonym zakresie mechanicznie wszystkich etapéw wysadzania, takich jak przygoto-
wanie gleby, dwukrotna orka i siew w bruzdach, najlepiej od grudnia do lutego. Na wyspie
Lanzarote, z uwagi na szczegélne cechy glebowe i orograficzne, wysadzanie odbywa si¢ na ogét
przy pomocy narzedzia zwanego plantén. Rowniez tradycyjne praktyki, takie jak okopywanie
polegajace na przemieszczaniu ziemi w celu wzniesienia jej wokoét todygi rosliny, wykonywane
sa recznie.

Lokalne odmiany ziemniak6w ,Papas Antiguas de Canarias” odpowiadajg bulwom, ktére w Europie
produkuje si¢ tradycyjnie w archipelagu Wysp Kanaryjskich i ktére nie tylko posiadaja cechy
genetyczne o nieocenionej wartosci, ale takze wpisuja si¢ w wazne dziedzictwo etnograficzne
i spofeczno-gospodarcze, poniewaz wigzg si¢ $cisle z mndstwem zwyczajow i obyczajow typowych
dla tradycyjnych systeméw rolniczych z wysp, jakimi sa medianias. Przyczynily si¢ ponadto do
utrzymania dochodéw rolnikéw, ktérzy je zachowali.

Przedmiotowe ziemniaki stanowig czgs¢ tradycyjnej gastronomii wysp; stanowia punkt odniesienia
kuchni kanaryjskiej i sa jednym z produktéw cieszacych si¢ najwickszym zainteresowaniem wsréd
turystow.

Specyfika produktu:

Szczegblny charakter ziemniakéw ,Papas Antiguas de Canarias” wynika z ich wilasciwosci fizyko-
chemicznych, szczegélnych cech morfologicznych, wyjatkowych wlasciwosci organoleptycznych,
dlugiego okresu wegetacji i formy uprawy.

— Wysoka zawarto$¢ masy suchej, przekraczajaca 21 %, jest jedng z whasciwosci fizykochemicz-
nych ziemniakéw objetych ChNP.

— Morfologia: z uwagi na ich nieregularny kulisty ksztalt, maly rozmiar (Srednica 1-8 cm), kolor
skorki i oczka, ktére na nich wystepuja, przy zakupie konsument rozpoznaje z latwoscia
ziemniaki jako ,Papas Antiguas de Canarias”.

— Wiasciwosci organoleptyczne: zabarwienie skorki ziemniakow ,Papas Antiguas de Canarias”
obejmuje calg game atrakcyjnych koloréw, od ciemnofioletowego do brunatnego, przechodzac
przez rézowy i pomaraiiczowy. Dlatego tez nazywa si¢ je ,kolorowymi ziemniakami”. Atrak-
cyjne kolory sg ich szczegdlna cecha.
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Ugotowane ziemniaki ,Papas Antiguas de Canarias” maja Swiezy, lagodny i lekki aromat, ktéry
oscyluje pomiedzy sorgo (kukurydzg) i kasztanami, a jego wyraZne utrzymywanie si¢ wyrdznia go
sposr6d innych zapachéw. Ich smak po ugotowaniu jest wyjatkowy i przypomina prazone zboza
i suszone owoce jesienne. Tekstura jadalnej czeSci ziemniakéw ,Papas Antiguas de Canarias” jest
jednolita, dzigki niewystepowaniu grudek wyczuwalnych na podniebieniu, co jest oczywistym
znakiem wyrdzniajacym.

— Ziemniaki te charakteryzuja si¢ dlugim okresem wegetacji, przedtuzonym okresem odpo-
czynku, ktéremu towarzysza predyspozycje do przechowywania w poréwnaniu z innymi
odmianami.

— Tworzenie si¢ bulw odmian objetych ChNP wymaga krétkich cykli o$wietlenia i niezbyt wyso-
kich temperatur, ktére jednak nie moga by¢ nizsze niz 5 °C, nawet podczas okresow zimo-
wych. Dlatego medianias s3 idealnym obszarem do ich uprawy.

— Specyfika produktu odpowiada sformulowaniom uzytym przez panstwo hiszpanskie w Real
Decreto 31/2009 z dnia 16 stycznia 2009 r. przyjmujacym norme jakosci handlowej dla
ziemniakow spozywczych na rynku krajowym i zmieniajagcym zalacznik I do Real Decreto
2192/1984 z dnia 28 listopada 1984 r. przyjmujacego rozporzadzenie wykonawcze do norm
jakosci dla $wiezych owocoéw i warzyw wprowadzanych do obrotu na rynku wewnetrznym,
ktére wyraznie zwalniajg ziemniaki ,Papas Antiguas de Canarias” ze spelniania wymienionych
norm.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwo-
Sciami produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Zwigzek przyczynowy pomigdzy pochodzeniem geograficznym a jakoscia i wlaSciwosciami
produktu jest bezposrednim skutkiem warunkéw produkcji, w szczegdlnosci szerokosci geogra-
ficznej (miedzy 29° N i 27° S) i warunkéw glebowych i klimatycznych wyznaczonego obszaru
geograficznego.

Dostosowanie upraw do suchosci gleb wulkanicznych typu bazaltowego, wystepowanie piasku
wulkanicznego lub lapilli, brak substancji organicznych, jak réwniez ogét czynnikéow glebowych
i klimatycznych wlasciwych dla Wysp Kanaryjskich, zmusily wspomniane odmiany do idealnego
dostosowania si¢ do $rodowiska, tworzac w ten sposéb produkt unikalny pod wzgledem szcze-
g6lnych wiasciwosci morfologicznych, chemicznych i organoleptycznych opisanych w pkt 3.2.2.

Klimat Wysp Kanaryjskich charakteryzuje si¢ slabg iloscia opadéw i determinujacym gérzystym
uksztaltowaniem terenu (to na Wyspach Kanaryjskich znajduje si¢ najwyzszej polozony punkt
Hiszpanii). Uksztaltowanie terenu gér wulkanicznych i ogét czynnikéw klimatycznych wywoluja
tak zwany ,deszcz horyzontalny” wynikajacy z inwersji termicznej na wyzej polozonych terenach,
wystepowania pasatow, zimnego pradu kanaryjskiego i pradéw z kontynentu afrykanskiego (tiempo
sur). Wspomniany deszcz horyzontalny nie wnika gleboko w glebe, w zwiazku z czym ziemniaki
zawierajg malo substancji wilgotnej, a wigc duzo masy suchej, jak réwniez skoncentrowanych
charakterystycznych zwiazkéw odzywczych, barwnikéw i zwigzkéw aromatycznych.

Jezeli chodzi o czynnik ludzki, w zaleznosci od terenu uprawa ziemniakéw ,Papas Antiguas de
Canarias” odbywa si¢ recznie lub w bardzo ograniczonym zakresie przy pomocy $rodkéw mecha-
nicznych.

Tradycyjna praktyka rolnikéw uprawiajacych ,Papas Antiguas de Canarias” polega na wymianie
nasion pomiedzy réznymi powierzchniami produkcyjnymi wewnatrz chronionego obszaru geogra-
ficznego w ramach zlozonej sieci, co pozwolito na zachowanie odmian objetych ChNP, ktére
dostosowaly sie na przestrzeni wiekéw, stajac sie jedynymi odmianami. Na Wyspach Kanaryjskich
miesci si¢ obecnie pierwszy bank zasobéw genowych ,Papas Antiguas de Canarias” do celow
reprodukgji krajowych nasion.

Nie mozna rozdziela¢ czynnikéw, ktore sa Zrédtem szczegdlnych whasciwosci ziemniakéw ,Papas
Antiguas de Canarias”, poniewaz wystepuja one jednoczesnie, co czyni produkt na tyle wyjatko-
wym, ze nie wystepuje on nigdzie indziej.
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W zwiazku z powyzszym mozna stwierdzié, ze warunki geograficzne (w szczegdlnosci szeroko$é
geograficzna), orograficzne, glebowe (wazny czynnik w przypadku tego rodzaju uprawy)
i klimatyczne obszaru w polaczeniu z tradycja uprawy i do§wiadczeniem rolnikéw sprawiajg, ze
ziemniaki ,Papas Antiguas de Canarias” posiadaja wyrézniajace je unikalne wlasciwosci.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
http:/[www.gobiernodecanarias.org/boc/2011/025/006.html


http://www.gobiernodecanarias.org/boc/2011/025/006.html

