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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 69/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
/NEWMARKET SAUSAGE”

NR WE: UK-PGI-0005-0882-21.06.2011
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

,Newmarket Sausage”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Zjednoczone Krélestwo

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.2: Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)
3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:
,2Newmarket Sausage” to przyprawiona kietbasa wieprzowa produkowana z kawatkow $wiezego migsa

najlepszej jakosci, pochodzacych z calej tuszy, lopatki lub boczku, z dodatkiem zestawu ziél i przy-
praw.

Surowa kielbasa ma naturalna barwe migsa wieprzowego od glebokiego bezu do rézu z kilkoma
smugami przypraw oraz suchg i gruboziarnista tekstur¢ z widocznymi kawatkami chudego migsa
i thuszczu, ktére nadajg kielbasie odpowiednig migkko$¢ odczuwang podczas konsumpcji. W smaku
kietbasy wyczuwa si¢ smak migsa wieprzowego z umiarkowanym dodatkiem przypraw i zié}l, chociaz
smak i barwa mogg si¢ rézni¢ w zaleznosci od uzywanej przez producenta mieszanki przypraw.

Do przyprawiania ,Newmarket Sausage” tradycyjnie stosuje si¢ mieszanke nizej wymienionych sklad-
nikéw, ktére lacznie stanowiag do 3 % gotowego produktu:

— pieprz czarny,
— pieprz bialy,
— 0],

— tymianek,

— pietruszka,

— gatka muszkatolowa.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Ponadto do produktu mozna dodawaé naturalne $rodki aromatyzujace na bazie suszonych cytryn jako
przeciwutleniacz, siarczyny jako $rodek konserwujacy i fosforan sodu jako Srodek wiazacy. Minimalna
zawarto$¢ migsa w kietbasie powinna wynosi¢ 70 %, a zawarto$¢ tluszczu w migsie nie powinna
przekracza¢ 20 %. Pozostalymi skladnikami — w zaleznosci od receptury producenta — sa chleb,
suchary oraz woda.

,Newmarket Sausage” jest zazwyczaj sprzedawana pod postacig lekko zakrzywionych kielbasek
o dlugosci 10-15cm i 2,5-3,5cm S$rednicy. Wystepuje réwniez jako kielbasa typu chipolata
0 8-12 cm dlugosci, kielbasa koktajlowa (6 cm) oraz kietbasa ,olbrzymia” (20-24 cm).

Kielbasa ta jest sprzedawana w sklepach detalicznych i delikatesach, w opakowaniu lub luzem.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

,Newmarket Sausage” to przyprawiona kielbasa wieprzowa produkowana z kawatkow $wiezego miesa
najlepszej jakosci, pochodzacych z calej tuszy, topatki lub boczku, z dodatkiem zestawu zi6l i przy-
praw. Do produkcji ,Newmarket Sausage” nalezy stosowal wstepnie pokrojone migso wieprzowe,
nadajace kielbasie jej gruboziarnista strukture. Migso moze pochodzi¢ spoza obszaru geograficznego,
ale nie moze zawiera¢ skory, chrzastek, podrobéw ani zadnego rodzaju migsa mechanicznie oddzie-
lonego.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegélne etapy produkcji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Produkgja, przetwarzanie i przygotowywanie ,Newmarket Sausage” musi odbywa¢ si¢ na okreslonym
obszarze geograficznym, a procesy te obejmuja nastepujace etapy obrébki surowcow:

— mielenie migsa,

— dodawanie przypraw i innych skladnikéw,
— mieszanie i wyrabianie skladnikéw,

— napelnianie ostonek naturalnych,

— formowanie.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Brak

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Brak

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkgji ,Newmarket Sausage” obejmuje miasto Newmarket wraz z otaczajagcym je regionem
w ramach nastepujacej sieci drog: obszar od skrzyzowania 37 na drodze A14, na péinoc wzdluz drogi
A142 i po lewej od River Lane obejmujacy Fordham do Collins Hill az do skrzyzowania z B1102.
Droga B1102 na lewo od skrzyzowania az do skrzyzowania z A142. Obszar na pétnoc wzdluz drogi
A142 do skrzyzowania z A1123. Obszar pokrywa wie§ Wicken i ciggnie si¢ w kierunku pétnocno-
zachodnim obejmujgc Upware Road, prowadzaca do wsi Upware. Obszar produkcji wyznaczajg
réwniez mniejsze drogi, a mianowicie Great Drove, Headlake Drove, Little Fen Drove, Barston Drove,
Fair Green az do wsi Reach. Nastgpnie rozciaga si¢ on na Swaffham Prior i w kierunku potudniowo-
zachodnim w droge B1102 prowadzacg do Swaffham Bulbeck, a nastepnie w kierunku potudniowo-
wschodnim w Swaftham Heath Road, przecinajgc A14 az do skrzyzowania z A1304 w kierunku
Dullingham. Od drogi B1061 w Dullingham rozciagga si¢ on na Stetchworth Road i Ditton Green,
az do Woodditton. Nastgpnie obejmuje tereny na prawo (potudniowy-wschéd) wzdluz Kirtling Road
i droge Woodditton Road do Kirtling Green. Nastepnie lewa strong (na péinoc) wzdtuz The Street i w
kierunku Kirtling. Od tego punktu na péinocny wschéd od Kirtling i w Upend od pierwszego zjazdu
(na potudniowy-wschéd) w kierunku B1063, az do skretu w lewo (na pdinoc) na drodze B1063.



7.3.2012

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 69/17

5.2.

5.3.

Nastepnie obszar geograficzny rozciaga si¢ wzdluz drogi B1085 do skrzyzowania z B1063 i wzdluz
B1085 na péinoc az do Dalham, stamtad na péinocny zachéd w strong Moulton do Kenford, oraz
ponownie na droge Al4 az do skrzyzowania 37.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Miasto Newmarket jest znanym miejscem wyscigéw konnych od XVII wieku. Kielbas¢ zaczgto produ-
kowaé w zwiazku z chowem $win przy stajniach koni wyscigowych — $winie wypasano na odpadkach
ze stajni, w ten sposob utrzymujac tory wyscigowe w czystosci. Na poczatku XX wieku kilku rzez-
nikéw z Newmarket zaczelo wytwarzaé kielbase, na co dowdd odnaleziono w spisie ludnosci z 1881
i1891 r.

Miasto Newmarket jest znane z wyS$cigéw konnych od 1622 r., kiedy to krdl Jakub I zorganizowat
pierwszy wyscig w tej okolicy. Krol odwiedzit Newmarket dnia 27 lutego 1604 r. przy okazji polo-
wania na zajace na wrzosowiskach wokdl miasta i od tego czasu stal si¢ jego czestym gosciem.
Wyscigi konne o najdtuzszej tradycji na wiecie, The Town Plate, odbywajg si¢ tu od 1665 r. i zostaly
ustanowione przez krola Karola II; ,Newmarket Sausage” stanowi czg$¢ nagréd w tym wyscigu od
1952 r.

W nowoczesnych stajniach nie trzyma si¢ juz $win, jednak region East Anglia w Zjednoczonym
Krolestwie, gdzie znajduje si¢ Newmarket, jest znany z chowu $wi. Na tym terenie przewazajg
gospodarstwa rolne prowadzace uprawe zbdz, ktére wykorzystuja jej produkty uboczne jako karme
dla $win. Chleb, ktérego uzywano do produkeji kietbasy, pochodzit z bochenkéw niesprzedanych
przez lokalnych piekarzy, dla ktérych byt to przydatny sposob pozbywania si¢ jednodniowego chleba,
zbyt czerstwego, by mozna bylo go sprzedaé. Zwyczaj ten jest w dalszym ciagu utrzymywany.

Specyfika produktu:

,2Newmarket Sausage” ma wysoka zawarto$¢ migsa i gruboziarnistg strukture, w ktérej widaé smugi
przypraw. Lokalni producenci nadal wytwarzaja te¢ kielbase przy zastosowaniu tradycyjnych receptur
przekazywanych z pokolenia na pokolenie.

,Newmarket Sausage” jest znana ze swojej gruboziarnistej struktury zawierajacej duze ilosci przypraw,
takich jak: bialy i czarny pieprz, sol, tymianek, pietruszka, gatka muszkatolowa oraz dodatek natural-
nych substancji aromatyzujacych na bazie suszonej cytryny w charakterze przeciwutleniaczy. Kielbasa
,Newmarket Sausage” stala si¢ nierozerwalnie zwiazana z wyScigami konnymi, poniewaz byla sprze-
dawana jako szybka przekaska na goraco podczas wyscigow oraz w licznych zajazdach w trakcie
sezonu wyscigdw. Osoby odwiedzajace wyscigi kupowaly réwniez t¢ kielbasg, by zabraé ja do domu
po zakoficzeniu imprezy. Popularno§¢ kielbasy wykroczyla poza tory wyscigowe; jest ona nadal
ceniona przez czlonkéw rodziny krolewskiej.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Renoma produktu

,Newmarket Sausage” wkrotce stala si¢ popularng przekaska fanéw wyscigéw konnych, wliczajac w to
rodzing krélewska. Kielbasa ta byla ceniona na dworze krélewskim od poczatku XIX w. Przepis na
,Newmarket Sausage” nie zmienil si¢ od czaséw krélowej Wiktorii, a specjal ten jest nadal produko-
wany dokladnie w ten sam sposob, jak przed laty. Wytwarzany jest recznie, w malych partiach i nie
zawiera zadnych sztucznych dodatkéw koloryzujacych ani smakowych.

Popularno$¢ kielbasy ,Newmarket Sausage” wykroczyla poza kregi bywalcow wyscigbw konnych;
fragment kroniki prowadzonej przez Newmarket Local History Society (Lokalne Towarzystwo Historyczne
miasta Newmarket) opisuje urzednika kolejowego poswigcajacego od 2 do 3 godzin w kazdym
tygodniu wyscigdw na zarezerwowanie odpowiedniej ilosci kielbasy na potrzeby pociagéw kursujacych
w trakcie sezonu wyscigéw konnych, kiedy to pociagi kursowaly czesciej.

Produkcja kielbasy byla nieunikniona w Newmarket ze wzgledu na fakt, Ze miasto lezy w hrabstwie
Suffolk. Hrabstwo Suffolk jest od dawna gléwnym producentem wieprzowiny dobrej jakosci; migso
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czarnych $win z Suffolk bylo szczegélnie cenione ze wzgledu na jego stodki smak i delikatnosé.
W okolicy miasta Newmarket lokalni wieSniacy i posiadacze stajni prowadzili chow $win, ktérym
pozwalano na swobodne poruszanie si¢ po calym obszarze i ktére karmiono resztkami i roslinami
pastewnymi. Pod koniec XIX i na poczatku XX wieku okolo tuzina rzeznikéw prowadzito dziatalnosé
w mieScie; wielu z nich prowadzito chéw, tucz i ub6j $wint w celu zapewnienia sobie surowca do

produkgji kielbas.

Chociaz na poczatku XX wieku méwi si¢ o tuzinie rzeznikéw w Newmarket, z ktérych kazdy
wytwarzal wspomniang kielbase, stopniowo ilo$¢ sklepéw zmniejszyla si¢ i ostatecznie jedynie trzech
producentéw oferuje ,Newmarket Sausage”. Mimo Ze najwczeSniejsze odniesienie do miasta
Newmarket i kietbas datuje si¢ na 1618 r., o kielbasie zwanej ,Newmarket Sausage” wspomina si¢
w zrodlach pisanych dopiero w polowie XIX w. — najwczesniejsza wzmianka pochodzi z 1849 r.

Ostatnio w ksigzkach kucharskich i przewodnikach pojawia si¢ wiele odniesien do ,Newmarket Sausa-
ge”. Kielbas¢ te opisano w Traditional Foods of Britain (Tradycyjne potrawy Wielkiej Brytanii) (Laura
Mason, Catherine Brown, Prospect Books 1999) — czesci wykazu produktéw spozywezych ze wszyst-
kich regionéw Unii Europejskiej, a w najnowszej ksigzce Clarissa Dickson-Wright wspomina swoje
najwczesniejsze doswiadczenia zwigzane z ,Newmarket Sausage”. Google pokazuje 4 190 odniesient do
hasta ,Newmarket Sausage”. W informatorze Newmarket Local History Society dotyczacym historii miasta
Newmarket opisano w szczegdtach lokalng produkcje kielbasy, potwierdzajagc wszystkie przytoczone
wyzej fakty. Jeden z producentéw ,Newmarket Sausage” dostarczal swoj produkt od 1907 r. w ramach
Krélewskiej Gwarancji, obecnie za$ posiada licencje dostawcy dworu Jej Krolewskiej Mosci. Kielbasa
innego producenta jest tradycyjna nagroda dla jezdZcow, ktérzy zwyciezaja w najstarszym wyscigu
konnym kraju, Newmarket Town Plate. O kielbasie ,Newmarket Sausage” wspomina si¢ réwniez
w wydanej przez British Tourist Authority publikacji Taste England (Smak Anglii) oraz na stronie inter-
netowej: http:/[www.enjoyengland.com

Odestanie do publikacji specyfikacji:

http://archive.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/newmarket-
sausage-pgi-110822.pdf
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