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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr
510/2006 w sprawie ochrony oznaczef geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych
i $srodkow spozywczych

(2012/C 125/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 ('). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji
w terminie szeSciu miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
. MELA ALTO ADIGE”|,SUDTIROLER APFEL”
NR WE: IT-PGI-0105-0207-09.09.2011
ChNP () ChOG (X))

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [0 Nazwa produktu

— [ Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

— [ Metoda produkgji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie

— [0 Wymogi krajowe

— [ Inne (okresli¢ jakie)

2. Rodzaj zmiany:

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006)

Zmiana (zmiany):

. Opis produktu:

W art. 2 pkt 2.1 specyfikacji produktu stwierdza si¢, ze mutanty i klony wskazanych odmian mozna
stosowal w produkeji ,Mela Alto Adige”/,Stdtiroler Apfel”.

Do odmian juz wymienionych w aktualnie obowigzujgcej specyfikacji produktu dodaje si¢ odmiany
Pinova i Topaz. Te dwie odmiany uprawia si¢ w Gornej Adydze odpowiednio od 1985 i 1992r.
Obecnie wspomniane dwie odmiany stanowia znaczng czg$¢ asortymentu jablek uprawianych w Gérnej
Adydze.

Uznano za wiasciwe ustalenie, w art. 2 pkt 2.2 specyfikacji produktu, okresu, w ktoérym nalezy
przeprowadza¢ oceny zwigzane z pomiarem zawartosci cukru w owocach i ich twardo$ci. Parametry
jakoSciowe zmierzone w tak okreslonych ramach czasowych nalezy traktowac jako wazne dla danego
produktu w calym sezonie handlowym, poniewaz dzigki nowoczesnym technikom konserwacji zapo-
biega si¢ istotnemu pogorszeniu pod wzgledem twardosci i zawartosci cukru.

W specyfikacji produktu wprowadza si¢ réwniez owoce II kategorii handlowej, pod warunkiem ze
pochodza z uprawy ekologiczne;j.

W art. 2 pkt 2.2 w akapicie dotyczacym odmiany GALA uznano za wlasciwe skreslenie odniesienia do
,Royal Gala i podobne”, poniewaz ,Royal Gala” jest zarejestrowanym znakiem towarowym, a nie
odmiang.

W art. 2 pkt 2.2 w akapicie dotyczacym odmiany RED DELICIOUS uznano za wiasciwe skreslenie
odniesienia do ,Red Chief”, poniewaz ,Red Chief” jest zarejestrowanym znakiem towarowym, a nie
odmiang.

W art. 2 pkt 2.2 w akapicie dotyczacym odmiany STAYMAN WINESAP blednie podano nazwe
,Stayman” zamiast ,Staymanred”.

Metoda produkgji:

W art. 5 pkt 5.1 skreSlono bezpo$rednie odniesienie do ,produkcji zintegrowanej lub rolnictwa
ekologicznego”. Zmieniony w ten sposéb przepis umozliwia stosowanie rowniez innych, nowoczes-
niejszych technik uprawy o niewielkim wplywie na $rodowisko.

W art. 5 pkt 5.3 akapit drugi skreslono odniesienie do $redniej wartosci pH. Uznaje si¢, ze to
odniesienie w brzmieniu dotychczas przyjetym w specyfikacji produktu nie jest Zrddlem zadnych
konkretnych informacji. Zwraca si¢ uwage na fakt, ze pomiar pH wchodzi w zakres analizy gleby,
na podstawie ktérej okresla si¢ nastepnie plany nawozenia przewidziane w specyfikacji produktu.

W art. 5 pkt 5.3 akapit trzeci skre$lono odniesienie do analizy lidci. Informacje uzyskane dzigki analizie
gleby sa wystarczajace do zaplanowania czynnosci nawozenia gleby w taki sposéb, by zapewnié
rodlinom wiasciwg ilo$¢ substancji pokarmowych. Analiz¢ lisci stosuje si¢ na ogét jedynie wowczas,
gdy stwierdza si¢ widoczny niedobér takich sktadnikéw pokarmowych, jak np. azot, cynk i zelazo, nie
jest ona jednak przydatna do planowania nawozenia zachowawczego.

W art. 5 pkt 5.5 akapit czwarty dopuszczono mozliwo$¢ przeprowadzania catkowitego odchwasz-
czania na obszarach, w ktorych sady przykryte s3 siatkami stuzacymi do zabezpieczenia przed chra-
baszczem majowym (Melolontha melolontha). Zabieg ten pozwala zapobiec rozwojowi larw i ograniczy¢
szkody w uprawach.

W art. 5 pkt 5.5 skresla si¢ odniesienie do ustalonego okresu nawadniania. Dzigki temu mozliwe
bedzie planowanie czynno$ci nawadniania w zaleznosci od faktycznie panujacych warunkéw klima-
tycznych. Zwraca si¢ przykladowo uwage na fakt, ze czgsto potrzebne jest przeprowadzenie nawad-
niania pdzniej niz we wrzesniu, aby zapobiec ewentualnym szkodom w wyniku mrozu spowodo-
wanym nadmierng susza.
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Artykut 5 pkt 5.7 zostaje przeformulowany w taki sposob, ze wynoszaca 68 t/ha produkcja maksy-

......

Srednig z calej produkcji wszystkich odmian w Gérnej Adydze.

Skresla si¢ warto$ci zwigzane z konserwacjg w art. 5 pkt 5.8 akapit drugi z uwagi na ciagly rozwoj
technologiczny w dziedzinie konserwacji, ktéry pociaga za sobg réwniez ciagle zmiany dotyczace
decydujgcych czynnikéw w procesie konserwacji, takich jak temperatura i wilgotnos¢.

W art. 5.9 uscisla si¢ okres wprowadzania do obrotu ,Mela Alto Adige”/,Stidtiroler Apfel” na podstawie
okreséw zbioru réznych odmian jablek przewidzianych w specyfikacji produktu. Przedluzenie okresu
wprowadzania do obrotu dotyczy odmian jesiennych, w przypadku ktérych zbiér odbywa si¢ w drugiej
polowie wrzesnia. Nalezy ponadto podkresli¢, ze w Gornej Adydze w ostatnich latach mial miejsce
znaczny postep w dziedzinie technik konserwacji (CA-ULO i DCA), co w polaczeniu z przestrzeganiem
dobrych praktyk rolniczych i zwracaniem uwagi przez osoby dokonujace zbioru owocéw na whasciwy
stan dojrzalosci przyczynia si¢ do utrzymania wysokich standardéw jakosci owocéw réwniez na
dtuzsza mete.

Wreszcie jesli chodzi o pakowanie, dokonano aktualizacji specyfikacji produktu zgodnie z przepisami
art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006.

Artykut 5 pkt 5.10 zostal przeformutowany. Wykaz dopuszczonych typéw opakowan zostal wykre-
Slony ze specyfikacji, poniewaz sa juz one okreslone w obowigzujacych przepisach.

Etykietowanie:

Artykut 8 zostal przeformulowany w sposéb bardziej zwigzly i jasny. W specyfikacji przewidziano
mozliwo$¢ umieszczania napisu ,Mela Alto Adige« Indicazione geografica protetta” (w jezyku
wloskim) lub ,»Stdtiroler Apfel« geschiitzte geografische Angabe” (w jezyku niemieckim) zaréwno
na samych opakowaniach handlowych, jak i na etykiecie umieszczanej na opakowaniach oraz na
poszczegdlnych owocach. Okreslono minimalna wielko$¢ napisu ,Mela Alto Adige” lub ,Sidtiroler
Apfel” umieszczanego na etykietach opakowan, na opakowaniach handlowych i na nalepkach nakle-
janych na owocach.

Zezwala si¢ ponadto na stosowanie nazwy takze w polaczeniu ze znakami wspdlnymi, pod warunkiem
ze nie zawierajg one treSci promocyjnych ani nie wprowadzaja kupujacego w blad.

Skresla si¢ odniesienie do odsetka owocéw opatrzonych nalepkami, aby pozwoli¢ producentom na
wicksza elastyczno$¢ w reagowaniu na ciagle zmiany dyktowane przez rynek w sektorze warzywno-
owocowym.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,MELA ALTO ADIGE”|,SUDTIROLER APFEL”

NR WE: IT-PGI-0105-0207-09.09.2011

ChNP () ChOG (X))

Nazwa:

,Mela Alto Adige”/,Stdtiroler Apfel”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Chronione oznaczenie geograficzne ,Mela Alto Adige”/,Siidtiroler Apfel” jest zastrzezone dla owocow
pochodzacych z polozonych na obszarze okreslonym ponizej w pkt 4 sadéw jabloniowych, w ktérych
uprawia si¢ obecnie nastgpujgce odmiany, mutanty lub ich klony: Braeburn, Elstar, Fuji, Gala, Golden
Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious, Stayman Winesap, Pinova,
Topaz.
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Oznaczenie ,»Mela Alto Adige« IGP” lub ,»Siidtiroler Apfel« ggA” moze by¢ stosowane wylacznie
w przypadku jablek posiadajacych wewnetrzne i zewngtrzne cechy jakoSciowe opisane oddzielnie
dla poszczegdlnych odmian przy pomocy nastepujacych parametrow: wyglad zewnetrzny, kategoria
handlowa i wielko$¢, wlasciwosci chemiczne, wlasciwosci fizyczne. Pozostale minimalne wymagania
jako$ciowe dotyczace poszczegdlnych odmian i kategorii wynikaja z obowigzujacych w tym zakresie
przepiséw prawa wspolnotowego.

Zawarto$¢ cukru w owocach i ich twardo$¢ wyrazona w kg/cm?, zmierzone w ciagu 2 miesiecy od
zbioru, musza odpowiada¢ wartosciom minimalnym wymienionym ponizej dla poszczegdlnych
odmian.

Braeburn:

— kolor skérki: od zielonego do jasnozielonego,

— rumieniec: prazkowany od czerwono-pomaraiiczowego do intensywnie czerwonego > 33 %
powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$¢: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa,

— twardoé¢: co najmniej 5,5 kgfem?,

Elstar:

— kolor skérki: zétty,

— rumieniec: jaskrawoczerwony > 20 % powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$é: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10,5° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.

Fuji:

— kolor skérki: jasnozielony — zétty,

— rumieniec: od jasno- do intensywnie czerwonego > 50 % powierzchni jasnoczerwony, z czego 30 %
intensywnie czerwony,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$§é: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 12,5° w skali Brixa,

— twardoé¢: co najmniej 5 kg/em?.

Gala:

— kolor skérki: jasnozielony — zlocistozétty,

— rumieniec: czerwony co najmniej 20 % powierzchni (Gala standard); > 50 % w przypadku klonéw
czerwonych,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$é: $rednica minimalna 60 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10,5° w skali Brixa,

— twardoé¢: co najmniej 5 kg/em?.

Golden Delicious:

— kolor skérki: jasnozielony — z6lty,
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— rumieniec: w niektérych Srodowiskach rézowy,

— ordzawienia: do 20 % powierzchni w postaci zageszczonej siateczki na nie wiecej niz 20 %
owocéw; w przypadku produktéw ekologicznych dopuszcza si¢ ordzawienia zgodnie z kryteriami
ordzawien okreslonymi dla kategorii drugiej,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$é: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.

Granny Smith:

— kolor skorki: intensywnie zielony,

— rumieniec: mozliwe lekkie ré6zZowe zabarwienie,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko§¢: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto§¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa,

— twardo$é: co najmniej 5,5 kgfcm?.

Idared:

— kolor skorki: zélto-zielony,

— rumieniec: intensywnie czerwony, rozmyty > 33 % powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$§é: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.

Jonagold:

— kolor skoérki: zélto-zielony,

— rumieniec: jaskrawoczerwony; w odmianie Jonagold: czerwony prazkowany > 20 % powierzchni,
w odmianie Jonagored: czerwony > 50 % powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$é: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.

Morgendulft:

— kolor skérki: od jasnozielonego do zéltego,

— rumieniec: jaskrawoczerwony rozmyty na co najmniej 33 % powierzchni; w odmianie Dallago:
intensywnie czerwony, blyszczacy, na co najmniej 50 % powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$é: $rednica minimalna 65 mm,
— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.
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3.5.

Red Delicious:
— kolor skérki: zielono-zolty,

— rumieniec: intensywnie czerwony, blyszczacy i prazkowany > 75 % powierzchni; w przypadku
klonéw czerwonych > 90 % powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$é: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.

Stayman Winesap:

— kolor skérki: zielono-zéltawy,

— rumieniec: czerwony, rozmyty, z lekkim prazkowaniem > 33 % powierzchni; w odmianie Red
Stayman (Staymanred): > 50 % powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielkos¢: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.

Pinova:

— kolor skérki: jasnozielony — zélty,

— rumieniec: czerwony prazkowany > 10 % powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$é: $rednica minimalna 65 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 11° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.

Topaz:

— kolor skérki: jasnozielony — z6tty,

— rumieniec: czerwony prazkowany > 33 % powierzchni,

— kategoria handlowa: ,Extra” i ,Pierwsza”, w przypadku produktéw ekologicznych takze ,Druga”,
— wielko$é: $rednica minimalna 60 mm,

— zawarto$¢ cukru: powyzej 10,5° w skali Brixa,

— twardo$¢: co najmniej 5 kg/cm?.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Czynnosci uprawy i zbioru ,Mela Alto Adige”/,Stdtiroler Apfel” musza odbywacé si¢ w obrebie obszaru
produkcji wskazanego w pkt 4.
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5.2.

5.3.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

W celu unikniecia uszkodzen produktu, takich jak uszkodzenia skérki, stluczenia powodujace ciem-
nienie migzszu oraz inne zmiany, czynnos$ci pakowania i konfekcjonowania musza odbywaé si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym. Takie ograniczenie uzasadnione jest wielkim do$wiadczeniem
w dziedzinie przetwérstwa produktéw po zbiorze, nabytym przez podmioty faktycznie dzialajace od
ponad 40 lat na wyznaczonym obszarze w Goérnej Adydze.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykietach umieszczanych na opakowaniach, na samych opakowaniach handlowych lub na
poszczegdlnych owocach musi znajdowad si¢ napis ,»Mela Alto Adige« Indicazione geografica protetta”
(w jezyku wloskim) lub ,»Siidtiroler Apfel« geschiitzte geografische Angabe” (w jezyku niemieckim).
Wysokos¢ napisu ,Mela Alto Adige” lub ,Stdtiroler Apfel” umieszczanego na etykietach opakowan lub
na samych opakowaniach handlowych musi wynosi¢ co najmniej 2 mm. W przypadku nalepek nakle-
janych na owocach wysoko§¢ napisu ,Mela Alto Adige” lub ,Stdtiroler Apfel” musi wynosi¢ co
najmniej 0,8 mm.

W polaczeniu z chronionym oznaczeniem geograficznym dozwolone jest stosowanie oznaczefi lub
symboli graficznych odnoszacych si¢ do nazw firm, nazw handlowych lub indywidualnych badZz
wspolnych znakéw towarowych, pod warunkiem ze nie zawierajg one treSci promocyjnych ani nie
wprowadzaja kupujacego w blad.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkeji ,Mela Alto Adige”/,Siidtiroler Apfel” obejmuje czg$¢ terytorium prowingji autono-
micznej Bolzano — Gérna Adyga (Potudniowy Tyrol), facznie 72 gminy.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

W Goérnej Adydze panujg bardzo korzystne warunki do uprawy jablek — w ciagu roku notuje si¢ tu
ponad 300 stonecznych dni. W pelni lata i jesienia dochodzi do typowych, wyraznych wahan tempe-
ratury migdzy dniem a nocg. W ciagu dnia temperatura moze sigga nawet 30 °C, natomiast w nocy
spada¢ do 8-10 °C. Wigkszo$¢ produkcji pochodzi z gospodarstw zlokalizowanych na wysokosci
powyzej 500 m nad poziomem morza. Niezwykle zyzne gleby sa lekkie, dobrze zdrenowane i bogate
w tlen. Dlatego tez korzenie drzew moga si¢ doskonale rozwijal. Zawarto$¢ préchnicy w glebie jest
$rednia lub wysoka.

Specyfika produktu:

Jablka ,Mela Alto Adige”/,Sudtiroler Apfel” wyrdzniaja si¢ szczegélnie intensywna barwa i smakiem,
jedrnym miazszem i dobrymi wilasciwo$ciami przechowalniczymi; te cechy jakosciowe s3 wynikiem
Scistego polgczenia okreslonych warunkéw glebowo-klimatycznych oraz fachowosci producentéw.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wilasciwosci produktu (w
przypadku ChOG):

Zabiegi stosowane przez sadownikéw w Gornej Adydze pozwalaja im uzyskaé jabtka wysokiej jakosci
dzigki osiggnieciu optymalnej réwnowagi miedzy wegetacja a produkcja. Jabtka ,Mela Alto Adige”/
L,Stdtiroler Apfel” produkowane sg z uzyciem technik i metod o niewielkim wplywie na $rodowisko.
Systemy produkgji jablek ,Mela Alto Adige”/,Stdtiroler Apfel” nastawione sa na jak najlepsze wyko-
rzystanie naturalnych korzystnych warunkéw glebowo-klimatycznych panujagcych na obszarach
produkgji. Polaczenie wielu godzin storica, chlodnych nocy i niewielkiej ilosci opadéw rzeczywiscie
zapewnia uzyskanie owocéw o szczegdlnie intensywnym smaku i kolorze. Polozenie sadéw na wyso-
kosci od 200 do 1 000 m nad poziomem morza oraz lekkie, dobrze napowietrzone gleby gwarantuja
wyrazisty zapach, jedrny migzsz i w rezultacie takze dobre wiasciwosci przechowalnicze. Ponadto
substancje pokarmowe dostarczane s3 w drodze zréwnowazonego nawozenia przeprowadzanego na
podstawie wynikéw analizy gleby, co sprzyja jakosci owocéw i jednoczesnie ogranicza rozwdj choréb
fizjologicznych.

Dzigki korzystnym warunkom glebowo-klimatycznym w uprawie jablek w Gérnej Adydze nastapito
z czasem przejécie od odmian wylacznie miejscowych do odmian pochodzacych z innych krajow,
ktére dobrze dostosowaly si¢ do mikroklimatu, co potwierdzaja rozliczne zrédla. W istocie juz
w $redniowieczu w polozonych w gérach gospodarstwach Gornej Adygi (tzw. masi) rozpowszechniona
byla uprawa réznych odmian jablek i gruszek, ktérymi zywily si¢ rodziny zyjace w tych posiadlo-
$ciach. Poczawszy od polowy XIX wieku sadownictwo przeksztalcilo si¢ w ozywiona dziatalnosé
produkcyjng i handlows, a owoce sprzedawane byly do Wiednia, Innsbrucku, Monachium, Warszawy
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i Petersburga. Réwniez od polowy XIX wieku rozpoczat sie proces modernizacji sadownictwa w Goérnej
Adydze. W 1831 r. nauczyciel Johann Iakob Poll opublikowal pierwszy podrecznik sadownictwa, a w
1872 r. do nowo powstalego Instytutu Rolnego S. Michele all’Adige wprowadzono sadownictwo jako
osobny przedmiot nauczania. Juz pochodzacy z 1856 r. wykaz szkélkarski zrzeszenia rolniczego
w Bolzano obejmuje az 193 odmiany nadajacych si¢ do uprawy jablek. W bardzo waznej historycznej
pracy opisujacej uprawy sadownicze Goérnej Adygi, dziele autorstwa Karla Madera z 1894 i 1904 r.,
wskazanych zostalo prawie 40 odmian bardzo rozpowszechnionych na calym terytorium Gornej
Adygi.

Polaczenie tych czynnikéw S$rodowiskowych oraz odwiecznej dziatalnosci czlowieka, poprzez Scisty
zwigzek istniejacy miedzy uprawa jablek a ochrong ziemi i Srodowiska, typowy dla miejscowego
systemu produkcyjnego, przyczynia si¢ do renomy ,Mela Alto Adige”/,Stdtiroler Apfel” zaréwno na
rynku krajowym, jak i miedzynarodowym.

Dzi§ w calym fafcuchu produkgji jablek zatrudnionych jest okoto 8 000 producentéw, przede
wszystkim czlonkéw spoldzielni, 2 500 pracownikéw zakladow pakowania i 12 000 oséb zajmuja-
cych si¢ zbiorem owocéw.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Wilasciwe organy administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujgc propozycje zmiany
specyfikacji produktu ChOG ,Mela Alto Adige”/,Stdtiroler Apfel” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wioskiej
nr 164 z dnia 16 lipca 2011 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
lub

bezposrednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, ZywnoSciowej i Lesnej (Ministero delle
politiche agricole alimentari e forestali) (http:/[www.politicheagricole.it) po wybraniu zakladki ,Qualita
e sicurezza” (z prawej strony na gérze ekranu), a nastepnie zakladki ,Disciplinari di Produzione all'esame
dellUE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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