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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 140/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,MELA ROSSA CUNEO”

NR WE: IT-PGI-0005-0915-16.12.2011
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:

,Mela Rossa Cuneo”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Wiochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu noszgcego hazwe podang w pkt 1:
Jabtka noszace nazwe ,Mela Rossa Cuneo” ChOG produkuje si¢ wylacznie z nastgpujacych odmian

i ich klonéw:

a) Red Delicious b) Gala ¢) Fuji d) Braeburn

Ponadto musza posiadaé nastepujace cechy:
Red Delicious

Epikarp: w kolorze czerwonego wina, obejmujacy = 90 % powierzchni skorki; pozbawiony thustosci
i rdzawien, z wyjatkiem zaglebienia szyputkowego

Wielkos¢: Srednica > 75 mm lub masa > 180 g

Zawarto$¢ cukréw: > 11° w skali Brixa

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Twardo$¢ migzszu: > 5 kg
Gala

Epikarp: w kolorze jaskrawo czerwonym, obejmujacy > 80 % powierzchni skérki; gléwnie w formie
smug, czasem roznic w odcieniach

Wielkos¢: Srednica > 70 mm lub masa = 160 g

Zawarto$¢ cukréw: > 12° w skali Brixa

Twardo$¢ migzszu: = 5 kg

Fuji

Epikarp: od jasnego po ciemnoczerwony, obejmujacy > 60 % powierzchni skorki
Wielkos¢: Srednica > 75 mm lub masa > 180 g

Zawarto$¢ cukréw: > 12° w skali Brixa

Twardo$¢ migzszu: > 6 kg

Braeburn

Epikarp: Od pomaraficzowoczerwonego po intensywnie czerwony, gtéwnie w formie smug, obejmu-
jacy = 80 % powierzchni skérki

Wielko$¢: $rednica > 70 mm lub masa > 160 g
Zawarto$¢ cukréow: > 11,5° w skali Brixa
Twardo$¢ migzszu: > 6 kg

W momencie wprowadzenia do obrotu owoce muszg by¢ cale, wygladaé §wiezo i zdrowo, by¢ czyste,
pozbawione obcych substancji i zapachéw, spelnia¢ normy przewidziane dla kategorii handlowych
ekstra i L.

Minimalne normy jakosci dla réznych odmian i kategorii zostaly okreSlone w przepisach
wspolnotowych zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 543/2011.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy uprawy i zbioru jablek ,Mela Rossa Cuneo” ChOG muszg odbywal si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Jabtka ,Mela Rossa Cuneo” ChOG przechowuje si¢ metoda tradycyjng w chlodniach, przy zapewnionej
temperaturze, wilgotnosci i skladzie powietrza odpowiednich dla zachowania szczegblnych cech

jako$ciowych.

Jabtka ,Mela Rossa Cuneo” ChOG wprowadza si¢ do obrotu wylacznie w okresie okreslonym ponizej:

Gala Od poczatku sierpnia do korfica maja
Red Delicious Od poczatku wrze$nia do konca czerwca
Braeburn Od konica wrzesnia do konca lipca

Fuji Od poczatku pazdziernika do konica lipca
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3.7.

5.2.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Jabtka ,Mela Rossa Cuneo” nalezy pakowal w opakowania umozliwiajace latwe zidentyfikowanie
produktu. Oznakowanie ,Mela Rossa Cuneo” ChOG musi by¢ umieszczone na opakowaniu lub na
pojedynczych owocach tak, aby bylo czytelne i wyraznie widoczne, sporzadzone wigkszg czcionkg niz
jakikolwiek inny napis znajdujacy si¢ na opakowaniu.

Jesli owoce sg znakowane za pomocy naklejek, nalezy je umiesci¢ na co najmniej 70 % owocow.

W polaczeniu z oznakowaniem ,Indicazione Geografica Protetta” (chronione oznaczenie geograficzne)
dozwolone jest stosowanie oznaczef iflub symboli graficznych odsylajacych do nazw firm, znakéw
wspolnych lub poszczegélnych znakéw towarowych przedsigbiorstw, pod warunkiem, ze nie zachwa-
lajg one towaréw ani nie wprowadzaja kupujacego w blad.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar produkgji jablek ,Mela Rossa Cuneo” obejmuje gminy znajdujace si¢ czeSciowo na terenie
prowincji Cuneo a czg$ciowo na terenie prowincji Turyn, na wysokosci 280-650 m. n.p.m.

Gminy znajdujace si¢ na terenie prowingcji Cuneo to: Bagnolo Piemonte, Barge, Borgo San Dalmazzo,
Boves, Brondello, Busca, Caraglio, Castellar, Castelletto Stura, Centallo, Cervasca, Cervere, Costigliole
Saluzzo, Cuneo, Dronero, Envie, Fossano, Lagnasco, Manta, Martiniana Po, Pagno, Piasco, Revello,
Rossana, Sant’Albano Stura, Salmour, Saluzzo, Sanfront, Savigliano, Scarnafigi, Tarantasca, Valgrana,
Venasca, Verzuolo, Villafalletto, Villar San Costanzo.

Gminy znajdujace si¢ na terenie prowincji Turyn: Bibiana, Bricherasio, Campiglione Fenile, Cavour,
Garzigliana, Luserna S. Giovanni, Lusernetta, Osasco, S. Secondo di Pinerolo, Pinerolo.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Spegyfika obszaru geograficznego:

Obszar, o ktérym mowa, obejmuje czg$¢ terytorium regionu Piemontu i stanowi wyzyne polozong
u stép zachodniego lancucha Alp, a konkretnie pasm Alp Nadmorskich i Alp Kotyjskich, ktéra
przybrala forme waskiego tarasu znajdujacego si¢ pomiedzy Alpami Zachodnimi a Nizing Padanska.

Wyzej opisany obszar stanowi gléwny obszar produkcji jablek w regionie Piemont. To tu zapoczat-
kowano uprawe jablek o czerwonej skérce i rozwinigto ja tak, ze stala si¢ czecia miejscowej tradycji.

Obszar uprawy jablek ,Mela Rossa Cuneo” obejmuje tereny polozone na granicy prowincji Cuneo
i Turyn, ktére zaré6wno pod wzgledem historycznym jak i geograficznym sprzyjaja produkeji jablek
o specyficznym kolorze nadanym im przez antocyjany. Wirdd wlasciwosci Srodowiska naturalnego
tego obszaru nalezy wymieni¢ wysoko$¢ nad poziomem morza, szeroko$¢ geograficzna, uksztalto-
wanie orograficzne, czynniki klimatotworcze i szczegdlnie intensywne nastonecznienie.

Wahania temperatury pomiedzy dniem a noca zaleza od bliskosci Alp z jednej, a Niziny Padariskiej
z drugiej strony i w poprzedzajagcym zbiory okresie dojrzewania odmian ,Mela Rossa Cuneo”, trwa-
jacym od pdznego lata do konca jesieni, wynoszg $rednio 13,8 °C. Tego rodzaju wahania temperatury
sa niezwykle wysokie w poréwnaniu z warto$ciami zazwyczaj odnotowywanymi na wigkszosci euro-
pejskich obszaréw uprawy jablek, polozonych zaréwno w gérach jak i na nizinach, gdzie réznice
temperatur zalezg w gléwnej mierze od zmieniajacych si¢ szybko warunkéw meteorologicznych.

Specyfika produktu:

Gléwng cechg charakterystyczna jablek ,Mela Rossa Cuneo”, ktérej zawdzigczaja one swoja renome,
jest intensywnie czerwony kolor skorki, ktory nadaje produktowi szczegdlny wyglad zaréwno pod
wzgledem rozmiaru powierzchni pokrytej tym kolorem (odsetek powierzchni skorki pokryty kolorem),
jak i szczegdlnego polysku koloru pokrywajacego epikarp. Wymienione wlasciwosci wyrdzniajg jabtka
,Mela Rossa Cuneo” na rynkach lokalnych, regionalnych, krajowych i migdzynarodowych.
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5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Szczegblne walory estetyczne jablek ,Mela Rossa Cuneo” sa wynikiem oddzialywania obszaru
geograficznego na tradycyjnie wykorzystywane odmiany i klony jabtoni.

Charakterystyczny czerwony kolor powstaje na skutek oddzialywania trzech nastepujacych czynnikéw
fizycznych i klimatycznych, zwigzanych z obszarem geograficznym:

— niezwykle wahania temperatury wystepujace w ciagu doby w okresie poprzedzajacym zbiory,

— nawilgocenie skorki spowodowane pojawianiem si¢ rosy w czasie najchlodniejszych godzin
nocnych, ktére przyczynia si¢ do powstania charakterystycznego cyklu nawilzania i wysychania
skorki owocu,

— poranne i wieczorne bryzy schodzace z gor, ktére zwigkszaja intensywnos$¢ dobowych cykli
zmiany temperatury i nawilzania, i przyspieszaja je.

Te czynniki fizyczne wplywaja wspdlnie z naslonecznieniem na proces powstawania antocyjanéw,
pigmentéw o wilasciwosciach przeciwutleniajacych, odpowiedzialnych za nadanie koloru epikarpowi
jablek. Wahania temperatury wplywaja bezposrednio na proces powstawania pigmentéw barwiacych.
Widoczne dla ludzkiego oka pokrycie skorki kolorem zalezy od odsetka komorek zawierajacych
pigmenty oraz od stezenia antocyjanéw w komoérkach. Cykl nawilzania i wysychania wraz z naslo-
necznieniem oddzialywuja na proces rozwoju antocyjanéw.

W dokumencie opracowanym przez Universita di Scienze gastronomiche w Pollenzo (CN) opisano
wlasciwosci obszaru geograficznego sprzyjajace uprawie jablek o czerwonej skorce. W okresie Oswie-
cenia przypadajacym na wiek osiemnasty w Piemoncie powstaly akademie i stowarzyszenia rolnicze,
w ktorych prowadzono intensywne prace badawcze nad nowymi odmianami, rozpowszechnianiem
nowych kultywaréw i rozwojem nowych, opartych na nauce technik upraw. W ten sposéb powstaly
warunki sprzyjajace rozpowszechnieniu uprawy odmian jablek o czerwonej skérce, cenionych szcze-
gélnie za ich intensywny, blyszczacy kolor uzyskiwany na terenie prowincji Cuneo.

Rozwdj wspélczesnych metod upraw jablek w prowingji Cuneo datuje si¢ od lat 50. i 60. dwudzies-
tego wieku, kiedy to uprawa odmian jablek o czerwonej skorce zaczela powoli wzrastaé, aby w chwili
obecnej staé si¢ przewazajacg uprawg na tym terenie. W latach 60. i 70. oznakowanie ,Mela Rossa
Cuneo” nabralo formalnego charakteru i zaczelo pojawiaé si¢ w ksiegowosci oraz w dokumentach
przewozowych produktéw kierowanych na rynek krajowy; w tych samych latach zorganizowano
pierwsza kampani¢ reklamowg jablek o nazwie ,Mela Rossa Cuneo”; w latach 80. nazwa zaczela
pojawial si¢ na fakturach towarzyszacych produktom wysylanym za granice. W tym samym okresie
jabtka ,Mela Rossa Cuneo” staly si¢ przedmiotem wystaw produktéw ogrodniczych, skierowanych nie
tylko do zawodowych producentéw owocéw, lecz réwniez do konsumentéw, by wreszcie, w pierwszej
dekadzie 21. wicku staé si¢ rozpoznawalnym znakiem towarowym dzigki kampaniom reklamowym
organizowanym w duzych placéwkach handlu detalicznego w péinocno-zachodniej czesci Whoch.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Whasciwe wiladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu w odniesieniu do wniosku
w sprawie zmiany chronionego oznaczenia geograficznego ,Mela Rossa Cuneo” w Dzienniku Urzgdowym
Republiki Whoskiej nr 265 z dnia 14 listopada 2011 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkgji jest dostgpny w na stronie internetowej:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gléwnej Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (Ministerstwa
Polityki Rolnej, Spozywczej i Lesnej) (http:/[www.politicheagricole.it) po wybraniu ,Qualita e sicurezza”
(z prawej strony na goérze ekranu), a nastepnie ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it

	Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporządzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczeń geograficznych i nazw pochodzenia produktów rolnych i środków spożywczych (2012/C 140/04)

