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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr
510/2006 w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych
i $rodké6w spozywcezych

(2012/C 140/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
~MUNCHENER BIER”
NR WE: DE-PGI-0217-0516-02.09.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [ Nazwa produktu
— Opis produktu
— [ Obszar geograficzny
— [0 Dowdd pochodzenia
— Metoda produkcji
— Zwiazek z obszarem geograficznym
— Etykietowanie
— [0 Wymogi krajowe
— O Inne (okresli¢ jakie)
2. Rodzaj zmian:
— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji produktu, wynikajaca z nalozenia przez organy wladzy
publicznej obowiazkowych Srodkéw sanitarnych lub fitosanitarnych (art. 9 ust. 4 rozporza-
dzenia (WE) nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany):
b) Opis:

Whioskuje si¢ o wprowadzenie nastgpujacych zmian w odniesieniu do wymienionych ponizej
rodzajow piwa:

Alkoholfreies Weiflbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 3,5-8,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: < 0,5
Barwa (EBC): 8,0-21,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 7,0-19,0 jednostek

Typowe piwo pszeniczne, kwaskowate, stodkie, wyraziste w smaku, jasne, o barwie od zlotej do
bursztynowej, delikatnie metne, naturalnie metne badZz metne ze wzgledu na dodatek drozdzy,
o delikatnym smaku chmielu i z lekka goryczka.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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Alkoholfreies Bier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 1,0-8,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: <0,5
Barwa (EBC): 4,0-13,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 13,0-29,0 jednostek

Typowe piwo o smaku od wytrawnego do stodkiego; $wieze, fagodne, delikatne, o wyrazistym
smaku, klarowne, lekko korzenne do zdecydowanie korzennego, delikatnie chmielowe lub posia-
dajace zdecydowany aromat chmielu.

Uzasadnienie:

Piwa bezalkoholowe pochodzace z monachijskich browaréw podlegaja takim samym normom
jakosci jak inne piwa ,Miinchener Bier”. Jedynie ze wzgledu na zmniejszona zawarto$¢ alkoholu
piwa bezalkoholowe przechodzg dodatkowe etapy produkcji. Wszystkie pozostale skladniki piwa
nie ulegajg jednak zmianie. Duzo delikatniejszy smak piwa bezalkoholowego wynika wylacznie ze
zmniejszonej zawarto$ci alkoholu. Przedmiotowe piwa produkowano w Monachium juz przed
zlozeniem pierwotnego wniosku, tj. przed dniem 7 marca 1993 r.

Piwa bezalkoholowe produkuje si¢ w Bawarii juz od 1898 r. — jak wynika z informacji zawartych
w gazecie ,Allgemeinen Brauer- und Hopfen-Zeitung” z dnia 17 sierpnia 1898 r. W tej samej
gazecie z dnia 9 lipca 1898 r., na stronie 1590 znajduje si¢ wzmianka na temat préby wprowa-
dzenia na rynek piwa bezalkoholowego, podjetej przez Karla MICHELA, wiasciciela Praktische Brauers-
chule (szkoly warzenia piwa) w Monachium (patrz ,Miinchener Braueindustrie 1871-1945",
Christian SCHADER, s. 105). Chociaz jego préba nie zakonczyla si¢ wéwczas sukcesem, browary
monachijskie nie zarzucily calkowicie zamiaru produkcji piwa bezalkoholowego i podczas obu
wojen $wiatowych oraz w czasach niedoboréw surowca produkowano tzw. ,Diinnbier” (slabe
piwo). W Monachium przynajmniej od 1986 r. produkuje si¢ pszeniczne piwo bezalkoholowe
i piwo bezalkoholowe. Renoma piwa ,Miinchener Bier” odnosi si¢ — dzi$ i w przesztosci — zaréwno
do piwa z zawartoécig alkoholu, jak i piwa bezalkoholowego.

€) Metoda produkgji:
Whioskuje si¢ 0 wprowadzenie nastepujacych zmian do pierwotnego tekstu:

,Bezalkoholowe piwa »Miinchener Bier« podlegaja takim samym normom jakosciowym jak
piwa z zawartoscig alkoholu; s one wytwarzane zgodnie z obowiazujacymi w Monachium
i Niemczech przepisami niezaleznie od faktu, czy chodzi o piwo produkowane metodg
fermentacji gornej czy dolnej. Z tego powodu, w zwigzku z dlugy tradycja warzenia piwa
w Monachium, w produkgji piwa bezalkoholowego lub bezalkoholowego piwa pszenicznego
stosuje si¢ dwie metody.

W przypadku pierwszej metody, z piwa, ktorego proces fermentacji zostal zakonczony,
odcigga si¢ alkohol za pomoca procesu destylacji prézniowej i odparowania (odpowiednio
odparowanie z warstwy dolnej/cienkowarstwowe odparowanie prézniowe), natomiast
wszystkie pozostale skladniki pozostaja bez zmian, co oznacza, ze wspomniane normy jakosci
nadal majg zastosowanie.

W przypadku drugiej, starszej metody, najpierw sporzadza si¢ odpowiednig brzeczke, zgodnie
z opisem zamieszczonym powyzej. Nastgpujacy potem proces fermentacji zostaje jednak
zatrzymany odpowiednio wcze$nie, tak aby nie zostal przekroczony okreslony w ustawie
maksymalny dopuszczalny poziom alkoholu wynoszacy 0,5 % obj. Jednak i w tym przypadku
skfadniki piwa pozostaja niezmienione, a w odniesieniu do otrzymanego piwa stosuje si¢ takie
same normy jakosci.”

Uzasadnienie:

Jako ze produkcja piwa z zawartoscig alkoholu rézni si¢ czgsciowo od produkgji piwa bezalkoho-
lowego, w rubryce ,metoda produkcji” nalezy koniecznie uwzgledni¢ dodatkowe etapy produkeji
piwa bezalkoholowego.
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f)

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Whioskuje si¢ o uzupelnienie — poczawszy od drugiego ustepu — pierwotnego tekstu o nastepujacy
fragment:

,Produkcja piwa bezalkoholowego ma w Monachium dluga tradycje. W gazecie »Allgemeinen
Brauer- und Hopfen-Zeitung« z dnia 17 sierpnia 1898 r. na stronie 1928 mozna znalezé
informacj¢, iz w Bawarii produkuje si¢ piwo bezalkoholowe. Wzmianke o produkcji piwa
bezalkoholowego w Monachium mozna réwniez znalezé w tej samej gazecie z dnia 9 lipca
1898 r. na stronie 1590. Wspomina si¢ tam o probie wprowadzenia na rynek piwa bezalko-
holowego przez Karla MICHELA, wiasciciela Praktische Brauerschule (szkoly warzenia piwa)
w Monachium (patrz »Miinchner Brauindustrie 1871-1945¢«, Christian SCHADER, s. 105).
Chociaz proba ta nie zakoriczyla si¢ wéwczas sukcesem, w Monachium nie zarzucono zamiaru
produkgji piwa bezalkoholowego, przynajmniej podczas obu wojen $wiatowych, kiedy to ze
wzgladu na niedobér surowcéw produkowano piwo o zmniejszonej ilosci alkoholu.

Piwo bezalkoholowe i bezalkoholowe piwo pszeniczne produkowane jest stale przez browary
monachijskie od 1986 r. Réznica miedzy tym rodzajem piwa a innymi rodzajami piwa produ-
kowanego w Monachium polega wylacznie na tym, iz z gotowego juz piwa odciaga si¢ alkohol
lub tez przerywa si¢ proces fermentacji w takim momencie, aby okreslony poziom alkoholu
nie zostal przekroczony — jednak w obu przypadkach skladniki piwa pozostajg niezmienione.
Renoma piwa »Miinchener Bier« odnosi si¢ zaréwno do piwa bezalkoholowego, jak i do piwa
zawierajgcego alkohol, niezaleznie od danego rodzaju piwa.”

Nalezy réwniez dodaé nast¢pujacy fragment tekstu:

»Allgemeine Brauer- und Hopfen-Zeitung« z dnia 9 lipca 1898 r. s. 1590 oraz z dnia
17 sierpnia 1898 r.s. 1928

Uzasadnienie:

Nalezy koniecznie zaznaczy(, iz produkcja piwa bezalkoholowego nalezy do tradycji ,Miinchener
Bier” i jest jej czescig. Pierwsza wzmianka o piwie bezalkoholowym znajduje si¢ w dokumentach
z roku 1898. Podczas obu wojen $wiatowych w XX w. ze wzgledu na niedobér surowca produ-
kowano piwo ,Diinnbier” (slabe piwo). Istnieja dowody, ze ciagla produkcja piwa bezalkoholowego
i bezalkoholowego piwa pszenicznego prowadzona jest od roku 1986. Renoma piwa ,Miinchener
Bier” rozcigga si¢ zardwno na piwa bezalkoholowe, jak i piwa z zawarto$cig alkoholu niezaleznie od
tego, czy chodzi o piwa produkowane metoda fermentacji gérnej czy dolne;.

Etykietowanie:
Termin ,gatunek piwa” nalezy zamieni¢ na termin ,rodzaj piwa”.
Dodaje si¢ rowniez tekst w brzmieniu:

,<Zgodnie z art. 8 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. i w
polaczeniu z art. 14 rozporzadzenia (WE) nr 1898/2006 z dnia 14 grudnia 2006 r. na
etykiecie produktu nalezy umiesci¢ znak UE lub tez stowa »Chronione oznaczenie geogra-
ficzne« wraz z zarejestrowang nazwg »Miinchener Bier«.”

Uzasadnienie:

1. Zmiana terminu ,gatunek piwa” na termin ,rodzaj piwa”

Termin ,gatunek piwa” nie odpowiada rzeczywisto$ci. Termin ten powinien brzmie¢ ,rodzaj piwa”.
Zgodnie z § 3 ustawy w sprawie piwa (BierV), pojecie ,gatunek piwa” oznacza na przyklad ,piwo ze
zmniejszona zawartoscig brzeczki”, ,piwo beczkowe” lub ,piwo mocne”.

Wprowadzenie niniejszej korekty jest niezbedne, poniewaz punkt h) odnosi si¢ do punktu b)
specyfikacji, gdzie wymienia si¢ rodzaje piwa, a nie gatunki piwa.

2. Uzupelnienie

Najpézniej od dnia 1 maja 2009 r. na produktach, ktére podlegaja ochronie na mocy rozporza-
dzenia (WE) nr 510/2006, nalezy umiesci¢ znak UE lub tez stowa ,Chronione oznaczenie geogra-
ficzne” wraz z nazwa produktu. Jako Ze niniejszy wniosek o zmiang/uzupehienie zostal ztozony po
dniu 1 maja 2009 r., konieczne jest dodanie niniejszego tekstu.



16.5.2012 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 140/11

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~MUNCHENER BIER”

NR WE: DE-PGI-0217-0516-02.09.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:
,Miinchener Bier”
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:
Niemcy
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 2.1: Piwo

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Helles

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,4-11,9

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,7-5,4
Barwa (EBC): 5,0-8,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 14,0-25,0 jednostek

Jasnozolte, jasne, wyraziste w smaku, czyste, tagodne, z delikatnym i przyjemnym dodatkiem chmielu,
delikatnie korzenne o $§wiezym smaku, przyjemnie cierpkie w zaleznosci od procesu warzenia.

Export Hell

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 12,5-12,8

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 5,5-6,0
Barwa (EBC): 5,5-7,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 15,0-26,0 jednostek

Jasnozolte, sfermentowane do uzyskania jasnej barwy, wyraziste w smaku od delikatnego, tagodnego
po zdecydowanie korzenne, delikatnie chmielone z delikatng goryczka.

Export Dunkel

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 12,5-13,7

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 5,0-5,9

Barwa (EBC): 42,0 < 60,0 jednostek

Substancje gorzkie (EBU): 15,0-24,0 jednostek

Wryraziste w smaku, tagodne, o wyraznym aromacie stodu, z dominujagcym aromatem stodu z Mona-
chium.

Pils

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,5-12,5

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,9-5,8
Barwa (EBC): 5,5-7,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 30,0-38,0 jednostek

Delikatnie cierpkie, z delikatng goryczka chmielu, od stonowanej do aromatycznej nuty chmielowej,
delikatne, eleganckie, Swieze.
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Alkoholfreies Weifdbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 3,5-8,0

Zawartos§¢ alkoholu w % obj.: <0,5
Barwa (EBC): 8,0-21,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 7,0-19,0 jednostek

Typowe piwo pszeniczne, kwaskowate, stodkie, wyraziste w smaku, jasne, o barwie zlotej do burszty-
nowej, delikatnie metne, naturalnie metne lub metne ze wzgledu na dodatek drozdzy, o delikatnym
smaku chmielu i z lekka goryczka.

Leichtes Weifbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 7,7-8,4

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 2,8-3,2
Barwa (EBC): 11,0-13,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 13,0-15,0 jednostek

Orzezwiajgce, musujace, kwaskowate, metne ze wzgledu na dodatek drozdzy, typowy wysoce sfermen-
towany smak piwa Weifbier.

Kristall Weizen

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,5-12,4

Zawartos¢ alkoholu w % obj.: 4,9-5,5
Barwa (EBC): 7,5-12,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 12,0-16,0 jednostek

Musujace, bardzo kwaskowate, przefiltrowane do uzyskania jasnej barwy, klarowne, $wieze, o sfermen-
towanej nucie, typowo sfermentowane.

Hefeweizen Hell

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,4-12,6

Zawarto§¢ alkoholu w % obj.: 4,5-5,5
Barwa (EBC): 11,0-20,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 12,0-20,0 jednostek

Wysoce sfermentowane, naturalnie metne, typowo sfermentowane, kwaskowate, orzezwiajgce, musu-
jace, $wieze, drozdzowe, o aromacie piwa Weifsbier.

Hefeweizen Dunkel

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,6-12,4

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,5-5,3
Barwa (EBC): 29,0-45,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 13,0-16,0 jednostek

Naturalnie metne, wyraziste w smaku, o wyraznym aromacie stodu lub stodowym charakterze, o sfer-
mentowanej nucie lub charakterze.

Mirzen

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 13,2-14,0
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 5,3-6,2

Barwa (EBC): 8,0-32,5 jednostek

Substancje gorzkie (EBU): 21,0-25,0 jednostek
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Bardzo wyraziste i przyjemne w smaku, lagodne, o aromacie altbayerisch do slodowego, bardzo
delikatna goryczka.

Bockbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 16,2-17,3

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 6,2-8,1
Barwa (EBC): 7,5-40,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 18,0-32,5 jednostek

Wysoce sfermentowane, od lagodnego, wyrazistego w smaku, delikatnego, aromatycznego, poprzez
delikatnie chmielowe i delikatnie cierpkie, po bardzo chmielowe o korzennym charakterze.

Doppelbock

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 18,2-18,7
Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 7,2-7,7

Barwa (EBC): 44,0-75,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 18,0-28,0 jednostek

Mocne, krzepkie, korzenne, o bogatym smaku, o wyraznym aromacie stodu.
Alkoholfreies Bier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 1,0-8,0

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: < 0,5
Barwa (EBC): 4,0-13,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 13,0-29,0 jednostek

Typowe piwo o smaku wytrawnym do stodkiego; swieze, tagodne, o smaku delikatnym do wyrazistego,
jasne, klarowne, o barwie jasnej do zlotej, delikatnie korzenne do wyraziscie korzennego, delikatnie
chmielowe lub posiadajace zdecydowany aromat chmielu.

Leichtbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 7,5-7,7

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 2,7-3,2
Barwa (EBC): 5,5-7,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 24,0-26,5 jednostek

Delikatny cierpki smak.
Didt Pils

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 8,5-9,3

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,3-4,9
Barwa (EBC): 5,0-6,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 26,0-30,0 jednostek

O niskiej zawartoici weglowodanéw, delikatnie cierpkie, o wytrawnym smaku.
Schwarz-Bier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,3

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 4,8
Barwa (EBC): 70,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 17,0 jednostek

Delikatnie korzenny aromat stodu.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

ICE-Bier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 11,2

Zawartos¢ alkoholu w % obj.: 49
Barwa (EBC): 6,5 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 20,0 jednostek

Harmonijne, fagodne, wyraziste w smaku.
Nihr-/Malzbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 12,3-12,7

Zawarto$¢ alkoholu w % obj.: 0,0-1,2
Barwa (EBC): 65,0-90,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 8,0-15,0 jednostek

O niskiej zawartosci alkoholu, bardzo delikatnie sfermentowane, stodowe, korzenne, bardzo delikatnie
chmielone.

Oktoberfestbier

Pierwotna zawarto$¢ brzeczki w %: 13,6-14,0

Zawarto§¢ alkoholu w % obj.: 5,3-6,6
Barwa (EBC): 6,0-28,0 jednostek
Substancje gorzkie (EBU): 16,0-28,0 jednostek

Jasne, o zlotej, bursztynowej lub ciemnej barwie, od wyrazistego w smaku, bardzo lagodnego, deli-
katnego o aromacie stodowym po delikatnie chmielone, z bardzo delikatng goryczka lub o wyrazistym,
nieco stodkim smaku.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Wykorzystywana przez browary z Monachium woda pochodzi z ich wilasnych studni gl¢binowych
polozonych na zwirowym obszarze na terenie miasta, z ktérych znaczna czg$¢ siega warstw pocho-
dzacych z trzeciorzedu.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegélne etapy produkji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Caly proces produkgji piwa ,Miinchner Bier” musi odbywal si¢ na obszarze miasta Monachium.

Proces produkeji piwa ,Miinchner Bier” rozpoczyna si¢ w momencie rozdrobnienia stodu i jego zacie-
rania, a konczy na etapie dojrzewania produktu, kiedy to mlode piwo naturalnie wzbogacane jest
w dwutlenek wegla i lezakuje do momentu osiagnigcia odpowiedniego smaku.

Taki sam proces zachodzi w przypadku produkeji piw bezalkoholowych ,Miinchner Bier” metoda
fermentacji gornej lub dolnej. Jednak w tym przypadku, proces produkcji piwa wzbogacany jest
o dodatkowe etapy w zaleznosci od metody jego produkeji — a mianowicie o etap destylacji prézniowej
i odparowania lub tez o etap wcze$niejszego zakonczenia procesu fermentacji.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Etykieta piwa opiera si¢ na opisie produktu ,Miinchener Bier” lub ,Miinchner Bier” w powigzaniu
z jednym z rodzajéw piwa wymienionych w pkt 3.2.
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5.2.

5.3.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar miasta Monachium.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Nazwa ,Miinchener Bier” jest stosowana od stuleci przez browary z Monachium bez zastrzezen stron
trzecich. Istnienie dlugiej tradycji piwnej potwierdza miedzy innymi fakt, ze w ksiggach gruntowych
ksigcia Ludwika (Ludwig der Strenge) z 1280 r. zapisane sa platnosci w gotéwee i w naturze dokonane
przez browary z Monachium (patrz ,Miinchen und sein Bier” Heckhorn/Wiehr, Monachium 1989, lub
praca doktorska dr Karin HACKEL-STEHR - jak w pkt 4 powyzej, a takze ,Die »prewen« Miinchens”
Sedlmayr/Grohsmann, Norymberga 1969, fragmenty w zalaczeniu. Patrz réwniez ,125 Jahre Verein
Miinchener Brauereien e. V.” dr Christine RADLINGER, Festschrift 1996).

Réwniez produkcja piw bezalkoholowych ma w Monachium dlugg tradycje. W gazecie ,Allgemeinen
Brauer- und Hopfen-Zeitung” z dnia 17 sierpnia 1898 r. na stronie 1928 znajduje si¢ informacja
o produkgji piwa bezalkoholowego w Bawarii. Wzmianka dotyczaca produkeji piwa bezalkoholowego
w Monachium znajduje si¢ w tej samej gazecie z dnia 9 lipca 1898 r. na stronie 1590. Wspomina si¢
tam o prébie wprowadzenia na rynek piwa bezalkoholowego przez Karla MICHELA, wiasciciela Prak-
tische Brauerschule (szkoly warzenia piwa) w Monachium (patrz ,Miinchner Brauindustrie 1871-1945",
Christian SCHADER, s. 105). Chociaz préba ta nie zakonczyla si¢ wéwczas sukcesem, w Monachium nie
zarzucono zamiaru produkcji piwa bezalkoholowego, przynajmniej w trudnych czasach obu wojen
$wiatowych, kiedy to produkowano — ze wzgledu na brak surowcoéw — piwo ze zmniejszong zawarto-
Scig alkoholu. Piwo bezalkoholowe i bezalkoholowe piwo pszeniczne produkowane jest stale przez
browary monachijskie od 1986 r.

Specyfika produktu:

Produkowane w Monachium piwo cieszy si¢ wsréd konsumentéw szczegdlna renoma i uwazane jest
przez nich za piwo najwyzszej jakosci.

Jako$¢ ta wynika nie tylko z zachowania wymogéw nalozonych przez monachijska ustawe o czystosci
piwa (,Reinheitsgebot”) z 1487 r., ktora powstata o 29 lat wcze$niej niz bawarska ustawa o czystosci
piwa z 1516 r., lecz réwniez z faktu, iz browary monachijskie korzystaja z wody pochodzacej z ich
wlasnych studni, polozonych na zwirowym obszarze na terenie miasta. Owe studnie sg glebokie na
250 m i siegaja az do warstw pochodzacych z trzeciorzedu.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wiasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Silny zwiazek ludnosci z piwem ,Miinchener Bier” i powigzana z tym faktem renoma wspomnianego
produktu opieraja si¢ — w szczegdlnosci w przypadku obszaru otaczajagcego Monachium — na dlugiej
tradycji warzenia piwa w Monachium oraz na kontekscie historycznym. Piwo ,Miinchner Bier” zyskato
najpierw lokalng, potem regionalng, a nastepnie krajowa renome, by ostatecznie uzyskaé znaczenie
miedzynarodowe, stajac si¢ produktem o $wiatowej stawie.

Produkcja piwa od samego poczatku miala duze znaczenie w Monachium. Juz w 815 r. w ,Historia
Frisingensis” w rekopisie ,Kozrah” wspomina sig, ze ko$ciét pod wezwaniem $w. Jana w Oberféhring
uzyczono diakonowi Huwetzi, ktéry w zamian mial placi¢ kapitule kosciola coroczny podatek
w postaci jednego wozu piwa.

W ksiedze ,Salbuch” miasta Monachium z roku 1280 mozna przeczytaé, ze juz w tym czasie miesz-
kaficom Monachium przyznano prawa do warzenia piwa, tzw. ,Braugerechtigkeiten”.

W 1372 . ksigze Stefan II zreformowal prawo dotyczace produkeji piwa w Monachium i zezwolil,
w pierwszej konstytucji dotyczacej piwa, na warzenie piwa ,Greuffing” (rodzaju piwa z niewielkg ilocig
brzeczki) kazdemu, ,kto tylko bedzie mial na to che¢”. Nalezy zaznaczy¢, ze takie prawo, w przypadku
gdy przyznano je danej osobie, mozna bylo sprzedawa¢ i dziedziczy¢.

W XIV i XV w. prébowano przedluzy¢ trwalos¢ piwa dodajac do niego réznorodnych substancji,
czeSciowo réwniez substangji trujacych. Dlatego tez w 1453 r. magistrat miasta Monachium uchwalit
ustawe o warzeniu piwa, w ktdrej okreslono, ze piwo i piwo typu Greuffing mozna warzy¢ wylacznie
przy uzyciu ,jeczmienia, chmielu i wody, jako jedynych skladnikéw”. W ten sposéb powstala pierwsza
,ustawa o czystosci piwa”.
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Tekst wspomnianej ustawy, w nieco zmodyfikowanej formie, zostal przyjety dnia 30 listopada 1487 r.
w Monachium przez ksigcia Albrechta IV Bawarskiego jako ,monachijska ustawa o czystosci piwa”. Od
tej pory sprzedawal mozna bylo wylacznie piwo wyprodukowane z jeczmienia, chmielu i wody.
W ramach wspomnianej ustawy wymagano réwniez, by piwo poddawane bylo kontroli, ktdra
mozna poréwnaé z obecnie przeprowadzang kontrolg jako$ci. Zatem juz pod koniec XV w. jeden
z produktéw zywnosciowych objeto kontrolg jakosci. Monachijska ustawa o czystosci piwa gwarantuje
wysoka jako$¢ piwa ,Minchner Bier” i stanowi istotna postawg jego sukcesu oraz renomy.

W roku 1493 ksigze Grzegorz Bogaty (Georg der Reiche) oglosit podobna ustawe o czystosci piwa,
obowigzujaca w Dolnej Bawarii. W 1516 r., po jego $mierci i wojnie o sukcesje, bawarscy ksigzeta
Wilhelm IV i Ludwik X, synowie ksi¢cia Albrechta IV, przyjeli ,monachijska ustawe o czystosci piwa”
w brzmieniu prawie catkowicie odpowiadajacym bawarskiej ustawie o czystoSci piwa. Przepisy tej
ustawy znalazly si¢ pézniej w wielu innych ustawach dotyczacych tej materii, a nastgpnie w ustawie
o opodatkowaniu piwa z roku 1906 oraz ustawie dotyczacej piwa, obowiazujacej obecnie. Zatem
monachijska ustawa o czystosci piwa ma zastosowanie jeszcze dzisiaj.

Renoma piwa ,Miinchner Bier” zwickszala si¢ z biegiem czasu. Na przyklad w XVI w. piwo to
zdobywalo coraz wigksza popularno$¢ ze wzgledu na dorozkarzy i woznicéw, ktérzy podstawiali
swoje konie w browarach. W tamtych czasach jeden browar przypadal na 250 mieszkaficow.

Mieszkaficy Monachium sa do tego stopnia przywigzani do swojego piwa, iz z jego powodu czesto
wychodzili na ulice. I tak na przyktad w roku 1844 r. doszlo do ,wojny piwnej”, kiedy to ceng¢ piwa
podniesiono z 6 do 6,5 krajcaréw. W maju 1995 r. okolo 25 000 ludzi demonstrowalo przeciwko
wyrokowi sadu, zgodnie z ktérym monachijskie ogrédki piwne mialy by¢ zamykane o godzinie 21.30.

Do zwigkszenia popularnoici piwa ,Miinchner Bier” na calym $wiecie przyczynily si¢ naturalnie
réwniez ogrodki piwne, swigto Oktoberfest oraz lokalne restauracje i gospody.

W przypadku prawdziwych ogrodkéw piwnych znane jest prawo lub tez ulubiony zwyczaj monachij-
czykéw — aby zabiera¢ ze soba wlasnorgcznie przygotowane jedzenie do ogrédkéw lub piwnic
piwnych, jak nazywano je wcze$niej.

Réwnie czesto kopiowane, chociaz raczej bez sukcesu, jest Swigto Oktoberfest, ktére obchodzone jest
od 1810 r., a powstalo z okazji wyscigbw konnych. W miedzyczasie na calym $wiecie obchodzi si¢
ponad 2 000 réznych Oktoberfest. Swigto Oktoberfest i piwo z nim zwiazane, tzw. ,Oktoberfestbier”,
ktére to piwo mogg produkowaé wylacznie browary monachijskie, przyczyniaja si¢c do Swiatowej slawy
piwa ,Miinchner Bier”. Srednio ponad szes¢ milionéw turystéw przyjezdza do Monachium kazdego
roku, by wzig¢ udzial w Oktoberfest i napi¢ si¢ znanego na calym $wiecie piwa. Oktoberfest wraz
z piwem ,Oktoberfestbier” to szczytowe osiggniecie ,Miinchner Bier”. Sad okregowy w Monachium
(Landgericht Miinchen) oglosil, ze Oktoberfest jest swigtem ,Miinchner Bier”.

Jezeli chodzi o restauracje, wystarczy wspomnie¢ o znanym na calym $wiecie ,Hofbrauhaus”. Piesa ,In
Miinchen steht ein Hofbrauhaus ...” jak réwniez samo miejsce przyczyniaja si¢ znacznie do popular-
nosci i renomy piwa ,Miinchner Bier” na calym $wiecie.

Oprécz wyzej wymienionych czynnikéw, do zwigkszenia renomy piwa ,Miinchner Bier” przyczynily
si¢ rowniez innowacje technologiczne.

W XIX w. browary z Monachium rozpoczely warzenie piwa w lodowniach. Wymogi technologiczne
zwiazane z tym procesem byly tak skomplikowane, ze budowy tych pomieszczeii nauczano na
Konigliche Baugewerkeschule.

W roku 1873 Carl von Linde stworzyl pierwsza chlodziarke dla monachijskiego browaru Spaten.
Znaczacy byl przy tym fakt, ze piwo tej samej jakosci mozna bylo produkowaé w sposéb ciagly
i w dowolnej ilosci, niezaleznie od klimatu i zewnetrznej temperatury.

Kolo roku 1900 monachijski browar Hacker zamoéwil instalacje chlodni wykonanych zgodnie
z systemem Linde na dwdch holenderskich statkach, ktérymi eksportowal piwo ,Miinchner Bier”
i jego renome za granice.



16.5.2012

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 140/17

Ponadto od XIX w. kazdy browar monachijski posiadal do 90 wiasnych wagonéw chtodniczych,
ktérymi transportowano produkt do odleglych miejsc zbytu. Wspomniane wagony chlodnicze, bedace
zarazem reklamg browaréw, jezdzily po calej, niezwykle wéwczas rozwinietej europejskiej sieci kole-
jowej. Duzo wigksze znaczenie niz reklama miala jednak — powiazana z jego chlodzeniem - jakosé
piwa. Z punktu widzenia trwalosci piwa byt to ogromny krok naprzéd. Piwo ,Miinchner Bier” sprze-
dawane za granica bylo dobrej jakosci, co zwigkszalo jego popularno$¢ i renome. Stale zwigkszajacy sie
w tamtych latach eksport wskazuje na ogromna popularno$é¢ piwa ,Miinchner Bier”.

Aby moéc utrzymywaé jednakowa temperature — i co za tym idzie, taka sama jako$¢ produkowanego
piwa — wiele browaréw monachijskich wprowadzito w XIX w. maszyny parowe w celu pozyskiwania
energii elektrycznej. Aby moc odpowiednio rozwigzywaé zwigzane z korzystaniem z tych maszyn
problemy techniczne i przestrzegal norm bezpieczefistwa, z udzialem browaréw monachijskich zalo-
zono stowarzyszenie ,Dampfkessel-Revisionsverein” (towarzystwo kontroli piecow parowych). Z tego
stowarzyszenia powstato dzisiejsze, znane na calym $wiecie towarzystwo ,Technische Uberwachun-
gsverein” (TUV). Zwrocenie uwagi na kwestie bezpieczeistwa przez browary monachijskie spowodo-
walo, iz cieszyly si¢ one zaufaniem konsumentéw, a ich produkt zyskal wigksza renome.

W XIX w., w zwigzku z rozwojem metod naukowych utworzono wiele oddzialéw technologii
warzenia piwa w szkolach rolniczych, na uniwersytetach oraz w prywatnych instytutach naukowych
i badawczych. Nalezy réwniez wspomnie¢ o rozpoczeciu publikacji fachowych periodykéw dotyczg-
cych browarnictwa, ktérego centrum stanowilo Monachium. Od tego czasu Monachium mozna
nazywa¢ miastem uniwersyteckim ,Cerevisial” (warzenia piwa). Jeszcze dzisiaj fakultet browarnictwa
na Technische Universitit Muinchen-Weihenstephan jak réwniez Instytut Doemens sa wiodgcymi
placowkami ksztalcenia piwowardw i technikow browarnictwa, ktorzy pracujg pdzniej na calym Swie-
cie.

Jak wykazano powyzej, piwo ,Miinchner Bier” w ciagu ostatnich 550 lat zdobylto znaczng popularnosé
oraz renome zaréwno w Niemczech, jak w Unii Europejskiej. Wzrastajacy eksport, notowany w ostat-
nich 30 latach, przede wszystkim za$ eksport bardzo znanego piwa ,Oktoberfestbier”, pochodzacego
wylacznie w browaréw monachijskich, méwi sam za siebie. Oktoberfest, $wigto piwa ,Miinchner Bier”,
znane jest na calym $wiecie. Uroczysty pochdéd w tradycyjnych strojach, nastgpujace po nim otwarcie
oraz codzienne wiadomosci z namiotéw Oktoberfest zwigkszaja ogromnie popularno$é¢ piwa
,Miinchner Bier”. Finansowe wspieranie sportu przez browary monachijskie, na przyklad w Olympia-
halle czy tez wspieranie niemieckiej narodowej druzyny bobslejowej sprawia, ze nazwy piwa
,Miinchner Bier" obecne sa na ekranach telewizoréw na calym $wiecie. W ciggu kilku ostatnich
dekad rozpowszechnienie przekazéw radiowych, telewizyjnych, a w szczegdlnosci internetowych
spowodowalo, ze coraz wiecej ludzi na calym $wiecie slyszalo o piwie ,Miinchner Bier”. Na forach
internetowych oraz w fanklubach dyskutuje si¢ o piwie ,Miinchner Bier”. Strony internetowe browaréw
monachijskich sa czesto odwiedzane przez internautéw z calego $wiata.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
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