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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 155/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,EHPA IYKA TAEIAPXH” (XIRA SYKA TAXIARCHI)
NR WE: EL-PDO-0005-0790-23.09.2009
ChOG () ChNP (X )

1. Nazwa:
L,ENpad Tuka Taapyn” (Xira Syka Taxiarchi)

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Grecja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

,Xira Syka Taxiarchi” to suszone figi (Ficus carica) odmiany smyrnenskiej. Figi sa koloru zéltawego, maja
przyjemny zapach i stodki smak.

Ponizej podsumowano charakterystyczne wlasciwosci fig ,Xira Syka Taxiarchi” stwierdzone na
podstawie regularnych badan laboratoryjnych prowadzonych w laboratoriach akredytowanych:

Owoc: ma cienkg skorke i migzsz o konsystencji miodu
Kolor: zéttawy, jednolity

Zapach: przyjemny, stodki

Smak: stodki, bogaty

Wielkosé: 45-55 sztuk w kilogramie

Skladniki odzywcze w przeliczeniu na 100 g:

biatka: min. 3,0 g

cukry: min. 55 g

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.5.

3.6.

3.7.

sacharoza: min. 0,60 g
blonnik pokarmowy: 3,0-5,0 g
wilgotno$¢: maks. 19 %

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy produkcji, obrobki i przetwarzania fig ,Xira Syka Taxiarchi” musza odbywal si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Figi ,Xira Syka Taxiarchi” musza by¢ pakowane na wyznaczonym obszarze geograficznym, poniewaz
owoce majg cienka skorke i z tego powodu musza by¢ dwukrotnie zabezpieczane przeciwko owadom;
po raz pierwszy po suszeniu i przed pakowaniem, a drugi raz po koficowym zapakowaniu, tak aby
zapobiec pladze szkodnikéw, ktéra znacznie pogorszylaby jakos¢ owocéw. Gdyby dozwolone bylto
pakowanie poza wyznaczonym obszarem geograficznym, drugie zabezpieczenie przeciw owadom nie
byloby prawdopodobnie wykonane prawidlowo lub tez nie zostaloby wykonane w ogéle, a to zagra-
zaloby jakosci i reputacji produktu.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Figi ,Xira Syka Taxiarchi” sg uprawiane na obszarze geograficznym wytyczonym przez gminy Taxiar-
chis, Neos Pyrgos, Agios Georgios, Orei, Istiaia, Kamaria i Kastaniotissa w pdéinocnej czesci prefektury
Ewia. Obszar z trzech stron jest otoczony gérami péinocnej Ewii, a z czwartej strony znajduje sie
morze — takie otoczenie stwarza wyjatkowy mikroklimat.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Gleba

W pélnocnej czgsci prefektury Ewia, a w szczegélnosci na wyznaczonym obszarze geograficznym,
gleba jest piaszczysto-ilasto-gliniasta, $rednioalkaliczna o wysokim poziomie catkowitej zawartosci
wapnia i niskim lub wzglednie niskim poziomie zawarto$ci materii organicznej.

Klimat

Na delikatny, cieply i suchy klimat, typowy dla poludniowych obszaréw $rédziemnomorskich, szcze-
g6lnie korzystny wplyw maja obecno$¢ pobliskich gor, uksztaltowanie terenu i delikatny wiatr znad
Morza Egejskiego. Na obszarze tym stofice $wieci dtugo, szczegdlnie wiosng i latem, gdy figi dojrzewajg
na drzewach.

Czynnik ludzki

Ponadto oprocz charakterystycznych dla tego obszaru czynnikéw przyrodniczych do stworzenia
produktu koncowego réwnie znaczaco przyczyniajg si¢ producenci. Wigze si¢ to z ich wieloletnimi
do$wiadczeniami w zakresie uprawy fig, stosowaniem przez nich charakterystycznych technik uprawy
stuzacych odpowiedniej jakosci owocéw oraz ich dazeniem do produkowania i zapewnienia produktu
wyjatkowego. Ponizej podsumowano charakterystyczne techniki uprawy:

— Przycinanie drzew wykonywane od grudnia do stycznia w celu utrzymania ich ksztattu, pobudzenia
wzrostu nowych pedow i zapewnienia wewnetrznym cz¢Sciom korony drzewa duzej ilosci $wiatta
i powietrza. Proces ten obejmuje usuni¢cie suchych i splatanych konaréw sko$nymi cigciami,
a takze Sciecie malych galazek, tak aby drzewa pozostawaly w jak najlepszym stanie.
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— Dojrzewanie fig na drzewach. Producenci pozostawiaja figi na drzewach, zeby te w pelni dojrzaly
na drzewach i same spadly w zbieracze siatki rozciggnigte pod drzewami.

— Metoda zapylania. Na kazdym drzewie figowym plantatorzy umieszczajg mala plastikowa siatke
zawierajacg 5—7 kaprifig. Wewnatrz kaprifig znajduja si¢ doroslte samice blonkéwki (Blastophaga
psenes), ktére opuszczaja kaprifigi i przechodza na figi zeniskie poprzez ujscia otoczni. W ten
sposob blonkéwki przenosza pylek z meskich drzewek figowych na zeniskie kwiaty. Plantatorzy
zbieraja figi meskie (kaprifigi) péZnym popoludniem i umieszczajg je w sadach figowych
wieczorem lub wczednie rano przed wschodem stofica, poniewaz blonkéwki sg aktywne gléwnie
rano i jest to najlepszy czas na zapylanie.

— Naturalne suszenie na stoficu.

Specyfika produktu:

Specyfika fig ,Xira Syka Taxiarchi’ polega na tym, Ze s3 one naturalnie suszone na stoficu, ich migzsz
ma charakterystyczny, stodki smak, a owoce maja okreslona wielko§¢. ,Xira Syka Taxiarchi” maja
jednolity, z6ttawy kolor, cienkg skorke i migzsz o konsystencji miodu. Maja przyjemny zapach i stodki
smak. Sg duze — w kilogramie mieéci si¢ 45-55 sztuk.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegolne cechy jakosciowe, renoma Iub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Charakterystyczna miejscowa odmiana smyrneniska, uprawiana prawie wylgcznie w péinocnej czedci
prefektury Ewia, jest jedna z najpopularniejszych na $wiecie odmian figi. W szczeg6lnosci polaczenie
warunkéw klimatycznych i glebowych w pétnocnej Ewii przyczynito si¢ do dominagji tej charaktery-
stycznej odmiany miejscowej i stabilnego poziomu jej zbioréw.

Skfad chemiczny gleby ma istotne znaczenie dla jakosci produkowanych fig i, tym samym, dla cech
organoleptycznych ,Xira Syka Taxiarchi’. Wykazano, ze duza zawarto$¢ wapnia w glebie na wyzna-
czonym obszarze geograficznym znacznie ogranicza niszczacy wplyw promieni stonecznych na owoce
i pekniecia ujScia otoczni. W konsekwenciji figi ,Xira Syka Taxiarchi”, ktére sa uprawiane tylko na tej
glebie, cechuja si¢ wyjatkows jakoscia.

Klimat péinocnej Ewii zapewnia wiele godzin nastonecznienia i brak wigkszych wahan temperatury
w ciagu roku, szczegdlnie w okresie dojrzewania, gdy ksztaltuja sie wlasciwosci organoleptyczne fig.
Dzigki wielogodzinnemu nastonecznieniu na tym obszarze oraz dzigki temu, ze sady figowe s3
zakladane na stokach i wyeksponowane na jasne $wiatlo, drzewa rodza owoce o duzej zawartosci
cukru. Figi zawieraja najwyzsze z mozliwych stezenie cukréw, poniewaz w pelni dojrzewaja na
drzewach i same opadaja w zbieracze siatki rozciagni¢te pod drzewami. To wyjatkowe polgczenie
czynnikéw nadaje figom ,Xira Syka Taxiarchi” szczegdlny, stodki smak, z ktérego styna.

Sady figowe sa zakladane na stokach niskich gér wyeksponowanych na czeste i silne wiatry. Z tego
powodu, a takze ze wzgledu na kielichowy ksztalt wypracowany dzigki starannemu przycinaniu przez
plantatoréw, drzewa sa dobrze wietrzone, co zapobiega rozwijaniu si¢ grzybéw i pladze szkodnikéw.
Prowadzone przez plantatoréw przycinanie, wzmacniajagc drzewa, pomaga w uzyskiwaniu duzych
owocow.

Systematyczne nawadnianie sadow figowych chroni drzewa figowe przed zagrozeniem zwigzanym
z brakiem wody w decydujacych fazach cyklu produkcyjnego oraz przyczynia si¢ do wydajnosci
drzew i wielkosci owocow.

Naturalne suszenie fig na sloicu oznacza, ze wilgo¢ zanika stopniowo, co zapobiega utracie wrazli-
wych na cieplo, lotnych zwiazkéw chemicznych, ktére nadaja figom charakterystyczny aromat. Dzigki
temu figi ,Xira Syka Taxiarchi” majg wyjatkowg won.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/TIpoSiaypagéc%20TIpoiovrog%20EHPA %202 YKA%20TAEIAPXH.doc
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