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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie nalezy przedlozy¢ Komisji w terminie szesciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

3.2

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,FIN GRAS”/,FIN GRAS DU MEZENC”
NR WE: FR-PDO-0005-0545-30.03.2006
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa:

,Fin gras”[,Fin gras du Mézenc”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.1 — Migso $wieze (i podroby)

Opis produktu noszgcego hazwg podang w pkt 1:

Nazwa pochodzenia ,Fin gras”/,Fin gras du Mézenc” ma prawo by¢ objeta wylacznie wolowina uzy-
skana z jaléwek w wieku co najmniej 24 miesiecy lub z wykastrowanych samcéw w wieku co
najmniej 30 miesiecy.

Jest to produkt sezonowy. Zwierzeta poddaje si¢ ubojowi od dnia 1 lutego do dnia 31 maja wlacznie,
po okresie powolnego zimowego tuczenia w oborze, gléwnie przy zastosowaniu siana.

Zywe zwierzeta podlegaja rygorystycznej selekcji na réznych etapach zycia, w szczegdlnoéci przed
etapem tuczenia i po jego zakoficzeniu, w oparciu o kryteria zwigzane z rozwojem koséca, wyksztal-

ceniem migéni, stopniem otluszczenia ocenianym przez nacisk, mozliwosciami funkcjonalnymi zwie-
rzat oraz ich ogélnym wygladem.

Wilasciwosci tusz i migsa sg wynikiem dlugiego i stopniowego tuczenia sianem z Mézenc oraz rygory-
stycznej selekcji zywych zwierzat na réznych etapach ich zycia.

Tusze muszg posiadaé nastepujace cechy:

— klasa uformowania E, U, R i stopiefi otluszczenia 2, 3, 4 — zgodnie ze wspdlnotowa skalg
klasyfikacji tusz dojrzalego bydta EUROP,

— waga tuszy do celéw podatkowych (lub masa poubojowa schlodzona): dla jatéwek — minimum
280 kg, dla bykéw — minimum 320 kg,

— okrywa tluszczowa nieznaczna do niewielkiej bez miejscowych zlogéw tluszczu,
— zewnetrzna warstwa tluszczu barwy bialej do kremowe;j.

Migso ma barwe intensywnie czerwong do purpurowej. Jest ono marmurkowate (tj. przecinane nitkami
tluszczu $rédmigéniowego). Migso prezentuje si¢ schlodzone z wyjatkiem schfodzonego migsa rozmro-
z0onego.

W zaleznosci od tego, czy jest prezentowane w formie surowej, gotowanej lub z grilla, migso jest
kruche lub bardzo kruche, migkkie, soczyste, intensywnie aromatyczne i pozostawiajace dtugi posmak.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Ostatecznego rozbioru migsa dokonuje si¢ w momencie sprzedazy konsumentowi finalnemu.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Nie dotyczy.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

System chowu bydla jest oparty gléwnie na systemie pastwiskowym, co wiaze si¢ z ograniczeniem
oblozenia gospodarstw oraz przeznaczeniem na sztuke bydla co najmniej 70 aréw powierzchni na laki
kos$ne i przeznaczone do wypasu.

System chowu bydla oparty jest na przestrzeganiu rocznego rytmu pastwiskowo-oborowego i umoz-
liwia wykorzystanie potencjalu $rodowiska naturalnego cechujgcego sie dlugimi i surowymi zimami.
Wypas zwierzat trwa co najmniej od dnia 21 czerwca do dnia 21 wrzesnia. Zwierzgta maja dostep do
pastwisk naturalnych oraz resztek z gk ko$nych. Zwierzgta trzyma si¢ w oborze co najmniej od dnia
30 listopada do dnia 30 marca. W tym okresie ich dostep do siana jest nieograniczony.

Podstawowa racja zZywieniowa zwierzat sklada si¢ wylacznie z trawy z pastwiska lub siana.

Laki kosne oraz pastwiska wykorzystywane do zywienia zwierzat polozone s3 na obszarze geogra-
ficznym, a w ich sklad wchodzi wylacznie rodzima roslinno$¢ charakterystyczna dla okolic Mézenc.
Laki sa regularnie poddawane zabiegom rolniczym, a ich nawozenie jest dostosowane do potrzeby
utrzymania réznorodnosci flory. Siano, pochodzace wylacznie z pierwszego koszenia, suszy si¢ na face
i przechowuje oddzielnie od innych przechowywanych w gospodarstwie zapaséw siana.

Podczas ostatniego etapu tuczenia zwierzeta karmi si¢ gtdwnie sianem, dobieranym przez rolnika pod
katem jakosci. Zwierzgta karmi si¢ indywidualnie, z koryta. Siano wykorzystywane podczas tego etapu
tuczenia musi by¢ podawane co najmniej cztery razy dziennie, przy czym porcje niezjedzone sig
usuwa. Do celow zréwnowazenia dawki pokarmowej dopuszcza si¢ suplement zywno$ciowy pocho-
dzenia roslinnego, skladajacy si¢ z czterech materialéw paszowych, w tym co najmniej dwéch zb6z,
o ustalonej wartosci odzywczej i podawany w ograniczonych ilosciach. Ilo$¢ suplementu nie moze
przekraczal dodatkowych 700 g zywnosci na 100 kg masy bydla w relacji pelne;j.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Rozréd, chéw, tuczenie i ubdj.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Nie dotyczy.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Az do dystrybutora koficowego tusza i pochodzace z niej czgSci migsa z rozbioru opatrzone sg
etykieta, na ktérej podane s3 co najmniej:

— nazwa pochodzenia,

— logo ChOG Unii Europejskiej,

— krajowy numer identyfikacyjny zwierzecia lub numer rzeZni,

— numer gospodarstwa rolnika,

— nazwe i adres rzezni wraz z jej numerem,

— date uboju,

— w odniesieniu do migsa przeznaczonego do grillowania lub pieczenia, z wylgczeniem cienkich
i grubych miesni przepony oraz poledwicy, zapis: ,le temps de maturation sur os entre les dates
d’abattage des animaux et de la vente au détail au consommateur final est de dix jours pleins au
minimum” (,czas dojrzewania nieodkostnionego migsa migdzy datg uboju zwierzat a data sprze-

dazy detalicznej konsumentowi finalnemu wynosi co najmniej 10 pelnych dni”).

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny obejmuje nastgpujace kantony i gminy:
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w departamencie Ardeche:

caly kanton Antraigues-sur-Volane;

w kantonie Aubenas: gminy Aubenas i Mercuer;

w kantonie Burzet: gminy Burzet, Péreyres, Sagnes-et-Goudoulet i Sainte-Eulalie;

w kantonie Le Cheylard: gminy Le Chambon i Saint-Andéol-de-Fourchades;

w kantonie Coucouron: gminy Issanlas, Issarles, Le Lac-dIssarles, Lanarce, Lavillatte i Lespéron;
caly kanton Montpezat-sous-Bauzon;

w kantonie Privas: gminy Ajoux, Gourdon, Pourchéres, Privas, Saint-Priest i Veyras;

w kantonie Saint-Agréve: gming Mars;

w kantonie Saint-Etienne-de-Lugdares: gminy Le Plagnal i Saint-Alban-en-Montagne;

w kantonie Saint-Martin-de-Valamas: gminy Borée, La Rochette, Saint-Clément i Saint-Martial;
w kantonie Saint-Pierreville: gminy Issamoulenc, Marcols-les-Eaux i Saint-Julien-du-Gua;

w kantonie Thueyts: gmine Astet;

w kantonie Vals-les-Bains: gminy Labégude, Saint-Julien-du-Serre, Ucel i Vals-les-Bains;

w departamencie Haute-Loire:

caly kanton Fay-sur-Lignon;

w kantonie Le Monastier-sur-Gazeille: gminy Freycenet-la-Cuche, Freycenet-la-Tour, Laussonne,
Le Monastier-sur-Gazeille, Moudeyres i Présailles;

w kantonie Le Puy-en-Velay: gminy Le Puy-en-Velay i Vals-pres-le-Puy;

w kantonie Le Puy-en-Velay Nord: gminy Aiguilhe, Chadrac, Le Monteil i Polignac;
w kantonie Le Puy-en-Velay Est: gminy Brives-Charensac i Saint-Germain-Laprade;
w kantonie Le Puy-en-Velay Ouest: gming Espaly-Saint-Marcel;

w kantonie Le Puy-en-Velay Sud-Est: gminy Arsac-en-Velay i Coubon;

w kantonie Saint-Julien-Chapteuil: gminy Lantriac, Montusclat, Queyrieres, Saint-Julien-Chapteuil
i Saint-Pierre-Eynac;

w kantonie Tence: gming Mazet-Saint-Voy;

w kantonie Yssingeaux: gminy Araules i Yssingeaux;
w departamencie Lozere:

w kantonie Langogne: gming Langogne.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Przedmiotowy obszar geograficzny polozony jest na wschodnich obrzezach Masywu Centralnego,
niedaleko Puy en Velay, a jego centrum znajduje si¢ na plaskowyzu Mézenc.

Przedmiotowy obszar geograficzny charakteryzuje wpltyw plaskowyzu Mézenc, jesli chodzi o chéw
bydla, z rozwojem typowych praktyk w zakresie chowu i tuczenia opartych o wykorzystywanie
uzytkéw zielonych i siana z gleb polozonych na wysokosci 1 100-1 500 m. Charakterystyczne sg
m.in. praktyki sprzedazy ,Fin gras” w tradycyjnych masarniach, praktyki zwigzane z ubojem zwierzat
na ,Fin gras”, praktyki przewozu zwierzat do rzezni przez hodowcéw.
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5.2.

Wysoko potozone tereny sg pagérkowate, ich morfologiczna i geologiczna jednorodnos¢ wynika
z dawnej aktywnosci wulkanéw i lekkiego zakwaszenia gleboko polozonych warstw gleby.

Klimat typu kontynentalnego przejawia wplywy Srédziemnomorskie. Dla lipca oraz przelomu czerwca
i lipca charakterystyczny jest brak wody i wysokie temperatury, w zwigzku z czym jest to dogodny
moment zbioru siana na lakach plaskowyzu Mézenc. Naturalne warunki przyczyniaja si¢ do rozwoju
na tym plaskowyzu zrdznicowanej i specyficznej flory i umozliwiajg zbidr siana na nietypowej wyso-
kosci.

Pastwiska regionu Mézenc slyna z jakoSci od XVIII wieku. Opracowany w 1995 r. wykaz rodlin lak
ko$nych i pastwisk regionu Mézenc wykazuje wyjatkowe zréznicowanie flory typowej dla chlodnego,
gorskiego klimatu (fiolek, rdest wezownik, wszewloga goérska, wiclichna sudecka). Wlasciwosci
odzywcze siana z regionu Mézenc potwierdzono jednoznacznie na podstawie badania; s3 one znacznie
lepsze niz $rednie wilasciwosci siana pochodzacego z obszaréw gorskich ustalone przez krajowy
instytut ds. badan rolniczych (INRA). Wszewloga gérska (Meum Athamanticum Jacq.), zwana lokalnie
,Cistre”, jest symbolem gk kosnych regionu Mézenc. Szczegdlne polozenie plaskowyzu Mézenc, gdzie
zbiera si¢ siano do wysokosci 1 500 m n.p.m., powoduje, Ze roslina ta wchodzi w sklad siana i stanowi
skladnik pozywienia zwierzat (ktére nie jedza jej w stanie $wiezym). Nadaje ona sianu szczegdlnie
atrakcyjne wlasciwosci smakowe. W innych masywach rodlina ta wystgpuje na letnich pastwiskach,
w zwigzku z czym nie jest spozywana.

Na przedmiotowym obszarze geograficznym rozwingt si¢ oryginalny system produkgji rolnej, w ktérym
laki kosne wykorzystuje si¢ w chowie bydla na wysoko potozonych terenach (powyzej 1100 m
n.p.m.), gdzie indziej zarezerwowanych na wypas letni.

Celem chowu nie jest maksymalne wykorzystywanie potencjalu wzrostu zwierzat, lecz jak najlepsze
wykorzystanie dostgpnych zasobéw paszowych. Wzrost zwierzat jest regularny, gdyz podczas lata
spedzanego na letnich pastwiskach prawie nigdy nie maja do czynienia z brakiem trawy spowodo-
wanym dlugimi okresami suszy. Tluszcz odklada si¢ stopniowo, nawet jesli podczas ostatniego etapu
proces ten jest akcentowany.

Hodowcy z przedmiotowego obszaru geograficznego wypracowali specyficzne praktyki zbioru siana,
z suszeniem go na face i sortowaniem siana najlepszej jakosci na okres tuczenia. Morfologia zwierzat
przeznaczonych do wykorzystania musi umozliwia¢ powolne tuczenie zimg za pomoca siana. Z tego
wzgledu hodowcy poddaja zwierzeta selekcji przez caly okres ich zycia w oparciu o kryteria zwigzane
z wyksztalceniem migéni, rozwojem ko$éca, mozliwosciami funkcjonalnymi zwierzat, ich potencjatem
ottuszczenia oraz wygladem. Przy przejsciu do etapu chowu oborowego stopien otluszczenia zwierzat
powinien by¢ wystarczajaco niski, by umozliwiaé przeprowadzenie koncowego etapu tuczenia sianem
w czasie zimy.

W kazdym gospodarstwie kazdego roku do produkgji ,Fin gras”/,Fin gras du Mézenc” wybiera si¢ tylko
kilka zwierzat. Powolne tuczenie zima za pomoca siana trwa minimum 110 dni od momentu przej$cia
do chowu oborowego, ktére ma miejsce najpdzniej na poczatku listopada i jest etapem, podczas
ktérego zwierzeta prowadzi si¢ indywidualnie a nie grupowo, a wyselekcjonowane siano podaje si¢
im w formie positkow, aby zwiekszy¢ jego spozycie. Kazde zwierz¢ w oborze otrzymuje pozywienie
dostosowane do jego stopnia otluszczenia i przewidywanej daty sprzedazy. Tradycyjny sposéb tuczenia
zwierzgt ,Fin gras” umozliwia rozwdj okrywy tluszczowej, ktéra w czasie dojrzewania tuszy chroni jg
przed procesami utleniania. Powoduje to, Ze tusze moga dojrzewaé dlugo (do 20 lub 30 dni), nie

psujac sie.

Ub¢j zwierzat ,Fin gras” uwzglednia tradycyjne praktyki, umozliwiajace zachowanie przez migso jego
zdolnosci do dlugiego dojrzewania. W szczegdlnosci zabrania si¢ mycia tusz, z wyjatkiem przypadkéw
ich przypadkowego zabrudzenia lub usunigcia zewngtrznego ttuszczu. Przy schladzaniu tusz unika si¢
gwaltownego obnizania temperatury.

Zaréwno tradycyjne okreslenie ,Fin gras” jak i tradycyjne okreslenie ,Fin gras”, ktéremu towarzyszy
nazwa geograficzna ,Mézenc”, sa wykorzystywane do oznaczenia tego specyficznego migsa wotowego.

Specyfika produktu:
Migso pochodzi ze zwierzat zywionych trawg i sianem z wysoko polozonych terendw, gdzie indziej

zarezerwowanych na wypas letni.

Okrywa tluszczowa tusz jest nieznaczna do niewielkiej bez miejscowych zlogdw tluszczu. Zewnetrzna
warstwa tluszczu ma barwe bialg do kremowej. Migso ma barwe intensywnie czerwong do purpurowe;.
Jest ono marmurkowate (tj. przecinane nitkami tluszczu $rédmig$niowego).
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5.3.

Migso oznaczone nazwa pochodzenia ,Fin gras”/,Fin gras du Mézenc” posiada szczegélne wiasciwosci
zwigzane z roSlinami spozywanymi przez zwierz¢ta na plaskowyzu oraz systemem ich chowu. Zostato
to potwierdzone na podstawie degustacji migsa surowego i migsa poddanego obrébce termicznej oraz
analiz laboratoryjnych.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Wysokos¢ geograficzna, warunki geologiczne i klimatyczne plaskowyzu Mézenc umozliwiaja wyste-
powanie zréznicowanej flory, wyjatkowo korzystnej przy produkgji siana o doskonalej jakosci, suszo-
nego na lace. Badania wykazaly zwiazek miedzy terpenami wystepujacymi w sianie produkowanym
w Mézenc, ktérego waznym skladnikiem jest wszewloga gérska, a terpenami obecnymi w tluszczu
tego miesa.

Specyfika tej produkcji polega na powolnym tuczeniu zima, opartym o wykorzystanie siana o dosko-
nalej jakosci i walorach smakowych, zapewniajacych optymalne otluszczenie zwierzat po 110 dniach
chowu oborowego. Dzigki stosowanym praktykom zywieniowym zwierzeta spozywaja duze ilosci
siana.

Indywidualne prowadzenie przedmiotowych zwierzat oraz ich rygorystyczna selekcja pod wzgledem
pozadanych cech w ciagu calego zycia, w celu wylonienia tylko takich, ktére maja najwigkszy potencjat
skorzystania z powolnego tuczenia przy pomocy siana, umozliwia wybér wyjatkowych zwierzat
i produkowanie z nich wybornego migsa.

Wilasciwosci produktu sa zwiazane zaréwno z warunkami $rodowiska i jego naturalng fauna, jak
i warunkami chowu wypracowanymi w tym kontekscie (produkcja siana doskonalej jakosci, selekcja
zwierzat, powolne tuczenie zimg za pomocg siana itd.). Powolne tuczenie dojrzatych zwierzat za
pomocy siana pozwala otrzymaé bialg okrywe tluszczows i tusze z okrywa tluszczowq nieznaczng
do niewielkiej (bez miejscowych zlogéw tluszczu), co z kolei powoduje marmurkowo$é tego miesa
i jego intensywny smak.

Ograniczony czas transportu do miejsc uboju i stosowanie na calej linii ubojowej praktyk przyjaznych
jako$ci produktu pozwala utrzymaé specyficzny charakter tych tusz i ich zdolno$¢ do dojrzewania.

Hodowecy, ubojnie i rzeznicy sa nieodigcznymi ogniwami sektora umozliwiajgcymi produkgje ,Fin gras
du Mézenc”. Produkt ten jest sprzedawany w sieciach dystrybucji detalicznej: miejscowi rzeZnicy
korzystaja z najblizej polozonych ubojni do uboju zwierzat, ktore sami wybrali u rolnikéw. Do dzi$
dnia na Wielkanoc wystawia si¢ przed sklepami migsnymi udekorowane zwierz¢ta. Do dzi§ przetrwal
réwniez zwyczaj organizowania targéw utuczonych zwierzat, na ktére $ciagajg rozni producenci tego
sezonowego produktu o znaczgcej renomie.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/CDC_Fin_gras_du_Mezenc.pdf
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