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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2012/C 183/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 ('). O$wiadczenia o sprzeciwie muszag wplyna¢ do Komisji
w terminie szeSciu miesigcy od daty niniejszej publikacji.
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9

,BOPEIOX MYAOIIOTAMOX PEOYMNHX KPHTHX” (VORIOS MYLOPOTAMOS RETHYMNIS
KRITIS)

NR WE: EL-PDO-0117-0039-09.03.2011
ChOG () ChNP ( X )

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [ Nazwa produktu
— [ Opis produktu
— [X] Obszar geograficzny
— [X] Dowdd pochodzenia
— [0 Metoda produkdiji
— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie
— [0 Wymogi krajowe
— [ Inne (okresli¢ jakie)
2. Rodzaj zmiany (zmian):
— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktoérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajgca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany):
3.1. Obszar geograficzny:

Whosi si¢ 0 powigkszenie obszaru produktu, ktérego dotyczy chroniona nazwa pochodzenia, o obszar
wszystkich okregéw administracyjnych gmin Arkadi, Geropotamos i Kouloukona, ktére znajduja si¢
w granicach administracyjnych prowingcji Mylopotamos, czyli o obszar okregdw:

Angeliana, Agia, Agios loannis, Agios Mamas, Aimonas, Aloides, Alfa, Anogia, Aksos, Apladiana, Arh,
Eleftherna, Ahlades, Veni, Garazo, Damavolo, Doksaro, Eleftherna, Episkopi, Erfi, Zoniana, Theodora,
Kalandare, Kalivos, Krioneri, Livadia, Margarites, Melidoni, Melisourgaki, Orthes, Panormo, Pasalites,
Perama, Prinos, Roumeli, Sises, Skepasti, Skouloufia, Houmeri oraz Honos.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.2.

ZWazywszy, ze:

— w ciagu ostatnich dziesigciu lat, w miar¢ jak stopniowo zastgpowano drzewa oliwne odmiany
,2Hondrolia” odmiang ,Koroneiki”, udzial drzew obu tych odmian na omawianym terenie zréwnal
si¢ z ich udzialem na obszarze, z ktérego pochodzi produkt o chronionej nazwie pochodzenia
(90 % ,Koroneiki”, 10 % ,Hondrolia”). Nie zachodzi juz zatem przyczyna, dla ktérej w pierwotnym
wniosku o nadanie produktowi chronionej nazwy pochodzenia nie wszystkie okregi administra-
cyjne prowincji Mylopotamos zostaly uwzglednione,

— na obszarze okregéw administracyjnych uwzglednionych w niniejszym wniosku panuja takie same
warunki glebowe i klimatyczne, co na obszarze produktu objetego ChNP,

— mieszkancy tych okregéw administracyjnych odziedziczyli te same obyczaje i ta sama autentyczng
i starozytng wiedzg, co mieszkanicy pozostalej czgsci regionu,

— oliwa z oliwek wytwarzana na tym terenie ma te same fizyczne, chemiczne i organoleptyczne
wlasciwosci, co oliwa z obszaru produktu objetego ChNP, co potwierdza opinia eksperta Depar-
tamentu Chemicznego Retimno Dyrekcji Generalnej Gtéwnego Laboratorium Chemicznego Grecji
oraz opinia eksperta z certyfikowanego laboratorium.

Dowdd pochodzenia:

Ze wzgledu na wymogi rynku dotyczace identyfikowalno$ci zywno$ci oraz potrzebe ochrony
produktéw przed falszowaniem, producenci na dotychczasowym obszarze pochodzenia stosowali
w ostatnich dwdch latach bardziej rygorystyczny system ustalania pochodzenia oliwy. Nowy bardziej
rygorystyczny system umozliwi w przysztosci ochrong tozsamo$ci produktu i utrzymanie jego
niezmiennie wysokiej jakosci.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

~BOPEIOX MYAOIIOTAMOX PEOYMNH:X KPHTHX” (VORIOS MYLOPOTAMOS RETHYMNIS

3.2.

KRITIS)
NR WE: EL-PDO-0117-0039-09.03.2011
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa:

,Bopelogc Mulondtapog Pedvpvng Kprmng” (Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis)
Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Grecja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.5. — Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)
Opis produktu noszgcego nazweg podang w pkt 1:

Nazwa ,Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis” okresla oliwe, ktéra wytlacza si¢ mechanicznie z oliwek
nalezacych (w co najmniej 90 %) do odmiany ,Koroneiki” oraz (w pozostalej czesci) do odmiany
,Hondrolia”, uprawianych na obszarze geograficznym objetym wnioskiem.

Opisywana oliwa z oliwek odznacza si¢ wyjatkowo atrakcyjng barwa (z6ktozlotg) i owocowym
smakiem.

Calkowita maksymalna kwasowo$¢ wyrazona jako zawarto$¢ kwasu oleinowego nie przekracza 0,8 g
na 100 g oliwy.

Przy standaryzacji tej oliwy z oliwek stale dla wskaznikéw zawartosci w niej réznego rodzaju
substancji kwasowych nie powinny przekraczaé nastepujacych wartosci:

K 232 < 2,00
K 270 < 0,18

N

nadtlenki: < 15 mEq O,/kg
kwas oleinowy: > 75 %
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Wyjatkowo niskie sg poziomy zawartoci trilinoleiny i stigmasterolu, tak jak i poziomy alkoholi
alifatycznych.
Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Oliwka wykorzystywana do produkgji oliwy z oliwek o nazwie ,Bopetog Muhomnotapog Pedupvig Kpritng”
(Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis) pochodzi wylacznie z drzew oliwnych nalezacych (w co
najmniej 90 %) do odmiany ,Koroneiki” oraz (w pozostalej czesci) do odmiany ,Hondrolia”. Obie te
odmiany uprawiane sa na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego):

Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:
Uprawa drzew oliwnych i przetwarzanie oliwy musza odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze geogra-

ficznym.

Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Miejscowosci dawnej prowincji Mylopotamos, a w szczeg6lno$ci miejscowosci lezgce obecnie w grani-
cach administracyjnych gmin Anogia, Mylopotamos i Retimno:

Angeliana, Agia, Agios loannis, Agios Mamas, Aimonas, Aloides, Alfa, Anogia, Aksos, Apladiana, Arh,
Eleftherna, Ahlades, Veni, Garazo, Damavolo, Doksaro, Eleftherna, Episkopi, Erfi, Zoniana, Theodora,
Kalandare, Kalivos, Krioneri, Livadia, Margarites, Melidoni, Melisourgaki, Orthes, Panormo, Pasalites,
Perama, Prinos, Roumeli, Sises, Skepasti, Skouloufia, Houmeri oraz Honos, nalezagcych do dawnej
prowingji Mylopotamos.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Teren, o ktéry zgodnie z wnioskiem obszar geograficzny ma by¢ powigkszony, stanowi cze$¢ dawnej
prowincji Mylopotamos. Na tym terenie, stanowigcym niewielka (facznie 414 000 stremma) cze$é
prowincji Mylopotamos, wystepuja podobne warunki glebowe, klimatyczne i meteorologiczne, co
w regionie pétnocnej Mylopotamos, dla ktorego przedmiotowa chroniona nazwa pochodzenia zostala
juz zarejestrowana.

Na niskich wysokosciach wystepuja zbocza o niewielkim lub $rednim nachyleniu (teren umozliwia
uprawe drzew oliwnych), a na stokach o wigkszym nachyleniu drzewka uprawiane s3 w systemie
tarasowym. W najbardziej wysunigtej na poludnie czeici prowingji, ktérej najwyzsza cze$é stanowig
g6ry Psiloritis, uprawa oliwek stopniowo ustepuje hodowli zwierzat.

I. Dane meteorologiczne

Klimat mozna ogélnie okresli¢ jako tagodny i srédziemnomorski o suchych latach i fagodnych zimach.
Wiatry sg przewaznie lekkie i jedynie przez kilka dni w roku wieja wiatry z poludnia, ktére przyspa-
rzajg probleméw w odniesieniu do innych upraw (drzew cytrusowych).

Zgodnie z tabelg IIl pierwotnego dokumentu, ktéra zawiera $rednie opady za okres o$miu lat w okresie
1966-1973, $rednia roczna suma opadéw wyniosta w przyblizeniu 700 mm. W ciagu roku wystepuje
ogétem 2,1 dni mroznych. Zakres $rednich i skrajnych temperatur, zwlaszcza w zimie, zapewnia
réznicowanie si¢ zawigzkéw kwiatowych i udany okres kwitnienia.

Na obszarze geograficznym, o ktdry proponuje si¢ rozszerzy¢ obszar pochodzenia produktu, Srednia
suma opadéw na obszarze uprawy oliwek waha si¢ od 700 mm (wskaznik deszczu w Melidoni) do
nieco ponad 1000 mm w wyzszych punktach (wskazniki deszczu w Agios loannis i Anagion).
Odnotowujemy zatem, Ze na proponowanym obszarze rozszerzenia wystepuja wicksze ilosci opadéw,
ktére zapewniaja lepsze wchlanianie i przyswajanie skladnikéw odzywczych przez drzewka oliwne.
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Deszcze koncentrujg si¢ gtéwnie w okresie od pazdziernika do marca, a opady w okresie od czerwca
do wrzesnia sg duzg rzadkoscia. Dokladnie rzecz biorgc, jak wskazuja dane dotyczace opadéw z ostat-
nich osiemdziesigciu lat, zebrane przez stacje meteorologiczng w Anogei, $rednia suma opadéw od
pazdziernika do marca stanowi 87 % catkowitej rocznej sumy opadow.

Nie wystepuje raczej problem przymrozkéw (2,1 dni mroznych w roku). Zakres $rednich i skrajnych
temperatur, zwlaszcza w zimie, zapewnia roznicowanie si¢ zawigzkéow kwiatowych i udany okres
kwitnienia. Najnizszg temperatur¢ odnotowano w lutym (- 0,2 °C), a najwyzsza w lipcu (35,8 °C).
Zakres temperatur na tych terenach (od nieco ponizej zera do nieco ponizej 40 °C), a takze $rednia
temperatura w przedziale od 15-25 °C, okre$lane s w literaturze jako idealne do uprawy drzew
oliwnych. Eksperci zgadzajg si¢ co do tego, ze temperatury problematyczne w kontekScie uprawy
oliwek to te nizsze niz — 4°C i wyzsze niz 40 °C, a nieznaczny spadek temperatury zima jest
niezbedny, by zapewni¢ réznicowanie si¢ zawigzkéw kwiatowych i udany okres kwitnienia.

Podsumowujac, obszar geograficzny proponowany do wlaczenia cechujg warunki pogodowe podobne
do warunkéw obszaru zwanego ,Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis”, odpowiednie dla uprawy
oliwek i dajace w rezultacie wyjatkowg oliwe z oliwek z pierwszego tloczenia.

II. Sktad gruntu

Wigkszos¢ tych terendw ma przecietny sklad z punktu widzenia struktury i sklada si¢ z czerwonozie-
moéw, ulegajacych rozpadowi wapieni oraz tupkow. Gleba me lekko kwasny odczyn.

Budowa geologiczna obszaru calej prowincji Mylopotamos obejmuje skaly alpejskie i poalpejskie.
Poczawszy od dna do warstwy goérnej struktura zawiera: skaly weglanowe warstwy jonskiej, skaly
sekwencji Fillitiki-Halazitiki, skaly weglanowe czapki tektonicznej jednostki Trypolis, skaly poziomu
wodonosnego warstw wewnetrznych, nowe formacje i osady czwartorzedowe. Podzial powyzszych
formacji czyni z obszaru Mylopotamos region unikalny pod wzgledem geologicznym. Ponadto lito-
logia tych formacji i ich wzgledne polozenie w strukturze geologicznej czynig z tego obszaru czesé
wyjatkowego systemu wodono$nego pasma gérskiego Psiloritis-Tallaion.

Z powodu cech geograficznych terendéw calej dawnej prowincji Mylopotamos (stanowigcej obszar
ChNP oraz obszar do wlaczenia) i intensywnej dzialalnosci rolnej (chéw owiec i kdz), zawartosé
makro- i mikroelementéw w glebie, w oparciu o analiz¢ gleby przeprowadzong w o$miu réznych
okregach administracyjnych dla producentéw oliwek, przedstawia si¢ nastepujaco:

— potas i fosfor — sa przewaznie obecne, cho¢ w gajach oliwnych o wysokim plonie konieczne jest
dodawanie potasu,

— azot — wymaga kazdego roku uzupelnienia, jako ze jest to skladnik, ktéry tatwo ulega wymywaniu,

— wirdd znaczacych dla uprawy oliwek pierwiastkéw Sladowych na gorzystych terenach wystepuje
czesto bor, ktéry nalezy co cztery lata uzupelniaé, przesaczajac go do gruntu.

Pod wzgledem gestosci gleby grunt sklada si¢ w réwnych proporcjach z piasku, gliny i mulu tj. z gleb
lekkich i $rednich. Zawarto§¢ materii organicznej w glebie jest dos¢ wysoka.

. Czynnik ludzki

Metody uprawy stosowane w calym cyklu produkcyjnym oliwek oparte sa na tradycyjnej wiedzy,
przekazywanej z pokolenia na pokolenie.

Gospodarstwa wspolpracuja ze soba przy zbiorze oliwek, co pozwala im jednego dnia zebra¢ znaczna
ich ilo$¢ i tego samego dnia przejs¢ do wytlaczania z nich oliwy. Dzigki temu wihasciwosci plonu,
decydujace o jego jakosci, nie zostajg zmienione przez zbyt dlugie skladowanie w workach.

Worki do przewozu oliwek sa wykonane z widkien pochodzenia roslinnego, co umozliwia oliwkom
pozostajgcym w workach ,oddychanie”.

Zbiér, ktory nastepuje w grudniu i styczniu, zbiega si¢ z okresem naturalnego dojrzewania owocoéw
drzew oliwnych.
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5.2.

5.3.

Nawozenie owczym obornikiem co dwa, trzy lata zapewnia wysoki poziom materii organicznej
w glebie gajow oliwnych, co poprawia zdolno$¢ przyswajania sktadnikéw odzywczych, dobre napo-
wietrzenie gleby i krazenie w niej powietrza i wody, a w rezultacie wlasciwy rozwdj systemu korze-
niowego.

Kazda czynno$¢ odbywa si¢ z poszanowaniem Srodowiska — obowigzuje prawie catkowity zakaz
opryskiwania drzew przeciwko muszkom oliwnym, zamiast czego stosuje si¢ opryskiwanie punktowe
z zastosowaniem lagodniejszych niz dawniej preparatow.

Specyfika produktu:

Oliwa z oliwek wytwarzana na calym obszarze dawnej prowincji Mylopotamos odznacza sig, jak
wszystkie kretefiskie oliwy z oliwek, wysoka jakoscia. Doskonale warunki klimatyczne, glebowe
i wiele godzin nastonecznienia decyduja o lepszym smaku produktu. Opisywana oliwa z oliwek
odznacza si¢ wyjatkowo atrakcyjna barwa (z6ltozlota) i owocowym smakiem.

— Kryteria jakosci przyjete dla oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia pod nazwg ,Vorios Mylopo-
tamos Rethymnis Kritis” (kwasowos$¢, K 270, K 232, delta K, wartos¢ liczby nadtlenkowej) sa na
bardzo dobrym poziomie w poréwnaniu ze standardami prototypu handlowego przyjetymi przez
Miedzynarodowa Rade ds. Oliwy z Oliwek. Wyjatkowo niskie sa poziomy zawartosci trilinoleiny
i stigmasterolu (o wiele nizsze niz najwyzsze dopuszczalne poziomy ich zawartosci).

— W wytwarzanej oliwie bardzo niska jest zawarto$¢ alkoholi alifatycznych.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegéline cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Oliwa z oliwek wytwarzana w péinocnej czedci prowincji Mylopotamos odznacza sig, jak wszystkie
kreteniskie oliwy z oliwek, wysoka jakoscia.

Gaje oliwne zaczgto uprawiaé na Krecie w czasach starozytnych. Podczas wykopalisk w Fajstos, wérdd
nasion przekazanych mu przez Wloska Szkole Archeologii, Costas B. Krimbas zidentyfikowal nasiona
oliwne pochodzace z okresu $redniominojskiego (1800-2000 p.n.e). P. Anagnostopoulou oglosit
w Akademii Atefiskiej, w oparciu o ustalenia z wykopalisk, ze Kreta jest kolebka oliwy.

Dzigki stosowanej metodzie zbierania i uprawy oliwek kryteria jakosci przyjete dla oliwy z oliwek
z pierwszego tloczenia pod nazwg ,Vorios Mylopotamos Rethymnis Kritis” (kwasowo$¢, K 270, K 232,
delta K, wartos¢ liczby nadtlenkowej) sg na bardzo dobrym poziomie w poréwnaniu ze standardami
prototypu handlowego Miedzynarodowej Rady ds. Oliwy z Oliwek. Zbieranie oliwek metoda polega-
jaca na uderzaniu w galezie kijem, pakowanie w worki o objetosci nie wigkszej niz 50 kg, natych-
miastowy przewéz (przewaznie tego samego dnia) do tloczni oliwy i wytlaczanie oliwek niezwlocznie
po zbiorze daja w rezultacie opisane wyzej pozadane wiasciwosci. Za sprawg niewielkiego rozmiaru
owocow drzewa oliwnego odmiany ,Koroneiki” wyjatkowo niskie sa wykazywane poziomy zawartosci
trilinoleiny i stigmasterolu (o wiele nizsze niz najwyzsze dopuszczalne poziomy ich zawartosci).
Wreszcie w wytwarzanej oliwie bardzo niska jest zawarto$¢ alkoholi alifatycznych. Wytworcy tej
oliwy wiedza bowiem, ze wysokie temperatury tloczenia oliwy zwigkszaja procentowy zawarto§é
w niej alkoholi alifatycznych, dopilnowujac, by temperatura oliwy w tloczni nie przekraczata 32 °C
(zwykla temperatura produkcji w przypadku oliwy z oliwek wynosi 27-32 °C).

Gléwne cechy, ktére decyduja o jakosci oliwy z oliwek, to: klimat, struktura gleby, odmiana drzewek
i metody uprawy stosowane przez czlowieka (metody chowu, zbioru, skladowania i przetwarzania
produktu).

Czynniki, ktére nadajg wytwarzanej oliwie jej doskonal jakos¢ i whasciwosci, to:
— idealny do jej produkeji klimat omawianego obszaru z jego fagodnymi zimami i goracymi latami,

— zakres temperatur (od najnizszej do najwyzszej poprzez $rednig), uznawany za idealny do uprawy

drzew oliwkowych,
— niewielkie nate¢zenie wiatru, ktore zapewnia bezproblemowy przebieg cyklu zawigzywania kwiatéw,

— teren, ktory umozliwia dobry przewiew i duze nastonecznienie drzewek, co skutkuje zdrowiem
roélin i dobra jakoscia owocow,

— opady deszczu gléwnie w zimie i niewielki ich poziom po tym, jak wzro$nie temperatura, co
gwarantuje przyswajanie skladnikéw odzywczych w decydujacym okresie i zapobiega rozwojowi
chordb grzybiczych, ktdre pogarszajg jakos¢ oliwy,
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— ilo§¢ opadéw uznawana za dostateczng dla wchlaniania skladnikéw odzywcezych z gruntu i dla
gajow oliwnych, ktére nie sa nawadniane,

— wysoka zawarto$¢ materii organicznej, ktéra zapewnia przewaznie dobra przyswajalnos¢ sklad-
nikéw odzywczych, gleba o duzej porowatoici zapewniajacej dobre krazenie powietrza i wody
oraz w konsekwencji dobry rozwdj systemu korzeniowego drzewa oliwnego,

— zadowalajace stezenie fosforu i potasu w glebie i wiedza producentéw o tym, kiedy, w razie
potrzeby, uzupelnia¢ zawarto$¢ azotu i boru, wplywa na jakos¢ tej oliwy z oliwek zaréwno pod
wzgledem chemicznym, jak i organoleptycznym,

— metody uprawy stosowane przez caly cykl produkcyjny oliwki, oparte na tradycyjnej wiedzy,
przekazywanej z pokolenia na pokolenie.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/epikair_prodiagrafes_b.Mylopotamos_10112011.pdf
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