11.8.2012

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 242/13

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodké6w

spozywczych
(2012/C 242/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
~MACHE NANTAISE”
NR WE: FR-PGI-0105-0072-26.10.2011
ChOG ( X ) ChNP ()
1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [ Nazwa produktu

— Opis produktu

— [0 Obszar geograficzny

— Dowdd pochodzenia

— X Metoda produkcji

— Zwigzek z obszarem geograficznym
— [X] Etykietowanie

— [0 Wymogi krajowe

— [ Inne

2. Rodzaj zmiany (zmian):

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do ktérych
nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust.
3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitar-
nych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany):

Opis produktu zostal zmieniony w celu wprowadzenia kryteriéw wyboru opracowanych przez rolnikéw
i udciSlenia warunkéw, jakie musza spelniaé nowe odmiany, aby mogly by¢ stosowane jako ChOG.

Obszar geograficzny nie zostal zmieniony. Uscisla sig, Ze pakowanie odbywa si¢ w obszarze geograficz-
nym. Etap ten pozwala na zagwarantowanie stanu $wiezoci (dostawa w ciggu dnia) produktu i na
wykorzystanie umiejetnosci oraz technologii (liczba myjek, temperatura, wskaznik przyjecia) opracowa-
nych przez lokalne zaklady, niezbednych do uzyskania produktu wysokiej jakosci.

Dowdd pochodzenia zostal zmieniony, aby wprowadzi¢ najnowsze zmiany w dokumentach rejestracyj-
nych przeznaczonych dla odpowiednich przedstawicieli branzy (karta dzialki, karta uprawy itd.).

Metode produkeji opisano w rozdziale, ktéry zawiera najwiecej zmian. Zmiany te pozwalaja na unowo-
czednienie i dostosowanie procesu produkcji i obrébki ,Mache nantaise”. Uwzgledniono postep tech-
niczny, ktéry nastapit od momentu rejestracji ChOG ,Mache nantaise” w 1999 r., aby opracowaé
zaktualizowang specyfikacje. Wprowadzono nast¢pujace zmiany:

— uscislenie dotyczace lokalizacji dzialek w obszarze geograficznym,

— wprowadzenie wykazu obecnie stosowanych odmian, wraz z ich charakterystyka, w celu wprowa-
dzenia nowych odmian,

— nowe sformulowanie wymogéw dotyczacych rozmieszczenia sadzonek,

— usciSlenie charakterystyki stosowanego piasku (wprowadzenie krzywej uziarnienia, okraglosci
i neutralno$ci chemicznej),

— ograniczenie czasu na przeprowadzenie analizy jakosci roszpunki do 48 godzin przed zbiorem,
— okreslenie sposobu zbioru i czasu na dostawe do zakladu,

— ograniczenie czasu na oczyszczenie roszpunki pakowanej na tackach do 24 godzin po zbiorze
i czasu na wyslanie do 48 godzin po zbiorze,

— ograniczenie czasu na mycie roszpunki pakowanej do pudelek i roszpunki gotowej do spozycia do
24 godzin po zbiorze (wymdg ten jest bardziej restrykcyjny, jezeli temperatura na poczatku zbioru
przekracza 12 °C, w tym przypadku mycie musi mie¢ miejsce w dniu zbioru),

— usciSlenia dotyczgce mycia roszpunki pakowanej do pudelek i roszpunki gotowej do spozycia (tem-
peratura wody, mozliwo$¢ automatycznego sortowania),

— dodanie temperatury maksymalnej w pomieszczeniach, w ktérych odbywa si¢ pakowanie,
— nowe sformulowania dotyczace kontroli przed wprowadzeniem do obrotu.

Zwigzek z pochodzeniem zostal zmieniony, aby uwzgledni¢ postep techniczny, ktéry nastapit od
momentu rejestracji ChOG ,Mache nantaise” w 1999 r., lecz takze aby wzmocni¢ renome produktu
dzigki powszechnej wiedzy na temat niektérych praktyk, takich jak stosowanie do produkcji ,Mache
nantaise” piasku o okreslonym uziarnieniu.

Zmieniono sposob etykietowania, aby usung¢ juz nieobowiazujace wymogi krajowe i zastgpi¢ umiesz-
czanie zwrotu ,chronione oznaczenie geograficzne” przez systematyczne stosowanie unijnego logo
ChOG.
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3.2

3.3.

3.4.

3.5.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
+-MACHE NANTAISE”
NR WE: FR-PGI-0105-0072-26.10.2011
ChOG ( X ) ChNP ()
Nazwa:

,Mache nantaise”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Rosngca szybko, niewielka roslina nalezaca do rodziny kozlkowatych, rodzaju roszpunka, gatunku
roszpunka warzywna, nazywana roszpunka zwyczajna, o liSciach odziomkowych, podtuznych, o topat-
kowatym ksztalcie, z do$¢ wyraznymi zylkami, wyrastajagcych parami, jedne na drugich na krzyz
i tworzacych rozbudowana rozete. Obecnie uzywane sa nastepujace odmiany: Accent — Agathe —
Baron — Calarasi RZ — Cirilla — Dione — Elan — Eurion — Fiesta — Gala — Jade — Juvert — Juwallon —
Match — Medaillon — Palace — Princess — Pulsar — Rodion — Trophy — Valentin — Vertes de Cambrai.
W przypadku wprowadzenia nowych odmian grupa producentéw bierze pod uwage nastepujace cechy:
typy zielone lub tdédeczkowate, o fenotypie umozliwiajacym zbiér i pakowanie calej rosliny, wpisane
do oficjalnego francuskiego lub unijnego katalogu i odpowiadajace branzowym normom fitosani-
tarnym i normom dotyczacym zdolnosci kietkowania. Po kazdej zmianie wykaz odmian przekazuje
si¢ producentom, jak réwniez organowi kontrolnemu i wlasciwym organom nadzorczym.

Roszpunka, ktérej nie wprowadza si¢ do obrotu w stanie surowym prosto z pola, musi zostaé poddana
specjalnej obrébee poprzedzajacej pakowanie na tackach, do pudelek lub do torebek, w przypadku
roszpunki gotowej do spozycia, co odpowiada trzem rodzajom pakowania ChOG.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Nie dotyczy

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Nie dotyczy

Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy produkgji (uprawa, mycie, pakowanie) musza odbywac si¢ w obszarze geograficznym.

Obrébka ,Mache nantaise”, szczegélnie delikatnego produktu $wiezego, jest procesem zlozonym skla-
dajacym si¢ z réznych kolejnych etapdéw przetwarzania produktu. Wymaga on bliskiego powigzania
zakladow i producentéw, bliskosci zaktadéw w stosunku do dzialek w celu prowadzenia ciaglej oceny
jakoSci produktu i kontrolowania w ten sposéb warunkéw uzyskiwania produktu koncowego oraz
oferowania produktu o gwarantowanej $wiezosci i trwalosci.

Jest to mozliwe przede wszystkim dzigki zastosowaniu wspdlnego wskaznika jako$ci dopracowywa-
nego w regionie przy braku oficjalnych norm. Ma on zastosowanie zaréwno na polu, jak i na wejsciu
do zakladu (przyjmowanie produktu niemytego) i do produktu konicowego.
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Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie takze musi odbywal si¢ w obszarze geograficznym, aby zagwarantowaé stan $wiezosci
(dostawa w ciggu dnia) produktu i wykorzystanie umiejetnosci oraz technologii (liczba myjek, tempe-
ratura, wskaznik przyjecia) opracowanych przez lokalne zaklady, niezbednych do uzyskania produktu
wysokiej jakosci.

Pozostajgc w bezposrednim kontakcie z producentami zaktad moze si¢ dostosowywac w sposéb ciagly

i bardzo szybki, w zaleznosci od warunkéw zbioru, warunkéw klimatycznych lub trwalosci produktu,
aby zoptymalizowa¢ jako$¢ ,Mache nantaise”.

Ta komplementarno$¢ powoduje, ze dzi§ produkcja i obrébka (do momentu zapakowania) ,Mache
nantaise” maja miejsce w sercu naturalnego obszaru produkcji nadajacego ,Mache nantaise” jej specy-
fike i zapewniajacego jej renome. Wszystkie wykonywane czynnoSci s3 rejestrowane przy pomocy
narzedzi identyfikowalnosci.

Trzy mozliwe sposoby pakowania to:

roszpunka na tackach: roszpunka o duzych lisciach (cigzar 100 rolin > 200 g), przebrana, ulozona,
oczyszczona a nastgpnie umieszczona na tacce;

roszpunka w pudelkach: roszpunka przebrana, oczyszczona, umyta, posortowana, umieszczona
w pudetku owinigtym folig lub zamykanym;

roszpunka gotowa do spozycia: roszpunka przebrana, oczyszczona, umyta, posortowana, umieszczona
w torebce owijanej folig lub opakowaniu hermeneutycznym, gotowa do spozycia i przechowywana
z wykorzystaniem faficucha chtodniczego.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Etykieta produktéw odpowiadajaca calej specyfikacji ,Mache nantaise” musi, poza informacjami
obowiazkowymi i wlasciwymi dla kazdego podmiotu pakujacego, zawieral nastgpujace elementy:

— nazwe ChOG: ,Méche nantaise”,
— logo ChOG Unii Europejskie;j.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

33 kantony departamentu Loire-Atlantique:

Aigrefeuille-sur-Maine — Ancenis — Bouaye — Bourgneuf-en-Retz — Carquefou — La Chapelle-sur-Erdre —
Clisson — Le Croisic — La Baule-Escoublac — Guérande — Herbignac — Legé — Ligné — Le Loroux-
Bottereau — Machecoul — Montoir-de-Bretagne — Nantes — Nort-sur-Erdre — Orvault — Paimboeuf —
Le Pellerin — Pontchateau — Pornic — Rezé — Saint-Etienne-de-Montluc — Saint-Herblain — Saint-Nazaire
— Saint-Pere-en-Retz — Saint-Philbert-de-Grand-Lieu — Savenay — Vallet — Vertou — Vertou-Vignoble

8 kantonéw Wandei (w tym 6 graniczacych z Loire-Atlantique):

Beauvoir-sur-Mer — Challans — Le Poiré-sur-Vie — Montaigu — Palluau — Rocheserviére — Saint-Gilles-
Croix-de-Vie — Saint Jean-de-Monts

2 kantony Maine-et-Loire (graniczace z Loire-Atlantique):
Champtoceaux — Montrevault

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Spegyfika obszaru geograficznego:

Czynniki naturalne

Umiarkowany klimat oceaniczny obszaru geograficznego jest idealnie dostosowany do produkgji rosz-
punki. Zimg panujg tam niskie temperatury, idealne dla ,Mache nantaise”, ale nie utrzymujg si¢ zbyt
dlugie okresy mrozu. Taki klimat wystepuje na calym obszarze produkcji i ogranicza nadmierne lub
gwaltowne zmiany temperatur, co pozwala uzyskal optymalng i specyficzng jako$¢ w calym sezonie.
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Z historycznego punktu widzenia ziemie najbardziej odpowiednie do uprawy nowalijek, w tym rosz-
punki, skltadajg si¢ z piaszczystych aluwiow, a wiec gleb przepuszczalnych. Wystepuja one w poblizu
Nantes, ktore stanowilo w przeszlosci rynek zbytu dla produktéw, i w poblizu Loary, ktéra dostarczata
wody i duzych ilosci piasku wykorzystywanego w tej branzy.

Przez wiele pokolen piasek wykorzystywany do uprawy roszpunki pochodzit z naturalnych zasobéw
Loary. W 1994 r. organy publiczne postanowily zakaza¢ pozyskiwania piasku z Loary ze wzgledu na
zniszczenia powodowane przez liczne budowle nad Loara (mosty, skarpy itd.). Rolnicy przestawili sig
na inne sposoby pozyskiwania piasku o takich samych parametrach.

Czynniki ludzkie

Uprawa warzyw w regionie Nantes narodzita si¢ w polowie XIX wieku na zachéd od Nantes, przy
czym produkowane wowczas warzywa byly przeznaczone na potrzeby zywieniowe regionu i zaopa-
trzenie statkéw. Prawdziwy rozwdj nantejskiej uprawy warzyw nastapil jednak naprawde dopiero
w latach 1919-1920, kiedy wickszo$¢ duzych gospodarstw porzucita rynki lokalne, aby wysytaé
swoje produkty bezposrednio do Paryza i duzych miast na prowingji.

W okresie migdzywojennym uprawa ta byla kontynuowana, a organizacja zawodowa producentéw
warzyw ktdra rozpoczela sie pod koniec wieku, nabrala konkretnych ksztaltéw. Byla ona jednym
z czynnikéw wzrostu, np. wraz z utworzeniem w dniu 7 lipca 1928 r. federacji grup producentéw
warzyw regionu Nantes.

Od poczatku XX wicku rozwijala si¢ uprawa warzyw pod ostonami, tj. w instalacjach nazywanych
odtad ,Chassis nantais” (ostonami nantejskimi), ktérych zastosowanie upowszechnito si¢ w okresie
miedzywojennym. Dzialki zostaly podzielone na sektory odpowiadajace szerokosci oston, oddzielone
przejsciami szerokimi na okolo 40 centymetréw. Sektory byly okopywane, aby ulatwi¢ osuszanie
ziemi, co bylo kluczowe dla wczesnego dojrzewania i jakosci ,Mache nantaise”. Dzigki naturalnej
stabilizacji przej$¢ w ciagu lata, podzial na sektory pozwalal na obsiewanie i zbiory bez naruszania
gleby jesienig i latem.

Element ten ma podstawowe znaczenie dla zrozumienia rozwoju roszpunki w regionie Nantes. Wraz
z mozliwym wykorzystaniem piasku i korzystnym klimatem uprawa w sektorach pod ostonami
pozwalala na wczesne uzyskanie dojrzalego produktu o bardzo wysokiej jakosci, ktérego zaden
inny region nie mégt dostarczaé o tej porze roku.

Od lat 50. ubieglego stulecia region Nantes stopniowo zdobywal rynek francuski i rynki europejskie.
Od lat. 60. a szczegdlnie 70. tradycyjne ostony wyparly male tunele z tworzywa, ale uprawa w sekto-
rach si¢ utrzymala.

Wzrost produkcji ,Mache nantaise” z 3 000 ton wytwarzanych rocznie w latach 1975-1983 do
12 000 ton wytwarzanych obecnie tylko w regionie Nantes byl mozliwy dzigki mechanizacji zbioréw
i nowym formom pakowania (pudelko, torebka itd.).

Obecnie $rednia roczna produkcja rzedu 30 000 ton daje roszpunce z obszaru produkcji Nantes
pozycje lidera krajowego i europejskiego. Okolo potowa produkgji jest przeznaczona na wywoz,
przede wszystkim do Niemiec.

Szczegdblne umiejgtnosci

Producenci warzyw z regionu Nantes odziedziczyli po wczesniejszych pokoleniach szczegdlne umie-
jetnosci:

— rozwineli uprawe w sektorach, ktdra jest technika pozwalajacg na prowadzenie uprawy w pasach
i zwigkszenie liczby rotacji. Uprawa w sektorach ma duze znaczenie dla jakosci produktu: uzyskana
dzicki piaskowi przemienno$¢ podniesionych przez okopanie sektoréw 1 przejs¢ umozliwia
fatwiejsze osuszanie ziemi i ogranicza zaleganie wody. Ogranicza si¢ w ten sposéb ryzyko rozwoju
choréb,

— rozwingli uprawe pod ostonami: produkcja ,Mache nantaise” zawsze wymagala okrycia uprawy.
Z czasem producenci warzyw opracowali ostony umozliwiajace stala ochrong roslin,
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— stosuja specjalny piasek: przy uprawie w sektorach stosowanie piasku jest kluczowe dla produkeji
,Mache nantaise”. Piasek charakteryzuje okraglos¢ (zapobiegajaca uszkadzaniu kietkow), neutralno$é
chemiczna (poprawiajgca fizyczng strukture ziemi bez zmieniania jej wiladciwoéci chemicznych)
oraz specyficzne uziarnienie, okreslone w 2000 r. po zakonczeniu procesu koncentracji w branzy
produkcji warzywnej. Piasek nakladany cienkg warstwag od 0,5cm do 1cm grubosci stanowi
idealne podtoze do zasiewu i ulatwia ogrzewanie ziemi, co sprzyja kietkowaniu. Ogranicza ponadto
rozw6j mchow, ktére pojawiaja si¢ bardzo czesto na zasiewie przeprowadzonym w ciggu krétkich
dni. Piasek stwarza wiec Srodowisko korzystne dla wzrostu ,Mache nantaise”,

— dopracowali narz¢dzia odpowiednie do zbioru: stosowanie piaszczystego podloza pozwala tez na
stworzenie wystarczajacej przestrzeni dla przesuwania ostrza tuz u podstawy korzenia. Mechani-
zacja zbioru takze mogla si¢ rozwing¢ dzigki temu piaszczystemu podlozu, po ktérym fatwo
przesuwa si¢ ostrze, umozliwiajac zbieranie roszpunki i bezposrednie ukladanie jej w drewnianych
skrzyniach, w ktérych produkt jest myty,

— dopracowali odpowiednie narzedzia i wyksztalcili umiejetnosci w dziedzinie obrébki roszpunki po
zbiorze: oczyszczanie i mycie roszpunki wykonywane niezwlocznie po zbiorze s3 operacjami,
ktore wplywaja na jej ostateczng jako$¢. Pierwsze linie myjace w trybie ciaglym, tj. myjki automa-
tyczne, zostaly opracowane i udoskonalone w Nantes. Umozliwiaja one szybkie i skuteczne oczysz-
czanie przy jednoczesnym utrzymaniu ulozonej roszpunki w skrzyniach. Ten sposéb prezentacji
produktu idealnie czystego i ulozonego jest typowy dla ,Mache nantaise”. Stanowi on takze uznany
element umiejetnosci producentéw warzyw z regionu Nantes,

— zoptymalizowali oni system kontroli zapewniajac monitorowanie jakosci ,Mache nantaise” na
wszystkich etapach przygotowania: przyjeli wspdlne kryteria jakoSci roszpunki, ktére zapewniaja
znaczng jednorodno$¢ jakoSciowa produktu.

Specyfika produktu:

Uprawa roszpunki w sektorach, stosowanie piasku i narzedzi dostosowanych do obrébki produktu
konicowego, wspdlne kryteria jakoSci roszpunki sg elementami wplywajacymi na jako$¢ i specyfike
produktu: chodzi o cale rosliny bez korzenia, bez piasku lub $ladéw ziemi, w ktérych ograniczono
czestotliwo$¢ wystepowania zjawiska wydluzania si¢ odygi, liczbe liscieni pozétktych lub poczernia-
tych, z6tknienie lisci i plamy bakteryjne.

Prezentacja produktu na tradycyjnych tackach jest typowa. Mechanizacja zbioru i nowoczesne metody
pakowania (torebka dla roszpunki gotowej do spozycia i pudetko) pozwalaja na oferowanie produktu
bez piasku, ktérego obecno$¢ stanowita niegdys jego gléwna wade.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w
przypadku ChOG):

Produkcja warzyw w regionie Nantes, ktora rozwijala si¢ dzigki wystgpowaniu odpowiednich ziem
skladajacych si¢ z piaszczystych aluwiow, a wigc gleb przepuszczalnych, bliskosci miasta Nantes
stanowigcego rynek zbytu dla produktéw oraz rzeki Loary dostarczajacej niezbednej wody i odpowied-
niego piasku, sprzyjala uprawie nowalijek.

Oceaniczny klimat wystepujacy w tej strefie geograficznej zapewnia zimg niskie temperatury, idealne
dla ,Mache nantaise”, przy czym nie wystepuja jednak zbyt dlugie okresy mrozu. Wahania temperatury
sa wiec stosunkowo niewielkie, co jest szczegélnie korzystne dla uprawy ,Mache nantaise”.

Klimat oraz korzystanie z konkretnych umiejetnosci (stosowanie specjalnego piasku o okreslonym
uziarnieniu, okraglego i chemicznie neutralnego, uprawa w sektorach, obrébka produktu po zbiorze)
sa podstawowymi czynnikami gwarantujacymi jako$¢ ,Mache nantaise”.

Pochodzenie roszpunki jest doskonale znane konsumentom i dystrybutorom, ktérzy doceniaja te
wyjatkowe umiejetnosci.

Nantejski obszar produkcji, wraz z jego specyfika geograficzna, jest jednym z filaréw dlugiej historii
nantejskiego warzywnictwa i jego gtéwnego produktu, ktorym jest ,Mache nantaise”.
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Wzmianka o ,Mache nantaise” znajduje si¢ w wykazie dziedzictwa kulinarnego Francji sporzadzonym
przez Conseil National des Arts culinaires (Krajowa Rade¢ Sztuki Kulinarnej).

Obecnie, tak jak 25 lat temu, ,Mache nantaise” jest wspierana dzigki znaczacej zbiorowej promocji,
a mianowicie plakatom w paryskim metrze i autobusach, spotom reklamowym w radiu i telewizji we
Francji, a takze za granica.

Od potowy lat 80. ,Mache nantaise” stala si¢ przedmiotem artykuléw i zaczela wystepowaé w publi-
kowanych przepisach (Ouest France, Le Figaro, Le Monde itd.).

Wspolistnienie tych trzech parametréow (klimatu, umiejetnosci oraz przeszlej i obecnej renomy ,Mache
nantaise”) w obszarze geograficznym powoduje, ze ChOG ,Mache nantaise” jest jak najbardziej uzasad-

nione, zaréwno ze wzgledu na uzyskiwana jakos¢, jak i Srodki techniczne stosowane w jej produkdji.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCMachenantaise31012012.pdf
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