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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 257/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

3.2.

3.3.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,PRES-SALES DE LA BAIE DE SOMME”
NR WE: FR-PDO-0005-0604-11.05.2007
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa:

JPrés-salés de la baie de Somme”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Migso objete nazwg ,Prés-salés de la baie de Somme” pochodzi od jagnigt w wieku ponizej 12
miesiecy, ktére hoduje si¢ na stonych bagnach co najmniej przez 75 dni zgodnie z naturalnymi
warunkami panujgcymi w tym Srodowisku i ktérych podstawa Zywienia jest ro§linno$¢ stonolubna
wystepujaca na stonych bagnach.

Tryki hodowlane nalezg do ras ,Suffolk”, ,Hampshire”, ,Roussin”, ,lle-de-France”, ,Rouge de I'Ouest”,
,Boulonnais” i ,Vendéen”. Z wyjatkiem szczegélnych przypadkéw odtwarzania stad zglaszanych
organom kontrolnym, samice hodowlane pochodza od owiec hodowanych na stonych bagnach,
w gospodarstwach posiadajacych zezwolenie na prowadzenie gospodarstwa pasterskiego na stonych
bagnach.

Tusze posiadajg nastepujace whasciwosci:
— masa wynosi co najmniej 16 kg,

— pokréj tuszy: profil ,prostokatny i lekko wklesty”; ,srednio lub dobrze rozwinigte migsnie” (U, R i
O w skali klasyfikacji EUROP),

— klasa otluszczenia: ,powleczone lub pokryte tluszczem” (klasa 2. lub 3. w skali klasyfikacji EUROP),
— zbity tluszcz koloru od bialego do kremowego na zewnatrz i wewnatrz migsa.

Migso wyrdznia si¢ swojg rézowa barwg. Po ugotowaniu migso przez dlugi czas zachowuje swojg duzg
soczysto$¢ przy przezuwaniu, a jego intensywny smak dlugo utrzymuje si¢ w ustach. Migso wpro-

wadza si¢ do obrotu schlodzone, z wyjatkiem schlodzonego migsa rozmrozonego.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Pasza jagniat 1 owiec sklada si¢ gléwnie z roslinnosci wodnej wystepujacej na stonych bagnach.
W hodowli jagnigt wyrdznia si¢ 3 kolejne etapy:

— okres po urodzeniu, w ktérym pozywienie jagnigt sklada si¢ gléwnie z mleka matki. Okres ten
trwa co najmniej 60 dni i co najwyzej 90 dni. Na poczatkowym etapie zycia mleko, ktorym zywi
si¢ zwierz¢ta, mozna uzupelnia¢ mlekiem w proszku, zielonkg lub pasza tresciwag,

— okres wypasu na stonych bagnach, gdzie zwierzgta pasa si¢ co najmniej 4 godziny dziennie przez
75 dni, przy czym przez 60 dni wypas musi trwaé co najmniej 7 godzin dziennie; w tym okresie
jagnieta przebywaja w niezaleznych okreslonych sektorach pastwiska. Wypas na stonych bagnach
moze zostaé przerwany pod koniec dnia, kiedy to zwierzeta zagania si¢ na dzialki polozone dalej,
w odleglosci mniejszej niz 1 km od danego niezaleznego sektora pastwiska, oraz w okresie,
w ktérym stone bagna sa zatopione przez plyw syzygijny — wowczas zwierzgta rOwniez zagania
si¢ na dzialki polozone dalej. W okresie wypasu na stonych bagnach podawanie zwierzetom paszy
treSciwej jest zabronione; pasz¢ jagniat i owiec mozna uzupelniaé wylacznie zielonka.

Dni, w ktérych zwierzeta sa zgromadzone na dziatkach polozonych dalej, nie uznaje si¢ za dni wypasu
na stonych bagnach,

— dobrowolny koicowy okres opasania trwajacy co najwyzej 1 dzien na 4 dni wypasu na stonych
bagnach i maksymalnie 6 tygodni.

W przypadku zastosowania konicowego okresu opasania jagnietom podaje si¢ pasz¢ na bazie zielonki
i paszy treSciwej. W przypadku zastosowania koficowego okresu opasania okres wypasu na stonych
bagnach, do ktérego zalicza si¢ dni, gdy stone bagno jest zatopione przez plyw syzygijny, stanowi co
najmniej polowe okresu Zycia zwierzecia.

Jezeli chodzi o codzienng dawke paszy, cala zielonka i co najmniej 65 % masy suchej muszg pochodzié
z wyznaczonego obszaru geograficznego, z dzialek, na ktérych gleba sklada si¢ ze Swiezych dennych
osadéw morskich o niewielkiej grubosci i ktére sa poddane dzialaniu aerozoli morskich.

Zielonka sklada si¢ ze Swiezej trawy prosto z pastwiska badz trawy w postaci siana lub w postaci na
wpol zwiedlej, z dodatkiem masy suchej w ilosci wigkszej niz 50 %, korzeni i bulw, warzyw.

Pasza treSciwa sklada si¢ ze zbdz, otrebow pszennych, makuchéow sojowych, rzepakowych, stonecz-
nikowych i Inianych, wytlokéw rodlinnych, melasy, suszonej lucerny oraz suplementu mineralno-
witaminowego.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Narodziny zwierzat, hodowla i ubd;.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegblowe zasady dotyczgce etykietowania:

Znaki identyfikacyjne i etykiety umieszcza si¢ na tuszach migsa objetego nazwa pochodzenia ,Prés-
salés de la baie de Somme” po zakoriczeniu okresu chlodzenia; maja one forme paska identyfikacyj-
nego zwierajgcego wzmianke ,Prés-salés BS”, wykonanego kolorowym tuszem niemozliwym do
usuniecia, umieszczanego po obu stronach tuszy.

Dopdki tusza i pochodzgce z niej cze$ci migsa nie trafia do konsumenta koficowego, s3 opatrzone
etykieta zawierajacg przynajmniej:

— nazwe pochodzenia,

— unijne logo dla przedmiotowej ChNP i wzmianke ,appellation d’origine protégée” (chroniona nazwa
pochodzenia),
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— nazwe hodowcy,

— numer hodowli,

— krajowy numer identyfikacyjny jagniecia,
— datg uboju.

Zwiezte okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny skupiony wokot stonych bagien zatok baie de Somme i baie d’Authie, na ktérym
jagnieta si¢ rodza, sa hodowane i poddawane ubojowi, obejmuje nastepujace kantony i gminy depar-
tamentéw Pas-de-Calais i Somme:
— departament Pas-de-Calais:
kantony Campagne-les-Hesdin, Hesdin i Berk w calosci;
kanton Fruges z wyjatkiem gmin Ambricourt, Coupelle-Vieille, Crépy, Hézecques, Lugy, Matrin-
ghem, Mencas, Radinghem, Senlis, Verchin, Vincly; kanton Montreuil z wyjatkiem gmin Calotterie,

Cucq, Merlimont, Saint-Josse, Touquet-PariS-Plage;

gminy Azincourt, Fontaine-I'Etalon, Gennes-Ivergny, Grigny, Humbert, Le Quesnoy-en-Artois, Saint-
Georges, Tollent, Tramecourt, Vacqueriette-Erqui¢res, Wamin,

— departament Somme:

kantony Abbeville-Nord, Abbeville-Sud, Crécy-en-Ponthieu, Friville-Escarbotin, Nouvion, Rue
i Saint-Valéry-sur-Somme w calosci;

kanton Ailly-le-Haut-Clocher z wyjatkiem gmin Long i Mouflers; kanton Ault z wyjatkiem gmin
Mers-les-Bains i Oust-Marest; kanton Moyenneville z wyjatkiem gmin Grebault-Mesnil, Saint-
Maxent i Tours-en-Vimeu;

gminy Beaumetz, Domart-en-Ponthieu, Erondelle, Franqueville, Fransu, Ribeaucourt, Surcamps,
Vauchelles-lés-Domart.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Zwierzeta przeznaczone do produkcji migsa objetego nazwg pochodzenia ,Prés-salés de la baie de
Somme” hoduje si¢ na terytorium zachowujagcym réwnowage miedzy Srodowiskiem morskim a lado-
wym: na stonych bagnach lokalnie nazywanych molliéres oraz na terytorium sgsiadujacych z nimi gmin
tworzacych pikardyjska roéwning nadmorsky. Slone bagna, na ktérych gleba sklada si¢ z mulu
morskiego zwanego namulem, s3 zatopione przez fale plywowe co najmniej przez 50 dni w roku,
co umozliwia rozwdj roélinnosci stonolubnej (mannicy nadmorskiej, obione szyputkowej, $wibki
morskiej itd.), atrakcyjnej dla owiec. Mollieres sa osuszane za pomocg sieci naturalnych, okresowo
wystepujacych kanaléw, ktére stanowia przeszkode dla przemieszczania owiec. Owce przebywaja
nie tylko na mollieres, lecz takze, w okresie zatopienia stonych bagien oraz w okresie zimowym, na
pikardyjskiej réwninie nadmorskiej zbudowanej z polderéw i formacji piaszczystych.

Brak mozliwosci zalozenia stalych ogrodzef z uwagi na publiczny charakter terenéw molliéres i na ich
regularne zatapianie oraz praktyka prowadzenia wypasu latem majaca zwigzek z dalekim polozeniem
owczarni i z ryzykiem ugrzeZnigcia, jakie stwarzajg kanaly, przyczynily si¢ do zachowania gospodarki
pasterskiej o charakterze zbiorowym oraz praktyki polegajacej na obecnosci pasterzy prowadzacych
stada. Z uwagi na trudnosci zwigzane z przemieszczaniem zwierzat na luznych glebach i poprzedzie-
lanych kanalami terenach hodowcy musza wybiera¢ odmiany owiec przystosowane do chodzenia
i posiadajgce doskonale cechy mateczne oraz wypedzaé na mollieres jagnieta wystarczajaco dojrzale,
aby sprosta¢ warunkom panujacym w tym Srodowisku.

Sposoby wykorzystania przez hodowcow lak, ktére sa niezbedne jako schronienie i Zrédlo pozywienia
zwierzat w okresie zatopienia stonych bagien przez fale plywowe, zostaly rozwinigte i zorganizowane
wokoét zatoki.

Ponadto, biorac pod uwage naturalnie nieréwne tempo wzrostu osobnikéw tworzacych stado,
w zwigzku z ktérym w stadzie takim wystepuja zaréwno jagnigta przedwezesnie dojrzale, jak i jagnieta
dojrzewajace pdzniej, hodowcy rozwineli stosowne umiejetnosci dotyczgce odpowiednio dostosowanej
techniki koficowego opasania w owczarniach.
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5.2.

5.3.

Dzigki utrzymywanym na szczeblu lokalnym relacjom miedzy hodowcami, hurtownikami migsa i rzez-
nikami w t¢ szczegélng hodowle zaangazowana jest stala grupa rzezni, w ktérych sposoby uboju
i umiejetno$ci z nim zwigzane zostaly zachowane w niezmienionej formie. Szczegblne umiejetnosci
w zakresie uboju dotycza zwlaszcza faktu, ze krotki czas miedzy przywozem do rzezni a samym
ubojem zwierzeta spedzajg w komfortowych warunkach, a takze faktu, ze uboju, rozbioru i patroszenia
dokonuje si¢ ze szczegélng starannoscig, co umozliwia zachowanie tluszczu na powierzchni oraz
uniemozliwia zabrudzenie tuszy. Warunki chlodzenia i dojrzewania réwniez sa SciSle okreslone. Po
zakoniczeniu tych etapéw producenci oceniajg, czy tusze posiadaja wlasciwosci odpowiadajgce nazwie
pochodzenia ,Prés-salés de la baie de Somme”, w szczegélnosci na podstawie jakosci tluszezu i wygladu
tusz.

Znaczenie przedmiotowej hodowli w skali lokalnej przejawia si¢ réwniez tym, ze jagnigta ,Prés-salés de
la baie de Somme” sa przedmiotem wielu rodzajow dzialalnosci turystycznej i gastronomiczne;.
W zwiazku z tym podczas $wigta owcy, ktére odbywa si¢ w pierwszy weekend pazdziernika, wicle
tysiecy uczestnikéw bierze udzial w réznych wydarzeniach zwigzanych z hodowls: degustacjach,
pokazach pséw pasterskich, pokazach jagniat itp.

Specyfika produktu:

Terminem pré-salé okre$la si¢ owce wypasane na nadbrzeznych pastwiskach okresowo zalewanych
przez plywy morskie. Jagnieta przeznaczone do produkcji migsa objetego nazwa pochodzenia ,Prés-
salés de la baie de Somme” sg stosunkowo dojrzale (majg od 135 dni do 1 roku). Migso wigkszosci
osobnikéw dopuszcza si¢ do spozycia w okresie od lipca do listopada. Jagnigta rodzg si¢ w gospodar-
stwach na wyznaczonym obszarze geograficznym w wyniku skrzyzowania ras przystosowanych do
srodowiska; ich matki posiadaja odpowiednie cechy mateczne i mleczne. Tusze cechujg si¢ uformo-
waniem o profilu ,prostokgtnym i lekko wklestym” i ,$rednio lub dobrze wyksztalconym umig$nie-
niem”. Jezeli chodzi o klas¢ otluszczenia, migso jest ,powleczone lub pokryte tluszczem”; na zewnatrz
i wewnatrz produktu znajduje si¢ zbity tluszcz w kolorze od bialego do kremowego. Migso wyrdznia
si¢ rozowaq barwa, dlugimi widknami oraz obecnoscig tluszczu wewnatrz mig$ni. Po ugotowaniu migso
przez dlugi czas zachowuje swojg znaczng soczysto$¢ przy przezuwaniu, a jego intensywny smak
dlugo utrzymuje si¢ w ustach.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami
produktu (w przypadku ChINP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w
przypadku ChOG):

Zwigzek miedzy wilasciwo$ciami migsa ,Prés-salés de la baie de Somme” przedstawionymi powyzej
a obszarem jego produkcji dotyczy przede wszystkim faktu, ze pasz¢ zwierzat stanowi szczegélna
roélinno$¢ wystepujaca na stonych bagnach, w szczegélnosci mannica, oraz faktu, ze aby zapewnié
sobie pozywienie w tym czesto niesprzyjajgcym Srodowisku (ryzyko zapadnigcia si¢ w glebokich
kanafach, brak ochrony przed bryza morska, stoficem i wysokimi temperaturami w okresie letnim),
owce sg zmuszone do znacznej aktywnosci fizyczne;j.

Zwigzek ten wzmacniajg i w znacznym stopniu podtrzymujg lokalne praktyki pasterskie oraz umie-
jetno$¢ zapanowania nad specyficznymi warunkami hodowli. Jezeli chodzi o umiejetnosci, ktére
lokalni hodowcy wykorzystuja przy produkcji migsa objetego nazwa pochodzenia ,Prés-salés de la
baie de Somme”, umiejetno$¢ wyboru i wykorzystania cech zwierzgt przystosowanych do trudnych
warunkéw wypasu, biorac pod uwage ich powolny przyrost migéni oraz cechy mateczne, jest decy-
dujaca.

Ponadto jagnigta sa wypedzane na stone bagna po okresie zimowym i przebywajg tam w dziefi i w
nocy az do uboju lub do rozpoczecia ewentualnego konicowego okresu opasania, przy czym przerwy
majg miejsce jedynie wowczas, gdy stone bagna sa zatopione przez fale plywowe. W ten sposéb
powstala tradycja pasterska, zgodnie z ktdra w okresie letnim owce wypasaja pasterze dobrze znajacy
tereny stonych bagien, ktérzy — nie zwazajac na zagrozenia — dopilnowuja, aby zwierzeta pasly sig,
stale przemieszczajac si¢ w celu zachowania naturalnej réwnowagi zapewniajacej odpowiednie zasoby.
Znaczna dlugos¢ okresu wypasu wynikajaca ze stosowania powyzszych praktyk (co najmniej 75 dni),
dostepnos¢ oddalonych dzialek, ktére wykorzystuje sie, gdy stone bagna s3 zatopione przez fale
plywowe, dostosowanie okresu hodowli jagnigt do okresu wegetacyjnego na molliéres oraz posiadana
przez hodowcow umiejetno$¢ rozpoznawania, ktore osobniki beda wymagaly zastosowania konco-
wego okresu opasania w celu osiggniecia wlasciwosci odpowiadajacych ,Prés-salés de la baie de
Somme”, przyczyniaja si¢ do hodowli jagnigt o znacznej masie i niezbyt zaokraglonych ksztaltach,
ktérych migsnie majg barwe intensywnie rézowa, a tluszcz jest zbity i bialy.

Dzi¢ki omawianej hodowli owiec w rzezniach na przedmiotowym obszarze geograficznym rozwingly
si¢ i zachowaly szczegblne umiejetnosci, w ramach ktorych przestrzega sie zasad dotyczacych jakosci
przedmiotowego surowca, takich jak zasada dotyczaca zachowania tluszczu na powierzchni oraz zakaz
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mycia ulatwiajacy lokalnym rzeznikom i hodowcom prowadzenie kontroli tusz. Ich polozenie w odle-
glodci mozliwej do pokonania w czasie krétszym niz jedna godzina pozwala réwniez na zminimali-
zowanie stresu zwigzanego z transportem, a tym samym zachowania cech organoleptycznych osigga-
nych w hodowlach. Jako$¢ migsa ,Prés-salés de la baie de Somme” lezy u podstaw jego renomy, ktérg
potwierdzajg ceny sprzedazy znacznie przekraczajace ceny sprzedazy zwyklej jagnieciny (o 50-100 %
w zaleznosci od okresu).

Odeslanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/CDC_Pres-sales_de_la_baie_de_Somme-2_de4e6ec2.pdf
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