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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,POMODORO DI PACHINO”
NR WE: IT-PGI-0105-0153-23.11.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [ Nazwa produktu

— Opis produktu

— [X] Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

— Metoda produkcji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym

— [X Etykietowanie

— [0 Wymogi krajowe

— [X] Inne: organ kontrolny, aktualizacja przepiséw ustawowych i pakowanie

2. Rodzaj zmiany:

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowiazkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

3. Zmiany:
Specyfikacja produktu
3.1. Opis produktu:

W art. 6 wprowadza si¢ nastepujacy tekst:

,Pomidor »Pomodoro di Pachino« posiada nastepujace cechy podstawowe:
— jedrny miazsz,

— male wglebienie tozyskowe,

— duza zawarto$¢ cukru wynikajaca z iloSci rozpuszczalnych substancji stalych przekraczajacej
4,5 °Brix.”.

Cechy te, znajdujace si¢ od zawsze w streszczeniu, nie zostaly uwzglednione w specyfikacji. Uznano
zatem, ze konieczne jest dostosowanie dokumentu.

3.2. Obszar geograficzny:

Proponowana zmiana ma na celu poprawe bledu znajdujacego si¢ w ostatnim ustepie art. 3: ujicie
rzeki Vecchio znajduje si¢ nie na 4. kilometrze, jak blednie wskazuje specyfikacja, ale na kilometrze
5,5.

3.3. Metoda produkgji:

W art. 4 zwigkszono widelki dla gestoici sadzenia poprzez obnizenie dolnej granicy (z 2 na 1,5),
poniewaz w zalezno$ci od metody gestos¢ jest wigksza, jezeli rodlina jest uprawiana na jednej galazce,
i mniejsza, jezeli uprawa odbywa si¢ na dwéch galazkach. W drugim przypadku wedlug najnowszych
wytycznych technicznych gestos¢ dochodzi do 1,5 sadzonki/m?, co gwarantuje lepsza kontrole nad
roéling bez jakiegokolwick naruszania cech produktu.

W art. 4 jednostka miary ,ms” — omylka pisarska nie odpowiadajgca zadnej jednostce miary stosowane;j
do przewodnictwa elektrycznego — zostaje zamieniona na ,uS/cm”.

W art. 4 zwigkszono limity plonéw z wartosci:
,— pomidor okragly gladki: 100 ton/ha,

— pomidor Zebrowany: 75 ton/ha,

— pomidor wiSniowy: 50 ton/ha.”

na nastepujace wartosci:

,— pomidor okragly gladki: 120 ton/ha,

— pomidor zebrowany: 90 ton/ha,

— pomidor wiSniowy: 70 ton/ha.”.

Zmiana ta ma oczywiscie uzasadnienie techniczne: od momentu zatwierdzenia specyfikacji do teraz
inspekty powickszyly sie i pojemno$¢ jednostkowa wzrosta z 2-2,5 do 2,5-3. Wigksza wysokosé
inspektéw umozliwia roslinie wzrost, w przypadku odmian o nieokre$lonym wzroscie, i uzyskanie
w ten sposob wigkszej liczby owocujgcych galazek i tym samym kici. Nie zmienia to w zaden sposéb
parametréw jakosciowych, przeciwnie, osiagaja one wigksze wartosci na galazkach z owocami na
szczycie.

3.4. Etykietowanie:

W art. 7 wprowadza si¢ nastepujacy tekst: ,Dopuszczalne jest takze wprowadzanie do obrotu w opako-
waniach otwartych, o ile kazdy owoc oznaczono za pomoca przyklejanej etykiety, na ktérej znajduje
si¢ specyficzne logo ChOG »Pomodoro di Pachino«. We wszystkich przypadkach przepis ten nie
narusza zobowigzain w zakresie etykietowania dotyczacych niezbednych informacji umieszczanych
na opakowaniach, wskazanych ponizej.”.
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Odstepstwo dotyczace zamykania opakowan jest konieczne w przypadku wprowadzania do obrotu
duzych owocéw, zebrowanych lub gladkich, ktérych cigzar jednostkowy moze dochodzi¢ do 60-120 g
i ktére sg sprzedawane luzem na wage lub na sztuki a nie w calym opakowaniu.

3.5. Inne:
W art. 5 zaktualizowano odesltanie do prawodawstwa (rozporzadzenie (WE) nr 510/2006) oraz
dodano dane organu kontrolnego.
W art. 1 zmieniono odestanie do prawodawstwa i obecnie jest to rozporzadzenie (WE) nr 510/2006,
ktére reguluje ochrone oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozyweczych.
W art. 7 zaktualizowano odeslanie do prawodawstwa (rozporzadzenie (WE) nr 1898/2006).
W art. 7 tekst ,.... ChOG »Pomodoro di Pachino« nalezy pakowac w skrzynki lub pudla. Maksymalny
ciezar kazdej skrzynki nie moze przekracza¢ 10 kg netto. Mozna stosowac tylko nowe skrzynki.”
zastgpuje si¢ tekstem: ... ChOG »Pomodoro di Pachino« nalezy pakowaé w réznego rodzaju nowe
opakowania, jednorazowego zastosowania, zgodne z obowigzujagcymi przepisami, ktorych masa nie
przekracza 10 kg.”.
W pozostalej czesci artykutu stowo ,pudlo” zastgpiono wigc stowem ,opakowanie”.
Te zmiang terminologiczna uzasadnia fakt, ze stowo ,pudlo” nie odpowiada réznym rodzajom
opakowan i sposobéw konfekcjonowania stosowanych w obszarze produkcji. Uznano wigc za
konieczne zastapienie go stowem ,opakowanie”, dostosowujac si¢ w ten sposéb do praktyki utrwalonej
w przepisach krajowych i europejskich dotyczacych pakowania.
W art. 7 stowo ,marka” stosowane do graficznego przedstawienia produktu zastepuje si¢ stowem
L,specyficzne logo”, ktére jest bardziej odpowiednie i bardziej spdjne, szczegblnie w odniesieniu do
specyfikacji innych produktéw.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»POMODORO DI PACHINO”
NR WE: IT-PGI-0105-0153-23.11.2010
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa:
,Pomodoro di Pachino”

2. Panstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:
Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Chronione oznaczenie geograficzne ChOG ,Pomodoro di Pachino” odnosi si¢ do pomidoréw $wiezych
odmiany Lycopersicum esculentum Mill. i wytwarzanych w wyznaczonym obszarze.

ChOG ,Pomodoro di Pachino” odnosi si¢ do nastgpujacych trzech typéw pomidordw:
— okragly gladki,
— zebrowany,

— wisniowy.
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Pomidor ,Pomodoro di Pachino” posiada nastgpujace cechy podstawowe:
— jedrny miazsz,
— male wglebienie tozyskowe,

— duza zawarto$¢ cukru spowodowana iloscia rozpuszczalnych substancji stalych przekraczajaca
4,5 °Brix.

Pomidory powinny naleze¢ do kategorii extra i I oraz by¢:
— cale,
— o $wiezym wygladzie,

— zdrowe (bez produktéw z oznakami gnicia lub innego naruszenia powodujacego ich nienadawanie
si¢ do spozycia),

— czyste, bez widocznego ciala obcego,
— bez obcych zapachéw lub smakéw.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Pomidor ,Pomodoro di Pachino” jest uprawiany we wskazanym obszarze geograficznym, pod ostonami
(inspekt lub tunele przykryte siatkg polietylenowa lub innym materialem). Latem dla ochrony mozna
stosowal odpowiednie struktury pokryte siatkg przeciwko insektom.

Uprawa bezglebowa nie jest dopuszczalna.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pomidor ChOG ,Pomodoro di Pachino” moze by¢ pakowany w dniu zbioru, bezposrednio w gospodar-
stwie lub w odpowiednich zakladach pakowania.

Czynnosci konfekcjonowania i pakowania muszg odbywaé si¢ w zakladach znajdujacych si¢, nawet
tylko czgSciowo, na terenie gmin w obszarze produkcji. Pakowanie w obszarze produkgji jest
konieczne, aby na etapie wprowadzania do obrotu unikna¢ wszelkich strat zwigzanych z uszkodze-
niami powierzchni owocu mogacymi powodowaé tworzenie si¢ plesni i w konsekwencji wycofanie
produktu ze sprzedazy.

W momencie ich wprowadzania do obrotu pomidory objete ChOG ,Pomodoro di Pachino” nalezy
pakowaé w réznego rodzaju nowe opakowania, jednorazowego zastosowania, zgodne z obowigzujg-
cymi przepisami, ktérych masa nie przekracza 10 kg.

Na kazdym opakowaniu bedzie umieszczana pokrywa w taki sposob, aby mozna bylo wyja¢ zawartosé
bez jej uszkadzania. Dopuszczalne jest takze wprowadzanie do obrotu w opakowaniach otwartych,
o ile kazdy owoc oznaczono za pomocg przyklejanej etykiety, na ktérej znajduje si¢ specyficzne logo
ChOG ,Pomodoro di Pachino”.

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na opakowaniu powinny znaleZ¢ si¢ nastgpujace elementy:

— nastepujace specyficzne logo:
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— nazwe podmiotu pakujacego lub wysylajacego,

— cechy handlowe, rodzaj, kategori¢ i cigzar paczki,

— tekst: ,pomodoro prodotto in coltura protetta” (pomidory wyprodukowane pod ostong),
— symbol Unii Europejskiej.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkcji pomidora ,Pomodoro di Pachino” obejmuje caly obszar gmin Pachino i Portopalo di
Capo Passero oraz czg$¢ obszaru gmin Noto (prowincja Syracuse) i Ispica (prowincja Raguse), znaj-
dujacych si¢ w potudniowo-wschodniej czedci Sycylii.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Pomidor ,Pomodoro di Pachino” jest wytwarzany w szczeg6lnym obszarze, gdzie wystepuja wysokie
temperatury a catkowita ilo§¢ promieniowania stonecznego, obliczona dla catego roku, jest najwigksza
na kontynencie europejskim (dane opracowane na podstawie informacji przekazanych przez satelity
Landsat i Meteosat). Z uwagi na blisko§¢ morza klimat jest umiarkowany a przymrozki wystepuja
rzadko, zimg lub wiosna.

Czynniki te doprowadzily do rozwoju uprawy pod ostona. Ekspansja ta, w polaczeniu z jako$cig wody
do nawadniania, ktorej zasolenie wynosi od 1 500 pS/cm do 10 000 pS/cm, narzuca producentom
z tego szczegblnego obszaru geograficznego wybory dotyczace uprawy i jednoczesnie okresla cechy
organoleptyczne pomidora ,Pomodoro di Pachino”.

5.2. Specyfika produktu:

Powodzenie pomidora ,Pomodoro di Pachino” wigze si¢ przede wszystkim z wczesnym dojrzewaniem
produktu, ktére lokalni rolnicy zaobserwowali od pierwszych zbioréw. Do tej cechy mozna dodaé inne
elementy, ktére konsument mégl z czasem docenié, w szczegdlnosci smak, konsystencje miazszu,
blyszczacg skorke oraz okres przechowywania po zbiorze i ktére pozwolily na zaistnienie nazwy na
rynkach.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Pomidor jest sztandarowym produktem ogrodnictwa regionu Pachino. Pierwsze uprawy, datowane na
1925 r., znajdowaly si¢ wzdluz linii brzegowej w gospodarstwach, ktére posiadaly wode do nawad-
niania pochodzgcy ze Zrédel podziemnych.

Te pierwsze doswiadczenia pokazaly, ze produkcja warzyw uprawianych w tym obszarze wyprzedzala
inne obszary o okoto 15-20 dni.

Bardzo rozpowszechniona uprawa winorosli ograniczyta jednak zainteresowanie tg uprawa. W latach
50. pomidor zaczal by¢ uprawiany na wigkszych powierzchniach, umiejscowionych nadal wzdtuz linii
brzegowej, technika pedzenia i ochrony upraw w stadium poczatkowym. Chociaz na linii brzegowej
wystepuja korzystne warunki temperaturowe, jest ona narazona na gwaltowne i wyjatkowe spadki
temperatury oraz znaczne wahania termiczne miedzy dniem a nocg, ktére kilkakrotnie doprowadzily
do catkowitego zniszczenia upraw ogrodniczych.

Najbardziej powszechne techniki uprawy pod ostona polegaja na indywidualnej ochronie kazdej rosliny
za pomoca galeziakow opuncji figowej, dachowek plaskich lub stomianek, mat ze stomy przeplatanych
stalowym drutem i wzmocnionych tyczkami z trzciny.
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Na poczatku lat 60. pojawily sie pierwsze inspekty, ktére byly zwyklymi klatkami z trzciny przykry-
tymi folia polietylenowg. Z biegiem lat struktury te stawaly si¢ coraz mocniejsze i tradycyjna trzcing
zastgpiono palikami z kasztanowca i skrzynkg z drewna $wierku. Mozna wigc uznal, ze uprawa pod
oslona jest wynikiem procesu, ktéry rozpoczal si¢ w sposéb prawie naturalny, aby przyspieszy¢
uprawe i zbiér pomidora.

Po powaznym kryzysie, ktéry dotknal uprawe winorosli w latach 70. nastgpito szybkie przeksztalcenie
wielu obszar6w uprawy winoro$li w obszary uprawy w inspektach oraz pojawienie si¢ pierwszych
form spéldzielni, ktére rozpoczely wprowadzenie do obrotu produktu pod nazwg obszaru pocho-
dzenia ,Pachino”.

Wraz z ulepszeniem technik uprawy dzigki korzystaniu z nowoczesnych sposobéw ukierunkowanego
nawadniania upowszechnily si¢ inspekty z ocynkowanej blachy.

W ten sposéb z biegiem czasu renoma pomidora ,Pomodoro de Pachino”, zwigzana z wyjatkowymi
cechami jako$ciowymi owocow, rozpowszechnita si¢ na rynkach krajowych i zagranicznych.

Wyjatkowe warunki glebowe i klimatyczne obszaru produkeji nadajg produktowi cechy jakosciowe,
ktére w polaczeniu z przyjetymi przez producentéw technikami produkcji nadaja tej uprawie charakter
typowej dziatalnoSci w tym obszarze geograficznym.

Na jako§¢ pomidora ,Pomodoro di Pachino” wplywaja jego szczegélne cechy, czyli smak, konsystencja
migzszu, blyszczaca skorka, jedrnosé oraz dlugi okres przechowywania po zbiorze. Te doceniane przez
konsumenta cechy czynig z pomidora ,Pomodoro di Pachino” poszukiwany na rynku produkt, ktérego
renoma i reputacja przekraczaja granice kraju.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely procedure, o ktérej mowa w art. 5 ust. 5 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006, publikujac wniosek o uznanie chronionego oznaczenia geograficznego ,Pomodoro di
Pachino” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wioskiej nr 234 z dnia 6 paZzdziernika 2010 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkeji jest dostepny na stronie internetowej:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Spozywczej i Lesnej (Ministero delle politiche
agricole alimentari) (http:/[www.politicheagricole.it) po kliknigciu w zakladke Prodotti di Qualitd, z prawej
strony na gorze ekranu, a nastepnie Disciplinari di Produzione all'esame dell’UE.
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