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KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzagdzenia Rady (WE)
nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2012/C 330/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 7
rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 ('). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji
w terminie szeSciu miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
~NOCCIOLA DEL PIEMONTE”/,NOCCIOLA PIEMONTE”
NR WE: IT-PGI-0217-0305-09.06.2009
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana:

— [0 Nazwa produktu

— [X] Opis produktu

— [X] Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

— [X] Metoda produkgji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [X] Etykietowanie

— [X] Wymogi krajowe

— [X] Inne (Pakowanie)

2. Rodzaj zmiany (zmian):

— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktorych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajgca z wprowadzenia obowiazkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiana (zmiany):

. Opis produktu:

Ze wzgledu na przejrzysto$¢ prezentacji nalezaloby dodaé w dwdch odregbnych akapitach opisy kate-
gorii ,Nocciola del Piemonte” orzecha calego w tupinie i bez tupiny. Opis cech charakterystycznych
pozostalby bez zmian.

— Po przyjeciu rozporzadzenia (WE) nr 464/2004 z dnia 12 marca 2004 r., opublikowanego w dniu
13 marca 2004 r. w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej, seria L 77/25, konieczne stalo si¢
ograniczenie typologii produktu poprzez wskazanie specjalnych kategorii handlowych stosowanych
przez przemyst jako poétprodukty, takie jak prazony orzech laskowy, rozdrobnione orzechy
laskowe, maka z orzechéw laskowych i masa z orzechéw laskowych. Wprowadzona zmiana
pozwala okresli¢ dokladniej zakres stosowania nazwy ,Nocciola del Piemonte”/,Nocciola Piemonte”
i ufatwi¢ dzialania kontrolne prowadzone przez wilasciwe organy.

— Nazwe odmiany stosowanej do produkeji ,Nocciola del Piemonte”, ,Tonda Gentile delle Langhe”,
zastapiono nastgpujacg nazwa: ,Tonda Gentile Trilobata”. Wniosek o wpis odmiany ,Tonda Gentile
delle Langhe” ztozony we Wspdlnotowym Urzedzie Ochrony Odmian Roélin spowodowat koniecz-
no$¢ zmiany nazwy odmiany. Wniosek o wpis wiazal si¢ ze skreSleniem odestania geograficznego
do regionu ,Langhe” i zastgpieniem go pojeciem botanicznym ,trilobata” (o przekroju tréjplatko-
wym). Nowg nazwe, ,Tonda Gentile Trilobata”, opublikowano w dniu 16 sierpnia 2007 r. w Dzien-
niku Urzgdowym Wspdlnotowego Urzedu Ochrony Odmian Roélin. Zmiana dotyczy zatem jedynie
nazwy i nie dotyczy w zaden sposéb przepisu odnoszacego si¢ do materialu genetycznego prze-
znaczonego do otrzymywania ,Nocciola del Piemonte”.

Obszar geograficzny:

Whiosek dotyczy roéwniez poprawienia bledoéw typograficznych stwierdzonych w transkrypcji nazw
niektérych gmin obszaru produkgji:

,Calosso” zamiast ,Colosso”, ,Revigliasco d’Asti” zamiast ,Revignasco d’Asti” i ,Mezzomerico” zamiast
,Mezzomeniro”.

Metoda produkgji:

Konieczna jest zmiana maksymalnej gestosci sadzenia/ha dozwolonej w sadach z 420 do 500 drzew.
W przypadku sadow, ktére powstaly w okresie poprzedzajacym przyjecie krajowego dekretu dotyczg-
cego uznawania z dnia 2 grudnia 1993 r., wnioskuje si¢ o dopuszczenie maksymalnej gestosci
sadzenia wynoszacej 650 drzew/ha, przy czym uscisla si¢, ze odnawianie sadu w zakresie istniejacych
drzew jest zabronione i ze w przypadku wystgpienia umieralnosci lub karczowania nowy sad bedzie
musial mie¢ gesto$¢ sadzenia od 200 do 500 drzew/ha.

Whiosek w sprawie zmiany gestosci sadzenia uzasadniono pojawieniem si¢ nowych technik mecha-
nizacji praktyk uprawowych, od uprawy ziemi po zbidr. Stosowanie nowych narzedzi do zlokalizo-
wanego odchwaszczania, przycinania i zbioru wymaga wystarczajaco szerokich odstepéw miedzy
rzedami, ale pozwala urzadzi¢ sad w formie rzedéw i uzyskaé¢ w ten sposob wigksza gesto$¢ nasa-
dzenia w rz¢dach. Takie prowadzenie sadu gwarantuje rowniez dobrg wentylacje i zapobiega tworzeniu
si¢ na powierzchni pokrytej ro$linami obszaréw zacienionych, co zapewnia lepsza ekspozycje na
dzialanie promieni stonecznych.

Ponadto nalezy uwzgledni¢ fakt, ze uprawa orzechéw laskowych w Piemoncie rozwija si¢ bardzo
szybko i dostosowuje do nieréwnych terendéw i stabych, wapiennych gleb. Wspomniana cecha charak-
terystyczna wplywa na sam rozwoj wegetatywny drzew, ktory przybiera bardziej ograniczony charak-
ter, umozliwiajac w ten sposéb uzyskanie wigkszej gestosci, ktéra nie szkodzi jednak jakosci produktu.
W ostatnich latach producenci rolni sklaniali si¢ do stosowania gesto$ci sadzenia 6 x 4 i 5 x 4, ktéra
pozwala na zadowalajacag mechanizacje prac zwigzanych z uprawa i jest gwarancja otrzymania orzecha
wysokiej jakosci.
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Whiosek o dopuszczenie w przypadku sadéw, ktore powstaly w okresie poprzedzajacym przyjecie
krajowego dekretu dotyczacego uznawania z dnia 2 grudnia 1993 r., maksymalnej gestosci
650 drzew/ha jest uzasadniony faktem, ze dawniej sady orzechowe znajdowaly si¢ na terenach, na
ktérych odleglosci migdzy drzewami byly znacznie mniejsze niz obecnie. W zwigzku z faktem, ze
zbiér prowadzano recznie, nie bylo potrzeby zachowywania bardzo szerokich odstepéow miedzy
rzedami, z czego wynikala znaczna zwarto$¢ sadzenia.

Nalezy wyjasni¢, ze maksymalna wydajno$¢ z hektara ustalona na 3 500 kg pozostaje niezmieniona
w odniesieniu do wszystkich sadéw, niezaleznie od faktu, czy powstaly one przed uznaniem na
poziomie wspélnotowym czy po nim.

W zdaniu I sesti di impianto e le forme di allevamento devono essere quelli in uso generalizzato
e riconducibili alla coltivazione a cespuglio ed eccezionalmemte monocaule ...” (,Odleglos¢ miedzy
roélinami i sposoby prowadzenia sadu musza by¢ zgodne z powszechna praktyka oraz dostosowane
do uprawy na krzewie i, wyjatkowo, na drzewie jednopniowym ...") trudno jest zinterpretowal
wyrazenie ,eccezionalmente” (,wyjatkowo”). W zwiazku z tym w celu dokladniejszego okreslenia
mozliwosci wyboru pomigdzy uprawa na krzewie lub na drzewie jednopniowym przystowek ,wyjat-
kowo” zastgpuje si¢ zapisem ,iflub”.

Etykietowanie:

Okreslono, ze produkt wprowadzany do obrotu w lupinach, luzem lub w workach, musi zostaé
oznaczony etykietg.

Wymagane jest zastapienie obowiazku umieszczenia na etykiecie ,ewentualnego logo ChOG” obowiaz-
kiem umieszczenia na niej ,wspdlnotowego symbolu ChOG”.

Ponadto nalezatoby zastapi¢ odniesienie do rozporzgdzenia (EWG) nr 2081/92 odniesieniem do
rozporzadzenia (WE) nr 510/2006.

Wymaogi krajowe:

Wymagane jest umieszczenie w tej rubryce wszystkich informacji dotyczacych nazwy, adresu i danych
kontaktowych Istituto Nord-Ovest Qualitd Soc. Coop. (INOQ), organu upowaznionego do prowadzenia
kontroli urzgdowych, o ktérych mowa w art. 10 i 11 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006.

Wymagane jest réwniez usunigcie wyrazenia ,prodotto garantito dal MIPAF ai sensi dell'art. 10 del
regolamento (CEE) n. 2081/92” (,produkt posiadajacy gwarancje Ministerstwa Rolnictwa, Zywnosci
i Lasow zgodnie z art. 10 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92"), a w przypadku partii przeznaczonych
na wywoz wyrazenia ,prodotto in Italia” (,wyprodukowano we Wloszech”), poniewaz sg one przesta-
rzale i zbedne.

Inne — Pakowanie:

Jezeli chodzi o produkt w lupinie, nalezaloby przewidzie¢ date graniczna (dnia 31 grudnia roku
nastepujacego po roku, w ktérym odbyt sie zbidr), przed ktérg produkt nalezy zapakowal w taki
sposéb, aby w momencie wprowadzenia go do obrotu zachowal optymalna $wiezos¢.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,NOCCIOLA DEL PIEMONTE”/,NOCCIOLA PIEMONTE”
NR WE: IT-PGI-0217-0305-09.06.2009
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Nocciola del Piemonte”[,Nocciola Piemonte”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Wilochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone



C 330/20

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

27.10.2012

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Chronione oznaczenie geograficzne ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte” jest zastrzezone
dla orzecha laskowego odmiany ,Tonda Gentile Trilobata”. Orzech jest calkowicie lub czg$ciowo
kulisty, o przekroju tréjplatkowym; wymiary nie sg zbyt jednolite; najpowszechniejsze rozmiary
mieszczg si¢ w przedziale 17-21 mm; tupina, o Sredniej grubosci, Srednio intensywnym orzechowym
kolorze, niezbyt blyszczaca i pokryta u szczytu meszkiem, posiada liczne, ale malo widoczne prazki.
Nasiono moze mie¢ rézne ksztalty (kulisty, czworoscienny i, niekiedy, owalny), jego kolor jest ciem-
niejszy niz kolor tupiny; najczesciej pokryte widknami, jego powierzchnia jest pomarszczona i posiada
mniej lub bardziej widoczne bruzdy; jego rozmiary sa bardziej nieregularne niz rozmiary orzecha
w lupinie; blona pokrywajaca nasiono ma Srednig grubosé, ale bardzo latwo odchodzi podczas
pieczenia; jego struktura jest zwarta i chrupigca. Smak i zapach s3 niezwykle delikatne i dtugotrwate;
wydajno$¢ po tuskaniu wynosi 40-50 %.

Chronione oznaczenie geograficzne ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte” musi odpowiadaé
okreslonym nizej kategoriom handlowym.

Caly orzech laskowy w skorupie: orzech w postaci, w jakiej zebrano go w sadzie i wobec ktorego
zastosowano jedynie zabiegi majace na celu oczyszczenie go, usunigcie cial obcych poprzez sortowanie
i odpowiednie suszenie w celu przedtuzenia jego przechowywania.

Orzech laskowy bez tupiny: caly orzech, pozbawiony skorupy poprzez zabiegi fizyczne, ale zachowu-
jacy blon¢ z widknami pokrywajaca nasiono i majacy ciemniejszy kolor niz skorupa.

Orzech laskowy prazony: caly lub lekko pokruszony orzech, ktory poddano prazeniu i z ktdrego
catkowicie lub czgsciowo zdjeto blong pokrywajacg nasiono.

Rozdrobnione orzechy laskowe: produkt powstaly w wyniku zmielenia orzechéw calych lub rozdrob-
nionych, juz uprazonych, ktérego granulometria rézni si¢ w zaleznosci od stopnia zmielenia, ale
pozostaje w przedziale 1-12 mm.

Maka z orzechéw laskowych: produkt powstaly w wyniku zmielenia orzechéw calych lub rozdrob-
nionych, juz uprazonych, ktérego granulometria rézni si¢ w zaleznoci od stopnia zmielenia, ale
pozostaje w przedziale 250 pm-1 mm.

Masa z orzechéw laskowych: produkt powstaly w wyniku zmielenia orzechéw calych lub rozdrob-
nionych, juz uprazonych, ktérego granulometria rézni si¢ w zaleznoci od stopnia zmielenia, ale
pozostaje mniejsza niz 250 pm.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Uprawa orzechéw laskowych odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym przedstawionym
ponizej w pkt 4. Plantacje wpisano do przeznaczonego do tego celu rejestru prowadzonego przez
zatwierdzony organ kontrolny. Plantacje, na ktérych sadzenie prowadzi si¢ wedlug struktury jedno-
pniowej lub wielopniowej, majg gesto$¢ sadzenia w przedziale 200-500 drzew/ha. W przypadku
plantacji, ktére powstaly w okresie poprzedzajacym przyjecie krajowego dekretu dotyczacego uzna-
wania z dnia 2 grudnia 1993 r., dopuszcza si¢ maksymalng gesto$¢ wynoszaca 650 drzew/ha; zabrania
si¢ odnawiania plantacji w zakresie drzew istniejacych, a w przypadku wystapienia umieralnosci lub
karczowania nowa plantacja bedzie musiala mie¢ gesto$¢ sadzenia od 200 do 500 drzew na hektar.
We wszystkich przypadkach maksymalng wydajno$¢ okreslono na 3 500 kg/ha.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Orzech ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte” nalezy wprowadza¢ do obrotu w nastepujacy
sposob:

a) w przypadku orzechéw w lupinach: w materialowych workach dostosowanych do wszystkich
etapéw wprowadzania do obrotu lub, w wyjatkowych przypadkach, luzem jedynie podczas etapu
pierwszego wprowadzania do obrotu, podczas transakcji pomiedzy rolnikiem i pierwszym nabywca
bedacym wiascicielem zakladu przetwérczego lub zajmujacego si¢ pakowaniem;
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b) w przypadku orzechéw bez tupiny, prazonych, mielonych lub bedacych produktem koncowym:
w opakowaniach dostosowanych do zastosowan spozywczych.

Ponadto produkt, o ktérym mowa w lit. b), mozna wprowadza¢ do obrotu jedynie wowczas, jezeli jest
pierwotnie opakowany lub pakowany w momencie sprzedazy.

Produkt w lupinie nalezy opakowa¢ do dnia 31 grudnia roku nastgpujacego po roku, w ktorym odbyt
sie zbior.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Opakowania musza by¢ oznaczone nazwa ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte”,
a nastgpnie stowami ,Indicazione geografica protetta” lub ,IGP”. Informacja o roku zbioru orzechéw
laskowych zawartych w produkcie jest obowiazkowa w przypadku orzechéw w tupinach i bez tupiny.

Produkt bez lupiny, prazony lub mielony musi posiadaé, na etykiecie, wspélnotowy symbol ChOG.

Stosowanie ChOG ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte” jako skladnika produktéw
zywnosciowych wymaga umieszczenia na etykiecie napisu ,prodotto ottenuto esclusivamente da »Noc-
ciola del Piemonte« o »Nocciola Piemonte«” (,produkt otrzymywany wylacznie z »Nocciola del
Piemonte« lub »Nocciola Piemonte«”). Zabrania si¢ stosowania, poza nazwa ,Nocciola del Piemonte”
lub ,Nocciola Piemonte”, jakiejkolwiek innej nazwy lub dodawania przymiotnikow, z wyjatkiem nazwy
odmiany ,Tonda Gentile Tribolata”.

Zwiegzle okre$lenie obszaru geograficznego:

Obszar produkeji ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte” miesci si¢ w calosci w regionie
Piemontu, na terytorium gmin, w ktérych odbywa si¢ produkcja, nalezacych do prowincji Alessandria,
Asti, Biella, Cuneo, Novara, Turyn i Vercelli.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny produkcji ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte” wyrdznia si¢ swoim
uksztaltowaniem, tj. gléwnie wzgérzami i obszarami gérzystymi, ale takze dnami dolin i podnézami
g6r znajdujacymi si¢ na wysokosci 150-800 metréw nad poziomem morza. Staba zyznosé, ktora
charakteryzuje cato$¢ obszaru i ktéra przektada si¢ na niskg zawarto$¢ substancji organicznych i odzyw-
czych skladnikéw mineralnych, wynika z bardzo duzych opadéw deszczu (okoto 900 mm rocznie)
i na ogdt dos¢ znacznego nachylenia terenu. W stosunku do innych obszaréw regionu Piemontu
wspomniane cechy tworza specyficzne i wyjatkowe $rodowisko glebowe i klimatyczne, w ktérym
odmiana ,Tonda Gentile Trilobata” rozwija wszystkie swoje wlasciwosci.

Specyfika produktu:

W Piemoncie uprawa orzecha laskowego opiera si¢ wylacznie, od XIX wieku, na wykorzystywaniu
odmiany ,Tonda Gentile Trilobata”, ktéra wyrdznia si¢ pod wzgledem jakosci fatwo odchodzacy
podczas prazenia Sredniej grubosci blong okrywajaca nasiono, zwartg i chrupka strukturg oraz dlugo-
trwalym i niezwykle delikatnym zapachem i smakiem.

Najbardziej uznawanymi cechami, przypisywanymi ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte”
przez przemyst cukierniczy, sa ksztalt orzecha: kulisty lub o przekroju tréjplatkowym, prawie
nieistotny procent orzechéw podluznych, dobra wydajnos¢ po tuskaniu, ktéra moze osiagaé 50 %,
wysoka wydajno$¢ przy prazeniu i fatwe do wyluskania nasiona.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte” pochodzi z odmiany ,Tonda Gentile Trilobata”, ktérej
jako$¢ i wlasciwosci organoleptyczne, bedace Zrodlem renomy omawianego orzecha laskowego, moga
rozwija¢ si¢ w pelni jedynie na wyznaczonym obszarze geograficznym, charakteryzujacym si¢ malo
zyznymi glebami i wysokim poziomem opadéw. W przesztoici powodzenie tej odmiany prébowano
wprowadzi¢ jej uprawe w innych regionach Wioch, w ktérych uprawia si¢ orzechy laskowe. Te wysitki
okazaly si¢ daremne, poniewaz odmiana ta nie przyjmowala si¢ lub przynajmniej nie uzyskiwala
jakosci 1 whasciwosci organoleptycznych orzecha laskowego uprawianego na obszarze jego pochodze-
nia. Orzech ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte”, uprawiany w obrebie wyznaczonego
obszaru, jest znany od polowy XIX wieku ze wzgledu na swoje cenione wlasciwosci organoleptyczne,
dzigki ktérym piemoncki sektor cukierniczy i ciastkarski cieszy si¢ niekwestionowana renomg. Handel
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tymi orzechami zaczal odnotowywaé wzrost w drugiej potowie XIX wieku dzigki rozwojowi przemystu
cukierniczego i ciastkarskiego we Wiloszech i zagranica. Roczna produkcja orzechéw w tupinach, ktéra
wynosita wowczas kilka tysiecy kwintali, byla wchlaniana przez male lokalne przedsigbiorstwa,
w znacznym stopniu nastawione na produkcje czekolady, ktére same zajmowaly si¢ luskaniem.
Znakomite wilasciwosci organoleptyczne orzecha ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte”
przyczynily si¢ bardzo szybko do uzyskania przez produkt renomy wsréd zainteresowanych przed-
sigbiorstw, zaréwno we Whoszech, jak i zagranicg. Od poczatku XX wicku produkt ten byl bowiem
eksportowany do wielu krajéw europejskich i pozaeuropejskich, takich jak Szwajcaria, Niemcy, Belgia,
Niderlandy, Chile, Salwador i Japonia.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Whasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania
nazwy ,Nocciola del Piemonte” lub ,Nocciola Piemonte” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wioskiej nr 77
z dnia 2 kwietnia 2009 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie internetowej:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezpoérednio na stronie gléwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (http:/[www.

politicheagricole.it) po wybraniu ,Qualita e sicurezza” (z prawej strony na goérze ekranu), a nastgpnie
,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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