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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2012/C 353/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie szeSciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,CARNE DE BRAVO DO RIBATEJO”
NR WE: PT-PDO-0005-0789-08.10.2009
ChOG () ChNP ( X )
1. Nazwa:

,Carne de Bravo do Ribatejo”

2. Pafstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Migso otrzymane z rozbioru tusz bydla rasy ,Brava de Lide”. Moze wystegpowal w postaci chtodzonych
pottusz i ¢éwierétusz (przednich i tylnych) lub czeéci ,Carne de Bravo do Ribatejo” pakowanych
prézniowo w specjalne torby lub z zastosowaniem innych odpowiednich materialéw, chlodzonych
lub mrozonych metodg szybkiego mrozenia, ktéra nie powoduje uszkodzen tkanki mig$niowej. Tym
samym produkt zachowuje swoje wlasciwosci, krucho$¢ i jakos¢ odzywcza.

Zarejestrowana nazwa ,Carne de Bravo do Ribatejo” moze widnie¢ na etykiecie, zaréwno w nazwie,
pod jaka produkt jest sprzedawany, jak i w wykazie skladnikéw zZywnosci, poniewaz produkt stanowi
95-100 % catkowitej masy produktu koficowego (zgodnie z dyrektywa 2000/13/WE w sprawie etykie-
towania).

Niezaleznie od etykietowania, podczas transportu lub w momencie wprowadzania do obrotu tusze,
¢wierctusze, czeSci, kawalki czesci i porcje posiadajg swiadectwo pochodzenia wydane przez jednostke
certyfikujacg. Swiadectwo zawiera adnotacje potwierdzajace zgodno$¢ produktu ze wszystkimi specjal-
nymi wymogami ujetymi w specyfikacji.

Wiek zwierzat w momencie uboju i masa tusz:

Wiek w momencie uboju

Masa tusz

,Carne de Novilha Brava de Lide”

Od 18 do 30 miesigcy

Od 100 kg do 200 kg

,Carne de Novilho Bravo de Lide”

Od 18 do 30 miesigcy

Od 150 kg do 250 kg

,Carne de Vaca Brava de Lide”

0Od 31 do 60 miesigcy

0Od 100 kg do 250 kg

,Carne de Toiro Bravo de Lide”

0Od 31 do 60 miesigcy

Ponizej 200 kg

Klasyfikacje tuszy przeprowadza si¢ zgodnie z normami SEUROP, na podstawie parametréw pokroju
i zawartosci tluszczu. Klasyfikacja przedstawia si¢ nastepujgco:

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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,Carne de Novilha Brava de Lide” tusze samic poddanych ubojowi migdzy 18 a 30 miesigcem Zycia,
o masie od 100 kg do 200 kg. Dopuszcza si¢ pokrdj E, U, R, O i P w skali klasyfikacji SEUROP i klasy
ottuszczenia tusz 2, 3 1 4 w tej samej skali.

,Carne de Novilho Bravo de Lide”: tusze samcoéw poddanych ubojowi migdzy 18 a 30 miesigcem zycia,
o masie od 150 kg do 250 kg. Dopuszcza si¢ pokrdj E, U, R i O w skali klasyfikacji SEUROP i klasy
ottuszczenia tusz 2, 3 1 4 w tej samej skali.

,Carne de Vaca Brava de Lide™ tusze samic poddanych ubojowi migdzy 31 a 60 miesigcem Zycia,
o masie od 100 kg do 250 kg. Dopuszcza si¢ pokrdj E, U, R, O i P w skali klasyfikacji SEUROP i klasy
otluszczenia tusz 2, 3 1 4 w tej samej skali.

,Carne de Toiro Bravo de Lide™ tusze samcoéw poddanych ubojowi miedzy 31 a 60 miesigcem Zycia,
o masie co najmniej 200 kg. Dopuszcza si¢ pokréj E, U, R i O w skali klasyfikacji SEUROP i klasy
ottuszczenia tusz 2, 3 1 4 w tej samej skali.

Nalezy podkreslié, ze wlasciwosci rasy ,Brava de Lide” i stosowana metoda wypedu, jezeli chodzi
o ple¢, a takze wiek i mas¢ w momencie uboju, uzasadniaja dopuszczenie tusz kategorii P wedlug
klasyfikacji SEUROP, lecz wylacznie w odniesieniu do kategorii ,Novilha” i ,Vaca” (w tej kwestii zob.
uzasadnienie w pkt 5.3 niniejszego dokumentu).

Wihasciwosci tluszezu: zbity, o stalej konsystencji, o zréznicowanym zabarwieniu, od koloru bialego do
z6ltego, blyszczacy, o gladkiej strukturze, soczysty, aromatyczny, o przyjemnym smaku, gladki, o wyso-
kiej jakosci. Tluszcz wewnatrzmie$niowy, stanowiacy szczegélna ceche tych tusz, posiada ogdlny
aspekt okreslany mianem marmurkowatosci (bardzo cienkie widkna wystepujace w tkance migSniowej),
ktéry nadaje miesu soczysto$¢, jedrno$¢ i smak.

Wihasciwosci organoleptyczne: migso o réwnomiernej migkkosci charakteryzuje si¢ zbita konsystencja,
posiada cienkg warstwe thuszczu miedzy mig$niami, jest bardzo soczyste i kruche.

Wyrdznia si¢ niezwyklymi wlasciwo$ciami organoleptycznymi, ktére zostaly opisane ponizej:
Barwa: czere$niowa, ciemna i blyszczaca

pH: ponizej 6

Struktura: struktura migsa faczy migkko$¢, zwartodé, soczystos¢ i kruchosé

Smak i aromat: bardzo przyjemny, intensywny, charakteryzujacy si¢ wyrazistym i intensywnym posma-
kiem typowym dla wolowiny

Minimalny czas dojrzewania migsa w instalacji chlodniczej przed rozbiorem: dojrzewanie w tempera-
turze wewnetrznej wynoszacej maksymalnie 7 °C przez co najmniej 12 godzin; do czasu wysytki tusza
jest przechowywana w warunkach wzglednej wilgotnosci od 85 % do 90 %

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

W zywieniu wykorzystuje si¢ zasoby paszowe, trawe i stome, a takze tradycyjne odpady (plewy i plewki
zb6z zmieszane z niewielkg iloscig ziaren), zawsze pochodzace z przedmiotowego obszaru geogra-
ficznego. Zimg i latem, jezeli pastwiska sg zbyt ubogie, aby zaspokoi¢ potrzeby zwierzat, stosuje sie
pasze konserwowane (siano lub kiszonka) uzyskane na przedmiotowym obszarze geograficznym.
Mozna réwniez stosowal suplementy zywnoSciowe (pasze treSciwe uzyskane z naturalnego materiatu
siewnego i prezentowane w formie pelletu lub granulatu), specjalnie skomponowane i pochodzace lub
niepochodzace z regionu. Suplementy Zywnosciowe stanowia dodatek wielkosci jednego do dwdch
kilograméw do dziennej dawki zywnosci bydla i nigdy nie przekraczaja 2 % catkowitej zywej wagi
zwierzecia.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:
Narodziny, hodowla i ubdj:

Ze wzgledu na swoje cechy fizyczne i zachowanie zwierzgta rasy ,Brava de Lide” sg postrzegane jako
z natury spokojne i lagodne w swoim naturalnym otoczeniu.

Zwierzeta rasy ,Brava de Lide” nalezy przewozi¢ w warunkach zgodnych z obowiazujacymi przepisami
w dziedzinie transportu i uboju zwierzat.

Zwierzgta tej rasy s3 poddawane ubojowi obowigzkowo w dniu przyjazdu do ubojni bez wzgledu na
to, jaki to dzien roku.
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Uboju dokonuje si¢ wylacznie w ubojniach zatwierdzonych przez Uni¢ Europejska polozonych na
okreslonym obszarze geograficznym.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:
Rozbidr, krojenie, przygotowywanie i pakowanie:

Ze wzgledu na czynniki etologiczne wlasciwe dla tych zwierzat i szkodliwy wplyw stresu na jakos¢
tusz, nalezy posiada¢ specjalistyczng wiedzg, aby przed rozbiorem, krojeniem, przygotowaniem
i porcjowaniem sprawdzié, czy tusze odpowiadaja majacym zastosowanie wymogom.

Aby unikna¢ ryzyka skazenia mikrobiologicznego, cze¢sci otrzymane z rozbioru, porcjowania lub
przygotowania sa bezzwlocznie pakowane.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Niezaleznie od postaci handlowej na etykiecie, oprocz wszystkich pozostalych adnotacji wymaganych
prawem, powinny znajdowal si¢ zazwyczaj nastepujace elementy:

okreslenie ,Carne de Bravo do Ribatejo — Denominagio de Origem Protegida” (wraz z logo europej-
skim);

logo (zaprezentowane ponizej) ,Carne de Bravo do Ribatejo™

do Ribatej

okreslenie producenta lub grupy producentéw wprowadzajacych produkt do obrotu;
znak certyfikacji lub zgodnosci.

Nazwa ,Carne de Bravo do Ribatejo — DOP”, pod ktérg produkt jest sprzedawany, nie moze zawieraé
zadnego innego okreSlenia ani zadnej innej adnotacji (marki dystrybutoréw lub inne).

Nazwy lub sp6lki, a takze adresu producenta lub grupy wprowadzajacej produkt do obrotu w zadnym
razie nie mozna zastgpowal nazwg innego podmiotu, nawet jezeli ponosi od odpowiedzialno$¢ za
produkt lub dokonuje jego sprzedazy.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Wszystkie gminy w okregach Beja, Evora, Portalegre, Santarém; gminy Alcécer do Sal, Alcochete,
Grandola, de Montijo, Palmela, Santiago do Cacém i Sines w okregu Setiibal; gminy Alenquer, Arruda
dos Vinhos, Azambuja i Vila Franca de Xira w okregu Lizbona; gmina Idanha-a-Nova w okregu Castelo
Branco oraz miejscowo$¢ Arazede podlegajaca gminie Montemor-o-Velho, w okregu Coimbra.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Hodowla bydla rasy ,Brava de Lide” jest zwigzana z obszarem geograficznym i funkcja zwierzat
w pracach rolniczych gospodarstw lezacych na okre$lonym obszarze geograficznym. Wystepuje Scista
zalezno$¢ miedzy produkcja bydla tej rasy a Srodowiskiem naturalnym, ktére tworza debiny (,mon-
tados”) debéw ostrolistnych, debéw korkowych i d¢béw prawdziwych, naturalne pastwiska i strefy
spontanicznej wegetacji suchorosli wspolistniejace z koloniami tych drzew typowych dla przedmioto-
wego obszaru geograficznego. Ponadto rodzaj zalesienia terenéw i zadrzewienie maja ogromne
znaczenie dla produkeji zwierzat tej rasy ze wzgledu na fakt, ze izolujg je od czlowieka i ,cywilizagji”,
oferujac im odpowiednig ochron¢ w razie niekorzystnych warunkéw pogodowych. Sa to zatem
charakterystyczne czynniki produkgji typowe dla tego regionu i niezbedne do hodowli tej rasy.

Na obszarze geograficznym w znacznej mierze dominuja debiny (,montados”) debéw ostrolistnych,
debéw korkowych i debéw prawdziwych, naturalne pastwiska i strefy spontanicznej wegetacji
o cechach wlasciwych dla suchorosli wspdlistniejace z koloniami tych drzew. Spontaniczna pokrywa
roélinna zawiera na przyklad zarnowca, czystka, wrzos i oset, ktére sa niezwykle waznymi skladnikami
diety pokarmowej zwierzat, zwlaszcza w porze zimowej okreslanej powszechnie jako ,invernadouoro”
(sen zimowy). Region posiada charakterystyczny ekosystem (wysokie roczne amplitudy termiczne
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miedzy cieplym i suchym latem a bardzo zimna zima). Co do wypedu zwierzat rasy ,Brava de Lide”,
wymaga on specyficznej wiedzy praktycznej i jest przeprowadzany obowiazkowo konno ze wzgledu
na sife i nerwowo$¢ bydla. Innym charakterystycznym elementem jest przeped okresowy miedzy
gospodarstwami zajmujacymi si¢ intensywna hodowla (polozonymi na okreslonym obszarze geogra-
ficznym), ktory umozliwia znalezienie najlepszych pastwisk i sprzyja dobrostanowi zwierzat.

W kazdym gospodarstwie hodowla bydla rasy ,Brava de Lide” jest nadzorowana w sposéb indywi-
dualny, zgodnie z wymogami systemu kontroli produkgji, ktére zostaly wymienione ponizej:

1) posiadanie ksiggi hodowlanej rasy ,Brava de Lide Portugués”;
2) hodowla bydla w czystej linii;

3) wyped zwierzat rasy ,Brava de Lide” w strukturach idealnie odizolowanych (dzigki przegrodom
fizycznym) od terendéw przeznaczonych na hodowle pozostalych zwierzat tego gatunku hodowa-
nych w gospodarstwie;

4) indywidualna identyfikacja zwierzat, ich poprzedniego pokolenia i nastgpnego pokolenia, a takze
ich cech morfologicznych i funkcjonalnych, zgodnie z przepisami rozporzadzenia regulujacego
ksiege hodowlana rasy ,Brava de Lide”;

5) stosowanie niepowtarzalnego systemu produkgji, ktéry jest uzywany wylacznie do hodowli tej rasy;

6) stosowanie systemu kontroli wdrozonego przez samych producentéw, ktory pozwala zapewnié
pelna identyfikowalno$¢, od kazdego zwierzecia do kazdej czeSci lub kazdego opakowania
produktéw przetworzonych, w ramach systemu identyfikowalno$ci wstepujacej i zstepujacej,
ktory funkcjonuje jednoczesnie od momentu produkcji do momentu wprowadzenia do obrotu
i od produktu koncowego do gospodarstwa rolnego.

Specyfika produktu:

,Carne de Bravo do Ribatejo” posiada charakterystyczny ciemno czeresniowy polyskujacy kolor; jest
miekkie, zwarte i soczyste, charakteryzuje si¢ godna uwagi kruchoscig. Posiada wyrazny i trwaly smak,
ma cienkg warstwe tluszczu miedzy mig$niami, a takze charakterystyczng marmurkowato$¢, ktéra
przyczynia si¢ do jego soczystosci, smaku i kruchosci.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Wihasciwosci ,Carne de Bravo do Ribatejo” wynikaja przede wszystkim z: a) warunkéw edafoklima-
tycznych regionu, w ktérym zwierzeta si¢ urodzily; b) cech morfologicznych i funkcjonalnych wiasci-
wych dla rasy; ¢) metody wypedu zwierzat, ktorej niektére cechy charakterystyczne opisano ponizej.

— Bydlo hodowlane rasy ,Brava de Lide”, obecnie dobrze znane, cho¢ dawnej nazywane ,Ribatejana”
ze wzgledu na polozenie obszaru jego wystepowania, pochodzi od dzikiego bydta, ktére — jak si¢
wydaje — zawsze wystepowalo w dolinach rzek Tag i Sado i na otaczajacych je ziemiach.

— Rasa ,Brava de Lide” jest rodzimg rasa bydla, a obszar jej wystgpowania wyznaczaja mokradla rzek
Tag i Mondego.

— Hodowla bydla rasy ,Brava de Lide” sigga 1840 r., kiedy powstala pierwsza, najstarsza w Portugalii,
hodowla dzikiego bydla zlozona ze stada kréw portugalskich zakupionego przez markiza Vagos
i reproduktoréw tego samego pochodzenia (Assungdo, 1988).

— Okresowo zwierzeta pokonuja odleglosci kilku kilometréw migedzy dzialkami rolnymi w poszuki-
waniu zywno$ci. W ramach operacji przemieszczania zwierzat i zmiany pastwiska wyped stad
przeprowadza si¢ konno, wykorzystujac w tym celu ,cabrestos” (fagodne bydlo latwe do prowa-
dzenia).

— Tradycyjnie zwierzeta spedzaja zime w gospodarstwach w Alentejo, a wiosng przemieszczajg sie
w kierunku Ribatejo, na pola Golega.

— Hodowla dzikiego bydta w regionach Ribatejo, Alentejo i niekt6rych czg$ciach Beiry zawsze wigzala
si¢ z koniecznoscig wykorzystywania zwierzgt do pracy ze wzgledu na duzg zdolno$¢ do prac
rolnych wynikajacg z ich cech fizycznych i etologicznych. Zwierzgta tej rasy sa szlachetne, a ich
ruchy plynne, energiczne i precyzyjne.

— To proste i nadzwyczaj wiejskie bydlo, o niepowtarzalnych cechach, bylo niezbedne, aby méc
zmierzy¢ si¢ z trudnymi warunkami rolniczymi w regionach Alentejo i Ribatejo.
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— Przed etapem ,amansia” (udomowienie) i po nim zwierz¢ta, odporne na niekorzystne warunki
pogodowe, zyly nieustannie w systemie ,manadio” (w stadzie).

— Zwierzeta tej rasy sa spokojne i tagodne. Dlatego poidla i koryta ustawia si¢ zazwyczaj w pewnej
odleglosci od siebie, aby zmusi¢ zwierzg¢ta do gimnastyki funkcjonalnej, ktéra jest bardzo wazna
dla ich kondycji fizycznej i cielesnej, a zatem ma decydujacy wplyw na wlaSciwosci migsa. Ponadto
w gospodarstwach bydlu narzuca si¢ zazwyczaj godzing marszu dziennie.

Powierzchnia gospodarstw rolnych jest decydujacym czynnikiem systemu produkeji. Z tego wzgledu
wielko$¢ gospodarstwa ma duze znaczenie w systemie produkcji bydla tej rasy, poniewaz tylko
dostatecznie rozlegle gospodarstwa zapewniaja zwierzetom charakterystyczne ¢wiczenie miegsni, ktore
jest doskonale dla réwnie atletycznej rasy.

Wystepuje Scista zalezno$¢ miedzy systemem produkeji bydla rasy ,Brava de Lide” a Srodowiskiem
naturalnym, ktére tworzg debiny (,montados”) d¢béw ostrolistnych, degboéw korkowych i debéw praw-
dziwych, naturalne pastwiska i strefy spontanicznej wegetacji suchorosli wspélistniejace z tymi kolo-
niami drzew. W spontanicznej pokrywie roslinnej wystepuja na przyklad rosliny znane powszechnie
pod nazwa zarnowiec, czystek, wrzos czy oset, ktére sg niezwykle waznymi skladnikami diety zwie-
rzat, zwlaszcza w porze zimowej okreslanej powszechnie jako ,invernadouoro” (sen zimowy).

Hodowla zwierzat rasy ,Brava de Lide” odbywa si¢ zatem systematycznie w systemie ekstensywnym
(w polu), na ziemiach, na ktorych gesto$¢ obsady na sztuke bydla jest mniejsza niz 1,4 DJP/ha. Taka
metoda hodowli jest naturalnie powigzana z wyznaczonym obszarem produkgji, na ktérym gospodar-
stwa rolne tradycyjnie majg duza powierzchnig, a specjalne cechy edafoklimatyczne zapewniajg zwie-
rzgtom diet¢ dostosowana typowo do ich rasy i taczaca Zywnos$¢ pochodzenia naturalnego z praktyka
okresowego przepedu miedzy regionami Ribatejo i Alentejo.

Jednym z podstawowych czynnikéw pozwalajacych wyprodukowaé migso o tak szczegdlnych wihasci-
wosciach jest bez watpienia charakter zywienia zwierzat, poczawszy od mleka matki, a koficzagc na
naturalnych pastwiskach, w tym, co istotne, na pastwiskach lesnych w d¢binach debowych, degbinach
debéw ostrolistnych i debéw korkowych, ktére porastajg caly wyznaczony obszar geograficzny
produkgji, nawet jezeli gesto$C i jako$¢ sg tam zmienne.

Hodowla bydla rasy ,Brava de Lide” jest SciSle zwigzana z tym regionem, o czym $wiadcza jedno-
cze$nie tysigcletnia historia prowadzenia tej dzialalnosci wedlug tradycyjnych i wcigz stosowanych
metod oraz fakt, ze ,Carne de Bravo do Ribatejo” stanowi jedno z tradycyjnych dan regionalnych.

,Carne de Bravo do Ribatejo” jest integralng czescig szlakéw gastronomicznych Ribatejo. Wsréd
specjalnosci cieszacych si¢ najwigkszym uznaniem znajdziemy ,cozido de carnes bravas”, ,rabinhos
de toiro bravo” i ,espetadinhas de carnes bravas”.

,Carne de Bravo do Ribatejo” jest uzywane do przygotowywania najrozmaitszych tradycyjnych dan
regionalnych; to ceniona i bardzo wyszukana przystawka, co czyni dzi$ z ,Carne de Bravo do Ribatejo”
produkt bardzo poszukiwany przez licznych konsumentéw regionalnych i spoza regionu ze wzgledu
na jego reputacje.

[stnieje towarzystwo gastronomiczne ,Toiro Bravo”, ktérego misjg jest propagowanie tysiacletniej
tradycji kulinarnej odziedziczonej po Grekach i Rzymianach oraz wyroslej z innych starozytnych
podan, ktére przetrwaly w regionie Ribatejo, a takze utrwalanie wiedzy przodkéw, ktéra przetrwala
do naszych czaséw i stanowi integralng cze$¢ dziedzictwa kulturowego regionéw.

Polaczenie wszystkich tych czynnikéw nadaje migsu szczegdlng jakosé, na ktéra skladaja si¢ barwa
migsa i typowa ,marmurkowato$¢” tkanki mig$niowej wynikajaca z warstwy tluszczu miedzy migs-
niami, ktéra mozna od razu dostrzec, ogladajac czesci tusz bydla rasy ,Brava de Lide”, a takze zbita
konsystencja, dobra soczysto$¢ i pigkna struktura.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
((Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.gpp.pt/Valor/doc/CE_Carne_Bravo_Ribatejo.pdf
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