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(Akty ustawodawcze)

DYREKTYWY

DYREKTYWA PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY 2012/ 12/UE
z dnia 19 kwietnia 2012 r.

zmieniajaca dyrektywe Rady 2001/112/WE odnoszjcg si¢ do sokéw owocowych i niektorych
podobnych produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi

PARLAMENT EUROPEJSKI I RADA UNII EUROPE]JSKIE], (2)  Bez uszczerbku dla dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 20 marca 2000 r. w sprawie
zblizenia ustawodawstw panstw czlonkowskich odnosza-

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, cych si¢ do etykietowania, prezentacji i reklamy %rodkéw
w szczegdlnodci jego art. 43 ust. 2, spozywczych (*), konieczna jest zmiana szczegélowych
przepiséw dyrektywy 2001/112/WE dotyczacych etykie-
towania sokéw owocowych i podobnych produktéw
w celu uwzglednienia nowych przepiséw dotyczacych
dopuszczalnych skladnikéw, takich jak przepisy doty-
czace dodatku cukrow, ktére nie s3 juz dozwolone
) ) w sokach owocowych. W przypadku innych produktéw
po przekazaniu projektu aktu ustawodawczego parlamentom dodatek cukru nalezy nadal etykietowa¢ zgodnie z dyrek-

narodowym, tywa 2000/13/WE.

uwzgledniajac wniosek Komisji Europejskiej,

uwzgledniajac opini¢ Europejskiego Komitetu Ekonomiczno-

Spotecznego (1), (3)  O$wiadczenie zywieniowe ,bez dodatku cukréw”, wymie-
nione w zalaczniku  do  rozporzadzenia  (WE)
nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia

stanowiqc Zgodnie ze Zwyk}q procedurq ustawodawczg} (2), 20 grudnia 2006 r. w sprawie o$wiadczen iywieniowych

i zdrowotnych dotyczacych zywnosci (°), jest stosowane

w odniesieniu do sokéw owocowych od bardzo dawna.

W S$wietle przewidzianych w niniejszej dyrektywie

nowych wymogéw dotyczacych skladu zniknigcie tego

o$wiadczenia z dnia na dzien po zakonczeniu okresu
przejsciowego mogloby uniemozliwia¢ natychmiastowe
jasne odrdznianie sokéw owocowych od innych napojéw
pod wzgledem dodatku cukréw w produktach, co odby-
loby si¢ ze szkoda dla sektora sokéw owocowych.

W celu umozliwienia branzy odpowiedniego informo-

wania konsumentéw powinna istnie¢ mozliwos¢ stoso-

wania, przez ograniczony okres o§wiadczenia informuja-
cego, ze zadne soki owocowe nie zawieraja dodanych
cukréw.

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) W celu ochrony interesow konsumentéw oraz popra-
wienia swobodnego przeplywu sokéw owocowych
i niektérych podobnych produktéw w Unii, w dyrektywie
Rady 2001/112/WE (*) ustanawia si¢ szczegélowe prze-
pisy dotyczace produkeji, skladu i etykietowania tych
produktéw. Przepisy te powinny zostaé dostosowane
w celu uwzglednienia postepu technicznego, a takze
powinny w najszerszym mozliwym zakresie uwzgledniaé
zmiany stosownych norm migdzynarodowych, w szcze-
g6lnosci normy ogdlnej Codex dotyczacej sokéw owoco-
wych i nektaréw (Codex Stan 247-2005), ktéra zostata
przyjeta przez Komisj¢ Codex Alimentarius na 28. posie-
dzeniu w dniach 4-9 lipca 2005 r. (,norma Codex”).
Norma Codex okresla w szczegblnosci czynniki jakosci
oraz wymogi dotyczace etykietowania w odniesieniu do
sokéw owocowych i podobnych produktéw.

4 W celu dostosowania zalacznikow do dyrektywy
2001/112/WE do zmian stosownych norm miedzynaro-
dowych, a takze w celu uwzglednienia postepu technicz-
nego, nalezy przekaza¢ Komisji uprawnienia do przyjecia
aktow zgodnie z art. 290 Traktatu o funkcjonowaniu

- Unii Europejskiej w odniesieniu do zmiany w tych

() Dz.U. C 84 z 17.3.2011, s. 45. zalgcznikach, z wyjatkiem zatacznika 1 czg$¢ 1 oraz

(%) Stanowisko Parlamentu Europejskiego z dnia 14 grudnia 2011 r. : PR o .
(dotychczas nieopublikowane w Dzienniku Urzedowym) oraz zalgcznika II. Szczegblnie wazne jest, aby w czasie prac

decyzja Rady z dnia 8 marca 2012 r. (dotychczas nieopublikowana I—
w Dzienniku Urzgdowym). () Dz.U. L 109 z 6.5.2000, s. 29.
() Dz.U. L 10 z 12.1.2002, s. 58. () DzU. L 404 z 30.12.2006, s. 9.
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przygotowawczych ~ Komisja  prowadzila  stosowne
konsultacje, w tym na poziomie ekspertow. Przygoto-
wujgc i opracowujac akty delegowane, Komisja powinna
zapewni¢ jednoczesne, terminowe i odpowiednie przeka-
zywanie stosownych dokumentéw Parlamentowi Euro-
pejskiemu i Radzie.

Aby umozliwi¢ panstwom czlonkowskim przyjecie krajo-
wych przepisow ustawowych, wykonawczych i administ-
racyjnych niezbednych do wykonania niniejszej dyrek-
tywy, nalezy ustanowi¢ okres transpozycji wynoszacy
18 miesigcy. W okresie tym nadal powinny mie¢ zasto-
sowanie wymogi dyrektywy 2001/112WE, bez zmian
wprowadzonych niniejsza dyrektyws.

W celu uwzglednienia intereséw podmiotéw gospodar-
czych, ktére wprowadzaja do obrotu lub etykietuja swoje
produkty zgodnie z wymogami majacymi zastosowanie
przed rozpoczeciem stosowania krajowych przepisow
transponujacych niniejsza dyrektywe, konieczne jest usta-
nowienie odpowiednich $rodkéw przejSciowych. Dlatego
tez niniejsza dyrektywa powinna przewidywaé, ze
produkty te moga by¢ nadal wprowadzane do obrotu
przez ograniczony czas po uplywie okresu transpozycji.

Poniewaz cel niniejszej dyrektywy, a mianowicie dosto-
sowanie dyrektywy 2001/112/WE w celu uwzglednienia
postepu technicznego przy jednoczesnym uwzglednieniu
normy Codex, nie moze by¢ osiggniety w sposéb wystar-
czajacy przez panstwa czlonkowskie, natomiast mozliwe
jest lepsze jego osiagnigcie na poziomie Unii, Unia moze
przyja¢ $rodki zgodnie z zasadg pomocniczosci okre-
Slong w art. 5 Traktatu o Unii Europejskiej. Zgodnie
z zasadg proporcjonalnoéci okreslong w tym samym
artykule niniejsza dyrektywa nie wykracza poza to, co
jest konieczne do osiggniecia tego celu.

Nalezy odpowiednio zmieni¢ dyrektywe 2001/112/WE,

PRZYJMUJA NINIEJSZA DYREKTYWE;:

Artykut 1
Zmiany w dyrektywie 2001/112/WE

W dyrektywie 2001/112/WE wprowadza si¢ nastgpujace
zmiany:

1)

w art. 1 dodaje si¢ akapit w brzmieniu:

,Produkty okreslone w zalgczniku I podlegaja przepisom
prawa Unii majagcym zastosowanie do zywnosci, takim jak
rozporzadzenie (WE) nr178/2002 Parlamentu Europej-
skiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace
ogblne zasady i wymagania prawa zywno$ciowego, powolu-
jace Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa ZywnoSci oraz
ustanawiajgce  procedury w  zakresie bezpieczefistwa
zywnosci (*), o ile niniejsza dyrektywa nie stanowi inaczej.

() Dz.U. L 31 z 1.2.2002, s. 1.;

2)

3)

skresla sie art. 2;
w art. 3 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a) pkt 3 otrzymuje brzmienie:

»3. W odniesieniu do produktéw otrzymywanych
z dwoch lub wigcej gatunkéw owocdw, z wyjatkiem
przypadkow uzycia soku cytrynowego lub soku
z limonek na warunkach ustanowionych w pkt 2
czesci 11 zalacznika 1, nazwa produktu zawiera
wykaz uzytych owocéw, w porzadku malejacym
pod wzgledem ilosci zawartych sokéw owocowych
lub przecieréw, zgodnie z wykazem skladnikéw.
W przypadku produktéw otrzymywanych z trzech
lub wiecej owocéw oznaczenie uzytych owocow
moze jednak zostal zastapione stowem »wieloo-
wocowy« lub podobnym zwrotem lub liczbg uzytych
OWOoCow.”;

b) skresla si¢ pkt 4;
art. 4 otrzymuje brzmienie:

JArtykut 4

Oznakowanie zageszczonego soku owocowego, o ktérym
mowa w pkt 2 czeSci I zalgcznika I, nieprzeznaczonego
dla konsumenta finalnego, zawiera informacje o obecnosci
i ilosci dodanego soku cytrynowego, soku z limonek lub
o czynnikach zakwaszajacych dopuszczonych na mocy
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (*). Informacja ta umieszczana jest
w jednym z nastepujacych miejsc:

— na opakowaniu,
— na etykiecie dofgczonej do opakowania, lub

— w towarzyszacym mu dokumencie.

(*) Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 16.;

w art. 5 dodaje si¢ akapit w brzmieniu:

,Niniejsza dyrektywa ma zastosowanie do produktéw okre-
Slonych w zalgczniku 1, ktére s wprowadzane do obrotu
w Unii zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002."

art. 7 otrzymuje brzmienie:

JArtykut 7

W celu dostosowania zalagcznikéw do niniejszej dyrektywy
do zmian stosownych norm miedzynarodowych, a takze
w celu uwzglednienia postepu technicznego Komisja jest
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uprawniona do przyjecia aktdéw delegowanych, zgodnie
z art. 7a, w celu zmiany zalacznikéw do niniejszej dyrek-
tywy, z wyjatkiem czeSci I zalacznika I oraz zalgcznika I1.7;

7) dodaje si¢ artykut w brzmieniu:

JArtykut 7a

1.  Powierzenie Komisji uprawnien do przyjecia aktéw
delegowanych podlega warunkom okreslonym w niniejszym
artykule.

2. Uprawnienia do przyjecia aktéw delegowanych,
o ktérych mowa w art. 7, powierza si¢ Komisji na okres
pieciu lat od dnia 28 pazdziernika 2013 r. Komisja
sporzadza sprawozdanie dotyczgce przekazania uprawnien
nie pbzniej niz dziewigé miesigcy przed koficem tego piecio-
letniego okresu. Przekazanie uprawnien zostaje automa-
tycznie przedtuzone na takie same okresy, chyba ze Parla-
ment Europejski lub Rada sprzeciwig si¢ takiemu przedhu-
zeniu nie péZniej niz trzy miesigce przed koncem kazdego
okresu.

3. Przekazanie uprawnied, o ktérych mowa w art. 7,
moze zostaé w dowolnym momencie odwolane przez Parla-
ment Europejski lub przez Rade.

Decyzja o odwolaniu konczy przekazanie okreslonych
w niej uprawnief. Decyzja o odwolaniu staje si¢ skuteczna
od nastepnego dnia po jej opublikowaniu w Dzienniku Urze-
dowym Unii Europejskiej lub w okreslonym w tej decyzji
pézniejszym terminie. Nie wplywa ona na wazno$¢ jakich-
kolwiek juz obowiazujacych aktéw delegowanych.

4. Niezwlocznie po przyjeciu aktu delegowanego Komisja
przekazuje go réwnocze$nie Parlamentowi Europejskiemu
i Radzie.

5. Akt delegowany przyjety na podstawie art. 7 wchodzi
w zycie, tylko jesli Parlament Europejski albo Rada nie wyra-
zily sprzeciwu w terminie dwéch miesiecy od przekazania
tego aktu Parlamentowi Europejskiemu i Radzie lub jesli,
przed uplywem tego terminu, zaréwno Parlament Europej-
ski, jak i Rada poinformowaly Komisje¢, Ze nie wniosg sprze-
ciwu. Termin ten przedluza si¢ o dwa miesigce z inicjatywy
Parlamentu Europejskiego lub Rady.”;

8) skresla si¢ art. 8;

9) zalgczniki zastepuje sie tekstem zalgcznika do niniejszej

dyrektywy.

Artykut 2
Transpozycja

1. Panstwa czlonkowskie przyjmuja przepisy ustawowe,
wykonawcze i administracyjne niezbedne do wykonania niniej-
szej dyrektywy przed dniem 28 pazdziernika 2013 r.
Niezwlocznie przekazujg Komisji tekst tych przepisow.

Przepisy przyjete przez pafstwa czlonkowskie zawierajg odnie-
sienie do niniejszej dyrektywy lub odniesienie takie towarzyszy
ich urzedowej publikacji. Metody dokonywania takiego odnie-
sienia okreSlane sa przez panstwa czlonkowskie.

Pafistwa czlonkowskie stosuja te przepisy od dnia 28 pazdzier-
nika 2013 r.

2. Panstwa czlonkowskie przekazuja Komisji teksty podsta-
wowych przepiséw prawa krajowego, przyjetych w dziedzinie
objetej niniejsza dyrektywa.

Artykut 3
Srodki przejsciowe

1. Produkty, ktére zostaly wprowadzone do obrotu lub
etykietowane przed dniem 28 pazdziernika 2013 r. zgodnie
z dyrektywa 2001/112/WE, moga by¢ nadal wprowadzane do
obrotu do dnia 28 kwietnia 2015 r.

2. O$wiadczenie ,od dnia 28 pazdziernika 2015 r. zadne
soki owocowe nie zawieraja dodatku cukréw” moze znajdowad
si¢ na etykiecie w tym samym polu widzenia, co nazwa produk-
téw, o ktérych mowa w zalgczniku 1 czg$¢ 1 pkt 1-4, az do
dnia 28 pazdziernika 2016 r.

Artykut 4
Wejscie w Zycie
Niniejsza dyrektywa wchodzi w zycie z dniem jej opubliko-
wania w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Artykut 5
Adresaci

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do pafstw cztonkowskich.

Sporzadzono w Strasburgu dnia 19 kwietnia 2012 r.

W imieniu Parlamentu W imieniu Rady

Europejskiego
M. SCHULZ M. BODSKOV
Przewodniczgcy Przewodniczgcy
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ZALACZNIK
,ZALACZNIK 1

NAZWY PRODUKTOW, DEFINICJE I WLASCIWOSCI PRODUKTOW

I. DEFINICJE

1. a) Soki owocowe

Produkt zdolny do fermentacji, ale niesfermentowany, otrzymany z jadalnej czgsci owocu jednego lub wigkszej
ilosci gatunkéw zdrowych i dojrzalych, $wiezych lub schlodzonych lub zmrozonych owocéw, posiadajacy
charakterystyczny kolor, aromat i smak typowy dla soku z danego owocu, z ktérego produkt jest wytwarzany.

Aromat, miazga i komoérki migzszu, otrzymywane odpowiednimi metodami fizycznymi z tych samych
gatunkéw owocéw moga by¢ ponownie wprowadzone do soku.

W przypadku owocow cytrusowych, sok owocowy musi pochodzi¢ z owocni wewnetrznej. Jednakze sok
z limonek mozna otrzymac z calego owocu.

W przypadku sokéw otrzymywanych z owocoéw z pestkami, nasionami i skorka, czesci lub sktadniki pestek,
nasion i skérek nie moga wchodzi¢ w sklad soku. Niniejszy przepis nie ma zastosowania do przypadkow,
w ktérych czesci lub skladnikéw pestek, nasion i skorki nie mozna usungé za pomoca dobrych praktyk
produkeyjnych.

W produkgji soku owocowego dozwolone jest mieszanie soku owocowego z przecierem owocowym.

=

Soki owocowe z zageszczonego soku

Produkt otrzymany poprzez odtworzenie zageszczonego soku owocowego, zdefiniowanego w pkt 2 za pomocg
wody pitnej spetniajacej kryteria okre$lone w dyrektywie Rady 98/83/WE z dnia 3 listopada 1998 r. w sprawie
jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (1).

Zawarto§¢ rozpuszczalnych substancji statych w produkcie koficowym musi spetnia¢ minimalna warto$¢ w skali
Brixa dla odtworzonego soku okreslonego w zalgczniku V.

Jezeli sok z zageszczonego soku produkowany jest z owocéw niewymienionych w zalgczniku V, minimalna
warto$¢ w skali Brixa odtworzonego soku odpowiada warto$ci w skali Brixa soku uzyskiwanego z owocow
wykorzystywanych do produkgji koncentratu.

Aromat, miazga i komoérki migzszu, otrzymywane odpowiednimi metodami fizycznymi z owocdw tego samego
gatunku, mogg by¢ ponownie wprowadzone do soku owocowego z zageszczonego soku.

Sok owocowy z zageszczonego soku produkuje si¢ z zastosowaniem odpowiednich procesow, ktore zachowujg
istotne wlasciwosci fizyczne, chemiczne, organoleptyczne i odzywcze odpowiadajace co najmniej whasciwo-
$ciom, jakie posiada przecigtny typ soku otrzymanego z owocOw tego samego rodzaju.

W produkgji sokéw owocowych z zageszczonych sokéw dopuszczalne jest mieszanie soku owocowego lub
zageszczonego soku owocowego z przecierem owocowym lub zageszczonym przecierem owocowym.

2. Zageszczone soki owocowe

Produkt otrzymany z soku owocowego jednego lub wigkszej liczby gatunkéw owocéw poprzez fizyczne usunigcie
okreslonej ilosci zawartej w nim wody. W przypadku gdy produkt przeznaczony jest do bezposredniego spozycia,
musi zosta¢ usunigte co najmniej 50 % zawartosci wody.

Aromat, miazga i komérki miazszu, otrzymywane odpowiednimi metodami fizycznymi z owocéw tego samego
gatunku, mogg by¢ ponownie wprowadzone do zageszczonego soku owocowego.

3. Soki owocowe produkowane z uzyciem ekstrakcji wodnej

Produkt otrzymany z uzyciem dyfuzji wody z:
— miazgi calego owocu, z ktérej sok nie moze zosta¢ otrzymany zadnymi metodami fizycznymi, lub

— odwodnionego calego owocu.

() Dz.U. L 330 z 5.12.1998, 5. 32.
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4. Odwodnione soki owocowe[soki owocowe w proszku

Produkt otrzymany z soku owocowego jednego lub wigkszej liczby gatunkéow owocdw poprzez fizyczne usunigcie
w zasadzie calej zawartosci wody.

. Nektar owocowy

Produkt zdolny do fermentagji, ale niesfermentowany, ktéry:

— jest otrzymany przez dodanie wody z dodatkiem lub bez dodatku cukréw lub miodu do produktéw zdefinio-
wanych w pkt 1-4, do przecieru owocowego lub zageszczonego przecieru owocowego lub do mieszanki tych
produktéw, oraz

— spelnia wymogi przewidziane w zalgczniku IV.

Bez uszczerbku dla rozporzadzenia (WE) nr 19242006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r.
w sprawie o$wiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci (1), w przypadku nektaréw owocowych
produkowanych bez dodatku cukréw lub o obnizonej wartosci energetycznej, cukry mozna zastapi¢ catkowicie lub
czgdciowo substancjami stodzacymi, zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1333/2008.

Aromat, miazga i komoérki miazszu, otrzymywane odpowiednimi metodami fizycznymi z tych samych gatunkéw
owocow, moga by¢ ponownie wprowadzone do nektaru owocowego.

1. DOZWOLONE SKELADNIKI, PROCESY OBROBKI I SUBSTANCJE
1. Sktad

W produkeji sokéw, przecieréw oraz nektaréw owocowych noszacych nazwe danego owocu lub nazwe zwycza-
jowa produktu uzywa si¢ gatunkéw odpowiadajacych nazwom botanicznym wymienionym w zalaczniku V.
W przypadku gatunkéw owocdw niezamieszczonych w zalaczniku V uzywa si¢ prawidlowej nazwy botanicznej
lub nazwy zwyczajowej.

W przypadku soku owocowego warto$¢ w skali Brixa odpowiada wartosci w tej skali dla soku otrzymanego
z danego owocu i nie podlega modyfikacji, chyba ze poprzez zmieszanie z sokiem otrzymanym z takiego samego
gatunku owocu.

Minimalna warto$¢ w skali Brixa ustanowiona w zalaczniku V dla odtworzonego soku owocowego oraz odtwo-
rzonego przecieru owocowego nie uwzglednia rozpuszczalnych substancji stalych zawartych w jakichkolwiek
mozliwych skladnikach i dodatkach.

. Dozwolone skladniki

Do produktéw, o ktérych mowa w czgsci I, mozna dodawac jedynie nastgpujace sktadniki:

— witaminy i skladniki mineralne dozwolone rozporzadzeniem (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r. w sprawie dodawania do zywnosci witamin i sktadnikéw mineralnych oraz
niektérych innych substangji (3),

— dodatki do zywnosci dozwolone zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1333/2008,
i dodatkowo:

— w przypadku soku owocowego, sokéw owocowych z zageszczonych sokéw oraz zageszczonych sokéw
owocowych: ponownie wprowadzone, aromat, miazge i komoérki migzszu,

— w przypadku soku winogronowego: ponownie wprowadzone sole kwasu winowego,

— w przypadku nektaréw owocowych: ponownie wprowadzone, aromat, miazge i komorki miazszu; cukry lub
miéd do 20 % lacznej wagi koricowych produktéw; lub substancje stodzace.

Oswiadczenie, ze do nektaru owocowego nie zostaly dodane cukry, oraz kazde o$wiadczenie, ktére moze mieé
takie samo znaczenie dla konsumenta, moze by¢ stosowane tylko wowczas, gdy produkt nie zawiera zadnych
dodanych cukréw prostych, dwucukréw ani zadnych innych Srodkéw spozywczych zastosowanych ze wzgledu
na ich wlasciwosci stodzace, w tym substancji stodzacych okreslonych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008.
Jezeli cukry wystepuja naturalnie w nektarze owocowym, na etykiecie powinna réwniez znalez¢ si¢ nastepujaca
informacja: »zawiera naturalnie wystepujace cukrys,

() Dz.U. L 404 z 30.12.2006, s. 9.
() Dz.U. L 404 z 30.12.2006, s. 26.
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— w przypadku produktéw, o ktérych mowa w zalaczniku III lit. a), lit. b) tiret pierwsze, lit. ¢), lit. €) tiret drugie
i lit. h): cukry lub midd,

— w przypadku produktow zdefiniowanych w pkt 1-5 czesci I, w celu uregulowania smaku kwasnego: sok
cytrynowy lub sok z limonek lub zageszczony sok cytrynowy lub zageszczony sok z limonek, do 3 g na
litr soku, wyrazonych jako bezwodny kwas cytrynowy,

— w przypadku soku pomidorowego i soku pomidorowego z zageszczonego soku: sol, przyprawy i aromatyczne
ziofa.

3. Dozwolone procesy obrébki i substancje

Do produktéw, o ktérych mowa w czesci I, mozna stosowaé wylgcznie nastepujgce zabiegi i dodawaé wylacznie
nastepujgce substancje:

— przetwarzanie w drodze ekstrakcji mechanicznej,

— zwykle procesy fizyczne, facznie z automatyczng ekstrakcjg wodng (dyfuzja) jadalnych czeéci owocdw, innych
niz winogrona, stuzace do produkeji zageszczonych sokéw owocowych, pod warunkiem ze w ten sposéb
otrzymane soki owocowe s3 zgodne z wymogami przewidzianymi w czesci I pkt 1,

— w przypadku stosowania do soku winogronowego obrdbki dwutlenkiem siarki dopuszczona jest desulfitacja
metodami fizycznymi, pod warunkiem ze laczna ilo$¢ SO,, obecna w gotowym produkcie, nie przekroczy
10 mg/l,

— preparaty enzymatyczne: pektynazy (rozkladajace pektyny), proteinazy (rozkladajgce bialka) i amylazy (rozkla-
dajace skrobig) spetniajgce wymogi rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1332/2008 z dnia
16 grudnia 2008 r. w sprawie enzymdéw spozywezych (1),

— Zelatyna spozywcza,

— taniny,

— zel krzemionkowy (forma koloidalna),
— wegiel drzewny,

— azot,

— Dbentonit jako glina adsorbcyjna,

— chemicznie obojetny $rodek wspomagajacy filtracje oraz czynniki strgceniowe (w tym perlit, diatomit plukany,
celuloza, nierozpuszczalny poliamid, poliwinylopolipirolidon, polistyren) zgodne z rozporzadzeniem (WE)
nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (3),

— chemicznie obojetne $rodki adsorpcyjne zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 oraz uzywane do
obnizania zawartosci limonoidu i narynginy w soku cytrusowym bez znaczacego oddzialywania na zawarto$é
glukozydéw limonoidowych, kwaséw, cukréw (wlaczajac oligosacharydy) lub sktadnikéw mineralnych.

(") Dz.U. L 354 z 31.12.2008, s. 7.

() Dz.U. L 338 z 13.11.2004, s. 4.
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ZALACZNIK 11

DEFINICJE SUROWCOW

Do celéw niniejszej dyrektywy zastosowanie maja nastepujace definicje:

1. Owoc

Wszystkie owoce. Dla celéw niniejszej dyrektywy pomidory réwniez uznaje si¢ za owoce.

Owoce sa zdrowe, odpowiednio dojrzale i §wieze lub zakonserwowane za pomocg metod fizycznych lub zabiegow,
w tym $rodkéw zastosowanych po zbiorze, uzytych zgodnie z prawem Unii.

. Przecier owocowy

Zdolny do fermentacji, ale niesfermentowany produkt otrzymany przez odpowiednie procesy fizyczne, takie jak
przetarcie przez sito, rozdrobnienie lub zmielenie jadalnych czesci calego lub obranego owocu bez usuwania soku.

. Zageszczony przecier Owocowy

Produkt otrzymany z przecieru owocowego przez fizyczne usunigcie okreslonej ilosci zawartej w nim wody.

Aromat otrzymany za pomocg odpowiednich metod fizycznych, okreslonych w zalgczniku I czesé 1T pkt 3, moze
zosta¢ ponownie wprowadzony do zageszczonego przecieru owocowego, pod warunkiem ze w calosci pochodzi
z tych samych gatunkéw owocow.

. Aromat

Bez uszczerbku dla rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1334/2008, z dnia 16 grudnia 2008 r.
w sprawie Srodkéw aromatyzujgcych i niektorych skladnikéw zywnosci o whasciwosciach aromatyzujacych do uzycia
w oraz na Srodkach spozywczych (1), aromaty przeznaczone do ponownego wprowadzenia do soku otrzymuje sie
podczas przerobu owocu poprzez zastosowanie odpowiednich proceséw fizycznych. Te procesy fizyczne moga by¢
stosowane w celu utrzymania, utrwalenia lub ustabilizowania jakosci aromatu i obejmuja w szczegdlnosci wyciskanie,
ekstrakcje, destylacje, filtracje, adsorpcje, ewaporacjg, frakcjonowanie i zageszczanie.

Aromat otrzymuje si¢ z jadalnych cz¢ici owocu; dopuszczalne sg jednak réwniez olejek wyciskany na zimno ze skorki
owocow cytrusowych oraz skladniki uzyskiwane z pestek.

. Cukry

— cukry zdefiniowane w dyrektywie Rady 2001/111/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszacej si¢ do niektérych
cukréw przeznaczonych do spozycia przez ludzi (3,

— syrop fruktozowy,

— cukry pochodzace z owocodw.

. Midd

Produkt zdefiniowany w dyrektywie Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszacej si¢ do miodu (3).

. Miazga lub komérki migzszu

Produkty otrzymane z jadalnych czgsci owocu tego samego gatunku, bez usuwania soku. W przypadku owocow
cytrusowych miazga lub komorki migzszu sg woreczkami (komérkami) sokowymi, uzyskanymi z endokarpu (owocni
wewnetrznej).

() DzU. L 354 z 31.12.2008, s. 34.
() Dz.U. L 10 z 12.1.2002, s. 53.
() DzU. L 10 z 12.1.2002, s. 47.
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ZALACZNIK III

SZCZEGOLOWE OZNACZENIA NIEKTORYCH PRODUKTOW WYMIENIONYCH W ZALACZNIKU 1
»Vruchtendranke, dla nektar6w owocowych;
»Siilmost«

Oznaczenie »Siifmost« moze by¢ uzywane wylacznie w polaczeniu z nazwami produktéw »Fruchtsaft« lub »Fruch-
tnektar«

— dotyczy nektaru owocowego otrzymywanego wylacznie z sokdw owocowych, zageszczonych sokéw owocowych
lub mieszanki tych produktéw, niesmacznych w stanie naturalnym z powodu ich naturalnie wysokiej kwasnosci,

— dotyczy soku owocowego otrzymywanego z jablek lub z gruszek, z dodatkiem jablek w miare potrzeby, ale bez
dodatku cukru;

»succo e polpac lub »sumo e polpac, dla nektaréw otrzymywanych wylacznie z przecieru owocowego lub zagesz-
CZOnego przecieru OWOcowego;

»ablemost«, dla soku jabtkowego bez dodatku cukru;

— osur ... saft razem z nazwg (W jezyku dunskim) uzytego owocu, dla sokéw bez dodatku cukru otrzymanych
z czarnych porzeczek, wisni, czerwonych porzeczek, bialych porzeczek, malin, truskawek lub jagéd bzu czarnego,

— »sed ... saft« lub »sedet ... saft« razem z nazwa (w jezyku dunskim) uzytego owocu, dla sokéw otrzymanych
z tych owocdw, z dodatkiem wiecej niz 200 g cukru na litr;

»dppelmust/dpplemustc, dla soku jabtkowego bez dodatku cukru;
»mosto«, synonim soku winogronowego;

»smiltsérksku sula ar cukuru« lub »astelpaju mahl suhkruga«, lub »stodzony sok z rokitnika« dla sokéw otrzymanych
z owocow rokitnika zwyczajnego, z dodatkiem cukru nieprzekraczajacym 140 g na litr.
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ZALACZNIK IV

PRZEPISY SZCZEGOLNE DOTYCZACE NEKTAROW OWOCOWYCH

Rodzaj nektaru owocowego

Minimalna zawarto$¢
soku lub przecieru
owocowego (% objetosci
produktu koricowego)

Owoce o wysokiej kwasowosci, z ktérych sok nie nadaje si¢ do bezposredniego
spozycia

Owoce passiflory 25
Quito naranjillos 25
Czarne porzeczki 25
Biale porzeczki 25
Porzeczki czerwone 25
Agrest 30
Owoce rokitnika zwyczajnego 25
Owoce tarniny 30
Sliwki 30
Sliwki wegierki 30
Owoce jarzebiny 30
Owoce dzikiej rozy 40
Wisnie wlasciwe (kwasne) 35
Inne odmiany wisni 40
Boréwki czarne (czarne jagody) 40
Owoce bzu czarnego 50
Maliny 40
Morele 40
Truskawki 40
Owoce morwy/jezyny 40
Zurawiny 30
Owoce pigwy 50
Cytryny i limonki 25
Inne owoce tej grupy 25
II. Owoce o niskiej kwasowoS$ci, papkowatej konsystencji lub wysokiej zawartosci

substancji aromatycznych, z ktérych sok nie nadaje si¢ do bezposredniego spozycia

Mango 25
Banany 25
Gujawa 25
Papaje 25
Liczi 25
Acerole (azeroles) (nie$plik neapolitariski) 25
Flaszowiec migkkociernisty (soursop) 25
Flaszowiec siatkowaty lub flaszowiec peruwianski (bullock’s heart lub custard apple) 25
Flaszowiec tuskowaty (sugar apples) 25
Granaty 25
Owoce nerkowca 25
Sliwiec purpurowy (spanish plums) 25
Sliwiec (umbu) 25
Inne owoce tej grupy 25
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Minimalna zawarto§¢
soku lub przecieru
owocowego (% objetosci
produktu koncowego)

Rodzaj nektaru owocowego

IIl. Owoce, z ktorych sok nadaje si¢ do bezposredniego spozycia:

Jabtka 50
Gruszki 50
Brzoskwinie 50
Owoce cytrusowe oprécz cytryn i limonek 50
Ananasy 50
Pomidory 50

Inne owoce tej grupy 50
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MINIMALNE WARTOSCI

W SKALI

ZALACZNIK V

BRIXA DLA ODTWORZONEGO SOKU OWOCOWEGO I
ODTWORZONEGO PRZECIERU OWOCOWEGO

Nazwa zwyczajowa owocu

Nazwa botaniczna

Minimalne poziomy w skali Brixa

Jablko (*) Malus domestica Borkh. 11,2
Morela (*¥) Prunus armeniaca L. 11,2
Banan (**) Musa x paradisiacal L. (wylaczajac banany rajskie) 21,0
Czarna porzeczka () Ribes nigrum L. 11,0
Winogrona (¥) Vitis vinifera L. lub jego hybrydy 15,9
Vitis labrusca L. lub jego hybrydy
Grejpfrut (¥) Citrus x paradise Macfad 10,0
Gujawa (**) Psidium guajava L. 8,5
Cytryna (¥) Citrus limon (L.) Burm.f. 8,0
Mango (**) Mangifera indica L. 13,5
Pomaraficza (¥) Citrus sinensis (L.) Osbeck 11,2
Owoce passiflory (*) Passiflora edulis Sims 12,0
Brzoskwinia (**) Prunus persica (L.) Batach var. persica 10,0
Gruszka (**) Pyrus communis L. 11,9
Ananas (¥) Ananas comosus (L.) Merr. 12,8
Malina (*) Rubus idaeus L. 7,0
Wisnia (¥) Prunus cerasus L. 13,5
Truskawka (¥) Fragaria x ananassa Duch. 7,0
Pomidor (¥) Lycopersicon esculentum Mill. 5,0
Mandarynka (*) Citrus reticulata Blanco 11,2

W przypadku produktéw oznaczonych gwiazdka (*), ktére wytwarzane s3 w postaci soku, minimalna gestos¢ wzgledna oznaczana jest

w odniesieniu do wody 20/20 °C.

W przypadku produktéw oznaczonych podwdjng gwiazdkg (**), ktére wytwarzane s w postaci przecieru, oznaczana jest wylacznie
minimalna odczytywana warto$¢ w skali Brixa (bez korekty kwasowosci).”.




	Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/12/UE z dnia 19 kwietnia 2012 r. zmieniająca dyrektywę Rady 2001/112/WE odnoszącą się do soków owocowych i niektórych podobnych produktów przeznaczonych do spożycia przez ludzi

