20.12.2012

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

L 350/63

ROZPORZADZENIE WYKONAWCZE KOMIS]JI (UE) NR 1239/2012
z dnia 19 grudnia 2012 r.

zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 543/2008 wprowadzajace szczegélowe przepisy wykonawcze
do rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie niektérych norm handlowych
w odniesieniu do miesa drobiowego

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007 z dnia
22 pazdziernika 2007 r. ustanawiajgce wspélng organizacje
rynkéw rolnych oraz przepisy szczegdlowe dotyczace niekté-
rych produktéw rolnych (,rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej
organizacji rynku”) (1), w szczegdlnosci jego art. 121 lit. e),
w zwigzku z jego art. 4,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Artykut 15 ust. 1 oraz art. 20 ust. 1 rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 543/2008 (3 stanowig, Ze mrozone
i gleboko mrozone kurczaki oraz niektére kawalki tusz
drobiu mozna wprowadzaé do obrotu w Unii tylko
woéwczas, gdy zawarto$¢ wody nie przekracza nieunik-
nionych z technologicznego punktu widzenia wartosci
ustalonych metodg analizy opisang odpowiednio
w zalaczniku VI, VII oraz VIII do tego rozporzadzenia.

(20  Artykut 16 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr 543/2008
przewiduje, Ze w rzezniach przeprowadza si¢ regularne
kontrole wchlaniania wody, zgodnie z zalacznikiem IX
do wymienionego rozporzadzenia, lub kontrole zgodne
z zalgcznikiem VI do wymienionego rozporzadzenia.

(3) W zalgcznikach VI i VII do rozporzadzenia (WE) nr
543/2008 okreslono warto$ci graniczne w odniesieniu
do zawartosci wody w mrozonych i gleboko mrozonych
tuszach kurczakéw, w zalaczniku VIII do wymienionego
rozporzadzenia okre$lono wartosci graniczne w odnie-
sieniu’ do zawartoéci wody w niektérych kawatkach
drobiu, a w zalgczniku IX do wymienionego rozporza-
dzenia okre$lono warto$ci graniczne w odniesieniu do
zawarto$ci wody w $wiezym migsie drobiowym podczas
kontroli wchlaniania wody w zakladzie produkcyjnym.
Wszystkie wspomniane wartosci graniczne zostaly usta-
lone z uwzglednieniem trzech metod schladzania okre-
Slonych w art. 10 wymienionego rozporzadzenia, miano-

wicie schladzania owiewowego, schladzania owiewowo-
natryskowego oraz schladzania zanurzeniowego.

(4)  Nowe technologie przyczynily si¢ do opracowania
nowych metod schladzania, w odniesieniu do ktérych
nalezy stosowaé te same przepisy co do metod schia-
dzania okre$lonych w art. 10 rozporzadzenia (WE) nr
543/2008. Nalezy zatem ustali¢ warto$ci graniczne,
ktére beda obowigzywaé przy wykorzystaniu nowych
metod schladzania.

(5)  Jako ze w odniesieniu do schladzania tusz drobiowych
rozwijane s3 nowe technologie w celu poprawy ogdlnej
jako$ci migsa drobiowego, wartosci graniczne dla tych
nowych metod schladzania nie powinny przekraczaé
najnizszych wartosci granicznych ustalonych dla metody
schladzania owiewowego.

(6)  Zalgcznik XI do rozporzadzenia (WE) nr 543/2008
zawiera wykaz krajowych laboratoriéw referencyjnych.
Wilasciwe organy Malty powiadomily Komisj¢ o nowym
wyznaczeniu ich krajowego laboratorium referencyjnego.

(7)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenie (WE)
nr 543/2008.

8)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa
zgodne z opinig Komitetu Zarzadzajacego ds. Wspdlnej
Organizacji Rynkéw Rolnych,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalgcznikach VI do IX oraz w zalgczniku XI do rozporza-
dzenia (WE) nr 543/2008 wprowadza si¢ zmiany zgodnie
z zalgcznikiem do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie sibdmego dnia po
jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 19 grudnia 2012 r.

() Dz.U. L 299 z 16.11.2007, s. 1.
() Dz.U. L 157 z 17.6.2008, s. 46.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy
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ZALACZNIK

W zalgcznikach VI do IX oraz w zalaczniku XI do rozporzadzenia (WE) nr 543/2008 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

1) w zalgczniku VI pkt 7 otrzymuje brzmienie:

.7. Ocena wyniku badania

Jezeli $redni ubytek wody podczas rozmrazania w odniesieniu do 20 tusz w probce przekracza podane ponizej
wartoéci procentowe, uwaza si¢, ze ilo¢ wody wchlonigtej podczas przetwarzania przekracza dopuszczalng
warto$¢ graniczng.

Wartoéci procentowe wynosza dla:

schiadzania owiewowego: 1,5 %,

schladzania owiewowo-natryskowego: 3,3 %,

schfadzania zanurzeniowego: 5,1 %,

innych metod schiadzania lub polaczenia dwoch lub wigcej metod okreslonych w art. 10: 1,5 %.”

2) w zalaczniku VII pkt 6 otrzymuje brzmienie:

»0.

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

Obliczanie wynikow

a)

b)

Masa wody (W) w kazdej tuszy odpowiada wartoéci aP;/100, a masa bialka (RP) odpowiada wartosci
bP;/100, obydwie te wartosci wyrazone sa w gramach. Oznaczy¢ sum¢ masy wody (W,) oraz bialka
(RP;) w siedmiu badanych tuszach.

W przypadku analizy ztozonej probki oznacza si¢ $rednig zawarto§¢ wody oraz biatka w dwoch badanych
prébkach, przez co uzyskuje si¢ odpowiednio wartosci a % oraz b %. Masa wody (W;) w siedmiu tuszach
odpowiada warto$ci aP,/100, a ci¢zar bialka (RP;) odpowiada wartosci bP,/100, obydwie te wartosci wyra-
zane s3 w gramach.

Srednig mas¢ wody (W,) i biatka (RP,) wylicza si¢ przez podzielenie, odpowiednio, W i RP, przez siedem.

Teoretyczng zawarto$¢ wody fizjologicznej wyrazona w gramach, oznaczong przy zastosowaniu niniejszej
metody, mozna wyliczy¢ za pomocg ponizszego wzoru:

kurczaki: 3,53 x RP, + 23.

a)

=

&

Schtadzanie owiewowe

Przyjmujac, ze minimalna zawarto§¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona z technologicznego
punktu widzenia, wynosi 2 % (*), najwyzsza dopuszczalna wartos¢ catkowitej zawartosci wody (W) wyra-
zona w gramach, oznaczona za pomoca niniejszej metody, wynika z zastosowania ponizszego wzoru
(uwzgledniajac przedzial ufnosci):

kurczaki: Wg = 3,65 x RP, + 42.
Schtadzanie owiewowo-natryskowe:

Przyjmujgc, ze minimalna zawarto$¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona z technologicznego
punktu widzenia, wynosi 4,5 % (*), najwyzsza dopuszczalna warto$¢ catkowitej zawartosci wody (W) wyra-
zona w gramach, oznaczona za pomoca niniejszej metody, wynika z zastosowania ponizszego wzoru
(uwzgledniajgc przedzial ufnosci):

kurczaki: W¢ = 3,79 x RP, + 42.
Schtadzanie zanurzeniowe

Przyjmujac, ze minimalna zawarto§¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona z technologicznego
punktu widzenia, wynosi 7 % (*), najwyzsza dopuszczalna warto$¢ catkowitej zawartosci wody (W) wyra-
zona w gramach, oznaczona za pomoca niniejszej metody, wynika z zastosowania ponizszego wzoru
(uwzgledniajgc przedzial ufnosci):

kurczaki: W¢ = 3,93 x RP, + 42.
Inne metody schfadzania lub polaczenie dwdch lub wigcej metod okreslonych w art. 10

Przyjmujac, ze minimalna zawarto§¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona z technologicznego
punktu widzenia, wynosi 2 % (*), najwyzsza dopuszczalna warto$¢ catkowitej zawartosci wody (W) wyra-
zona w gramach, oznaczona za pomocg niniejszej metody, wynika z zastosowania ponizszego wzoru
(uwzgledniajgc przedzial ufnosci):

kurczaki: W¢ = 3,65 x RP, + 42.
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6.5.

Jezeli $rednia zawarto$¢ wody w siedmiu tuszach (W,) obliczana na podstawie pkt 6.2 nie przekracza wartosci
podanej w pkt 6.4 (W), partie drobiu poddang kontroli uwaza si¢ za spelniajaca normy.

(*) Wyliczana na podstawie tuszy bez wchlonigtej wody obcej.”;

3) w zalaczniku VIII pkt 6 otrzymuje brzmienie:

»6.

6.1.

6.2.

6.3.

6.4.

)

Obliczanie wynikéw

a) Masa wody (W) w kazdym kawalku odpowiada warto$ci aP;/100, a masa bialka (RP) odpowiada wartoci
bP;/100, obydwie te wartoici wyrazone s3 w gramach.

Nalezy oznaczy¢ sume masy wody (Ws) oraz biatka (RP5) w pieciu badanych kawatkach.

b) W przypadku analizy zlozonej probki oznacza si¢ $rednig zawarto$¢ wody oraz biatka w dwodch badanych
probkach, przez co uzyskuje si¢ odpowiednio wartosci a % oraz b %. Masa wody (W5) w pigciu kawatkach
odpowiada wartosci aP;/100, a masa biatka (RPs) odpowiada wartosci bP5/100, obydwie te wartoSci wyra-
zane s3 w gramach.

Sredniag mas¢ wody (W,) i biatka (RP,) oblicza si¢ przez podzielenie, odpowiednio, W5 i RPs przez piec.

Sredni fizjologiczny wspolczynnik W/RP wyznaczony ta metoda jest nastepujacy:

filet z piersi kurczaka: 3,19 + 0,12,

nogi i ¢wiartki tylne kurczaka: 3,78 + 0,19,

filet z piersi indyczej: 3,05 £ 0,15,

nogi indyka: 3,58 + 0,15,

pozbawione ko$ci migso z nogi indyka: 3,65 = 0,17.

Przyjmujac, Ze minimalna zawarto§¢ wody wchlonigta podczas obrébki, nieunikniona z technologicznego

punktu widzenia, wynosi do 2%, 4 % lub 6 % (*), w zaleznosci od typu produktéw i zastosowanych metod
schladzania, najwyzszy dopuszczalny wspélczynnik W/RP wyznaczony niniejsza metodg wynosi:

Schtadzanie .
. . . Schladzanie zanurze-
Schladzanie owiewowe owiewowo- .
niowe
natryskowe
Filet z piersi kurczaka, bez skory 3,40 3,40 3,40
Pier§ kurczaka, ze skora 3,40 3,50 3,60
Uda z kurczaka, podudzia, nogi, nogi 4,05 4,15 4,30
z kawalkiem grzbietu, ¢wiartki tylne, ze
skorg
Filet z piersi indyka, bez skory 3,40 3,40 3,40
Pier§ indyka, ze skorg 3,40 3,50 3,60
Uda, podudzia, nogi indyka, ze skéra 3,80 3,90 4,05
Pozbawione kosci migso z ndg indyka, bez 3,95 3,95 3,95
skory

W przypadku innych metod schtadzania lub polgczenia dwdch lub wigcej metod okreslonych w art. 10 przyj-
muje si¢, Ze nieunikniona zawarto$¢ wody wynosi 2 %, a najwyzsze dopuszczalne wspélczynniki W/RP to
wspolczynniki ustalone dla metody schladzania owiewowego w tabeli powyze;j.

Jezeli $redni wspélczynnik W ,/RP, dla pigciu kawalkow, wyliczony z wartodci uzyskanych w pkt 6.2, nie
przekracza wspdlczynnika podanego w pkt 6.4, liczb¢ kawatkéw drobiu poddana kontroli uznaje si¢ za odpo-
wiadajacg standardom.

Wyliczany na podstawie kawatkéw bez wchtonigtej wody obcej. Dla (pozbawionych skéry) filetéw i pozbawionego

kosci migsa z ndg indyczych poziom ten wynosi 2 % dla kazdej z metod schladzania.”;
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4) w zalaczniku 1X dodaje si¢ pkt 11 w brzmieniu:

,11. Jezeli tusze schladzane sa przy uzyciu innej metody schtadzania lub polaczenia dwoch lub wigcej metod okre-
Slonych w art. 10, maksymalna zawarto§¢ wody nie moze przekraczaé 0 % wyjSciowej masy tuszy.”;

5) w zalgczniku XI wpis dotyczacy Malty otrzymuje brzmienie:
,Malta

MCCAA Laboratory Services Directorate

Standards and Metrology Institute

Malta Competition and ConsumerAffairs Authority
F22, Mosta Technopark

Mosta MST3000

Malta”



	Rozporządzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 1239/2012 z dnia 19 grudnia 2012 r. zmieniające rozporządzenie (WE) nr 543/2008 wprowadzające szczegółowe przepisy wykonawcze do rozporządzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie niektórych norm handlowych w odniesieniu do mięsa drobiowego

