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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jako$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych

(2013/C 57/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw
spozywczych ()
~PRES-SALES DU MONT-SAINT-MICHEL”
NR WE: FR-PD0O-0005-0813-25.06.2010

ChOG () ChNP ( X))

1. Nazwa:

,Prés-salés du Mont-Saint-Michel”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie:

Francja

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Migso objete nazwg pochodzenia ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel” pochodzi od jagniagt w wieku
ponizej 12 miesigcy, a jego wlasciwosci sa zwigzane z wypasem zwierzat na stonych bagnach. Jagnieta
te pochodza od trykéw nastepujacych ras: ,Suffolk”, ,Roussin”, ,Rouge de 'Ouest”, ,Vendéen”, ,Coten-
tin”, ,Avranchin”, ,Charollais” lub trykéw pochodzacych od owiec maciorek pochodzacych z gospo-
darstw posiadajacych zezwolenie na prowadzenie gospodarstwa pasterskiego na stonych bagnach.
Samice hodowlane pochodza od owiec, ktérych chéw prowadzony jest w gospodarstwach pasterskich
na stonych bagnach, a ich chéw przebiega na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Tusze posiadaja nastgpujace whasciwosci:
— masa wynosi co najmniej 14 kg,

— profil tusz jest niezbyt zaokraglony: ,profil prostokatny i lekko wklesty” i ,Srednio lub dobrze
rozwinigte mig$nie” (U, R i O w skali klasyfikacji EUROP),

— klasa otluszczenia: ,powleczone lub pokryte tluszczem” (2 lub 3 w skali klasyfikacji EUROP),

— zaréwno zewnetrzna, jak i wewnetrzna warstwa tluszczu: zwarta, barwy od bialej do kremowe;j,
tluszcz rozmieszczony réwnomiernie.

Migso wprowadza si¢ do obrotu schodzone. Zabrania si¢ wprowadzania do obrotu schlodzonego
migsa rozmrozonego.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Pasza jagnigt i owiec sklada si¢ gléwnie z roslinno$ci wystepujacej na stonych bagnach. Chéw jagniat
skfada si¢ z naste¢pujacych po sobie etapdw, a mianowicie: okresu po urodzeniu, okresu wypasu na
stonych bagnach i ewentualnie koficowego opasu.

(") Zastgpione rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r.
w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i $rodkéw spozywezych.
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— W czasie okresu po urodzeniu, ktéry trwa co najmniej 45 dni od dnia urodzenia i nie dluzej niz
105 dni, pozywienie jagnigt sklada si¢ gléwnie z mleka matki i moze by¢ uzupelniane mlekiem
w proszku, zielonkg i paszg treSciwa.

— W czasie okresu wypasu na stonych bagnach, ktéry trwa co najmniej 70 dni, jagnieta przebywaja
w niezaleznych okre$lonych sektorach pastwiska, a kiedy slone bagna sa zatapiane przez plywy
morskie, zagania si¢ je na dziatki polozone dalej. Zwierzeta odzywiajg si¢ gléwnie (w okresie
wypasu dopuszczalne jest podawanie wieczorem maksymalnie 400 g paszy treSciwej/dziennie)
lub wylacznie traws.

— Podczas nieobowiazkowego konicowego okresu opasania (jagniat Zywionych podczas okresu
wypasu wylacznie trawa), ktéry trwa nie wiecej niz 30 lub 40 dni w zaleznosci od pory roku,
jagnigtom podaje si¢ pozywienie zlozone z zielonki i paszy treciwej i nie wypasa ich dluzej na
stonych bagnach.

W kazdym przypadku okres wypasu na stonych bagnach, do ktérego zalicza si¢ dni, gdy stone bagno
jest zatopione przez plywy morskie, stanowi co najmniej polowe okresu zycia zwierzecia.

Zielonka spozywana przez zwierzg¢ta na réznych etapach chowu sklada si¢ z pochodzacej z obszaru
geograficznego $wiezej trawy prosto z pastwiska badZ trawy w postaci siana lub w postaci na wpét
zwiedlej, z udzialem masy suchej przekraczajacym 50 %, korzeni, bulw i warzyw.

Od dnia 1 czerwca 2013 r. zabrania si¢ podawania kiszonki kukurydzianej.

W sklad pasz treciwych podawanych owcom i jagnigtom na réznych etapach chowu zwierzat
wchodzg nastepujace skladniki:

— ziarna nastgpujgcych zb6z, otrzymane z nich produkty lub produkty uboczne: jeczmien, kukury-
dza, pszenica, pszenzyto, owies,

— ziarna roSlin oleistych, otrzymane z nich produkty lub produkty uboczne: makuchy sojowe,
stonecznikowe, rzepakowe i Iniane, wytloki sojowe,

— rofliny wysokobiatkowe: groch, tubin, bobik,

— bulwy i korzenie, otrzymane z nich produkty lub produkty uboczne: wystodki buraczane,
— zielonka: lucerna, stoma,

— melasa: melasy z trzciny cukrowej,

— dodatki,

— mineraly, witaminy.

Pasze pochodza w 100 % z obszaru geograficznego, a pasze tresciwe w 50 % z przedmiotowego
obszaru.

W zywieniu owiec dozwolone s jedynie rosliny i uzupelniajace mieszanki paszowe pochodzace
z produktéw innych niz transgeniczne. Zaden produkt pochodzenia zwierzecego, z wyjatkiem
produktéw mlecznych, nie moze wchodzi¢ w sklad pozywienia stosowanego w chowie zwierzat
oznaczonych nazwa pochodzenia.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:
Narodziny zwierzat, chéw i ubdj.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Znaki identyfikacyjne i etykiety umieszcza si¢ na tuszach migsa objgtego nazwa pochodzenia ,Prés-
salés du Mont-Saint-Michel” po zakoficzeniu okresu chlodzenia; majg one forme¢ oznakowania zawie-
rajagcego wzmianke ,Prés-salés MSM”, wykonanego kolorowym tuszem niemozliwym do usuniecia,
umieszczanego na podstawowych czesciach tuszy, a mianowicie na lopatce, zeberkach i udzcu.

Az do dystrybutora koficowego tusza i pochodzace z niej czg$ci migsa z rozbioru opatrzone sg
etykietg, na ktorej podane sa co najmniej:

— nazwa pochodzenia,

— oznaczenie ,AOP” (ChNP) lub wzmianka ,appellation d’origine protégée” (chroniona nazwa pocho-
dzenia),
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— symbol ChNP Unii Europejskiej,

— nazwisko hodowcy,

— numer gospodarstwa,

— krajowy numer identyfikacyjny jagniecia,
— data uboju,

— miejsce i numer uboju,

— wzmianka ,le temps de maturation sur os entre les dates d’abattage des agneaux et de la vente au
détail au consommateur final est de 4 jours pleins au minimum” (czas dojrzewania nieodkostnio-
nego miesa miedzy data uboju jagniat a datg sprzedazy detalicznej konsumentowi koficowemu
wynosi co najmniej 4 pelne dni).

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny, na ktérym jagnieta si¢ rodza, s3 hodowane i poddawane ubojowi, obejmuje

nastepujace 42 kantony, z ktorych 6 stanowi czg$¢ obszaru departamentéw la Manche i I'llle et Vilaine:

W departamencie la Manche:

caly obszar gmin i kantonéw: Avranches, Barneville-Carteret, Beaumont-Hague, Bréhal, Bricquebec,
Cherbourg-Octeville, Cherbourg-Octeville-Sud-Ouest, Coutances, Ducey, Equeurdreville-Hainneville,
Granville, la Haye-Pesnel, Isigny-le-Buat, Jullouville, Lessay, Montmartin-sur-Mer, Les Pieux, Pontorson,
Saint-Hilaire-du-Harcouét, Saint-James, Saint-Malo-de-la-Lande, Saint-Ovin, Saint-Sauveur-le-Vicomte,
Sartilly, Tourlaville, Valognes i Vesly.

Gminy kantonu la Haye-du-Puits oprécz gmin Appeville, Coigny, Cretteville, Houtteville, Prétot-Sainte-
Suzanne i Vindefontaine.

W kantonie Saint-Sauveur-Lendelin: gminy Muneville-le-Bingard i La Ronde-Haye.
W departamencie Ille-et-Vilaine:

caly obszar gmin kantonéw: Antrain, Dol-de-Bretagne, Fougeres-Nord, Fougéres-Sud, Louvigné-du-
Désert, Pleine-Fougere, Saint-Aubin-du-Cormier i Saint-Brice-en-Cogles.

W kantonie Cancale: gminy La Fresnaie, Hirel i Saint-Benoit-des-Ondes.

W kantonie Saint-Aubin d’Aubigné: gminy Andouillé-Neuville, Gahard, Romazy, Saint-Aubin-d’Au-
bigné, Sens-de-Bretagne i Vieux-Vy-sur-Couesnon.

W kantonach Vitré-est i Vitré-ouest, gminy Balazé, Chatillon-en-Vendelais, Montautour, Princé, Saint-
M'Hervé i Vitré.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Czynniki naturalne majace wplyw na zwigzek z obszarem

Obszar geograficzny polozony jest wokot zatoki bretofisko-normandzkiej i obejmuje nadbrzezne czgsci
departamentéw la Manche i I'Tlle-et-Vilaine. Wyrdznia go wielkos¢ strefy przybrzeznej i silny wplyw
morza i oceanu na jego klimat. Najwazniejszy element tego obszaru geograficznego stanowia laki,
regularnie zalewane przez plywy morskie, zwane stonymi bagnami lub herbus, z ktérych pochodzi
wigkszo§¢ pozywienia zwierzat. Te stone bagna zajmuja gérna cz¢$¢ strefy miedzypltywowej. Powstaly
one lokalnie w glebi zatoki Mont-Saint-Michel oraz uj$¢ rzek zachodniej czgsci departamentu Cotentin,
na obszarach, na ktérych odklada si¢ drobny material osadowy, i ktére nie sg narazone na dzialanie
sztormow i silnych pradéw morskich. Podloze stonych bagien stanowi namul, zlozony z mutu i bardzo
drobnego piasku, bogatego w wapi. Przestrzenie tych 1gk s3 poprzecinane glebokimi kanatami, ktére
dzielg si¢ na mniejsze odnogi, tworzgc bardzo gestg sie¢ dzielaca stone bagna na mozaike oddzielnych
poletek i stanowigca naturalng przeszkode w przemieszczaniu si¢ owiec.
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Roslinnos¢ dostosowana do zasolonej gleby i zatapiania sklada si¢ z roslin zwanych stonolubnymi.
Wiele sposrdd nich, jak np. mannica (Puccinellia maritima), $wibka morska (Triglochin maritima) lub
Halimione portulacoides — w szczegélnoSci przymarznigta, jest bardzo apetycznych, dzigki czemu
stanowig podstawe pozywienia jagnigt objetych nazwa ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel”.

Czynniki ludzkie majace wplyw na zwiazek z obszarem

Produkcja jagniat w zatoce Mont-Saint-Michel jest udokumentowana od X wieku; zajmowali si¢ nig
mnisi, ktorzy posiadali prawo wypasu, tzw. brebiage. Z tego samego okresu pochodzi wzmianka
o produkcji owiec w regionie niewielkich zatok Cotentin w karcie zalozycielskiej opactwa w Lessay,
dotyczaca darowizny dwoch owczarni na rzecz opactwa; nieco pdzniej, a mianowicie w 1181 r., dwie
trzecie dziesigciny pobieranej przez to opactwo mialo posta owczej welny (Karta Henryka II Ande-
gaweniskiego).

Do pierwszej polowy XX wieku, za wyjatkiem obszaru polder6w Mont-Saint-Michel, gdzie pasterze
wypasaja na stonych bagnach stosunkowo liczne stada, barany prowadza si¢ w grupach liczacych od 2
do 4 sztuk, zwiazane razem. Do drugiej polowy XX wicku zaczely powstawaé bardziej wyspecjalizo-
wane gospodarstwa, dysponujace owczarniami.

Aby sprosta¢ warunkom fizycznym panujacym w tym Srodowisku, hodowcy od zawsze wybierali
reproduktoréw z uwzglednieniem specyficznych cech, u samic poszukujac doskonalych cech matecz-
nych, selekcjonujac zwierzeta na podstawie ich zdolnosci do poruszania si¢ na niestabilnym podlozu
i biologicznego rytmu wzrostu zgodnego z okresem wegetacyjnym roélinnosci stonych bagien.
Zar6wno pochodzgce ze stada samice, jak i kupowane na zewnatrz samce naleza do ras dobrze
przystosowanych do warunkéw zycia na stonych bagnach; ich przyrost migsni jest stosunkowo
powolny.

Chéw jagniagt na stonych bagnach rozpowszechnit si¢ m.in. dzigki powstaniu owczarni i wykorzysty-
waniu lak polozonych na obszarach ladowych w poblizu nadmorskich bagien. Sg one niezbedne do
zapewnienia zwierz¢tom schronienia podczas porodu oraz w czasie, gdy nadmorskie faki s3 zatapiane

przez fale plywowe.

Ze wzgledu na duze rozbieznosci tempa wzrostu osobnikéw wchodzacych w sklad stada oraz kaprysy
pogody hodowcy opracowali metody podawania suplementéw diety dostosowane do warunkéw lokal-
nych. W przypadkach, gdy zagrody zwierzat sa polozone blisko brzegu morza, dodatkows pasze
mozna podawaé wieczorem, po wypasie. Natomiast w przypadkach, gdy sa one oddalone, hodowcy
nie majg innej mozliwosci niz stosowanie koficowego opasania przed ubojem. Stosowane produkty
zywno$ciowe pochodza w wigkszosci z obszaru geograficznego, niemniej cz¢$¢ z nich — w szczegdl-
nosci zwigzki azotowe — moze pochodzi¢ spoza obszaru.

Dzigki utrzymywanym na szczeblu lokalnym relacjom migdzy hodowcami, rzeZnikami i dokonujgcymi
uboju w ten szczegdlny chow zaangazowana jest stala grupa pobliskich rzezni, ktére nadal stosuja
tradycyjne sposoby uboju i kultywuja zwigzane z nim umiejetnosci. Szczegdlne umiejetnosci w zakresie
uboju dotycza zwlaszcza faktu, ze krétki czas miedzy przywozem do rzezni a samym ubojem zwie-
rzeta spedzaja w komfortowych warunkach, a takze faktu, ze uboju, rozbioru i patroszenia dokonuje
si¢ ze szczegblng starannoscig, co umozliwia zachowanie tluszczu na powierzchni oraz zapobiega
jakiemukolwiek zabrudzeniu tuszy. Warunki chlodzenia i dojrzewania réwniez sa SciSle okreslone.
Po zakoniczeniu tych etapéw oceniana jest zgodnos¢ tusz ze specyfikacja nazwy pochodzenia, w szcze-
g6lnosci na podstawie jakosci tluszczu i wygladu tusz.

Specyfika produktu:

Tusze cechujg si¢ réwnomiernie rozmieszczonym, zbitym i bialym tluszczem. Sa powleczone lub
pokryte tluszczem, ich profil jest niezbyt zaokraglony, a udZce stosunkowo wydtuzone. Migso
wyrdznia si¢ barwg intensywna i rézowa, dlugimi widknami oraz obecnoscig tluszczu wewnatrz
mig$ni. Po ugotowaniu przy przezuwaniu migso przez dlugi czas zachowuje znaczna soczystosc,
a jego intensywny smak i aromat dlugo utrzymuja si¢ w ustach, przy czym nie ma ono posmaku
tluszczu z welny.

Specyfika tego migsa jest uznana od dawna, o czym $wiadczy wypowiedz Pierre’a Thomasa du Fosse,
uczonego i pisarza z Rouen, ktory goscit w Pontorson latem 1691 r.: ,Nadmorska trawa jest niczym
macierzanka — daje baraninie tak doskonaly smak, ze nie doréwnuja jej nawet kuropatwy i bazanty.”.
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Te odwieczna renome potwierdzil niedawno wyrok sadu apelacyjnego w Caen z dnia 24 stycznia
1986 r., w ktérym zapisano, ze owce wypasane okresowo na lgkach okresowo zalewanych falami
morza nazywa si¢ tradycyjnie owcami ze stonych bagien oraz ze wyjatkowa jako$¢ migsa wypasanych
w ten sposOb zwierzat jest powszechnie uznana.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Zwigzek miedzy wlasciwosciami migsa ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel” a obszarem jego produkcji
wynika ze spozywania przez zwierzeta szczeg6lnej roslinnosci stonych bagien oraz faktu, ze aby
zapewni¢ sobie pozywienie, owce s3 zmuszone do znacznej aktywnosci fizycznej. Znaczenie aktyw-
nosci fizycznej dla zwigzku z obszarem produkeji jest wyjatkowo duze na stonych bagnach zatoki
Mont-Saint-Michel, gdzie zwierzeta moga przemierzaé duze odleglosci, jest ono jednak wazne réwniez
w okolicach malych zatok Cotentin, nawet jesli tamtejsze faki sa mniej rozlegle. Warto$¢ odzywcza
roélinnosci stonych bagien jest stosunkowo niewiclka, a trawa, ktorg zywia si¢ owce, jest rzadka, wigc
aby zdoby¢ odpowiednig ilo$¢ pozywienia, zwierzeta muszg duzo si¢ przemieszczaé. W zwigzku z tym
ich tusze sg niezbyt zaokraglone, a barwa migsa intensywna.

Opisane wiasciwosci migsa wzmacniaja dodatkowo inne warunki panujace w tym $rodowisku: niesta-
bilne podloze poprzecinane siecig glebokich kanaléw i narazenie na niesprzyjajace warunki pogodowe.
Ze wzgledu na ostry klimat czesto nie mozna wypasaé na stonych bagnach zbyt mlodych zwierzat,
poZniej natomiast musza one przebywaé na ich terenie wystarczajaco dlugo, aby ich migso nabralo
wla$ciwosci zwigzanych ze szczeg6lnym pozywieniem.

W wyniku opisanych warunkéw chowu zwierzat, oprécz niezbyt zaokraglonych ksztaltéw, charakte-
ryzujg si¢ one zbitym i niezbyt obfitym tluszczem oraz szczegélnym smakiem, pozbawionym
posmaku tluszczu z welny.

Wilasciwosci te sa zachowane dzigki ubojowi zwierzat w poblizu miejsca chowu. Bliskie potozenie
oznacza ograniczony czas transportu, co pozwala na zminimalizowanie zwiazanego z nim stresu,
ktéry moglby nickorzystnie wplywac na migso, a tym samym umozliwia zachowanie cech organolep-
tycznych osiaganych w hodowlach. Omawiany sposéb chowu pozwolit ponadto rozwina¢ i zachowaé
w rzezniach na przedmiotowym obszarze geograficznym szczeg6lne umiejetnosci zwigzane z prze-
strzeganiem zasad dotyczacych jakosci przedmiotowego surowca, takie jak zachowywanie tluszczu
powierzchniowego oraz zakaz mycia, ulatwiajace prowadzenie kontroli zgodnosci tusz ze specyfikacjg.

Doskonale walory smakowe ,Prés-salés du Mont-Saint-Michel”, uznane przez smakoszy, sprawily, ze od
ponad wieku to popularne migso osigga ceny sprzedazy o od 50 % do 100 % wyzsze od zwyklej

jagnieciny.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (2))

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCPresSalesMontSaintMichel.pdf

(%) Poréwnaj: przypis 1.
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