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KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakosci produktéow rolnych i srodkéw spozywczych

(2013/C 132/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (1.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (?)
»MELONE MANTOVANO”
NR WE: IT-PGI-0005-0883-13.07.2011

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa

~Melone Mantovano”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) ,Melone Mantovano” obejmuje melony w stanie $wiezym,
ktérych skérka ma kolor od zéltopomarainczowego do tososiowego i ktére nalezg do nastepujacych
dwoch odmian botanicznych Cucumis melo L.:

— odmiana cantalupensis (melon kantalupa) o gladkich owocach o kulistym lub sferoidalnym ksztalcie
i skorce barwy szarozielonej przechodzacej w zolta,

— odmiana reticulatus (melon siatkowy) o owocach o zazwyczaj zaokraglonym lub owalnym ksztalcie,
zaznaczonych lub niezaznaczonych nerwach i widocznie siatkowanej skorce (siatkowanie).

W ponizszej tabeli przedstawiono cechy ilosciowe, wiasciwosci organoleptyczne i rozmiary réznych
rodzajéow owocow:

Wiasciwosci owocow Typ gladki Typ siatkowy
Ksztatt Kulisty lub sferoidalny Owalny lub zaokraglony
Kolor epikarpu (skérki) Kremowozoltawy Kremowozéltawy lub zielony,

o zaznaczonych lub niezaznaczo-
nych nerwach

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Whasciwosci owocow Typ gladki Typ siatkowy
Kolor mezokarpu (migzszu) Zé6ttopomaraficzowy Pomaranczowolososiowy
Grubo$¢ mezokarpu > 24 mm > 24 mm
Konsystencja mezokarpu > 0,5 kg na powierzchni odpo- | > 0,5 kg na powierzchni odpowia-
wiadajacej kotu o Srednicy 8 mm dajacej kolu o $rednicy 8 mm
Zawarto§¢ cukru > 12 °Bx > 12 °Bx

Stosowane kultywary nalezag w szczegdlnosci do nastepujacych typdw referencyjnych: ,Honey Moon”
(typ gladki), ,Harper” (typ siatkowy bez nerwdw) i ,Supermarket” (typ siatkowy z nerwami). Zasadniczo
owoce ,Melone Mantovano” charakteryzuja si¢ typowym smakiem i aromatem (zapach grzybow
i miazszu arbuza, aromaty lipy i dyni, ktére wplywaja réwniez na profil sensoryczny), soczystym
migzszem barwy od zoéltopomaranczowej do tososiowej, szczegdlnie grubym, widknistym i twardym,
zawarto$cig cukru wynoszacg co najmniej 12 °Bx, na 0gdt przewyzszajacg zawarto$¢ odnotowang na
innych obszarach uprawy melona.

Rozmiar owocéw (dyniowatych) zalezy od masy i maksymalnej Srednicy przekroju poprzecznego.
W przypadku owocéw typu gladkiego lub siatkowego objetych ChOG ,Melone Mantovano” rozmiary
minimalne wynoszg w przypadku masy 800 g i w przypadku S$rednicy 10 cm; ustalono réwniez
warto$¢ maksymalng, jedynie w przypadku masy, wynoszaca 2 kg.

Owoce obydwu typéw objetych ChOG ,Melone Mantovano” mozna réwniez porcjowaé, kroi¢ i pozba-
wiaé epikarpu i endokarpu, aby wprowadza¢ je do obrotu jako produkty asortymentu IV. Jezeli
wprowadza si¢ je do obrotu w tym asortymencie w postaci porcjowanej i krojonej, ,Melone Manto-
vano” musi posiada¢ te same cechy charakterystyczne w zakresie aromatu, zawartosci cukréw, koloru
i konsystencji migzszu co caly produkt.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.5. Poszczegélne etapy produkcji, ktore muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Czynnosci zwigzane z produkcja melonéw, od uprawy do zbioru, musza obowigzkowo odbywac si¢
na obszarze geograficznym produkgji okreslonym dalej w pkt 4.

3.6. Szczegbtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Jako owoce klimakteryczne, melony objete ChOG ,Melone Mantovano” musza zosta¢ poddane sorto-
waniu i etykietowaniu w ciggu 24 godzin po zbiorze, bezposrednio w gospodarstwie lub w zakladach
przetwérczych ad hoc. Ponadto, po wyzej wymienionych dzialaniach, owoce objete ChOG ,Melone
Mantovano” moga réwniez zosta¢ poddane porcjowaniu, krojeniu i usuwaniu epikarpu i endokarpu,
aby mozna bylo wprowadza¢ je do obrotu jako produkty asortymentu IV. W celu jak najlepszego
zachowania smaku ,Melone Mantovano” produkt przeznaczony do asortymentu IV nalezy schlodzi,
porcjowal i pakowaé w ciagu 24 godzin po zbiorze.

3.7. Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na opakowaniach stosowanych w przypadku calych owocéw, jak réwniez w przypadku produktéw
asortymentu IV, nalezy umie$ci¢ w sposéb wyrazny i doskonale czytelny nazwe ,Melone Mantovano”
Indicazione Geografica Protetta (chronione oznaczenie geograficzne) lub jej akronim ,L.G.P.” (ChOG),
jak réwniez symbol UE. Zezwala si¢ na dolgczanie do chronionego oznaczenia geograficznego ozna-
czen lub symboli graficznych odnoszacych si¢ do nazw firm, znakéw wspdlnych lub poszczegblnych
znakow towarowych zakladéw. Na calych owocach umieszcza si¢ obowigzkowo etykiete przedstawia-
jaca logo nazwy ,Melone Mantovano”.
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Logo sklada si¢ ze stylizowanego rysunku melona na tle kratkowanego kota, wewnatrz ktérego, w bialej
ramce, znajduje si¢ nazwa ,Melone Mantovano L.G.P.". Zapis ,Indicazione Geografica Protetta” mozna
powtarza¢ na innych czg$ciach opakowania lub etykietach, w tym w postaci akronimu ,L.G.P.".

Melone
Mantovano
.G.P.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkeji ,Melone Mantovano L.G.P.” obejmuje rézne gminy prowincji Mantua, Cremona,
Modena, Bolonia i Ferrara. W prowingji Mantua obszar produkcji obejmuje cale terytorium admini-
stracyjne gmin Borgoforte, Carbonara di Po, Castellucchio, Cavriana, Ceresara, Commessaggio, Dosolo,
Felonica, Gazoldo degli Ippoliti, Gazzuolo, Goito, Magnacavallo, Marcaria, Mariana Mantovana, Piubega,
Poggio Rusco, Pomponesco, Quistello, Redondesco, Rivarolo Mantovano, Rodigo, Sabbioneta, San
Benedetto Po, San Martino dall'Argine, Sermide i Viadana. Jezeli chodzi o gmin¢ Borgoforte, obszar
produkcji wyznaczaja na wschodzie most nad Padem, a na péinocy droga SS 62. Na zachodzie
wyznacza go Dugale Gherardo do granicy gminy Curtatone. W przypadku terytorium gminy Marcaria
obszar produkcji wyznacza na poludniu droga SS 10 Padana Inferiore.

W prowingji Cremona obszar produkcji obejmuje cale terytorium administracyjne nast¢pujacych gmin:
Casalmaggiore, Casteldidone, Gussola, Martignana di Po, Rivarolo del Re ed Uniti, San Giovanni in
Croce, Solarolo Rainerio i Spineda.

W prowincji Modena obszar produkcji obejmuje cale terytorium administracyjne nastgpujacych gmin:
Concordia, Mirandola i San Felice sul Panaro.

W prowincji Bolonia obszar produkcji obejmuje cale terytorium administracyjne nastepujacych gmin:
Crevalcore, Galiera i San Giovanni in Persiceto.

W prowingji Ferrara obszar produkcji obejmuje cale terytorium administracyjne nastepujacych gmin:
Bondeno, Cento i Sant’Agostino.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Warunki klimatyczne i glebowe obszaru produkeji sa szczegdlne i bardzo sprzyjajace uprawie melona
i osiaganiu przez owoce ich cech jako$ciowych.

Klimat, ktéry charakteryzuje si¢ zimnymi zimami, gorgcymi latami i wzglednie jednakowymi tempe-
raturami, sprzyja rozwojowi rosliny, jak réwniez regularnemu kwitnieniu i zawiazywaniu si¢ owocow.
Najzimniejszym miesigcem jest styczen ze Srednig temperaturg wynoszaca 2,7 °C, a najcieplejszym
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5.2.

5.3.

lipiec ze $rednimi temperaturami wynoszacymi 25 °C. Srednie roczne nastonecznienie wynosi
1 331 kWh/m?2. Morfologicznie plaski obszar pochodzenia rzecznego i fluwioglacjalnego, zmieniony
przez wielowiekowe dzialanie erozyjne rzek Oglio, Mincio, Secchia, Panaro i Pad oraz przez osady,
ktore pozostawiaja te rzeki, charakteryzuje si¢ raczej powierzchniowymi wodami gruntowymi i $rednim
rocznym gradientem opadéw wynoszacym 600-700 mm. Jego wysoko$¢ wynosi od maksymalnie
50 m n.p.m., odnotowanych w czg$ci znajdujacej si¢ najbardziej na pélnocy (Rodigo) do minimalnie
10 m n.p.m. w poblizu Padu.

Analizujac mapy glebowe Lombardii i Emilii-Romanii, mozna zauwazy¢, ze obszar produkgji ,Melone
Mantovano” charakteryzuje si¢ wystgpowaniem bardzo zyznych gleb nalezacych na ogdt do typow
fluwisole, wertisole, kalcisole i luwisole, opisanych przez FAO w ,World Reference Base for Soil Resources”
(FAO — BRM, 1998 r.).

Specyfika produktu

Wiasciwo$ciami, ktére nadaja owocom ,Melone Mantovano” objetym chronionym oznaczeniem
geograficznym (ChOG) ich niepowtarzalno$¢ i ktére odrézniajg je od innych produktéw nalezacych
do tej samej kategorii handlowej, s3 charakterystyczny smak, soczysty miazsz barwy od zéltopomaran-
czowej do tososiowej, szczegdlnie gruby (co najmniej 24 mm), wibknisty i twardy (co najmniej 0,5 kg
— twardo$¢ mierzona w §rodkowej czesci mezokarpu przy pomocy dynamometru o kofncéwee dtugosci
8 mm), wysoka zawarto$¢ cukru, wynoszaca co najmniej 12 °Bx i $rednia ilo$¢ soli mineralnych
i potasu na ogdt przekraczajaca ilo§¢ odnotowana na innych obszarach uprawy. Innymi whasciwo-
Sciami, ktére opisuja lepiej ,Melone Mantovano” sg zapach grzybow i migzszu arbuza, aromat lipy
i dyni, ktére wplywaja réwniez na profil sensoryczny otrzymany metoda ,profilu konwencjonalnego
QDA” (opisowa analiza iloSciowa), opracowana przy pomocy uogélnionej analizy dyskryminacyjnej
(GDA).

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Szczeg6lnie dlugie i mocne korzenie rodlin objetych ChOG ,Melone Mantovano” moga z latwoscig
zaglebia¢ si¢ w bardzo glebokich i przepuszczalnych glebach obszaru produkeji tej rosliny z rodziny
dyniowatych, co pozwala na zapewnienie regularnego dostarczania wody i skladnikéw odzywczych
oraz na unikniecie wywolywania w roslinie jakiegokolwiek rodzaju ,stresu”, w szczegélnosci podczas
wyjatkowo delikatnych etapow, jakimi sa zawigzywanie si¢ owocéw i ich wzrost. Ponadto woda
gruntowa wykorzystywana do nawadniania, z uwagi na charakteryzujace j3 wysokie stezenie rozpusz-
czonych soli mineralnych, przyczynia si¢ réwniez do wzmagania wlasciwosci organoleptycznych i jako-
Sciowych owocéw. Podczas okresu uprawy polaczenie wysokich Srednich temperatur, nastonecznienia
i slabych opadéw ze zréwnowazonym i regularnym zaopatrzeniem w wode i substancje odzywcze ma
wplyw na wysoka zawarto$¢ cukru i osigganie przez owoce charakterystycznych aromatéw, ktore
wskazano w ramach profili sensorycznych wymienionych w ,Quaderni della ricerca della Regione
Lombardia”.

Uprawa melona na sprzyjajacych uprawie glebach prowincji Mantua i kilku sasiadujacych gmin
prowincji Modena, Bolonia, Ferrara i Cremona istnieje od bardzo dawna, cieszy si¢ renomg i jest
przedmiotem wielu odniesien historycznych i bibliograficznych, o czym $wiadcza siegajace korca
XV wieku dokumenty zachowane w archiwach rodziny Gonzaga. Wsrdd tych dokumentéw znajduja
si¢ szczegbdlowe zapiski, ktére odnosza si¢ do ,ocen dotyczacych melonéw pochodzacych z tych
obszaréw”. Dokumenty te dowodzg réwniez umiejetnoéci rolnikéw z obszaru produkcji w zakresie
doboru odmian i przyjmowania technik upraw bardziej dostosowanych do produkcji owocéw wysokiej
jakosci; zdolno$¢ te przekazuje si¢ w nieprzerwany sposéb do chwili obecnej. Swiadczg o tym liczne
imprezy i wydarzenia o charakterze promocyjnym organizowane pod egida organéw administracji
lokalnej (festyny, targi, uroczystosci), ktére odbywaja si¢ co roku w réznych miejscowosciach obszaru
produkcji ,Melone Mantovano”, w szczegdlnosci w celu zapoznania konsumentéw, miejscowych
i innych, z wlasciwo$ciami organoleptycznymi i mozliwymi zastosowaniami gastronomicznymi tego
owocu. Wsrdd najbardziej znanych i uznawanych imprez, ktére gromadza co roku gosci i pasjonatow
réznych dan na bazie melona (przystawki, risotta, sosy i desery), nalezy przytoczy¢ ,Melonaria”, jak
réwniez ,Fiere e Sagre del »Melone tipico Mantovano«” (festyny i targi typowego ,Melone Mantovano”),
ktére odbywajg sic od dawna w gminach Sermide, Viadana, Gazoldo degli Ippoliti, Rodigo, Castelluc-
chio, Goito, Casteldidone i w miescie Mantua.

Te istotne osiggnigcia i zdobyta na przestrzeni lat renom¢ — powszechnie uznawang i potwierdzana
przez liczne artykuly w prasie specjalistycznej (,Melone Mantovano”, Fresh Point magazine, dodatek
nr 6 z czerwca 2009 r., wydawnictwo Il sole 24 ore business media — 2009 r.; Protokét z krajowego
kongresu dotyczacego ,Melone Mantovano” z 12.6.2009, Mantua; ,Speciale melone - la produzione,
il mercato, la realta mantovana”, dodatek do nr 24 z 2004 r. — Terra e Vita, wydawnictwo Edagricole;
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Zerbinati, F., ,Melone positivo in serra, male in pieno campo”, L'informatore Agrario, nr 46/2002, s. 44;
Protokét z krajowego kongresu ,La cultura del melone in Italia” z 7.2.1979, Werona) uzyskano, laczac
wielowiekowg uprawe melona (ktorg rozumie si¢ jako dziedzictwo wiedzy i umiejetnosci przekazywa-
nych przez producentéw z pokolenia na pokolenie) z czynnikami glebowo-klimatycznymi wiasciwymi
dla obszaru geograficznego produkgji.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 ()

Wilasciwe organy administracji wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek w sprawie
zmiany chronionego oznaczenia geograficznego ,Melone Mantovano” w Dzienniku Urzgdowym Republiki
Whoskiej nr 130 z dnia 7 czerwca 2011 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkeji jest dostgpny na stronie internetowej:
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (wloskiego minister-
stwa polityki rolnej, Zywnosciowej i lesnej) (http:/www.politicheagricole.it) po wybraniu ,Qualita e sicurezza”
(z prawej strony na goérze ekranu), a nastepnie ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.

() Poréwnaj: przypis 2.
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