C 157/4 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 4.6.2013

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jako$ci produktéw rolnych i §rodkéw spozywczych

(2013/C 157/04)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (1.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $Srodkéw
spozywczych (%)
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
,DINDE DE BRESSE”
NR WE: FR-PD0-0217-0144-08-04-2010

ChOG () ChNP ( X )

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

— [0 Nazwa produktu

— [X] Opis produktu

— Obszar geograficzny

— [ Dowdd pochodzenia

— [X] Metoda produkgji

— Zwiazek z obszarem geograficznym
— Etykietowanie

— [X] Wymogi krajowe

— Inne (dane dotyczace struktur kontroli)

2. Rodzaj zmiany (zmian)

— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [X] Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktorych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych §rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006)

(') Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.



4.6.2013

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 157/5

3.2

3.3.

Zmiana (zmiany)

. Naglowek ,Opis produktu”

Opis produktu uzupeliono calkowitym okresem trwania chowu, ktéry ustalono na co najmniej 28
tygodni.

Usunigto maksymalng mase indykéw.

Indykéw ,Dinde de Bresse” nie mozna wprowadzac do obrotu poza okresem $wiat Bozego Narodzenia
i Nowego Roku; usciSlono, ze okres ten trwa od dnia 1 listopada do dnia 31 stycznia w zaleznosci od
daty wylegu pisklat indyka.

UsciSlono sposoby prezentacji indykéw: mozna je wprowadzaé do obrotu w postaci ,czgSciowo
wypatroszonej”, ,gotowej do przyrzadzenia” lub ,wypatroszonej” z glowa i kryza. Musza spelniaé
nastepujace warunki: musza charakteryzowac si¢ odpowiednim uformowaniem i odpowiednia okrywa
tluszczows, mie¢ duza ilo§¢ migsa i rozwinigte filety; ich skéra musi by¢ cienka, gladka, bez koficéwek
pidr, bez peknigé, uszkodzen lub anormalnych zabarwier.

Naglowek ,Obszar geograficzny”

UsciSlono etapy, ktore musza odbywac si¢ na obszarze geograficznym nazwy pochodzenia: chéw, ubdj
i przygotowywanie indykéw objetych chroniong nazwg pochodzenia musza odbywac si¢ na obszarze
geograficznym. Przygotowaniem indykéw (koficzeniem oskubywania i czyszczeniem kryz) na obszarze
geograficznym muszg zajmowal si¢ podmioty gospodarcze wchodzace w sklad laricucha produkgji.
Omawiany etap przygotowywania, ktory bierze udzial w klasyfikacji indykéw w ramach chronionej
nazwy pochodzenia ,Dinde de Bresse”, jest wazny w celu zagwarantowania prezentacji i jakosci
produktu.

Ponadto skorygowano istotne bledy w wykazie gmin, a do specyfikacji dolaczono mape obszaru
geograficznego chronionej nazwy pochodzenia.

Nagléwek ,Metoda produkgji”

Wprowadzono dokladniejsze informacje dotyczace ogdlnych zasad zywienia ,Dinde de Bresse™

— wprowadzono zakaz stosowania GMO w zywieniu ,Dinde de Bresse”, w tym w paszy podawanej
w okresie poczatkowym, jak réwniez zakaz wprowadzania genetycznie modyfikowanych gatunkéw
rodlin w gospodarstwach,

— w specyfikacji, w przypadku wyjatkowych warunkéw klimatycznych (wysokie temperatury, burza),
przewidziano mozliwo$¢ trzymania indykéw wewnatrz budynku w celu ochrony ich zdrowia
podczas okresu wzrostu,

— dodano mozliwo$¢ stosowania czynnikéw zakwaszajacych i oczyszczajacych (suplementow)
w wodzie pitnej zwierzat. Suplementy te majg zapobiegaé pojawianiu si¢ choréb i zagwarantowaé
lepsza jako$¢ wody podawanej indykom,

— wprowadzono réwniez bardziej szczegdtowe informacje dotyczace skladu paszy na réznych
etapach chowu,

— w okresie poczgtkowym dodano pozytywna liste kategorii surowcéw stosowanych w paszy poczat-
kowej, jak réwniez bardziej szczegdlowe informacje dotyczace skladu paszy poczatkowej, ktorej
jakos¢ przewyzsza jako$¢ paszy standardowej (% zbdz i produktéw ubocznych i stosowanie kuku-
rydzy w drugiej czedci okresu poczatkowego),

— jezeli chodzi o produkty mleczne podawane podczas okresu wzrostu, ustalono minimalna granice
wiaczania do dawki pokarmowej produktéw mlecznych w proszku (5 % pelnej dawki pokarmo-
wej),

— usciSlono, ze w okresie tuczu koficowego pasza odpowiada tradycyjnej paszy ,Dinde de Bresse”,
czyli paszy stosowanej w okresie wzrostu, do ktérej mozna dodaé ryz lub ziemniaki.
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Nagléwek ,Zwigzek z obszarem geograficznym”

Czg$¢ ta zostala napisana ponownie, aby pokazaé specyfike obszaru geograficznego, specyfike
produktu i zwigzek z obszarem geograficznym. Nagléwek ten dodano zgodnie z przepisami rozporzg-
dzenia (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczenr geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych.

Naglowek ,Dane dotyczgce struktur kontroli”

Czg$¢ te¢ zaktualizowano, dodajac dane kontaktowe organu certyfikujgcego odpowiedzialnego za
kontrole w zakresie ChNP.

Nagléwek ,Etykietowanie”

Wprowadzono dokladniejsze dane dotyczace informacji znajdujacych si¢ na oznakowaniach, ich zasad
wydawania i umieszczania, jak réwniez stosowania nazwy ,Bresse” na dokumentach towarzyszacych
i na fakturach oraz informacji znajdujacych si¢ na pieczeciach i etykietach.

Nagltowek ,Wymogi krajowe”

Zgodnie z krajowa reforma systemu kontroli specyfikacje uzupelniono tabelg przedstawiajaca glowne
punkty kontroli i ich metodg¢ oceny.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

3.2.

spozywczych ()
»,DINDE DE BRESSE”
NR WE: FR-PD0O-0217-0144-08-04-2010
ChOG () ChNP ( X))

Nazwa

,Dinde de Bresse”

Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Indyk ,Dinde de Bresse” nalezy do rodzaju Meleagris i do gatunku Gallopavo dom. Doroste indyki
posiadaja nastepujace cechy charakterystyczne: czarne upierzenie, czerwone dzwonki, smukle, calko-
wicie gladkie, czarne nogi, biala skére i biale migso.

Nazwa odnosi si¢ do indykéw i indyczek w wieku co najmniej 28 tygodni, ktére wprowadza si¢ do
obrotu wylacznie przy okazji §wiat Bozego Narodzenia i Nowego Roku, czyli od dnia 1 listopada do
dnia 31 stycznia w zaleznosci od daty wylegu pisklat indyka.

Indyki musza by¢ wprowadzane do obrotu w postaci ,czgSciowo wypatroszonej” i spetniaé nastgpujace
warunki: muszg charakteryzowaé si¢ odpowiednim uformowaniem i odpowiednig okrywa tluszczows,
mie¢ duza ilo§¢ migsa i rozwinigte filety; ich skora musi by¢ cienka, gladka, bez koncéwek piér, bez
peknigé, uszkodzen lub anormalnych zabarwieni; tuczenie ma spowodowaé, ze kosci grzbietowe bedg
niewidoczne; nie nalezy zmienia¢ naturalnego ksztaltu grzebienia. Na konczynach nie moze by¢
zlaman. Kryza z pidr zachowana na szyi musi by¢ czysta. Z ndg nalezy usungé wszelkie zabrudzenia.

(’) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Ich masa wynosi co najmniej:
3 kg po czgSciowym wypatroszeniu w przypadku samic;
5,5 kg po czgSciowym wypatroszeniu w przypadku samcow.

Dopuszcza si¢ wprowadzanie do obrotu w postaciach ,gotowej do przyrzadzenia” lub ,wypatroszonej”
z glowa i kryza, pod warunkiem ze czlonki, z wyjatkiem pazuréw, nie sa obciete.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)
Chéw indykéw z Bresse odbywa si¢ w trzech nastgpujacych po sobie etapach, ktérymi s3 etap

poczatkowy, etap wzrostu i etap tuczu koncowego.

Podczas okresu ,poczatkowego”, ktory trwa maksymalnie 10 tygodni, pasza indykow sklada si¢ w co
najmniej 30 % ze zbdz i z produktéw ubocznych zbdz w pierwszej czeici okresu poczatkowego (dni
0-28) i w co najmniej 50 % ze zboz i z produktéw ubocznych zbéz, z ktérych 20 % stanowi
kukurydza, w drugiej czesci okresu poczatkowego (dni 29-70).

Surowce wchodzace w sklad paszy poczatkowej moga pochodzi¢ spoza obszaru geograficznego. Sa to
wylacznie surowce pochodzenia roslinnego, produkty mleczne i skladniki mineralne:

— ziarna zb6z, ich produkty i produkty uboczne,

— nasiona lub owoce oleiste, ich produkty lub produkty uboczne (w przypadku olejéw roslinnych
dozwolone jest stosowanie jedynie olejéw surowych i rafinowanych),

— nasiona roélin stragczkowych, ich produkty lub produkty uboczne,

— bulwy 1 korzenie, ich produkty i produkty uboczne: burak, ziemniak,

— inne ziarna i owoce, ich produkty i produkty uboczne: winogrono,

— pasze, w tym pasze objetosciowe: lucerna i pochodzgce z niej produkty,

— inne rodliny, ich produkty i produkty uboczne: melasa z trzciny cukrowej, cukier, algi morskie,
— produkty mleczne: mleko, maslanka, serwatka,

— skladniki mineralne: fosforan dwuwapniowy, weglan wapnia, dwuweglan sodu, s6l, magnez.
Calkowita zawarto$¢ tluszczu w paszy ograniczono do 6 %.

Podczas calego okresu poczatkowego dozwolone jest stosowanie dodatkow przewidzianych w obowia-
zujgcych przepisach z nastgpujagcymi ograniczeniami:

— dodatki technologiczne z grup funkcjonalnych emulgatory, stabilizatory, zageszczacze i substancje
zelujace: zabronione.

Podczas okresu wzrostu, ktéry trwa przez co najmniej 15 tygodni, poza zasobami pochodzgcymi
z trawiastych wolnych wybiegéw, pasz¢ stosowanag podczas etapu wzrostu indykéw stanowia zboza,
ktore mozna wcze$niej ugotowal, rozdrobnié lub zemlel, z wylaczeniem kazdego innego przetwa-
rzania, oraz produkty mleczne. Kukurydza musi stanowi¢ co najmniej 50 % pelnej dawki pokarmowe;j.
Produkty mleczne obejmuja mleko i jego produkty uboczne. Mozna je podawaé w postaci plynnej lub
w proszku oraz mieszaé je ze zbozami. W przypadku wylacznego podawania paszy suchej produkty
mleczne w postaci proszku musza stanowi¢ co najmniej 5 % pelnej dawki pokarmowej. W trakcie tego
okresu zboza pochodzg wylacznie z obszaru geograficznego nazwy pochodzenia, a produkty mleczne
moga pochodzi¢ spoza obszaru geograficznego.
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Po omawianym okresie ,wzrostu” nastgpuje okres ,tuczu koricowego” trwajacy co najmniej trzy
tygodnie i odbywajacy si¢ w zadaszonym, zamknigtym, cichym i przewiewnym budynku. Podczas
tego okresu pasz¢ podawang indykom stanowi okreslona powyzej pasza stosowana podczas etapu
wzrostu, do ktérej mozna dodaé ryz lub ziemniaki, ktérych pochodzenie geograficzne nie jest narzu-
cone.

Poszczegélne etapy produkji, ktére muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Choéw, ubdj i przygotowywanie indykow (koriczenie oskubywania i czyszczenie kryz) odbywaja si¢ na
obszarze geograficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Zadnego indyka nie mozna wprowadza¢ do obrotu pod chroniong nazwa pochodzenia ,Dinde de
Bresse”, jezeli nie jest opatrzony réwnocze$nie obraczka hodowcy, pieczecig z plakietka i etykieta
przygotowana przez grupe.

Oprécz etykiet na paczkach wszystkie dokumenty towarzyszace i faktury musza zawiera¢ chroniong
nazwe pochodzenia ,Dinde de Bresse” i napis ,appellation d’origine protégée” lub ,AOP".

Wzory oznakowan

Niezbywalna obraczka ma posta¢ metalowego pierScienia, na ktérym znajduje si¢, poza wyrazem
,Bresse”, numer identyfikacyjny hodowcy.

Niezbywalna pieczg¢ ma postaé metalowego zacisku opatrzonego napisem ,Bresse”, z plakietky, na
ktérej znajduje sie:

— nazwa ,Dinde de Bresse”,
— napis ,AOP".
Na etykiecie znajduje sig:

— nazwa ,Dinde de Bresse” wydrukowana czcionka o wielkosci co najmniej réwnej najwigkszej
czcionce uzytej na etykiecie,

— symbol ChNP Unii Europejskiej,
— napis ,appellation d'origine protégée” (,chroniona nazwa pochodzenia”) lub ,AOP” (ChNP).

Warunki nanoszenia oznakowan
Grupa wydaje kazdemu podmiotowi gospodarczemu spelniajagcemu wymogi specyfikacji rozne ozna-
kowania przewidziane powyzej.

Hodowca zaklada ptakowi obraczke na lewa noge przed odebraniem indykdw.

Pieczg¢ z plakietka umieszcza si¢ z przodu grzebienia podczas klasyfikacji indykéw w ramach chro-
nionej nazwy pochodzenia przed wysylka.

Obraczka i piecz¢¢ moga stuzy¢ tylko raz i nalezy je umieszczal starannie, tak aby nie daly si¢
naruszyc.

Etykiete umieszcza si¢ na grzebieniu podczas ostatecznej klasyfikacji indykéw w ramach chronionej
nazwy pochodzenia.

Podmioty gospodarcze zwracaja grupie niewykorzystane obraczki, pieczecie z plakietka i etykiety.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkeji obejmuje obszar geograficzny ograniczony do Bresse, skladajacy si¢ z pofaldowanej
réwniny, ktora zajmuje wschodnig czgs$¢ Srodkowego basenu Saony, obejmujacy czg$¢ departamentéw
Ain, Jura oraz Saéne et Loire.
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Chéw, ubdj i przygotowywanie indykéw objetych chroniong nazwa pochodzenia musza odbywac si¢
na obszarze geograficznym, ktéry obejmuje terytoria nast¢pujacych gmin lub ich czgsci:

departament Ain (01): wszystkie gminy kantonéw Bagé-le-Chatel, Bourg-en-Bresse-Est, Bourg-en-
Bresse-Nord-Centre, Bourg-en-Bresse-Sud, Montrevel-en-Bresse, Péronnas, Pont-de-Vaux, Pont-de-Veyle,
Saint-Trivier-de-Courtes i Viriat;

nastepujace gminy i czeci gmin: Abergement-Clémenciat (cz¢$¢ potnocna Chatillon), Beaupont, Bény,
Biziat, Certines, Ceyzériat (cz¢$¢ zachodnia D52), Chanoz-Chatenay, Chatillon-sur-Chalaronne (pél-
nocny zachdd), Chaveyriat, Coligny (cze$¢ zachodnia N83/D52), Condeissiat, Courmangoux (cz¢s§¢
zachodnia D52), Dompierre-sur-Chalaronne (cz¢$¢ polnocna Chalaronne), Dompierre-sur-Veyle (czgs$¢),
Domsure, Druillat (czes¢), Garnerans, Illiat, Jasseron (cze$¢ zachodnia D52), Marboz, Meillonnas (cze$é
zachodnia D52), Mézériat, Neuville-les-Dames, Pirajoux, Pressiat (cze$¢ zachodnia D52), Saint-Didier-
sur-Chalaronne (czg¢$¢ péinocna Chalaronne), Saint-Etienne-du-Bois, Saint-Etienne-sur-Chalaronne
(czg$¢ podlnocna Chalaronne), Saint-Julien-sur-Veyle, Saint-Martin-du-Mont (cz¢$¢ zachodnia D52),
Salavre (cz¢$¢ zachodnia N83), Sulignat, Thoissey, Tossiat (cz¢$¢ zachodnia D52), La Trancliere, Tref-
fort-Cuisiat (czg¢$¢ zachodnia D52), Verjon (cze¢$¢ zachodnia N83), Villemotier, Vonnas;

departament Jura (39): nastepujace gminy i cze$ci gmin: Annoire (na potudnie od Doubs), Asnans-
Beauvoisin (zachéd D468), Augea (zachéd N83), Balanod (zachdd N83), Beaufort (zachéd N83),
Bletterans, Bois-de-Gand (zachdd), Bonnaud, Cezancey (zachdd N83), Chainée-des-Coupis (poludniowy
zachdd), Chapelle-Voland, La Chassagne (potudnie D468), Chaumergy (cz¢$¢), Chaussin (potudnie
D468), La Chaux-en-Bresse (zachéd D95), Chazelles, Chéne-Sec, Chilly-le-Vignoble, Commenailles,
Condamine, Cosges, Courlans, Courlaoux, Cousance (zachéd N83), Cuisia (zachéd N83), Desnes
(zachdd), Digna (zachdd N83), Les Essards-Taignevaux (zach6d D468), Fontainebrux, Foulenay (cz¢$¢),
Francheville (zachéd D95 + potudnie D468), Frébuans, Froideville (cz¢$¢), Gevingey (zach6d N83), Les
Hays, Larnaud, Longwy-sur-le-Doubs (cz¢$¢), Mallerey, Maynal (zachdd N83), Messia-sur-Sorne (pdinoc
N83), Montmorot (poludnie N78+zach6d N83), Nanc-lés-Saint-Amour (zachdd N83), Nance, Neub-
lans-Abergement, Orbagnia (zachdd N83), Petit-Noir (na zachdd od Doubs), Relans, Les Repdts, Ruffey-
sur-Seille (cz¢sé), Rye (zachod D468), Sainte-Agnes (zachdéd N83), Saint-Amour (zachoéd N83), Saint-
Jean-d’Etreux (zach6d N83), Trenal, Vercia (zach6d N83), Villevieux, Vincelles (zachéd N83), Vincent
(zachéd D95);

departament Sadne et Loire (71): wszystkie gminy kantonéw Beaurepaire-en-Bresse, Cuisery, Louhans,
Montpont-en-Bresse, Montret, Saint-Germain-du-Bois, Saint-Germain-du-Plain, Saint-Martin-en-Bresse.

nastgpujace gminy i cze¢sci gmin: Authumes, Beauvernois, Bellevesvre, Chalon-sur-Sadne (lewy brzeg),
Champagnat (zach6d N83), La Chapelle-Saint-Sauveur, Charrette-Varennes (cz¢$¢), Chatenoy-en-Bresse,
La Chaux, Ciel, Condal, Cuiseaux (cze$¢), Dampierre-en-Bresse, Dommartin-les-Cuiseaux, Epervans,
Flacey-en-Bresse, Fretterans (czg$¢), Frontenard, Frontenaud, Joudes (zachéd N83), Lacrost, Lans,
Lays-sur-le-Doubs (cz¢$¢), Longepierre (poludnie), Le Miroir, Montjay, Mouthier-en-Bresse, Navilly (na
potudnie od Doubs), Oslon, Pierre-de-Bresse, Pontoux, Préty, La Racineuse, Ratenelle, Romenay, Saint-
Bonnet-en-Bresse, Saint-Marcel, Sermesse, Torpes, Tournus (cz¢$¢), Toutenant, La Trucheére, Varennes-
Saint-Sauveur, Verdun-sur-le-Doubs, Verjux.

W przypadku gmin, w ktérych jedynie cze$¢ terytorium znajduje si¢ na obszarze geograficznym,
granice naniesiono na dokumentach graficznych zlozonych we whasciwych urzedach gminnych.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar produkcji produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia ,Dinde de Bresse” odpowiada
obszarowi okre$lonemu przez ekspertéw w orzeczeniu z 1936 r. w sprawie uznania nazwy pocho-
dzenia ,Volaille de Bresse”. Okresla catkowicie jednolity obszar odpowiadajacy pofaldowanej lesistej
réwninie zbudowanej z peryglacjalnych narzutéw geologicznych z plioczwartorzedu, z ktérych
wywodza si¢ bardzo bogate w gling i nieprzepuszczalne gleby. Warstwe uprawng tworzy gltoéwnie
gliniasto-krzemionkowa gleba zbudowana z bardzo drobnych elementéw, najczesciej bez kamieni
i wapienia. W klimacie, na ktéry bardzo silny wplyw wywiera ocean, na przestrzeni roku wystepuja
bardzo regularne opady. Wilgotno$¢ odczuwalna jest przez wigksza cz¢$¢ roku. Zimg czgsto wystepuja
opady i mgla.

Wspolistnienie tych czynnikéw geomorfoklimatycznych wybitnie sprzyja uprawom zielonki i zbdz
wymagajacym bardzo duzo wody, jak kukurydza, ktéra pojawila si¢ w Bresse na poczatku XVII
wieku (czyli zaledwie nieco ponad wiek po rozpoczeciu jej uprawy w Andaluzji). Odgrywala ona
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glowna role w systemie rolnym Bresse, poniewaz stuzyla jako podstawa zywnosci, ale rowniez paszy
zwierzat gospodarskich, w szczegdlnosci drobiu. Zapewniala zywno$¢ bogata w skladniki energetyczne,
ktéra umozliwiata produkgje tlustego drobiu, stanowigcego zrédlo renomy ,Dinde de Bresse”. Indyki
pojawily si¢ w Bresse pod koniec XVI wieku.

Gospodarstwa sa niewielkie, bardzo rozdrobnione, z polami poprzecinanymi mndstwem zywoplotéw
i innych krzewéw. W tym kontekscie na przestrzeni wickéw wprowadzono tradycyjng produkcje
mieszang oparta na uprawie uzytkéw zielonych i zb6z oraz chowie drobiu i bydla (mlecznego,
a nastgpnie krow mamek). Na poczatku XX wieku chéow rozwingl si¢ w gospodarstwach, z ktérych
wszystkie posiadaly stado indykéw z czarnymi piérami i nogami. Jeszcze dzisiaj odizolowanie i rozpro-
szenie gospodarstw w Bresse, wystepowanie uzytkow zielonych i zywoplotéw umozliwiaja chéw duzej
liczby indykéw w formie wypasu ekstensywnego i zachowanie chowu tradycyjnego.

W tych gospodarstwach o rodzinnym charakterze hodowcy poswigcaja znaczng uwage kwestii samo-
wystarczalno$ci gospodarstwa. W wigkszosci gospodarstw hodowcy produkuja whasne zboza (pszenicg,
jeczmienl, owies, kukurydzg), ktérymi beda zywione indyki, w szczegblnosci na etapie wzrostu i tuczu
koficowego. Utrzymuja wybiegi, dbajac o odprowadzanie wody (kopanie rowéw odwadniajacych
i plytkich odplywéw), przycinajac zywoploty i krzewy i laczac zamkniecia na duzych obszarach,
utrwalajac w ten sposéb praktyki wypasu ekstensywnego.

Chéw ,Dinde de Bresse” uwzglednia cechy charakterystyczne tego duzego ptaka domowego, ktéry lata
w niewielkim zakresie i pozostaje wrazliwy na choroby. Wymaga to znacznego nadzoru nad stadem
na wszystkich etapach zycia zwierzecia: od pojawienia sie pisklat indyka do uboju (dziatania w zakresie
higieny majace na celu zapobieganie chorobom, nadzorowanie warunkéw klimatycznych, réwnowaga
paszy w zaleznosci od wzrostu zwierzgcia i pozywienia, jakie znajdzie na wybiegu, gromadzenie stada,
$rodki ochrony przed drapieznikami).

Specyfika produktu

Chéw ,Dinde de Bresse” odbywa si¢ w rytmie zgodnym z porami roku jak najblizej otaczajgcej
przyrody; indyki osiagaja dojrzalo$¢ fizjologiczng w okresie $wiat Bozego Narodzenia i Nowego
Roku. ,Dinde de Bresse” rézni si¢ od indykoéw przeznaczonych do rozbioru ograniczong morfologia.

Charakteryzuje si¢ $wiezym niemrozonym migsem o skorze i migsie szczegdlnej jakosci: cienka i biata
skéra, biale migso, rozwinigte filety i odpowiednia okrywa tluszczowa; jak réwniez wiasciwosciami
organoleptycznymi po obrdbce termicznej: duza soczysto$¢, migkkie migso, intensywny smak.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w
przypadku ChOG)

Wystepujaca w Bresse uprawa mieszana, zwigzana bezposrednio z wlasciwosciami $rodowiska natu-
ralnego, jest decydujacym czynnikiem, ktéry stanowi punkt wyjscia dla chowu indykéw w Bresse.
Zywoptoty, krzewy i lasy s3siadujace z gospodarstwem chronia zwierzgta od wiatru i stanowia rezer-
wuar réznorodnosci biologicznej zapewniajacy pasze. Wilgotnos¢ gleby sprzyja rozwojowi migczakow,
robakéw i innych larw, ktorymi zywig si¢ indyki na wybiegach, dostarczajac im bialek whasciwych dla
powolnego wzrostu i dla tworzenia rozwinigtych filetéw. Gleba, ktéra jest odwapniona, sprzyja zmniej-
szeniu szkieletu zwierzecia i jego cienkich kosci.

Praktyki w zakresie chowu opieraja si¢ na wyborze zwierzat spelniajacych te szczegélne wlasciwosci
(biata skéra i biate migso) i na dawnej diecie pokarmowej opartej na samodzielnym zywieniu si¢ drobiu
na trawiastych wybiegach (dzdzownice, trawa). Zywienie to uzupekiane jest zbozami pochodzgcymi
z obszaru produkcji i produktami mlecznymi (rozcienczone mleko, serwatka, mleko w proszku,
maslanka). Wspomniane warunki zywienia, w szczeg6lnosci dostep do zielonki i ¢wiczenie migsni,
ktére umozliwia przestrzen, jaka dysponuje zwierze, wplywaja na wlasciwosci kurczliwe mie$ni i na
zawarto$¢ niektorych bialek i enzyméw w mig$niu. Taki metabolizm energetyczny mig$nia jest
w znacznym stopniu zwigzany ze strukturg miesa ,Dinde de Bresse”. Ponadto wlasciwosci odzywcze
kukurydzy, ktéra zajmuje znaczne miejsce w paszy, umozliwiajg produkcje ,thustego” drobiu.
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Podczas tuczu konicowego indyki umieszcza si¢ w budynku, tak aby tucz trwal co najmniej 3 tygodnie
w ciemnym miejscu. W tym okresie hodowcy dokladaja szczegélnych staran, jesli chodzi o przygoto-
wywanie paszy, w szczegdlnosci stosujgc naprzemiennie surowe i gotowane ziarna zbdz, ryz lub
ziemniaki, ktére w polaczeniu z produktami mlecznymi dostarczajg indykom wzbudzajaca apetyt
mase.

Po kilku tygodniach tej szczegdlnej diety i przy péZinym wieku podczas uboju hodowcy otrzymuja
indyki, ktore osiagnely pelng dojrzato$¢ fizjologiczng i ktére poza tluszczem wewngtrzmig$niowym
posiadaja grubg warstwe tluszczu powierzchniowego. Ponadto zmniejszenie aktywnosci migsni
indykéw w okresie poprzedzajacym ubdj odgrywa wazng role w zdolno$ci migéni do zatrzymywania
wody. Rozmieszczenie tluszczu, ktéry wnika do mig$nia, jak réwniez zdolno$¢ migsnia do zatrzymy-
wania wody wplywaja na soczysto$¢ i migkko$¢ miesa i ujawniaja te wlaSciwosci jakosciowe po
obrdbce termicznej. Ponadto zawarto$¢ zwigzkéw prekursoréw smaku, w szczeg6lnoéei skladnikow
rozpuszczalnych w wodzie i lipidéw, gwarantuje otrzymanie podczas obrobki termicznej, dzigki reak-
cjom chemicznym, migsa o dobrym smaku.

W momencie uboju, aby nie zrani¢ skéry i zachowal ozdobe z pidr u podstawy szyi, podmiot
gospodarczy przeprowadza z bardzo duzg delikatnoscia czynnosci w zakresie uboju i oskubywania
(pelne wykrwawienie majace na celu otrzymanie zwierzat o fadnej bieli, staranne oskubywanie w celu
unikniecia otar). Wreszcie szczegdlng uwage po$wieca sie przygotowaniu indykéw, ktérym pozos-
tawia si¢ na szyi kryze z pidr. Niektore sztuki umieszcza si¢ na sposéb stosowany w Bresse (nogi
i skrzydla przyklejone do ciala) w zaszytym plétnie w celu uzyskania odpowiedniego rozmieszczenia
tluszczé6w na zwierzeciu. Sg to elitarne produkty, ktére sprzedaje si¢ podczas czterech konkurséw
drobiu zwanych ,glorieuses” organizowanych co roku w grudniu od 1862 r. Konkursy te pokazuja, do
jakiego stopnia hodowcy sa dumni ze swojego produktu i wykazuja glebokie przywigzanie do tej
prestizowej dziatalnosci.

,Dinde de Bresse”, mocno zakorzeniony w lokalnej gastronomii, jest wykorzystywany i promowany
przez najwigkszych francuskich szeféw kuchni, ktérzy cenig jego walory smakowe.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (¥)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCDindeDeBresse.pdf

(*) Poréwnaj: przypis 3.
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