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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakos$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych

(2013/C 157/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
,»SLOVENSKI MED”
NR WE: SL-PGI-0005-0801-10.03.2010

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa
,Slovenski med”
2. Panstwo czltonkowskie lub panstwo trzecie
Stowenia
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.4. Inne produkty pochodzenia zwierzgcego (jaja, miodd, rézne produkty mleczne z wyjgtkiem
masla itp.)

3.2. Opis produktu noszgcego hazwg podang w pkt 1
,Slovenski med” jest produkowany w Republice Stowenii. Pod t3 nazwa moga by¢ sprzedawane
nastepujace produkty:
— midd akacjowy,
— midd lipowy,
— mi6d kasztanowy,
— midd jodtowy,
— mibd $wierkowy,
— mi6d kwiatowy lub miéd nektarowy,
— mibd lesny lub miéd spadziowy.
Wiasciwosci organoleptyczne produktu ,Slovenski med”:
Miéd akacjowy jest wytwarzany glownie z nektaru zbieranego z robinii akacjowej (Robinia pseudo-
acacia), zwanej réwniez robinig bialg, grochodrzewem bialym lub grochodrzewem akacjowatym. Kolor
miodu waha si¢ od praktycznie bezbarwnego do stomkowozéltego. Miéd ma lekki i neutralny zapach
oraz pachnie kwiatami robinii akacjowej. Ma smak od $rednio stodkiego do bardzo slodkiego, ktéry
utrzymuje si¢ do$¢ dtugo lub bardzo dlugo. Trwalo$¢ aromatu waha si¢ od krotkiej do Sredniej. Mi6d
czesto pachnie plastrami miodu bez jaj pszczol, $wiezym woskiem, kwiatami robinii akacjowej, kwia-

tami ro$lin owocowych oraz ma owocowy aromat jablek i gruszek, ewentualnie wanilii, Smietanko-
wych cukierkéw, $wiezego masta i $wiezej stomy. Rzadko si¢ krystalizuje.

Miéd lipowy jest wytwarzany z nektaru lub spadzi zbieranych gléwnie z lipy szerokolistnej (Tilia
platyphyllos) lub lipy drobnolistnej (Tilia cordata). Miéd lipowy ma kolor od jasnozéltego do jasnobur-
sztynowego, z zielonym odcieniem. Pachnie kwiatami lipy i ma $wiezy, mentolowy zapach od $rednio
do bardzo intensywnego. Ma mentolowy smak od $redniego do mocnego. Miéd ma bardzo charak-
terystyczny i $wiezy aromat. Pachnie mentolem, $wiezymi orzechami wioskimi, ziotami i wywarem
z kwiatéw lipy a jego delikatny aromat kwiatowy utrzymuje si¢ do$¢ dlugo lub bardzo dlugo.

(1) Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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Miéd kasztanowy jest wytwarzany gtownie z nektaru lub spadzi kasztana jadalnego (Castanea sativa).
Ma ciemnobrunatny lub bursztynowy kolor, z czerwonym odcieniem. Ma bardzo intensywny zapach
i smak. Midd kasztanowy charakteryzuje si¢ umiarkowanie lub bardzo intensywnie gorzkim smakiem.
Aromat miodu jest bardzo charakterystyczny — ostry i intensywny, jak aromat palonego cukru, syropu
cukrowego, dymu, zidt i piotunu — oraz wyjatkowo trwaly, pozostawiajac gorzki posmak. Rzadko si¢
krystalizuje.

Miéd jodlowy jest wytwarzany gtéwnie ze spadzi jodly pospolitej (Abies alba). Ma kolor ciemnosza-
robragzowy o zielonym polysku. Zapach jest $rednio lub bardzo intensywny. Midéd pachnie mlekiem
w proszku i zywica. Trwalo$¢ smaku jest dos$¢ dluga, podobnie jak aromatu, ktéry jest bardzo
charakterystyczny. Aromat przypomina zapach mleka w proszku, karmelu, palonego cukru, Zywicy,
Swiezo $cigtego drzewa iglastego, syropu $wierkowego, dymu, czarnej herbaty z mlekiem i ziolowych
cukierkéw. Zazwyczaj midd ten krystalizuje si¢ powoli.

Midd $wierkowy jest wytwarzany giéwnie ze spadzi Swierka (Picea abies). Ma kolor od pomaranczo-
wobrazowego do czerwonawobrazowego i blyszczaca powierzchnie. Miéd zwykle jest przezroczysty.
Ma ciagliwa konsystencje, przywiera do jezyka i podniebienia. Zapach jest do§¢ trwaly, natomiast smak
ma trwalo$¢ od krotkiej do Sredniej. Aromat jest dos¢ trwaly. Aromat kojarzy si¢ z zapachem syropu
$wierkowego, zywicy, ziolowych cukierkéw, herbaty ziolowej, prazonej kawy, suszonych owocoéw
i kawowych cukierkow.

Miéd kwiatowy lub mi6éd nektarowy jest wytwarzany gléwnie z nektaru pochodzacego z wigcej niz
jednej rosliny i dlatego jest bardzo réznorodny. Jego kolor waha si¢ od stomkowozéltego do brazo-
wego. Zapach miodu utrzymuje si¢ do$¢ dtugo lub bardzo dlugo, podobnie jak jego smak. Miéd ma
silny, stodki posmak. Ma aromat $wiezych owocéw i kwiatow, ktéry utrzymuje sie dos¢ dlugo lub
bardzo dlugo. Aromat kojarzy si¢ z zapachem kwiatéw, $wiezych owocéw, kompotu, gotowanych
owocow, karmelowych i mlecznych cukierkéw, brazowego cukru, karmelu i melasy. Szybko si¢ krys-
talizuje.

Miéd lesny lub midd spadziowy jest wytwarzany gléwnie ze spadzi réznych roslin. Jego kolor waha sie
od jasnobrgzowego do ciemnobrazowego, z czerwonym lub zielonym odcieniem. Zapach ma trwalosé
od krotkiej do Sredniej, a smak od $redniej do diugiej. Podobnie aromat ma réwniez trwalo$¢ od
Sredniej do dlugiej, a kojarzy si¢ on z zapachem zywicy, orzechéw wihoskich i laskowych, zidl, piotunu,
karmelu, melasy, ziotowych cukierkéw, suszonych owocéw i suszonych gruszek.

Wiasciwosci fizykochemiczne miodu ,Slovenski med”

Rodzaj miodu . . - . .
Parametr Akacjowy Lipowy Kasztanowy Jodlowy Swierkowy Kwiatowy Lesny
Zawarto$¢ <18,6 % <18,6% <18,6 % <18,6 % <18,6 % <18,6 % <18,6 %

wody
Zawarto$¢ < 15mglkg | < 15mglkg | < 15 mgfkg | < 15 mg/kg [ < 15 mgfkg | < 15 mglkg | < 15 mg/kg
HME  (5-
hydroksyme-
tylofurfura-
lu)
Przewodno$¢ <03 0,5-1,3 20,9 > 0,8 20,9 <08 > 0,8
elektryczna mS/cm mS/cm mS/cm mS/cm mS/cm mS/cm mS/cm
pH 3,5-4,6 4,1-6,1 4,7-6,2 4,7-5,8 4,3-5,6 3,8-5,3 4,3-5,6
Zawarto$¢ <10g/ <5¢[100g | <5g/100g [ <5g/100g | <5g/100g | <5g/100g | <5g/100g
sacharozy 100 g
Zawarto$¢ pytkéw w miodzie ,Slovenski med”

Rodzaj Swi

miodu Akacjowy Lipowy Kasztanowy Jodlowy kwutr— Kwiatowy Le$ny

Pylki owy
Procen- > 7% pytkow | > 1% > 86 % pytkow — — | Czesto zawiera —
towa robinii pylkow lipy | kasztana jadal- pykki drzew
zawarto$¢ | akacjowej (Tilia sp.) nego (Castanea owocowych,
konkret- (Robinia pseudo- sativa) Castanea sativa,
nego acacia — robinii Acer sp., Trifolium
rodzaju bialej) repens oraz
pytkéw gatunkow

z rodziny roélin
astrowatych




C 157/14

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

4.6.2013

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego)

Pszcz6t nie dokarmia si¢ bezposrednio przed zbieraniem nektaru ani w trakcie zbierania. Zima
pszczoly sa dokarmiane jedynie cukrem lub miodem.

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji miodu ,Slovenski med” musza odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym. Produkcja miodu ,Slovenski med” obejmuje wytwarzanie w ulach stacjonarnych lub
ulach przenosnych, ktére sa przenoszone w obrebie obszaru geograficznego, oraz pozyskiwanie
poprzez wirowanie. Pszczelarstwo jest prowadzone zgodnie z zasadami dobrych praktyk pszczelarskich
(wytycznymi w zakresie higieny w sektorze pszczelarskim opartymi na zasadach dzialania systemu
HACCP). Stosowanie chemicznych $rodkéw odstraszajacych do uspokajania pszczot jest niedozwolone
ze wzgledu na ryzyko przedostania si¢ do miodu pozostalosci Srodkéw chemicznych. Niedozwolone
jest pozyskiwanie miodu z plastréw zawierajacych czerw. Pozyskuje si¢ midd, w ktorym zawarto$é
wody nie przekracza 18,6 %. Pozyskany midd jest odcedzany, a kilka dni po pozyskaniu réwniez
klarowany. Do odcedzania uzywa si¢ sit, ktére nie usuwaja pytkow. Suszenie miodu jest zabronione.
Skrystalizowany midd jest roztapiany przez podgrzanie, jednak temperatura podgrzewania nie moze
przekraczaé 40 °C, tak aby nie zniszczy¢ skladnikéw miodu wrazliwych na temperature (enzymoéw,
hormonéw). Niedozwolone jest roztapianie miodu poprzez podgrzewanie w kuchence mikrofalowej,
poniewaz mikrofale niszcza jego skladniki biologicznie czynne.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Miéd ,Slovenski med” mozna rozlewac¢ i pakowaé jedynie na wyznaczonym obszarze geograficznym.
Tylko w ten sposéb mozna zachowal wysoka jako$¢ miodu i zapobiec zmianom wiasciwosci fizyko-
chemicznych i organoleptycznych, ktére moglyby zaj$¢ podczas transportu na duze odleglosci. Natych-
miast po rozlaniu wieczko i stoik sg razem oklejane jednolitg etykieta w sposéb uniemozliwiajacy
otwarcie stoika bez zerwania etykiety.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Etykiety produktu ,Slovenski med” spelniajace wymogi specyfikacji musza zawieraé chroniong nazwe
i wyrazenie ,chronione oznaczenie geograficzne”, a takze informacj¢ o rodzaju miodu i partii.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszarem produkcji miodu ,Slovenski med” jest terytorium Republiki Stowenii.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Stowenia jest polozona w Europie Srodkowej, gdzie zbiegaja si¢ cztery wazne obszary geograficzne
Europy, tj. Alpy, Kotlina Panoriska, G6ry Dynarskie i Morze Srédziemne. Dzigki zréznicowaniu geolo-
gicznemu, réznorodnej rzezbie terenu oraz polozeniu kraju na granicy czterech regionéw biogeogra-
ficznych wystepuje tu ogromna réznorodno$¢ flory i fauny, co z kolei przeklada si¢ na szeroki zakres
rodzajow miodow. Wzajemne oddzialywanie klimatu sub$rédziemnomorskiego, kontynentalnego
i alpejskiego oraz réznice w uksztaltowaniu terenu nizin i gér wysokich oznaczajg, ze w przypadku
niektérych roslin zbieranie pozytku pszczelego odbywa si¢ w réznym czasie w roznych czg$ciach
Stowenii. Cechy te znajduja odzwierciedlenie w réznorodnosci stowenskiej flory.

Kasztan jadalny (Castanea sativa Mill) ro$nie na wszystkich cieplejszych obszarach pagérkowatych
Slowenii. Drzewa tego gatunku wystepuja na calym terytorium Slowenii, w duzych skupiskach lub
pojedynczo. Czesto znajduja si¢ w poblizu pdl, sadéw, winnic i domostw. Drzewa te rosng na
wysokodci do okoto 800 m nad poziomem morza. Drzewa kasztana jadalnego sg nie tylko Zrédlem
drewna i owocow, ale réwniez bardzo waznymi pozytkami pszczelimi. Kwitng w czerwcu i lipcu,
zazwyczaj przez okres trzech tygodni. Pszczoly zabieraja pylek kasztanowy do uli, gdzie przechowy-
wany jest jako pozywienie na czas, gdy nie zbieraja pozytku w pdzniejszych porach roku.

Na przestrzeni tysigcy lat pszczota kraifiska (Apis mellifera carnica), ktéra jest w Stowenii gatunkiem
rodzimym, szczegélnie przystosowala si¢ do klimatu i warunkéw pozytkowych charakterystycznych
dla Stowenii. Stowenia, jako jedyne panstwo czlonkowskie UE, zadeklarowala w traktacie o przysta-
pieniu zamiar dalszego stosowania wszelkich odpowiednich $rodkéw koniecznych do zapewnienia
ochrony tej rodzimej pszczoly w Slowenii, majac na celu zachowanie endemicznego materialu gene-
tycznego pszczoly krainskiej i uwzgledniajac konieczno$¢ ochrony populacji tego rodzimego gatunku.
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5.2.

5.3.

Wiecej wiadomo o historii stoweniskiego pszczelarstwa poczawszy od XVIII wieku. W tym okresie na
stowenskim pszczelarstwie pigtno odcisngly w szczegdlnosci trzy wielkie postacie — Anton Jansa, Peter
Pavel Glavar i Janez Anton Scopoli. Anton Jansa (1734-1773) jest znany jako twdrca wspdlczesnego
pszczelarstwa. Napisal dwie wazne ksigzki w jezyku niemieckim: Abhandlung vom Schwirmen der Bienen
(Traktat o rojeniu si¢ pszczét) (1771) oraz Vollstindige Lehre von der Bienenzucht (Przewodnik pszczelarski)
(1775). Byt pierwszym cesarskim nauczycielem pszczelarstwa w wigkszosci austriackich krajow zwigz-
kowych. W szkole pszczelarstwa w Wiedniu wprowadzit réwniez technike przenoszenia pszczot na
pozytki, uzyskujac w ten sposob wigksze ilosci miodu. Peter Pavel Glavar (1721-1784) jako pierwszy
ustalil, Ze mlode, dziewicze matki pszczele kopuluja z kilkoma trutniami, a nie tylko jednym; nato-
miast Janez Anton Scopoli (1723-1788) jako pierwszy oglosil to $wiatu pszczelarstwa. W 1763 r.
w jego Entomologia Carniolica, obszernym dziele napisanym po facinie i wydanym w Wiedniu, pojawit
si¢ ilustrowany artykut na temat pszczol.

W pézniejszym czasie Anton Znidersi¢ (1874-1947) pofaczyt do$wiadczenia zagranicznych specja-
listow i praktykow pszczelarstwa, w szczegdlnoSci Alberttiego, Gerstunga i Preussa, ze swoimi
do$wiadczeniami i dzieki temu stworzyt ul typu AZ (Albertti-Znidersicev), ktory jest nadal uzywany
przez zdecydowang wigkszo$¢ pszczelarzy w Slowenil.

Tradycja przenoszenia pszczél w rézne miejsca jest weigz podtrzymywana w Stowenii do dnia dzisiej-
szego. Pszczelarze, ktdrzy transportujg pszczoly na pozytki, zwykle uzyskuja wiecej miodu, w ten
sposob zapewniajac rowniez wigksza réznorodnosé¢ gatunkowa swojego produktu.

Stoweiiscy pszczelarze juz dawno organizowali si¢ w stowarzyszenia; pierwsze bractwo pszczelarskie
zostalo utworzone w 1781 r. w miejscowosci Rodine pri Zirovnici, bedac prekursorem kolejnych
stowarzyszen pszczelarskich. W 1898 r. w Lublanie utworzono stoweriskie Centralne Stowarzyszenie
Pszczelarzy regionéw Kranjska (Kraina), Stajerska (Styria), Koroska (Karyntia) i Primorska, ktére natych-
miast rozpoczeto wydawanie czasopisma Slovenski cebelar. Czasopismo jest wydawane do dzis.

Stowarzyszenia zawsze mialy za zadanie edukacje pszczelarzy i wprowadzanie dobrych praktyk
pszczelarskich, jako ze pszczelarze musza stosowal specjalne procesy produkgji, aby zapewni¢ charak-
terystyczne cechy produktu ,Slovenski med”. Sloweniscy pszczelarze sukcesywnie zebrali odpowiednia
wiedze fachowg i odpowiednie doswiadczenia, ktére umozliwiaja uzyskanie wysokiej jakosci miodu
,Slovenski med”.

Specyfika produktu

Specyfika produktu ,Slovenski med” wynika z szerokiego zakresu pytkéw, ktéry odzwierciedla charak-
terystyczne cechy flory na obszarze produkcji miodu ,Slovenski med” i obejmuje pylki kasztana
jadalnego (Castanea sativa), obecne w wigkszosci probek miodu ,Slovenski med”. Cechy te odrézniaja
,Slovenski med” od innych miodéw produkowanych poza Stowenia.

Ponad polowa wszystkich probek miodu ,Slovenski med” zawiera réwniez pytki Trifolium repens, Acer
sp., Plantago sp., Fraxinus ornus, Salix sp., Tilia sp., gatunkéw z rodziny roslin wiechlinowatych, Fili-
pendula sp. oraz gatunkéw z rodziny ro$lin astrowatych i rodziny roslin selerowatych.

Charakterystycznymi cechami miodu ,Slovenski med” sg réwniez niska zawarto§¢ wody i niskie
poziomy HMF. Zawarto§¢ wody w miodzie ,Slovenski med” nie przekracza 18,6 %, a zawarto$¢
HMF nie przekracza 15 mgfkg, co stanowi o jego specyfice. Te dwa parametry jakosciowe w sposob
oczywisty odrézniaja ,Slovenski med” od innych miodéw produkowanych w Stowenii.

Slowenia jest regionem pochodzenia pszczoly krainskiej i dlatego jedna z charakterystycznych cech
miodu ,Slovenski med” jest to, ze w catoSci pochodzi on z obszaru, na ktérym pszczelarstwo opiera
si¢ wylacznie na wykorzystaniu pszczoly kraifiskiej.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Stowenia jest krajem o bogatej tradycji pszczelarstwa i wytwarzania wysokiej jakosci miodu, co
w wyrazny sposob opisano w pkt 5.1. Uprawiane z powodzeniem w Stowenii pszczelarstwo zawsze
opieralo si¢ na obszernej wiedzy o pszczolach i pomystowych technikach pszczelarskich. Opiera sie
ono réwniez na dostepnych pozytkach pszczelich, ktére sa w Stowenii zréznicowane ze wzgledu na
réznorodno$¢ tamtejszej flory. Nagromadzone przez wiele lat do§wiadczenia w zakresie pszczelarstwa
i produkcji miodu sa przekazywane z pokolenia na pokolenie.

Poniewaz kasztan jadalny (Castanea sativa) jest bardzo rozpowszechnionym drzewem w Stowenii, pytki
kasztana jadalnego sa obecne w wigkszosci prébek miodu ,Slovenski med”. Aby wykorzystaé
réznorodnos$é stowenskich pozytkéw pszczelich, pszczelarze przenosza swoje pszczoly w rézne czgdci
kraju, co jeszcze bardziej zwicksza prawdopodobienistwo wystapienia w miodzie pytkéw kasztana
jadalnego.
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Na przestrzeni tysiecy lat pszczola kraifiska (Apis mellifera carnica), nazwana tak w 1879 r. przez
Augusta Pollmanna, szczegdlnie przystosowala si¢ do klimatu i warunkéw zerowania charakterystycz-
nych dla Stowenii. Pszczola kraifiska jest w Slowenii gatunkiem rodzimym, chronionym na mocy
ustawy o hodowli zwierzat (Stoweriski Dziennik Urzgdowy nr 18/02); w art. 68 tej ustawy definiuje
si¢ pszczole krainskg jako gatunek rodzimy, a w art. 70 przewiduje si¢ specjalng ochrong tego gatunku
rodzimego. Dzi¢ki doskonalym cechom oraz przystosowaniu si¢ do umiarkowanych warunkéw klima-
tycznych pszczota kraifiska stala si¢ pozagdanym towarem. W innych panstwach oprécz pszczoly
kraifiskiej istniejg inne gatunki pszczol, ale tylko w Stowenii pszczota kraifiska jest jedynym gatunkiem,
ktéry mozna stosowaé w pszczelarstwie.

Do charakterystycznych wiasciwosci miodu ,Slovenski med” przyczyniajg si¢ tez ograniczenia stoso-
wane w odniesieniu do jego produkcji. Umiejetnosci pszczelarzy ujawniaja sie réwniez podczas okre-
Slania wlasciwego czasu zbioru miodu; zgodnie z praktyka i doswiadczeniami przekazywanymi z poko-
lenia na pokolenie pszczelarze pozyskuja mi6d, gdy zawartos¢ wody w miodzie nie przekracza 18,6 %.

Miéd produkowany w Stowenii zawsze byt wysoko ceniony przez konsumentéw, poniewaz jest dla
nich $rodkiem spozywczym wysokiej jakoSci pochodzacym ze znanego Zrédla. To wilasnie z powodu
checi zapewnienia konsumentom miodu wysokiej jakosci stowenscy pszczelarze wprowadzili w 1999 r.
kontrolowang produkcje miodu. Wymaga ona od pszczelarzy obszernej wiedzy fachowej, poniewaz,
jezeli chodzi o zapewnienie wysokiej jakoSci miodu, s3 oni bardzo waznym ogniwem w procesie
produkcji miodu, a bez odpowiedniego wykonania ich pracy jako$¢ miodu moglaby zosta¢ narazona
na szwank.

Uznanie i reputacja miodu ,Slovenski med” wynikaja z jego obecnosci na réznych migdzynarodowych
i krajowych kongresach, wystawach, targach, dniach miodu i kiermaszach dla dzieci; z faktu, ze
informacje o nim s przedstawiane w programach telewizyjnych i radiowych; oraz wreszcie z faktu,
ze wspominany jest w réznych artykulach, na przyklad w ramach ,Ruralia Gorizia”, kongresu zorga-
nizowanego w 2002 r. we Wloszech przez trzy panstwa (Stoweni¢, Wlochy i Austri¢), w ramach
~Apimondia”, najwickszego miedzynarodowego wydarzenia sektora pszczelarskiego (w Lublanie
w 2003 r), w ramach miedzynarodowego kongresu miodu spadziowego w Chanii (na Krecie
w 2009 r.), w ramach forum ,Apimedica & Apiquality” (w Stowenii w 2010 r.) itp.

Dowodami wysokiej jako$¢ miodu ,Slovenski med”, ktéry zalicza si¢ do klasy $wiatowej, sg rézne
nagrody uzyskiwane na rozmaitych $wiatowych, miedzynarodowych i krajowych konkursach; na
przyklad dwa medale i liczne zlote medale na $wiatowym konkursie miodu ,Apimedica & Apiquality”.
Jedng z ostatnich swoich nagréd ,Slovenski med” otrzymal na miedzynarodowym konkursie miodu
ekologicznego ,BiolMiel 2011” we Wloszech, podczas ktérego midd akacjowy i midd lesny zdobyly
zlote medale, natomiast midd kasztanowy zajal ex aequo czwarte miejsce wéréd 170 prébek miodu.

Odestanie do publikagji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (3))

http:/[www.mko.gov.si/fileadmin/mko.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/
zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije/SLOVENSKI MED.pdf

(%) Poréwnaj: przypis 2.
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