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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakoSci produktéw rolnych
i $rodké6w spozywcezych

(2013/C 177/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*).

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych ()
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
~PERAS DE RINCON DE SOTO”
NR WE: ES-PDO-0105-0251-05.10.2010

ChOG () ChNP ( X )

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— [0 Nazwa produktu

— Opis produktu

— Obszar geograficzny

— [X] Dowdd pochodzenia

— Metoda produkcji

— [0 Zwiazek z obszarem geograficznym

— [ Etykietowanie

— [ Wymogi krajowe

— Inne (Organ kontrolny; Wymogi prawne)

2. Rodzaj zmian

— Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajagca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany)
3.1. Opis produktu

Zmieniony zostaje punkt B.3 ,Wlasciwosci produktu”. Zostaja w nim wydzielone nastepujace
podpunkty: B.3.1 ,Wlasciwosci fizykochemiczne”, B.3.2 ,Wlasciwosci organoleptyczne” i B.3.3 ,Wla-
$ciwosci fizyczne”.

(1) Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

(%) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Ponadto z podpunktu B.3.1 ,Wlasciwosci fizykochemiczne” (mierzone w momencie wysylki towaru,
nie za§ w momencie zbioréw) wykre$lona zostaje: maksymalna zawarto$¢ rozpuszczalnych substancji
stalych z uwagi na nieadekwatno$¢ takiego ograniczenia, stodycz stanowi bowiem ceche rozpoznawcza
wyrdzniajacg nasz produkt, za$ twardo$¢ wynika z ewolugji tych klimakterycznych owocéw, u ktérych
proces dojrzewania trwa jeszcze po ich zebraniu. Zwigksza si¢ wéwczas poziom stodyczy i zmienia si¢
konsystencja migzszu, ktéra dostosowana zostala do potrzeb rynkowych i oczekiwar konsumentéw.
Z drugiej strony, w $wietle zdobytych do$wiadczen, zezwala si¢ na zmniejszenie o 5 mm minimalnego
rozmiaru owoc6éw, o ile wynika to z potrzeb rynku docelowego. W podpunkcie B.3.3 ,Wlasciwosci
fizyczne” usuniete zostaje odniesienie do rozporzadzenia (WE) nr 1619/2001 ze wzgledu na obliga-
toryjny charakter jego przepisow.

Obszar geograficzny

Obszar geograficzny pierwotnie zostal blednie wytyczony, zostaje wiec powigkszony o nastepujace
gminy w dolinie Ebro: Albelda, Alberite, Alcanadre, Agoncillo, Arrubal, Ausejo, Azofra, Cenicero,
Entrena, Fuenmayor, Hormilla, Hormilleja, Huércanos, Lardero, Logrofio, Murillo, Nalda, Néjera, Navar-
rete, Pradejon, San Asensio, Torremontalbo, Urufiuela oraz Villamediana de Iregua.

Gminy te stanowia integralng czes¢ doliny rzeki Ebro i oddalone s3 od obszaréw gérskich, co sprawia,
ze wystepujg na nich takie same czynniki ludzkie i Srodowiskowe jak na wstepnie wyznaczonym
obszarze, z ktérym stanowia jednolitg i niepodzielng catos¢.

Dowéd pochodzenia

Punkt ten zostaje przeredagowany i uzyskuje skrocona i zwiezlejsza forme, z uwzglednieniem nowego
nazewnictwa Instituto de Calidad Agroalimentaria de La Rioja oraz nowej struktury rejestru podmio-
téw. W sformutowaniach dotyczacych ,Asociacién para la Promocion de la Pera de Rincon de Soto”
(,stowarzyszenie na rzecz promocji gruszek z Rincén de Soto”) nazwa ta zostaje zmieniona na
,Consejo Regulador” (,rada regulacyjna”).

Metoda produkgji

Punkt ten zostaje przeredagowany i uzyskuje skrécona i zwigzlejsza forme, z uwzglednieniem nowych
osiagnigé technologicznych, ktére nie obnizaja jakosci produktu oraz nowych prywatnych standardéw
jakoci. Usunigte zostajg wzmianki dotyczgce czynnosci, ktdre wykonywane moga byé wylacznie
recznie oraz wzmianki o dopuszczeniu do uzycia wylacznie skrzynek wykonanych z drewna.

Pozostate

W podpunkcie G ,Organ kontrolny” uwzgledniono nowa nazwe organu kontrolnego, za$
w podpunkcie I ,Wymogi prawne” zaktualizowano obowigzujace ustawodawstwo.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych (°)
~PERAS DE RINCON DE SOTO”
NR WE: ES-PD0-0105-0251-05.10.2010
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa

,Peras de Rincén de Soto”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

() Poréwnaj: przypis 2.
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Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Owoce gatunku Pyrus Communis L., odmiany Blanquilla i Konferencja, nalezace do kategorii ekstra i I,
przeznaczone do spozycia w postaci surowej.

W momencie wysytki gruszki powinny charakteryzowa¢ si¢ nastepujacymi whasciwosciami:

twardo$¢: maksymalnie 6,12 kg/cm?;

rozpuszczalne substancje stale: minimalna zawarto$¢ rozpuszczalnych substancji stalych wynosi 13°
w skali Brixa;

wielko$¢ minimalna: wielko$¢ ustala si¢ na podstawie maksymalnej Srednicy przekroju poprzecznego,
ktéra wynosi 58 mm dla odmiany Blanquilla i 60 mm dla odmiany Konferencja. Ze wzgledu na
wymagania rynku podane wielko$ci minimalne moga zosta¢ zmniejszone o 5 mm;

naturalne ordzewienie owocu, bez uzycia Sciernych produktéw chemicznych;
widoczne szypulki.

Wlasciwosci organoleptyczne

Gruszki odmiany Blanquilla uprawiane na wyznaczonym obszarze charakteryzuja si¢ doskonatym,
intensywnym smakiem, zréwnowazonym pod wzgledem kwasnosci i stodyczy. Gruszki odmiany
Konferencja majg widknistg konsystencje i idealne proporcje kwasnosci i stodyczy; doskonaly, inten-
sywny i zréwnowazony smak. Obie odmiany wyrdzniaja si¢ soczysto$cig oraz wysoka zawartoscia
cukréw, ktére w znacznym stopniu wplywaja na wlasciwosci smakowe owocdw.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawa, przechowywanie i ostateczny wybor owocéw odbywaja si¢ na tym samym obszarze.

Gruszki objete chroniong nazwa pochodzenia ,Pera de Rincon de Soto” nie tylko musza dotrze¢ do
konsumentéw w idealnym stanie, ale takze z zachowaniem wszystkich ich szczegdlnych wlasciwosci.

Z tego powodu oprocz odpowiednich warunkéw przechowywania gruszek ,Pera de Rincon de Soto”,
owoce te powinny zosta¢ poddane przed wysylka szczegblowej selekcji, podczas ktorej nie tylko
odrzucone zostang wybrakowane lub Zle przechowywane gruszki, lecz takze wszystkie te, ktére nie
spelniaja parametréw jako$ciowych wyrézniajacych je sposrod innych owocow.

Zwazywszy na konieczno$¢ przeprowadzenia wspomnianej selekcji tuz przed wysytka produktu
z centrali owocowo-warzywnej, w momencie przepakowania gruszek ze skrzyn, w ktorych sa
zbierane i przechowywane, etap ten uznaje si¢ za cze$¢ procesu produkcji i w zwigzku z tym
musi zostal przeprowadzony na chronionym obszarze geograficznym.

Umiejscowienie proceséw produkeji, przechowywania i ostatecznej selekcji na chronionym obszarze
geograficznym stanowi gwarancje nie tylko pochodzenia produktu, ale takze optymalnej kontroli,
pozwalajacej na zachowanie jego wiasciwosci fizycznych i organoleptycznych.

Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

W ramach procesu ostatecznej selekcji produktu objetego ChNP ,Peras de Rincén de Soto” owoce
przygotowywane s do wprowadzenia na rynek poprzez przelozenie gruszek spelniajgcych wymogi
specyfikacji ze skrzyn do pudelek, w ktérych sa transportowane. Przygotowanie rynkowe musi zatem
przebiega¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.
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Owoce powinny by¢ przygotowane do wprowadzenia na rynek w centrali poprzez przelozenie ich
do pudelek, w ktérych uklada si¢ tylko jedna ich warstwe, zapewniajacych unieruchomienie zawar-
to$ci, pozwalajgce unikngé ewentualnych uszkodzen w trakcie transportu i dystrybucji.

Proces ten nie jest jednak uznawany za pakowanie, owoce mogg trafi¢ do konsumenta w innym
opakowaniu.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na etykietach obowigzkowo widnieje napis ,Denominacién de Origen Protegida Peras de Rincén de
Soto”. Nie dopuszcza si¢ uzycia etykiet, ktére w jakikolwiek sposéb moga wprowadzaé konsumenta
w blad.

Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Gminy Albelda, Alberite, Alcanadre, Agoncillo, Aldeanueva de Ebro, Alfaro, Arrubal, Ausejo, Azofra,
Calahorra, Cenicero, Entrena, Fuenmayor, Hormilla, Hormilleja, Huércanos, Lardero, Logroflo,
Murillo, Nalda, Ndjera, Navarrete, Pradejon, Rincén de Soto, San Asensio, Torremontalbo, Urufiuela
oraz Villamediana de Iregua, lezace wzdtuz doliny Ebro.

Zwigzek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego
Czynniki naturalne

Uksztaltowanie terenu ma w prowincji La Rioja duze znaczenie. Géry na poludniu w naturalny
i wyrazny sposéb oddzielajg doling Ebro od pozostalych terendéw, generujac duze zréznicowanie
opadéw i temperatur.

Ze wzgledu na polozenie w dolinie Ebro, z dala od terenéw gérskich, omawiany obszar geograficzny
odznacza si¢ charakterystycznymi warunkami glebowymi i klimatycznymi, szczegdlnie korzystnymi
dla uprawy gruszek o okreslonych wilasciwosciach organoleptycznych i jakosciowych, ktore ciesza sig
duzym uznaniem. W polaczeniu z silnie zakorzeniong tradycja uprawy tych owocéw obszar ten
stanowi jednolita i niepodzielna calosé.

Orografia: polozenie chronionego obszaru geograficznego w dolinie Ebro stwarza odpowiednie
warunki w zakresie mrozéw, nastonecznienia, parowania dla prawidlowego rozwoju wyjatkowej
jakosci gruszek, obejmuje on bowiem tereny nizinne, otwarte, wolne od przeszkdd, o odpowiednim
poziomie wentylacji i wilgotnosci, co z jednej strony sprzyja duzemu nastonecznieniu, z drugiej zas,
dzieki parowaniu, zapobiega mrozom.

Gleby: ze wzgledu na wymagajacy charakter uprawa grusz koncentruje si¢ wewnatrz chronionego
obszaru geograficznego na rozleglych, przewiewnych nadrzecznych nizinach o gliniastych lub krze-
mionkowo-gliniastych, zdrowych, glebokich glebach, nie zawierajacych aktywnego wapnia, ktérego
nadmiar powoduje wystepowanie chlorozy. Przepuszczalno$é gleb sprzyja uprawom grusz, ktére sa
sztucznie nawadniane oraz wrazliwe na wilgo¢ zatrzymywana w ziemi.

Klimat: wyznaczony obszar geograficzny znajduje si¢ w dolinie Ebro, z daleka od terendéw gorskich,
co sprawia, ze panuje na nim klimat $rédziemnomorski umiarkowany z pewnymi cechami klimatu
kontynentalnego, ktéry charakteryzuje si¢ fagodnymi zimami, dlugim latem i niewielkimi wahaniami
temperatury pomiedzy dniem a noca (z wyjatkiem miesigcy letnich). Jest to optymalny klimat dla
prawidlowego rozwoju grusz.

Ze wzgledu na wilgotnoé, dlugo$é, intensywnos$¢ i czas wystgpowania pory suchej klimat ten
klasyfikowany jest jako $rédziemnomorski suchy.

Czynnik ludzki

Warunki upraw lub produkgji: rolnicy staraja si¢ zachowa¢ na drzewach odpowiedni stosunek ilosci
galezi do owocéw. W tym celu w okreslonej porze recznie przeprowadzaja proces przerzedzania.
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Rolnicy stosowali reczne przycinanie od dawna w trosce o réwnowage i odpowiedni ksztalt drzew,
a takze odpowiedni dostep powietrza i $wiatla, ktéry sprzyja fotosyntezie, wymianie gazowej i stalej
produkcji owocow.

Z drugiej strony dla zapewnienia odpowiedniego poziomu produkgji oraz dla uniknigcia marszczenia
si¢ skorki owocow latem, ze wzgledu na $rédziemnomorski klimat panujacy na wyznaczonym
obszarze niezb¢dne jest sztuczne nawadnianie upraw. Do§wiadczenie rolnikdw i wiedza o whasciwo-
Sciach klimatycznych obszaru produkcji nakazuja czestsze podlewanie w okresie od pojawienia si¢
paczkéw do momentu wytworzenia si¢ owocu oraz przez cale lato, w okresie dojrzewania, poniewaz
w tym czasie zapotrzebowanie na wode jest najwigcksze, opady za$ najmniejsze.

Wszyscy rolnicy zgadzaja sie, ze zbiory majg najwieksze znaczenie dla osiggniecia owocow wysokiej
jakosci, dlatego zawsze przeprowadzane sg one starannie i w momencie osiagniecia przez owoce
odpowiedniego poziomu dojrzatosci. Proces dojrzewania ma kluczowe znaczenie nie tylko dla uzys-
kania owocow wysokiej jakosci, ale takze dla ich przedtuzonego przechowywania w doskonalym
stanie. Owoce zrywa si¢ dokladnie w miejscu polaczenia szypulki z galezig drzewa, przez co
pozostajg one nienaruszone. Gruszki odmiany Blanquilla wymagaja szczegélnej uwagi. Sa one trud-
niejsze do zebrania ze wzgledu na delikatniejszg niz u odmiany Konferencja skorke i bardziej famliwe
szypulki.

Specyfika produktu

Gruszki uprawiane na chronionym obszarze geograficznym sa wigksze, o bardziej wydtuzonym
ksztalcie, slodsze, nieco twardsze i charakteryzuja si¢ bardziej zielona skérka niz te z sasiednich
obszaréw, przez co ich warto$¢ rynkowa jest wicksza. Wysokosé, na ktérej polozony jest obszar
produkgji, a takze blisko$¢ rzek umozliwiajg naturalne ordzewienie owocoéw bez potrzeby stosowania
produktéw chemicznych.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Renoma

Najwcze$niejsze historyczne Swiadectwa potwierdzajace znaczenie uprawy i sprzedazy owocéw na
omawianym obszarze pochodza z 1747 r., kiedy to pojawia si¢ pierwsza wzmianka o gruszkach
odmiany Blanquilla, ktére okreslane s3 jako ,wyborne owoce” spozywane juz na dworze krdla Filipa
V. Ponadto w manuskryptach z 1752 r. znajduje si¢ potwierdzenie, Ze juz w czasie ich powstania
w gminie Rincén de Soto uprawiane byly gruszki. W XIX w. wraz z prywatyzacja koscielnych ziem
przeprowadzong przez ministra Mendizabala na omawianym obszarze rozpoczal si¢ proces libera-
lizacji dzialalnosci rolniczej, a wraz z nim handel $wiezymi owocami. Z Alfaro (gtéwny o$rodek
wladzy sadowej; wraz z gming Calahorra wpisal si¢ w histori¢ i tradycje Rincoén de Soto, ktdra
zostala wydzielona jako jednostka samorzagdowa dopiero w XIX w.) eksportowano do reszty kraju,
a takze za granice niezréwnane owoce i wyjatkowe gruszki odmiany Blanquilla, przy czym na
znaczeniu zaczynala zyskiwal takze odmiana Konferencja. W ten sposéb rolnictwo stalo sig
gléwnym Zzrédlem bogactwa omawianego obszaru, za$ bardzo cenione juz wowczas gruszki zyskaly
wyjatkowe znaczenie.

Czynniki naturalne

Orografia: wysoko$¢ polozenia doliny oraz bliskos¢ rzek sprawiaja, ze rano tworzg si¢ mgly, ktore
znikajg niespodziewanie po kilku godzinach, odstaniajac jasno $wiecace storice. Parowanie wilgoci,
ktéra osiada z mgly na powierzchni gruszek odmiany Konferencja pod wplywem dlugotrwatego
nastonecznienia pozwala na naturalne ordzewienie owocéw, bez potrzeby stosowania produktéw
chemicznych sztucznie wypalajacych skoérke. Naturalne ordzewienie stanowi ceniong wlasciwosé
owocéw z omawianego obszaru, poniewaz odrdznia je od tych pochodzgcych z okolicznych tere-
néw.

Klimat

Warunki klimatyczne panujace na chronionym obszarze geograficznym wyraznie wplywaja na wyjat-
kowy kolor, aromat, wielko$¢, kwasnos¢, konsystencje migzszu i wysoka zawarto$¢ rozpuszczalnych
substancji stalych w ,Peras de Rincén de Soto”. Wysokie $rednie temperatury w czerwcu bez
wyraznych réznic migdzy nocg i dniem oraz brak wiosennych przymrozkéw sprzyjaja szybkiemu
rozwojowi owocdw. W trakcie dojrzewania owocéw coraz krétsze dni, réznice temperatur miedzy
dniem a noca, duza liczba godzin slofica oraz duze nastonecznienie bezposrednio wplywaja na
wyzsza zawarto$¢ rozpuszczalnych substancji stalych w ,Peras de Rincén de Soto” w poréwnaniu
z owocami pochodzacymi z sgsiednich obszaréw. Glowng wewnetrzng miarg jakoSci owocow
stanowi zawarto$¢ cukru, poniewaz to ona, obok kwasnosci, decyduje o ich smaku.
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Ponadto kontrast pomiedzy wysokimi temperaturami w ciggu dnia wystepujacymi latem a chlodniej-
szymi temperaturami nocnymi w okresie poprzedzajagcym zbiory ksztattuje charakterystyczng twar-
dos¢ i konsystencje owocow, za$ wysokie temperatury w okresie dojrzewania powoduja uwalnianie
si¢ substancji lotnych, gléwnie etylenu i substancji aromatycznych, nadajacych ,Peras de Rincén de
Soto” charakterystyczny zapach.

Czynnik ludzki

Tradycyjne zwyczaje charakterystyczne dla omawianego obszaru takze powigzane sa z wlasciwosciami
,Peras de Rincén de Soto” oraz ksztaltujacymi je czynnikami ludzkimi i geograficznymi.

Miejscowi rolnicy od dawna staraja si¢ zachowal na drzewach odpowiedni stosunek ilosci gatezi do
owocOw przycinajac je recznie. Wlasciwa proporcja pomigdzy iloscig galezi i owocéw na drzewie
pozytywnie wplywa na wielko$¢ i stodycz tych ostatnich. Ponadto dla zapewnienia odpowiedniego
poziomu produkeji oraz dla uniknigcia marszczenia si¢ skorki owocédw latem, uprawy sa sztucznie
nawadniane w odpowiednim dla danego okresu stopniu, co mozliwe jest dzigki doswiadczeniu
rolnik6w i ich znajomosci miejscowych warunkéw klimatycznych. W ten sposéb udaje si¢ uniknaé
zmniejszenia wielko$ci owocow, pogorszenia si¢ ich wlasciwosci organoleptycznych, marszczenia si¢
i masowego opadania. O ile nie wystapia niekorzystne warunki pogodowe, nie podlewa si¢ upraw
w okresie przed zbiorami, poniewaz mogloby to doprowadzi¢ do zmniejszenia si¢ zawartosci
rozpuszczalnych substancji stalych, a co za tym idzie spadku wartosci owocéw i trudnosci w ich
przechowywaniu.

Umiejetno$¢ oszacowania z duza dokladnoscig daty rozpoczecia zbioréw na podstawie obserwacji
dojrzewajacych w sadzie owocéw, ich koloru, koloru nasion, fatwosci zrywania, twardosci migzszu
oraz na podstawie analizy rozpuszczalnych substancji stalych i jedrnosci owocéw pozwala na
zebranie ,Peras de Rincon de Soto” w momencie osiggniecia przez nie odpowiedniego stopnia
dojrzatosci, kiedy owoce nie s ani zbyt zielone, ani przejrzale.

Ponadto centrale owocowo-warzywne dzialajace na wyznaczonym obszarze geograficznym maja
duze do$wiadczenie w obchodzeniu si¢ z gruszkami, ich przechowywaniu i selekgji, a takze doglebng
znajomo$¢ charakterystycznych cech ,Pera de Rincén de Soto” i wiedze¢, w jaki sposéb najlepiej je
przechowywa¢ do momentu wysylki. Owoce niewystarczajacej jakosci badz psujace si¢ s3 wykrywane
dzigki kontroli wzrokowe;j.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (¥)

http:/fwww.larioja.org/upload/documents/733015_Pliego_y_documento_unico_peras_de_rincon.pdf?idtab=
438497

(*) Poréwnaj: przypis 2.
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