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Publikacja wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakosci produktéw rolnych
i $srodkéw spozywczych
(2013/C 179/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (}).

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN SKLADANY NA PODSTAWIE ART. 9
.MELOCOTON DE CALANDA”
NR WE: ES-PD0O-0105-0103-28.02.2011

ChOG () ChNP ( X))

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

— [ Nazwa produktu

— [X] Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— Dowéd pochodzenia

— Metoda produkcji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— [X] Etykietowanie

— [X] Wymogi krajowe

— Inne (Struktura kontroli)

2. Rodzaj zmian

— [X] Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

(') Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12. Zastapione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.2.

3.3.

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006)

Zmiana (zmiany)

. Opis produktu

Kolor: Zmienia si¢ opis koloru poprzez uwzglednienie mozliwosci wystgpowania na owocach czer-
wonego rumiefica. Jest to efektem rozwoju i udoskonalania praktyk rolniczych poprzez wszczepianie
zraza §liwy w odmiany objete nazwg pochodzenia, co sprawia, ze u czg¢Sci owocdw podczas dojrze-
wania pojawia si¢ czerwony rumieniec. Zmiana ta nie ma wplywu na jako$¢ produktu i w Zadnym
wypadku nie moze by¢ postrzegana jako cecha negatywna. Z tego powodu niezbedne jest uzupelnienie
opisu produktu w ustgpie dotyczacym koloru o wzmianke o mozliwosci wystapienia czerwonego
rumienica.

Twardo$¢: Zmienia si¢ limity twardosci owocéw i ustanawia si¢ dolna granicg odpornosci na ci$nienie
na 3kg/0,5 cm? i rezygnuje si¢ z gérnej granicy. Wynika to z analizy danych Rady Regulacyjnej
zebranych przez 10 lat kontroli jakosci réznych odmian dopuszczonych do uprawy jako ,Melocotén
de Calanda”. Ustalono, ze pofaczenie wszystkich wymaganych parametréw jakosciowych: twardosci,
zawarto$ci cukru i wielkosci, pozwala na uwzglednienie zmian limitéw twardosci, ktére nie wplyna na
jako$¢ produktu. Niektére odmiany charakteryzuja si¢ nieznacznie nizsza twardoscia, co nie prowadzi
do obnizenia jako$ci produktu. Ciesza si¢ one duzg popularno$cig wérdd konsumentéw z okreslonych
krajéw europejskich. Analogicznie niektére odmiany moga przekraczaé ustalony limit odpornosci
5,5 kg/0,5 cm?, co nie oznacza, ze owoce s3 niedojrzale, poniewaz ich jakos¢ okreslona zostaje na
podstawie zawarto$ci cukru.

Dowéd pochodzenia

W ustepie drugim usuni¢to wzmianke o Radzie Regulacyjnej.

Usunigto ustep trzeci i zmieniono ustep czwarty w celu dostosowania ich do normy UNE-EN 45011 w
ramach programu certyfikacji wdrazanego przez Rade Regulacyjna, organ kontrolny powstaly i zatwier-
dzony przez ENAC w 2010 .

Metoda produkgji

W ustepie dotyczacym pochodzenia owocéw usuwa si¢ wzmianke o Radzie Regulacyjnej.

Ustala si¢ maksymalny czas realizacji przecinania sadéw, rezygnuje si¢ natomiast z konkretnej daty
przeprowadzenia tej operacji. W sekcji dotyczacej umieszczania na owocach papierowych oston usuwa
si¢ zapis o minimalnym okresie 9 tygodni, poniewaz limit czasu dla tej czynnosci zostaje okreslony
w odniesieniu do momentu rozpoczgcia przecinania sadu. Potrzeba wprowadzenia tej zmiany wynika
ze zmian klimatycznych oraz przejscia od rodzinnych gospodarstw do upraw o wigkszej powierzchni,
a takze rozwoju technik upraw, ktére zmieniaja tradycyjne zwyczaje i sprawiaja, Ze prace zwigzane
z przecinaniem sadéw i umieszczaniem owocéw w papierowych ostonach moga trwaé dluzej. Obie
wspomniane czynnosci zaliczajg si¢ do dobrych praktyk rolniczych i ograniczenie czasu ich wykonania
nie jest warunkiem zapewnienia ostatecznej jakosci produktu objetych ChNP.

W odniesieniu kontroli produktu przeprowadzanych podczas zbiordw, transportu i tymczasowego
przechowywania podtrzymane zostaja kryteria okreslone w punkcie B specyfikacji produktu. Ponadto
okresla si¢ etapy, na ktdérych przeprowadzane maja by¢ ww. kontrole, poniewaz poprzednia wersja
tekstu mogta by¢ mylaca. Na miejscu uprawy (na etapie zbiordéw) nie jest mozliwe przeprowadzenie
pomiaru twardosci i zawartosci cukru w optymalnych warunkach.

Przeredagowany zostaje ustep dotyczacy pakowania, aby uscilié, ze w $wietle duzej réznorodnosci
opakowan zezwala si¢ na sprzedaz produktu w opakowaniach wymagajacych ulozenia jednej lub
wigcej warstw owocéw pod warunkiem zagwarantowania ze nie zostang one uszkodzone oraz uzycia
pojemnikéw lub tacek jednorazowego uzytku.
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3.4.

3.5.

3.6.

Dodano takze zdanie: ,Przygotowanie do pakowania i pakowanie przeprowadza si¢ w miejscu produk-
qji”, ktére pierwotnie znajdowalo si¢ w punkcie B).

Usuni¢to ponadto ostatni ustep dotyczacy certyfikacji, poniewaz nie dotyczy on omawianego punktu.
Przeniesiony on zostal w odpowiednie miejsce (punkt D).

Etykietowanie

W pierwszym ustepie stowo ,etykieta” zostaje zamienione na ,etykieta dodatkowa” w odniesieniu do
etykiety numerowanej. Jednoczesnie usuwa si¢ zapisy dotyczace Rady Regulacyjnej.

Usuwa si¢ ponadto ustep drugi.

Wymogi krajowe

Zaktualizowane zostajg odniesienia do krajowego prawodawstwa ustanowionego po dacie wstgpnego
zatwierdzenia specyfikacji produktu.

Inne

Zmieniony zostaje punkt G (Struktura kontroli) w sposéb dostosowujacy go do obowigzujacych
przepiséw. Poprzednia wersja tekstu zawiera odniesienia do nieaktualnych przepiséw i nieprawidtowy
opis struktury Rady. Wprowadza si¢ takze adres nowej siedziby Rady Regulacyjnej ChNP ,Melocotén
de Calanda”.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

3.2.

spozywczych (°)
,MELOCOTON DE CALANDA"
NR WE: ES-PD0O-0105-0103-28.02.2011
ChOG () ChNP ( X )

Nazwa

~Melocotén de Calanda”

Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Nazwa ,Melocotén de Calanda” obejmuje $wieze owoce z gatunku Prunus perlica Sieb. oraz Zucc.
nalezace do miejscowej odmiany zwanej ,Amarillo tardio” i jej wybranych klonéw Jesca, Evaisa
i Calante, uprawiane w tradycyjny sposéb obejmujacy umieszczanie owocoéw na drzewach w ostonach.

Chronione odmiany — Brzoskwinie objete chroniona nazwg pochodzenia ,Melocotén de Calanda”
naleze¢ moga wylacznie do miejscowej odmiany pochodzacej ze wskazanego obszaru, zwanej
potocznie ,Amarillo tardio” oraz jej wybranych klonéw Jesca, Evaisa i Calante.

Wiasciwoséci produktu — Brzoskwinie objete chroniong nazwa pochodzenia ,Melocotén de Calanda”
naleza do kategorii ekstra i I zgodnie z norma jakosci dla brzoskwifi zgodnie z rozporzadzeniem
Komisji (WE) nr 1580/2007 z dnia 21 grudnia 2007 r. ustanawiajagcym przepisy wykonawcze do
rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze owocow
i warzyw, co oznacza, ze muszg spelni¢ nastgpujace warunki:

(}) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

WYGLAD Owoce powinny by¢ cale, zdrowe i czyste, bez widocznych
cial obcych, zawilgocen, nietypowego zapachu i smaku,
opakowane w ostony na drzewie.

KOLOR Od kremowo-zéltego do stomkowego z mozliwoscia wysta-
pienia czerwonego rumienca. Dopuszcza si¢ wystgpowanie
nieznacznie zarysowanych punktéw lub prazkéw wynikajg-
cych z obecnoéci antocyjandw, jednak nie dopuszcza sig
zabarwienia zielonego lub pomaranczowo-zoltego, ktore
wskazuje na zbytnig dojrzalo$¢ owocow.

WIELKOSC Minimalna S$rednica przekroju owocu wynosi 73 mm, co
odpowiada kategorii AA normy jakosci.

TWARDOSC Wytrzymatos¢ na cisnienie mierzona w kg/0,5 cm?, o wartosci
> 3kg/0,5 cm?.

CUKIER Liczba Brixa co najmniej 12.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegélne etapy produkji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji musza odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Przygotowanie do pakowania i pakowanie owocéw musi odbywaé si¢ w miejscu produkeji, aby
unikng¢ uszkodzenia w wyniku poddawania ich zbyt wielu operacjom lub transportu bez odpowied-
niego przygotowania i opakowania. Fakt, ze owoce ,Melocotén de Calanda” sa starannie pakowane
w ostony na drzewie i zbierane, kiedy osiagna poziom dojrzalosci zapewniajacy optymalne wilasciwosci
organoleptyczne i jako$¢ produktu, sprawia, ze dodatkowy transport i przechowywanie mogg zmieni¢
ich wyglad zewnetrzny i kolor opisane w punkcie 3.2.

Niezbedne jest zatem pakowanie owocéw w miejscu produkeji, co pozwala zachowa¢ ich charaktery-
styczne wilasciwosci i jako$¢, a takze zagwarantowal identyfikowalno$¢ i pochodzenie produktu
poprzez jednolity system kontroli do momentu wystania go do konsumenta koicowego.

Zezwala si¢ na sprzedaz produktu w opakowaniach wymagajacych ulozenia jednej lub wiecej warstw
owocow, o ile zagwarantuje si¢, ze nie zostang one uszkodzone. Pojemniki lub tacki przeznaczone sg
do jednorazowego uzytku.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Przedsi¢biorstwa zajmujace si¢ przygotowaniem i pakowaniem produktu, ktére otrzymaly $wiadectwo
zgodnosci, majg obowigzek umieszczania na etykietach opakowarl napisu «Denominaciéon de Origen
,Melocotén de Calanda”™ oraz stosowania numerowanych etykiet dodatkowych, ktére stuza jako
certyfikat i pozwalaja zidentyfikowaé wprowadzony do obrotu produkt.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji brzoskwint objetych ChNP ,Melocotén de Calanda” obejmuje region naturalny lezacy
na wschodzie Autonomicznej Wspdlnoty Aragonii w prowincjach Teruel i Saragossa.
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Obszar geograficzny obejmuje nastgpujace gminy:

Aguaviva, Albalate del Arzobispo, Alcafiiz, Alcorisa, Alloza, Andorra, Arens de Lledd, Arifio, Berge,
Calaceite, Calanda, Caspe, Castelserds, Castelnou, Castellote, Chiprana, Cretas, Escatron, Fabara, Fayon,
Foz-Calanda, Fuentespalda, Hijar, Jatiel, La Fresneda, La Ginebrosa, La Puebla de Hijar, Lledd, Maella,
Mis de las Matas, Mazalen, Mequinenza, Molinos, Nonaspe, Oliete, Parras de Castellote, Samper de
Calanda, Sdstago, Seno, Torre de Compte, Urrea de Gaén, Valderrobres, Valdeltormo i Valjunquera.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Zwigzek historyczny: Odmiany zatwierdzone do objecia nazwa pochodzenia ,Melocotén de Calanda”
to miejscowe odmiany pochodzace z obszaru produkgji, otrzymane w drodze selekcji naturalnej
wspomaganej przez sadownikow, ktorzy z czasem wybierali najlepiej przystosowane do miejscowych
warunkéw geograficznych klony. Sredniowieczne dokumenty potwierdzaja, ze w Aragonii brzoskwinie
znane byly pod nazwa presec i prisco, ktéra uzywana jest w odniesieniu do tego owocu w regionie
Calanda. W 1895 r. botanik J. Pardo Sastrén sporzadzit wazny dokument dajacy $wiadectwo obfitosci
drzew brzoskwiniowych w omawianym regionie, w ktérym wspomina o fakcie wyslania orejones
(krojonych i suszonych na stoficu brzoskwin) z Calandy na Wystawe Swiatowa w Paryzu w 1867 .
W wydaniu ilustrowanej encyklopedii uniwersalnej Espasa Calpe z 1933 r. pod hastem ,Calanda”
znajduje si¢ wzmianka o znaczeniu upraw brzoskwin dla tej lezacej w prowingji Teruel miejscowosci
oraz o przemysle zwigzanym z produkcja orejones. W oficjalnych statystykach z 1953 r. potwierdza sig,
ze w miejscowoSci Calanda znajdowal si¢ zaklad wytwarzajacy syrop z 4 000 skrzyn brzoskwin
zbieranych w okolicy.

Zrédha historyczne podaja, ze nazwa ,Melocotén de Calanda” ugruntowata si¢ w latach 40. W zwigzku
ze wzrostem znaczenia upraw i problemami z owocéwka poludniowa (Ceratitis capitata) zaczgto
stosowaé owijanie owocéw w woreczki, ktére zapobiegaé mialy atakowaniu owocéw przez szkodniki.
W publikacjach dotyczacych uprawy owocoéw z lat 60. znajduja si¢ pierwsze wzmianki o ,Melocotén
de Calanda”, za$ w latach 70. na ogdlnokrajowej wystawie rolniczej odbywajacej si¢ w Leridzie kilka lat
z rzgdu przyznawano nagrody owocom, znanych pod ta wlasnie nazwa. Na poczatku lat 80. pojawily
si¢ postulaty rejestracji nazwy pochodzenia ,Melocotén de Calanda”, a w statystykach najwazniejszych
krajowych targéw, takich jak Mercamadrid czy Mercabarna, uzywano nazwy geograficznej dla identy-
fikacji tych owocow.

Zwiazek naturalny — Obszar upraw ,Melocotén de Calanda” obejmuje doliny rzek Martin, Guadalope
i Matarraria, ktére biorg swéj poczatek na zboczach Gor Iberyjskich, ktore przeptywaja przez obszar
zwany Bajo Aragén, a nastepnie konicza swéj bieg, wpadajagc do rzeki Ebro. Omawiany obszar lezy
w poludniowo-wschodniej czesci depresji Ebro.

Dominuje w nim nizinne i nieznacznie pagbrkowate uksztaltowanie terenu, wysoko$¢ waha si¢
pomiedzy 122 m w Caspe, 325 m w Alcailiz i 466 m w Calandzie. W uksztaltowaniu terenu dominuja
nizinne platformy wyznaczone przez sieci rzeczne. Wystepuja tu gleby wapienne z warstwowymi
formacjami weglandw i gipséw charakterystycznymi dla procesu sedymentacji przebiegajacego w $rodo-
wisku jeziornym w cieptym i suchym klimacie miocenu.

Roczna $rednia opadéw waha si¢ pomiedzy 327,9 mm w Caspe, 361,1 mm w Alalete del Arzobispo
i 367,9 w Alcafiiz. Najwigksze opady wystepuja w maju i pazdzierniku. Wiosenne opady stanowiag
27 % rocznej sumy opadéw, letnie 20 %, jesienne 34 %, zimowe za§ 19 %.

Srednia roczna temperatura wynosi ok. 14,3 °C w Albalate del Arzobispo i Alcafiiz, 15 °C w Caspe, co
stanowi jedng z najwyzszych wartosci w centrum doliny Ebro. Srednia temperatura maksymalna
wynosi 19,9 °C w Alcaiiiz, 20,1 °C w Albalate del Arzobispo i 20,6 °C w Caspe, za$ Srednia tempe-
ratura minimalna odpowiednio 8,8, 8,5 i 9,3 °C. Najwyzsza $rednia temperatura wystepuje w lipcu
i wynosi ona 24,2 °C w Alcafiz i 25,1 °C w Caspe, za$ najnizsza w styczniu i waha si¢ pomiedzy
5,6 °C w Alcafiiz i 6,7 °C w Albalate de Arzobispo. Powyzsze dane obrazujg wysoka roczna amplitude
temperatur, wynoszacg ponad 18 °C, wskazujacg na proces kontynentalizacji temperatur, ktéry wynika
przede wszystkim z polozenia obszaru na $rodku depresji rzeki Ebro.

Od marca do pazdziernika odnotowuje si¢ maksymalne temperatury przewyzszajace 25 °C, jednak
najczesciej wystepuja one od maja, kiedy to polowa odnotowanych temperatur przewyzsza wspom-
niany prog, do pazdziernika, w ktérym to miesiacu tak wysokie temperatury odnotowuje si¢ przez 5
do 10 dni. Latem temperatura osigga w ciagu dnia warto$¢ powyzej 25 °C a $rednia temperatura
maksymalna przekracza 35 °C (w lipcu wynosi ona 37,2 °C w Albalate i Alcaiiiz oraz 38,3 °C w Caspe).
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Kolejnym charakterystycznym dla klimatu panujacego na omawianym obszarze zjawiskiem jest
inwersja termiczna. Zimg, w okresie wystegpowania antycyklonéw, zimne powietrze osiada w nizszych
warstwach, tworzgc dlugo utrzymujace si¢ zimne mgly o temperaturze maksymalnej ponizej 6 °C,
podczas gdy w wyzej polozonych, wolnych od mgly miejscach temperatury maksymalne mogg prze-
kracza¢ 15 °C.

Specyfika produktu

Warunki uprawy Wiasciwo$ci morfologiczne i okreslenie odmiany zgodnie z normami Migdzynaro-
dowego Zwiazku Ochrony Nowych Odmian Roslin (UPOV) sa bardzo podobne w przypadku wszyst-
kich klonéw, réznice za§ odnotowano gléwnie w kwestiach sanitarnych, wydajnosci, rozmiaru
i ksztattu owocéw, co w 1980 r. dato impuls do rozpoczecia procesu selekcji klonéw zmierzajacego
do poprawy tych wlasciwosci. Kolejne cechy charakterystyczne wspomnianych klonéw to pézne
dojrzewanie, w okresie od konfica wrzesnia do poczatku listopada, zétte ubarwienie i twardy migzsz.

Klony mozna podzieli¢ wedlug okresu dojrzewania na nastgpujace grupy:

San Miguel lub Klony dojrzewajace pomigdzy 20 wrzeSnia a 5 pazdziernika.
odmiany wczesne

Del Pilar Klony dojrzewajace pomigdzy 5 a 15 pazdziernika, zwane takze ,od 8 pazdziernika”.

Odmiany pdine Okres ich dojrzewania zaczyna si¢ 15 paZzdziernika i trwa do konca roku gospodarczego,
ktéry w niektorych czesciach obszaru trwa do poczatku listopada.

Z fizjologicznego punktu widzenia odmiana ,Amarillo tardio” obejmuje klony, ktére dopiero pod
wplywem wielu godzin zimna, minimum 1 000 rocznie, mogg przej$¢ w stan zimowego spoczynku,
jednocze$nie za$, ze wzgledu na dlugi cykl, potrzebujg diugiego lata dla pelnej dojrzalosci owocow.

Wg UPOV brzoskwinie te charakteryzuja si¢ nastepujgcymi cechami:

Drzewo Mocne i proste drzewa z solidnymi galeziami, podobnymi do tych odmiany Red Haven.
Paczki kwiatowe, w przeciwienstwie do innych odmian, nie wyrastaja na mocniejszych
galeziach lecz na stabszych pedach, ramilletes de mayo, co wymaga okre$lonego sposobu
przycinania.

Lis¢ Duze liScie z miodnikami na szypulkach, o nerkowatym ksztalcie. LiScie na jesieni
opadaja pdino, dlugo pozostaja na drzewie, przybierajac charakterystyczny ztoty kolor.

Kwiat Odmiana $redniop6zna, jesli chodzi o czas kwitnienia, pdzniejsza niz Red Haven,
zaczyna kwitngé w marcu. Duza gesto$¢ paczkéw kwiatowych i dlugi czas kwitnienia,
wahajacy si¢ w przedziale 12-18 dni. Duze i zaokraglone platki o blador6zowej barwie;
znami¢ stupka kwiatowego znajduje si¢ na wysokosci pylnikéw precikow.

Owoc Owoce duze do bardzo duzych, o $rednicy powyzej 73 mm i wadze powyzej 200 g.
Kolor od kremowo-zéltym do stomkowego, ktérego jednolitos¢ owoce zawdzieczaja
papierowym torbom, w ktérych si¢ rozwijajg, istnieje jednak mozliwo$¢ wystgpienia
przebarwien wynikajacych z obecnosci antocyjanéw.

Owoce pokryte delikatnym meszkiem, o zwartym, jednolicie zoltym miazszu bez prze-
barwien wynikajacych z obecnosci antocyjanéw nawet w poblizu pestki, do ktérej Scisle
przylega migzsz. Pestka ma owalny ksztalt i niewielki rozmiar w stosunku do owocu.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy miedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami

produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w
przypadku ChOG)

Wplyw warunkéw klimatycznych na owoce na trwalych plantacjach znany jest jako koncepcja ,ter-
roir”. Oznacza to, ze warunki klimatyczne typowe dla okreslonych obszaréw oraz roczne zréznico-
wanie pogody w danym miejscu stanowig o decydujacej roli klimatu w ksztaltowaniu jakosci zbioréw.
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Szczegblne znaczenie ma temperatura, ktéra decyduje o podstawowych cechach organoleptycznych
owocow. Nalezy podkreslié, ze, z wyjatkiem skrajnych sytuacji, temperatura ma wyzszy wplyw na
uprawy brzoskwin niz opady (niedob6r wody), poniewaz wigkszo$¢é powierzchni upraw brzoskwin
(95 %) jest sztucznie nawadniana.

Wsréd podstawowych czynnikow klimatycznych majacych wplyw na rozwdj i pdzniejsze uprawy
miejscowych, pdznodojrzewajacych odmian brzoskwin w Bajo Aragdn wymienia si¢ temperatury
panujace zimg na omawianym obszarze, ktére pozwalaja na kumulacje godzin zimna niezbednych
dla przejscia drzew tych wyjatkowo wymagajacych odmian w stan spoczynku (od momentu opadnigcia
lisci do momentu przed rozpoczgciem kwitnienia)

Z fizjologicznego punktu widzenia uprawiana odmiana ,Amarillo Tardio” sklada si¢ z klondéw, ktére
potrzebuja wielu, minimum 1 000, godzin zimna, aby przejs¢ w stan zimowego spoczynku.

W Bajo Aragén godziny zimna w listopadzie, grudniu i styczniu przekraczajg zapotrzebowanie usta-
lone dla upraw, ktére na omawianym obszarze wynosza ponad 950 godzin zimna.

Ponadto w okresie kwitnienia i formowania si¢ owocéw powinny panowaé umiarkowane temperatury,
aby paki kwiatowe rozwijaly si¢ odpowiednio i w konsekwencji wytworzyla si¢ odpowiednia ilo§é
owoc6w, poniewaz wielko$¢ przyszlego owocu jest bezposrednio powigzana z temperaturg otoczenia
po okresie kwitnienia, a dokladnie w okresie od pelnego rozkwitu (F2) do momentu F2 + 40 dni.
Zostalo jasno dowiedzione (Warrington et al. 1999), ze wzrost komérek w przypadku zakresu
temperatur maksymalnych/minimalnych 9/3 °C jest osiem razy wickszy niz przy zakresie temperatur
25/15 °C. W przypadku mrozéw komérki sa jednak mniej liczne i mniejsze, co wplywa na mniejszy
rozmiar koficowy owocu.

Inny wazny aspekt stanowiag odpowiednie temperatury w trakcie calego cyklu, szczegdlnie we wrze$niu
i pazdzierniku, ktére pozwalaja na zakorniczenie rozwoju wegetatywnego i reprodukcyjnego omawia-
nych odmian.

W Bajo Aragén od marca do pazdziernika odnotowuje si¢ maksymalne temperatury przewyzszajace
25 °C, jednak najczesciej wystepuja one od maja, kiedy to polowa odnotowanych temperatur prze-
wyzsza wspomniany prog, do pazdziernika, w ktérym to miesigcu tak wysokie temperatury odnoto-
wuje si¢ przez 5 do 10 dni. Latem temperatura osigga w ciggu dnia warto$¢ powyzej 25 °C a Srednia
temperatura maksymalna przekracza 35 °C (w lipcu wynosi ona 37,2 °C w Albalate i Alcafiiz oraz
38,3 °C w Caspe).

Temperatury panujace w ciggu roku na omawianym obszarze geograficznym umozliwiaja charaktery-
zujacym sie dlugim cyklem odmianom brzoskwin ,Tardio amarillo de Calanda” na ukoficzenie calego
cyklu wegetacyjnego i reprodukcyjnego.

Temperatury panujace zima dostarczaja odpowiedniej liczby godzin zimna, ktére sg niezbedne dla
rozpoczecia okresu spoczynku, za$ dlugotrwale tagodne warunki panujace w czasie cyklu wegetacyj-
nego (od marca do listopada) umozliwia wytworzenie przez te odmiany wysokiej jakosci owocow.

Wiyniki proby oceniajacej wybranych klondéw miejscowej odmiany ,Tardio amarillo de Calanda” (Jesca,
Calante, Evaisa) przeprowadzonej w eksperymentalnym gospodarstwie nalezacym do rzadu Aragonii
usytuowanym w Alcafiz (jedna z gmin w obszaru uprawy owocéw objetych nazwa pochodzenia
o najwigkszej liczbie drzew brzoskwiniowych), wykazaly, ze w ciggu czterech lat (2000, 2001,
2003, 2004) wyprodukowano owoce o liczbie Brixa powyzej 14, duzym rozmiarze i zwartosci cukru,
czyli najwazniejszych cechach omawianych brzoskwin.

Material roslinny dopuszczony do uprawy owocoéw objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Melo-
cotéon de Calanda” nalezy do odmiany ,Tardio amarillo”.

Jest to odmiana pochodzaca z obszaru produkgji, ktérej otrzymanie zajelo kilka stuleci, poczatkowo
poprzez dobér naturalny drzew wyhodowanych z nasion z pestek owocoéw pochodzacych z drzew
o najlepszych wlasciwosciach rolniczych, ktére sami rolnicy rozpowszechnili poprzez rozmnazanie
wegetatywne drzew, ktore najlepiej dostosowaly si¢ do miejscowych warunkéow glebowo-klimatycz-
nych. Pozwolito to na stworzenie prawdziwie lokalnej odmiany.
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W 1980 r. rozpoczal proces selekcji klonéw i selekcji sanitarnej odmiany ,Tardio amarillo” zainicjo-
wany przez urzad badai nad rolnictwem i rozwoju rolnictwa (Servicios de Investigacién Agraria
y Extension Agraria) utworzony przez rzad Aragonii. Celem procesu byla poprawa jakosci i ujednoli-
cenie produktu sprzedawanego pod nazwa ,Melocotén de Calanda”. W ten sposéb w obszarze
produkcji owocéw ,Melocotén de Calanda” wybrano do sklonowana najbardziej reprezentatywne
egzemplarze lokalnej odmiany ,Tardios amarillos” o najlepszych wlasciwosciach rolniczych i jakosci
owocow (Espada et al., 1991). Sposréd wybranych we wstepnej selekcji egzemplarzy w hiszpanskim
urzedzie ochrony odmian roélin (Oficina Espafiola de Variedades Vegetales) przy hiszpanskim minister-
stwie rolnictwa zarejestrowano nastepujace odmiany: Jesca (nr. 1989/2450), Calante (nr. 1989/2447)
oraz Evaisa (nr. 1989/2449), ktére obecnie stanowia podstawe upraw owocéw objetych ChNP ,Melo-
cotén de Calanda”.

PODSUMOWANIE: Charakterystyka miejscowej odmiany ,Tardios amarillos de Calanda” i jej wybra-
nych klonéw jest efektem przystosowania si¢ tych roslin do Srodowiska, z ktérego si¢ wywodza.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%)

http://www.aragon.es/estaticos/GobiernoAragon/Departamentos/AgriculturaGanaderiaMedioAmbiente/
AgriculturaGanaderia/Areas/08_Calidad_Agroalimentaria/02_Alimentos_calidad_diferenciada/
pliegodecondicionesMelocotondeCalanda.pdf

() Poréwnaj: przypis 3.
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