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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakos$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych

(2013/C 231/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
»WEST COUNTRY BEEF”
NR WE: UK-PGI-0005-0668-21.12.2007
ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa

,West Country Beef”

2. Pafstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Zjednoczone Krélestwo

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.1. Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1

Nazwa ,West Country Beef” odnosi si¢ do tusz, péltusz i kawalkéw wolowiny pochodzacej z bydla
urodzonego i hodowanego w regionie West Country w Anglii, poddawanego ubojowi zgodnie
z normami Meat South West (MSW) lub réwnorzednymi, w zatwierdzonych rzezniach w regionie
West Country lub poza nim. Zatwierdzone zaklady kontrolowane sg przez niezaleznego inspektora, co
zapewnia pelng identyfikowalnos¢ i autentyczno$¢ produktu. Licencji na przetwarzanie ,West Country
Beef” udziela zakladom organizacja Meat South West.

Zwierzeta hodowane sg zgodnie z ustalonymi, wysokimi normami chowu i dobrostanu, co gwarantuje
ich bezpieczenistwo.

Producenci muszg speni¢ nastgpujace wymogi minimalne:

— zwierzeta rodza sig, s3 hodowane i osiagaja dojrzalos¢ ubojowa w regionie West Country,
— podstawe wyzywienia zwierzat stanowi zielona pasza,

— przestrzeganie obowigzujacych przepiséw,

— posiadanie i znajomos¢ odpowiedniego kodeksu praktyk,

— zagwarantowanie zdrowia i dobrostanu zwierzat zgodnie z pigcioma wolno$ciami,

— zapewnienie dzialania systemu kontroli gwarantujacego pelna identyfikowalnos¢,

— zapewnienie, ze zwierzgta s3 pod opieka wykwalifikowanych hodowcéw i wyszkolonych pracow-
nikow,

(') Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.
(%) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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— zagwarantowanie bezpieczefistwa i dobrostanu zwierzat w trakcie transportu, sprzedazy i przed
ubojem,

— dokonywanie uboju w zatwierdzonych i licencjonowanych zakladach zapewniajacych pelna iden-
tyfikowalno$¢ i autentyczno$¢ produktu.

Gospodarstwa i zaklady przetworcze kontrolowane s3 przez niezaleznych inspektoréw sporzadzaja-
cych okreslony protokét kontroli.

W celu spelnienia wymogéw charakteryzujacych produkt ,West Country Beef” producenci s3 zobo-
wiazani wykazal w trakcie kontroli, ze zwierzeta rodza si¢, sa hodowane i osiagaja dojrzato$¢ ubojows
w regionie West Country. Wymagane jest takze prowadzenie rejestru karmienia i przedlozenie
dowodoéw potwierdzajacych, ze minimum 70 % pozywienia zwierzgt stanowi pasza zielona. Wymogi
obejmujg istnienie szczegétowego systemu zakladajacego minimum szeSciomiesigczny wypas.

Oparta na trawie dieta krow korzystnie wplywa na chemiczny sklad wolowiny migsniowej (zob. tabela
1 ponizej) i wlasciwosci organoleptyczne migsa w poréwnaniu do zwierzat karmionych kiszonka.

Tabela 1

Sklad kwasow tluszczowych (mg/100 g migsa) i zawarto$¢ witaminy E (mg/kg) w poledwicy wolowej

Koncentraty Kiszonka Trawa
18:2 (1) 210 87 76
18:3 ) 8,1 48,7 35,6
EPA () 2,6 19,7 19,2
DHA (%) 0,5 5,1 2,8
18:2/18:3 27,2 1,8 2,1
Witamina E 1,4 3,3 4,2
1) Linolowy.
?) Linolowy.

Eikozapentaenowy.

Q]
)
C)
(% Dokozaheksaenowy.

W efekcie otrzymuje si¢ niezmiennie smaczne migso gwarantujace wyjatkowe doznania smakowe.
Naturalna marmurkowato$¢ migsa z miedzymig$niowa tkanka tluszczowa dodaje mu smaku i soczys-
tosci. Kolor tluszczu waha si¢ od bialego do zoéltego, a za sprawa charakterystycznej diety zwierzat
zyskuje kremowg barwe. Migso jest koloru rézowego do ciemnoczerwonego, przy czym w procesie
dojrzewania zyskuje ono barwe ciemnoczerwona.

Ostatni okres tuczu trwa minimum 60 dni. Wigkszo$¢ stada naturalnie i samoczynnie osigga dojrzalosé
ubojowa — wiek i waga r6znia si¢ w zaleznosci od rasy (idealna masa ubojowa w momencie osiggnigcia
dojrzatoéci ubojowej waha si¢ od 200 kg do 500 kg).

Migso przez co najmniej 10 dni przetrzymywane jest w temperaturach chlodzenia. Proces ten zwany
jest dojrzewaniem i zaczyna si¢ w dniu uboju. W trakcie dojrzewania zawarte w migsie naturalne
enzymy rozkladaja tkanki laczne, co korzystnie wplywa na migkkos¢ i walory smakowe migsa.
W odniesieniu do kawatkéw, ktére tradycyjnie sg gotowane na wolnym ogniu, takich jak szponder
czy prega przednia, nie wyznaczono minimalnego czasu dojrzewania. Okres dojrzewania moze zostaé
skrocony przez zastosowanie wysokowoltazowej elektrycznej stymulacji, ktéra zmniejsza ryzyko
wystapienia skurczu chlodniczego, lub podwieszania na hakach, korzystnie wplywajacego na migkkosé
migsa. W dokumentacji odnotowana zostaje temperatura, przeprowadzane procesy i czas, aby
zapewni¢ prawidlowe chlodzenie i dojrzewanie tusz.

Dla zapewnienia optymalnych wiasciwosci kulinarnych tusz stosuje si¢ nastgpujacy system klasyfikacji
(opracowany w oparciu o system EUROP):

— tusze zaklasyfikowane jako nalezace do klasy O+ lub wyzszej muszg posiadaé okrywe thuszczowej
od 2 do 4 H.
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3.3.

3.4.

3.5.

Wzrost okrywy tluszczowej =>

1 2 3 4L 4H 5L 5H

>

Kierunek wzrostu klasy
|
o

Po uboju migso ,West Country Beef” wprowadzane jest do obrotu w nastgpujacych postaciach:
cala tusza, z wylaczeniem niejadalnych okrawkow, skor, glowy i kopyt;
cala péttusza: pét tuszy, przekrojonej wzdtuz;

¢wierctusza tylna/przednia: péltusza przepolowiona od przodu pomiedzy 10 i 11 zebrem (lub
w podobny sposéb, zgodnie z wczesniejszymi ustaleniami);

kawalki miesa: powstale w wyniku podzialu tusz/péltusz na mniejsze, standardowe kawalki (odpowia-
dajace preferencjom konsumentéw). Kawalki te moga by¢ sprzedawane z koscia lub bez, takze
w opakowaniach ochronnych.

Migso ,West Country Beef” moze by¢ sprzedawane $wieze (chlodzone) lub mrozone.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Zwierzgtom mozna podawaé suplementy na etapie odsadzania i ostatnim etapie tuczu. W takim
wypadku rolnik zobowiazany jest udokumentowaé skladniki i zakup suplementéw i przedlozy¢ je
do kontroli inspektorowi. Czas podawania suplementéw zwierzgtom jest okreslany z uwzglednieniem
takich czynnik6w jak dobrostan zwierzat i potrzeby handlowe.

Maksymalna proporcja wzbogacanej paszy wynosi 30 % przy 70 % paszy zielonej. Wzbogacana pasza
podawana jest w razie zapotrzebowania w momentach takich jak okres zimowy, odsadzanie czy okres
tuczu koncowego.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszq odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Zwierzgta hodowane s3 zgodnie z ustalonymi, wysokimi normami chowu i dobrostanu, co gwarantuje
ich bezpieczenstwo.

Producenci musza spelni¢ nastepujace wymogi minimalne:

— zwierzgta rodza sig, s3 hodowane i osiagaja dojrzalo$¢ ubojowa w regionie West Country,
— podstawe wyzywienia zwierzat stanowi zielona pasza,

— przestrzeganie obowigzujgcych przepiséw,

— posiadanie i znajomo$¢ odpowiedniego kodeksu praktyk,

— zagwarantowanie zdrowia i dobrostanu zwierzgt zgodnie z ich pigcioma wolnosciami,

— zapewnienie dzialania systemu kontroli gwarantujacego pelna identyfikowalnosé,

— zapewnienie, Ze zwierzeta sg pod opieka wykwalifikowanych hodowcéw i wyszkolonych pracow-
nikow,
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— zagwarantowanie bezpieczefistwa i dobrostanu zwierzat w trakcie transportu, sprzedazy i przed
ubojem,

— uboju dokonuje si¢ w zatwierdzonych i licencjonowanych zakladach zapewniajacych pelng iden-
tyfikowalnos¢ i autentyczno$¢ produktu.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje sze$¢ hrabstw: Cornwall, Devon, Dorset, Gloucestershire, Somerset
i Wiltshire, wchodzacych w sklad angielskiego regionu West Country.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Angielski region West Country opisywany bywa jako pStwysep pastwisk. Granica pomiedzy uzytkami
zielonymi a ziemig uprawng wyznaczona jest czeSciowo przez rézne rodzaje gleby. W West Country
w duzej mierze wystepuja gleby glejowe i brunatne, stanowigce korzystne podloze dla trawy, ale
niezbyt nadajgce si¢ pod uprawe. Na obszarach uprawnych czesciej wystepujg tatwiejsze do osuszenia
gleby gliniaste i piaszczyste. W West Country wystepuja ponadto najwyzsze Srednie temperatury oraz
najwyzsze temperatury minimalne i maksymalne w calym Zjednoczonym Krélestwie.

West Country to najwigkszy i najbardziej rolniczy region Anglii. Tutejsze Srodowisko charakteryzuje
si¢ najwickszym bogactwem w Zjednoczonym Krélestwie. W tutejszych gospodarstwach produkuje sie
szacunkowo 24 % angielskiej wolowiny, co wraz z 21 % udzialem w hodowli owiec uksztaltowalo
i pozwolito zachowal krajobraz i dziedzictwo regionu. Duza gesto$¢ obsady bydta wplynela na rozwdj
sektora przetworstwa migsnego, dzieki ktéremu powstaly wazne dla regionu miejsca pracy.

Wystepujace na terenie West Country polgczenie cieptych i tagodnych temperatur, regularnie wyste-
pujacych w skali roku opadéw i glebokich, zatrzymujacych wilgo¢ gleb sprawilo, ze rosngca tu trawa
i rodliny pastewne pozwalaja na niemal caloroczny wypas zwierzat. Wigkszo$¢ regionu jest poro$nieta
trawa przez ponad 300 dni w roku. Wspomniana caloroczna produkcja jest typowa dla West Country
i wyjasnia dominujacy charakter hodowli zwierzat. Dodatkowo ponad 25 % pastwisk West Country
potozonych jest w parkach narodowych lub na obszarach cennych przyrodniczo (Areas of Natural
Beauty, AONB). W regionie tym znajduje si¢ ponadto 57 % kwitnacych lak Zjednoczonego Krélestwa.
Badania przeprowadzone na Uniwersytecie w Bristolu wykazaly, ze wolowina pochodzgca ze zwierzat
karmionych trawa ma glebszy i przyjemniejszy smak niz migso zwierzat karmionych koncentratami

paszowymi.

5.2. Specyfika produktu

W West Country panuje duza zalezno$¢ od $wiezej trawy i jej produktéw. Ma to swoje odzwiercied-
lenie w jakosci miesa i wartosciach odzywczych wolowiny w zakresie skladu kwaséw tluszczowych,
zawarto$ci witaminy E i wlasciwosci organoleptycznych. Badania naukowe wyraznie potwierdzaja te
zalezno$¢. Wykazaly one réznice w skladzie kwaséw tluszczowych miedzy migsem mlodych woldéw
karmionych pasza zbozowa (koncentratami) a tych, dla ktérych podstawowe wyzywienie stanowila
trawa (tabela 1). Zwierzeta karmione kiszonka z trawy wykazywaly wyzszy poziom tluszczu w tkance
mig$niowej oraz inny profil kwaséw tluszczowych. Poziom kwasu linolowego i jego produktu, kwasu
arachidonowego, obydwu nalezacych do grupy kwaséw tluszczowych n-6 (omega-6), byl wyzszy
w migéniach mlodych woléw karmionych koncentratem; natomiast zawarto$¢ kwasu linolowego
i jego produktéw eikozapentaenowych EPA i dokozaheksaenowych DHA, z grupy kwaséw tluszczo-
wych n-3 (omega-3), byla wyzsza w mig$niach mtodych woléw karmionych kiszonkg z trawy i §wiezg
trawa. Proporcja kwaséw tluszczowych n-6 do kwaséw tluszczowych n-3 byla zdecydowanie wyzsza
u zwierzat karmionych koncentratem. Zalecana proporcja tych tluszczéw w ludzkiej diecie wynosi
4 lub ponizej, co fatwo jest osiagnaé w przypadku zwierzat karmionych trawa, jednak nie w przypadku
zwierzgt karmionych koncentratem. Bydlo karmione trawg mozna odrézni¢ od bydla karmionego
koncentratem przy pomocy wskaznika 18:2/18:3, osiagajacego wg tabeli 1 wartosci okoto 2 i 27
odpowiednio w odniesieniu do zwierzat karmionych trawg i koncentratem.
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Trawa, zaréwno $wieza, jak i w formie przetworzonej, jest Zrédlem kwasu alfa-linolenowego, ktéry jest
w organizmach zwierzat przetwarzany w dlugi fancuch n-3 (omega-3) wiclonienasyconych kwaséw
tluszczowych, stanowigcych wartoSciowy skladnik ludzkiej diety. Trawa zawiera takze witaming E,
ktérej poziom, podobnie jak kwaséw tluszczowych n-3, jest wyzszy w migsie bydta karmionego trawa.
Wspomniane skladniki odzywcze majg takze wplyw na smak migsa.

Dieta oparta na trawie i paszy zielonej wyraznie wplywa na ksztaltowanie si¢ charakterystycznego
profilu kwaséw tluszczowych w tkance migsniowej, co odréznia jg od diety opartej na koncentratach.
W wolowinie pochodzacej ze zwierzat karmionych trawg zawarto$¢ kwasu linolenowego wynosi
ok. 1,0 %, EPA ok. 0,5% i DHA ok. 0,1 %. Podane powyzej wartoici procentowe odnosza si¢ do
proporcji w ogdlnej zawartosci kwaséw tluszczowych, co stanowi popularng forme opisu skladu
kwasow tluszczowych. Opisana zalezno$¢ korzystnie wplywa na ,West Country Beef”. Naturalnie
wystepujaca w trawie witamina E wchodzi w sklad tkanki mig$niowej i tluszczowej bydla. Mlode
woly karmione kiszonka z trawy mialy ponad dwukrotnie wigcej witaminy E w tkance mig$niowej
niz te karmione koncentratami (tabela 1). W efekcie ich migso zachowuje jasnoczerwong barwe
podczas ekspozycji handlowej o dwie doby dluzej.

Brytyjskie badania dowiodly, ze smak wolowiny pochodzacej z bydla, ktére w okresie tuczu konco-
wego karmione jest trawa, jest lepszy niz tego karmionego zbozami. Warto$ci smakowe wolowiny
byly wicksze w przypadku karmienia trawg niz koncentratem. Anomalie smakowe wystepowaly
czesciej w przypadku zwierzat karmionych koncentratem.

W niezaleznym sprawozdaniu zaméwionym przez organizacje Meat South West, z ktérego pochodza
powyzsze wnioski, stwierdzono, ze opisywana wolowina wyréznia si¢ niewielkim wystgpowaniem
kwasow tluszczowych n-6 w poréwnaniu z kwasami tluszczowymi n-3 oraz wysoka zawartoscig
witaminy E:

— 18:2/18:3 ponizej 4,
— witamina E > 3,0 mg/kg poledwicy.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Klimat, uksztaltowanie terenu, warunki geologiczne i wynikajgca z nich bujno$¢ trawy w angielskim
regionie West Country nadaja hodowanemu na tym obszarze bydlu, a co za tym idzie, pozyskiwanemu
z niego miesu, szczegdlne wlasciwosci. Duzg cze$¢ obszaréw uprawnych regionu stanowi trawa, ktéra
idealnie nadaje si¢ do hodowli bydla i moze by¢ wykorzystywana jako pasza uzupelniajaca.

Istnieja powazne i obiektywne dowody naukowe wskazujace na Scisly zwiazek pomiedzy angielskim
regionem West Country a produkowang w nim wolowina, ktére s3 wynikiem fatwosci w dostepie do
trawy i zastosowaniu jej jako podstawowej paszy zwierzat, co skutkuje wigksza zawartocia wielonie-
nasyconych kwaséw tluszczowych n-3 i witaminy E w migsie.

Wzrost trawy uzalezniony jest od rodzaju gleby, temperatury, opadéw i naslonecznienia. Kolejnym
istotnym czynnikiem jest uksztaltowanie terenu, a dokladnie wysoko$¢ — wraz z jej wzrostem
zmniejsza si¢ bujno$¢ trawy. Korzystny klimat West Country sprawia, ze w pordwnaniu z innymi
regionami okres wzrostu trawy jest tu dluzszy. W calym regionie West Country trawa ro$nie przez
ponad 220 dni w roku, dluzej niz gdziekolwick w Wielkiej Brytanii, za§ w niekt6rych jego czg$ciach
okres ten przekracza nawet 300 dni. W efekcie bydlo hodowane w West Country ma latwiejszy dostep
do trawy i wytwarzanych z niej produktéw niz w pozostalych czgSciach Wielkiej Brytanii czy UE.

Opisywane wiasciwosci odnosza si¢ do wolowiny otrzymywanej ze zwierzat, ktore rodza sig, sa
hodowane i osiagaja dojrzato$¢ ubojowa w angielskim regionie West Country, gdzie dzigki wilgotnemu
i cieplemu klimatowi dostep do $wiezej trawy jest mozliwy przez dluzszy czas niz w pozostalych
regionach, a system produkcji bazuje na ekstensywnej hodowli opartej na trawie. Istnieje prawdopo-
dobienstwo, ze zmiany klimatu przyczynia si¢ do powstania w West Country jeszcze dogodniejszych
warunkow dla wzrostu trawy niz obecnie.

Meat South West szacuje, ze produkcja czerwonego migsa przynosi gospodarce West Country
3 mld GBP rocznie i generuje 28 000 miejsc pracy. Kontynuacja produkcji pochodzacej z hodowli
ma kluczowe znaczenie dla ochrony $rodowiska i dziedzictwa regionu. To wiasnie temu wyjatkowemu
Srodowisku migso ,West Country Beef’, uzyskiwane ze zwierzat pochodzacych z tego regionu,
zawdzigcza swoje whasciwosci.
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Tradycyjnie najpopularniejszymi odmianami bydla w regionie byly South Devon i Ruby Red, jednak
wiele brytyjskich i europejskich ras takze nadaje si¢ do hodowli w tutejszym krajobrazie i daje dobre
wyniki przy karmieniu rosngca w rejonie trawa. Produkt ,West Country Beef” moze by¢ zatem
otrzymywane z bydla dowolnej rasy. Roznorodnos¢ krajobrazéw pozwala na rozwijanie w regionie
hodowli bydta na réznych wysokosciach. Wyzej potozone obszary Exmoor, Dartmoor i Bodmin Moor
stanowia miejsce reprodukcji zwierzat i letnie pastwiska dla tradycyjnych stad bydfa, natomiast nizej
potozone 13ki i tereny nadmorskie, gdzie trawa ro$nie przez wigksza cz¢$¢ roku, idealnie nadajg si¢ na
pastwiska w okresie tuczu koficowego.

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (%))

http:/[archive.defra.gov.uk/foodfarm/food[industry/regional/foodname/products/documents/wc-beef-pgi-final-
20121127.pdf

() Poréwnaj: przypis 2.
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