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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakos$ci produktéw rolnych i $rodkéw spozywczych

(2013/C 237/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!).

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw
spozywczych (%)
WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY SKEADANY NA PODSTAWIE ART. 9
»TERRA D’OTRANTO”
NR WE: IT-PDO-0117-1519-01.03.2011

ChOG () ChNP ( X )

1. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana
— [0 Nazwa produktu

— Opis produktu

— [0 Obszar geograficzny

— Dowdd pochodzenia

— [0 Metoda produkgji

— [0 Zwiazek z obszarem geograficznym
— [ Etykietowanie

— [X] Wymogi krajowe

— Inne (okresli¢ jakie)

2. Rodzaj zmiany (zmian)

— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu, ani arkusza streszczenia

— [0 Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9
ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [0 Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajgca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sani-
tarnych lub fitosanitarnych przez organy publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

(1) Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

(%) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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3.2.

3.3.

3.4.

Zmiana (zmiany)

. Opis produktu

Wprowadzono zmiany do specyfikacji produkeji, polegajace na dodaniu median typowych deskrypto-
réw, usunieciu warto$ci 6,5 (obecnie bez znaczenia) i przyjeciu wytycznych metody COI/T20 Dok.
nr 22. Ponadto dodano do analizy organoleptycznej kilka charakterystyk, ktére wynikaja z przewagi
jednej z dwoch autochtonicznych odmian.

Po zastosowaniu nowej metody otrzymano nastgpujaca cze$¢ opisows:
— barwa: zielona lub zélta z delikatnymi zielonymi refleksami,

— zapach: owocowy $redni (mediana cechy mieszczaca si¢ w przedziale 3—6) oliwy dojrzalej w odpo-
wiednim stopniu z lekkg nutg lisci,

— smak: owocowy $redni (mediana cechy mieszczaca si¢ w przedziale 3-6) oliwy dojrzalej w odpo-
wiednim stopniu. Sredni lub lekki posmak pikantny i gorzki uzalezniony od okresu zbioru
(mediana cech o warto$ci wyzszej niz 0 i nizszej niz 6). Ponadto w zaleznosci od okresu zbioru
i przewazajacych odmian smak owocowy laczy sie z nuta lisci drzewa oliwnego, $wiezo skoszonej
trawy, ostu/karczocha/cykorii w przypadku odmiany Ogliarola lub owocéw/pomidorajowocéw
lesnych w przypadku odmiany Cellina.

Wprowadzono kilka zmian parametréw chemicznych, tj. obnizono warto§¢ maksymalnej facznej
kwasowosci wyrazonej w zawarto$ci kwasu oleinowego (z < 0,8 do < 0,65) i nieznacznie zwigkszono
poziom zawartosci kwasu linolowego (z < 0,70 do < 0,8) i warto$¢ K232 (z < 2,1 do < 2,2). Zmiany
te wynikajg z tendencji do upowszechniania dwdch najczedciej spotykanych na tym obszarze geogra-
ficznym odmian, tj. Cellina di Nardo i Ogliarola Salentina, w przypadku ktorych, gdy oliwa produko-
wana jest tylko z jednej odmiany oliwek (wczesniej bardzo mato rozpowszechnionej), poziom zawar-
tosci kwasu linolowego i K232 nieznacznie si¢ rézni.

Dowéd pochodzenia

Dostosowano specyfikacje produktu do przepiséw rozporzadzenia (WE) nr 1898/2006 przez dodanie
opisu procedur, jakie producenci muszg stosowaé, aby wskaza¢ dow6d lub dowody pochodzenia.

Wymaogi krajowe

Skreslono wymogi okreslone w ustawie (legge) nr 169 z dnia 15 lutego 1992 r. Disciplina per il
riconoscimento della denominazione di origine controllata degli oli di oliva vergini ed extravergini (Wytyczne
w sprawie uznawania kontrolowanych nazw pochodzenia oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia
i oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra) oraz rozporzadzeniu ministra (decreto ministeriale) nr
573/93.

Inne

Zrzeszenie wnioskujace o wprowadzenie zmian to Consorzio di tutela dell'olio extra vergine di oliva
,Terra d’Otranto” (konsorcjum na rzecz ochrony oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra ,Terra
d’Otranto”), ktére jest podmiotem uprawnionym do zlozenia wniosku o wprowadzenie zmian. Konsor-
¢jum to powstalo juz po dacie pierwszego wniosku o zarejestrowanie ChNP ,Terre d’Otranto”, ztozo-
nego woéwczas przez zrzeszenie APROL, bedgce podmiotem wiodacym siedmiu zrzeszonych organi-
zacji producentéw uprawiajacych drzewa oliwne.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych (%)
»TERRA D’OTRANTO”
NR WE: IT-PDO-0117-1519-01.03.2011
ChOG () ChNP ( X))

Nazwa
,Terra d'Otranto”
Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wilochy

() Poréwnaj: przypis 2.
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3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

. Rodzaj produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (maslo, margaryna, oleje, itp.)

Opis produktu noszgcego hazwg podang w pkt 1

Oliwa ,Terra d’Otranto” to oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra, ktéra charakteryzuje si¢
nastepujacymi wlasciwo$ciami chemicznymi i organoleptycznymi:

— kwasowo$¢ maksymalna: 0,65 %;

— liczba nadtlenkowa: < 14 mEqO,/kg,

— K232: < 2,2,

— K270: < 0,17,

— kwas linolowy: < 0,8,

— barwa: zielona lub z6tta z zielonymi refleksami,

— zapach: owocowy $redni (mediana cechy mieszczgca si¢ w przedziale 3-6) oliwy dojrzalej w odpo-
wiednim stopniu z lekka nuta lisci,

— smak: owocowy Sredni (mediana cechy mieszczaca si¢ w przedziale 3-6) oliwy dojrzalej w odpo-
wiednim stopniu.

Sredni lub lekki posmak pikantny i gorzki uzalezniony od okresu zbioru. Ponadto w zaleznosci od
okresu zbioru i przewazajacych odmian smak owocowy laczy si¢ z nutg lisci drzewa oliwnego, $wiezo
skoszonej trawy, ostu/karczocha/cykorii w przypadku odmiany Ogliarola lub owocdéw/pomidoraf
owocéw lesnych w przypadku odmiany Cellina.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegdlne etapy produkji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Uprawa, produkcja i tloczenie oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra ,Terra d’Otranto” muszg
odbywac¢ si¢ wylacznie na obszarze geograficznym okre$lonym w pkt 4.

Szczegdtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra ,Terra d’Otranto” musi by¢ wprowadzana na rynek
w opakowaniach szklanych lub z blachy ocynkowanej o pojemnosci nie wigcej niz 5 l. Rozlewanie
oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia ,Terra d’Otranto” musi odbywaé si¢ na okreslonym obszarze
geograficznym, aby zagwarantowaé kontrole pochodzenia produktu, a takze by zapobiec pogorszeniu
jakosci lub utracie specyficznych wiasciwosci, okreslonych w pkt 3.2, w szczegdlnosci charaktery-
stycznych nut ostufkarczocha/cykorii oliwy ,Terra d’Otranto”, podczas transportu produktu luzem
poza okre$lony obszar geograficzny. Ze wzgledu na swéj sklad, charakteryzujacy si¢ duza zawartoscia
kwasow tluszczowych wielonienasyconych, oliwa jest podatna na utratg cech organoleptycznych i typo-
wych wiadciwoéci na skutek dziatania tlenu, znajdujgcego si¢ w powietrzu, podczas przelewania,
pompowania, transportu i rozfadunku, czyli podczas czynnosci, ktore czesciej powtarzane s3 w przy-
padku ewentualnego butelkowania poza okreslonym obszarem.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania

Nazwa ,Terra d’Otranto” musi by¢ naniesiona na etykiecie czcionka wyrazng i nieusuwalng, wyraznie
odrdzniajacy si¢ od wszystkich innych napiséw umieszczonych na etykiecie, a bezposrednio po niej
nalezy umie$ci¢ wyrazenie ,Denominazione di origine protetta” (,chroniona nazwa pochodzenia”) lub
odpowiadajacy jej akronim ,DOP” (,ChNP”) oraz odpowiedni symbol unijny.

Na kazdym opakowaniu wprowadzonym do obrotu nalezy umiesci¢ numer kolejny przypisany przez
zaklad pakujacy zgodnie z odpowiednim planem kontroli.

Zabrania si¢ dodawania jakiegokolwiek dodatkowego okreslenia wyraznie nieprzewidzianego, w tym
okreslen: czysta (fine), wyborna (scelto), wyborowa (selezionato), najwyzszej jakosci (superiore).
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Dozwolone jest stosowanie okresleri odnoszacych si¢ do nazwisk, nazw firm lub prywatnych znakéw
towarowych pod warunkiem ze nie majg charakteru reklamujacego i nie wprowadzaja konsumenta
w blad.

Obowiazkowe jest umieszczanie na etykiecie roku produkeji oliwek, z ktérych otrzymano oliwe.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji ChNP ,Terra d’'Otranto” obejmuje cala prowincje Lecce, cz¢$¢ prowingji Taranto
i czg$¢ prowingji Brindisi. Obszar ten rozcigga si¢ tukiem miedzy Morzem Joniskim i Adriatyckim,
od wzgérz Murge Tarantine i potudniowo-wschodnich skrajnych stokéw lancucha Murge w rejonie
Brindisi, przez rozlegly nizing Lecce, az po wzgérza Serre Salentine, gdzie lacza si¢ te dwa morza.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Produkt zawdzigcza swoje cechy szczegdlnym warunkom glebowo-klimatycznym: czynniki $rodowi-
skowe i odmiany specyficzne dla tego obszaru powoduja, Ze oliwa ,Terre d’Otranto” odznacza si¢
wyjatkowym charakterem. Obszary te s3 w duzym stopniu jednorodne, uksztaltowane na skatach
wapiennych z okresu kredowego, na ktorych zalegaja trzeciorzedowe zloza wapienne ze skatami
osadowymi wapniowo-piaskowo-gliniastymi pochodzacymi z pliocenu i plejstocenu; pokryte s3
glebami brunatnymi lub czerwonymi, czgsto wystepujacymi w naprzemiennych warstwach ulozonych
na skalach wapiennych. Pod wzgledem orograficznym obszar charakteryzuje si¢ rozleglymi nizinami,
ograniczonymi i przecinanymi niskimi i fagodnymi wzgérzami. Na obszarze tym nie wystepuja
powierzchniowe cieki wodne, ale posiada on bogata podziemna sie¢ wodng, co nadaje calemu regio-
nowi charakter zdecydowanie krasowy. Ze wzgledu na polozenie na wybrzezu i na niewielkich wyso-
kosciach obszar odznacza si¢ klimatem lagodnym, z tendencja do cieplego.

5.2. Specyfika produktu

Uprawa drzew oliwnych na okreSlonym obszarze charakteryzuje si¢ przewaga autochtonicznych
odmian Cellina di Nardo i Ogliarola Leccese, ktére decyduja o charakterze jako$ciowym wyproduko-
wanego oleju. Wymagana zawarto$¢ tych dwoch odmian, nie mniejsza niz 60 %, wplywa na uksztal-
towanie cech organoleptycznych oliwy, ktére — w zaleznosci od tego, czy przewaza jedna czy druga
odmiana — charakteryzuja si¢ nutg ostu/karczocha/cykorii lub pomidorajowocéw lesnych.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegélne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG)

Uprawa drzew oliwnych stanowi gléwny sektor produkcji na tym obszarze. Odgrywa ona zasadnicza
role dla lokalnej gospodarki. Nazwa geograficzna ,Terra d’Otranto” obejmowala jeszcze w XIX w.
obecne prowincje Lecce, Brindisi i Taranto. Region ten zawsze charakteryzowal si¢ liczna obecnoscia
oliwek, z ktorych pozyskiwano ,drogocenny plyn”. Pochodzenie nazwy ,Terra d’Otranto” laczy si¢
z historig uprawy drzew oliwnych w tym regionie, wprowadzong juz w czasach starozytnych przez
osadnikéw fenickich i greckich, a dzigki dzialaniom zakonu bazyliandw, ktérzy osiedlili si¢ tutaj w
X w., powstal pierwszy dobrze prosperujacy rynek cennych oliw pochodzgcych z Terra d’Otranto.
Terra d’Otranto to $redniowieczna nazwa rejonu Salento, poniewaz w $redniowieczu Otranto bylo
gléwnym miastem calego regionu.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 (*)

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania
chronionej nazwy pochodzenia ,Terra d’Otranto” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wloskiej nr 297 z dnia
21 grudnia 2010 r. Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znaleZé na stronie internetowej:

http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub wchodzac na strong internetowa Ministerstwa polityki rolnej, zywnosciowej i le$nej (http:/fwww.
politicheagricole.it), otwierajac zakladke ,Qualita e sicurezza” (na gérze eckranu po prawej stronie),
a nastepnie zakladke ,Disciplinari di produzione all'esame dell'UE”.

(*) Poréwnaj: przypis 2.
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